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LOTE ill: COCINA MICOLOGICA

Para la informacion y el envio de las solicitudes de los cursos que se relacionan a

continuacion, se dirigiran a la siguiente empresa:

ASOCIACION DE MAESTRES DE COCINA DE CASTILLA Y LEON
AVDA. RAMON PRADERA, 11 BAJO
47009 — VALLADOLID
Teléfono: 983-371078
- Fax: 983-371078
Correo electrénico: maestres@maestresdecocina.com

¢ Cursos que componen el lote:

1. Taller de cata de setas (3 ediciones).

e Objetivos:

- Conocimiento macroscopico de las principales setas comestibles de
Castilla y Leodn: caracteristicas morfologicas y organolépticas.

- Experimentacion de las caracteristicas sensoriales: taller de cata de setas.
- Aplicacién culinaria: de los sentidos a los fogones. Tratamientos culinarios
mas adecuados y combinaciones de sabores en relacién con las setas.

e Destinatarios: Jefes de cocina, cocineros y profesionales de la restauracion
de Castilla y Leon.

e Duracion: 8 horas (1 dia).
1° EDICION:

¢ Lugar y fecha: Burgos — 11 de mayo de 2009.
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e Plazo de presentacion: Del 11 al 30 de abril de 2009.

e Profesorado: Jesus Prieto.

22 EDICION

e Lugary fecha: Ledn — 1 de junio de 2009.

¢ Plazo de presentacion: Del 2 al 21 de mayo de 2009.

¢ Profesorado: César Boal.

32 EDICION:
O Lugér y fecha: Avila — 26 de octubre de 2009.

¢ Plazo de presentacion: Del 26 de septiembre al 15 de octubre de 20009.

o Profesorado: Gabino Gonzalez

2. Sequridad alimentaria y técnicas de conservacién de setas con y

sin _tratamiento térmico para la_elaboracion de platos

micolégicos (3 ediciones).

e Objetivos:
- Conocimiento macroscopico de las principales setas comestibles de
Castilla y Ledn: caracteristicas morfoldgicas y organolépticas.

- Seguridad alimentaria, aprovisionamiento y conservacion, en relaciéon con
las setas.

- Técnicas de conservacion de setas.

¢ Destinatarios: Jefes de cocina, cocineros y profesionales de la restauracion

de Castilla y Ledn.
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¢ Duracidn: 8 horas {1 dia).

1° EDICION:

e Lugary fecha: Salamanca — 18 de mayo de 2009.

e Plazod racién: Del 18 de abril al 7 d e 2008

e Profesorado: Jesls Prieto.

22 EDICION
o Lugary fecha: Segovia — 8 de junio de 2009.

e Plazo de presentacion: Del 8 al 28 de mayo de 2009.

o Profesorado: Técnico de la Junta de Castilla y Ledn.

32 EDICION:
o Lugary fecha: Palencia — 28 de septiembre de 2009.

e Plazo de presentacion: Del 28 de agosto al 17 de septiembre de 2009.

e Profesorado: Técnico de la Junta de Castilla y Ledn.

3. Usos de las setas v los hongos en la cocina de los postres v en

la pasteleria.

¢ Obijetivos:
- Las setas en los postres.

- Elaboracion y composicion de postres y productos de pasteleria con setas.

o Destinatarios: Jefes de cocina, cocineros, ayudantes de cocina y otros

profesionales de la restauracién de Castilla y Ledn.
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Duracién: 15 horas (2 dias).

Lugar y fecha: Zamora — 21 y 22 de septiembre de 2009.

Plazo de presentacién: Del 21 de agosto al 10 de septiembre de 2009.

Régimen: Internado - Habitacién compartida.

Profesorado: Jesus Prieto y Julian Arranz.

4. El tratamiento culinario de las setas v hongos de Castilla y Ledn

segun los recetarios tradicionales vy los conceptos modernos de

cocina.

Objetivos:
- Concepcion tradicional de la cocina de las setas.

- Nuevas tendencias en la cocina de las setas.

- Preparacién culinaria y aplicacién de nuevas técnicas a platos con setas.

Destinatarios: Jefes de cocina, cocineros y profesionales de la restauracion
de Castilla y Ledn.

Duracién: 15 horas (2 dias).

Lugar y fecha: Soria — 19 y 20 de octubre de 2009.

Plazo de presentacién: Del 19 de septiembre al 8 de octubre de 2009.

Régimen: Internado — Habitacién compartida.

Profesorado: César Boal y Miguel Angel de ia Cruz.

5. Elaboracién y disefio de tapas y aperitivos con setas y hongos.

Obijetivos:
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- Ampliacion de la oferta de este servicio, incrementando su originalidad vy

utilizando nuevos métodos y productos mas evolucionados.

- Crear nuevos aperitivos y tapas, aplicando técnicas de combinacion de
colores y presentacion.

o Destinatarios: Jefes de cocina, cocineros, ayudantes de cocina y otros

profesionales de la restauracion de Castilla y Leon.

¢ Duracién: 15 horas (2 dias).
e Lugar y fecha: Valladolid — 9 y 10 de noviembre de 2009.

¢ Plazo de presentacién: Del 9 al 30 de octubre de 2009.

o Régimen: Internado. Habitacion compartida.

e Profesorado: César Boal y Manuel Astorga.
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CURSOSDE FORMACION PARA EL SECTOR TURISTICO

SOLICITUD DE INSCRIPCION
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= Desempleado

Firmado:

INSTRUCCIONES

A esta hojadeinscripcion debera acompafiar SIEM PRE (*) los siguientes documentos:

- Fotocopia del D.N.I.

- Curriculum vitae

- Contrato (copia) laboral, en caso de empleados en el sector o némina del Gltimo mes
- Fotocopia del tltimo recibo, en caso de régimen de autbnomos

- Fotocopia de latarjeta del ECYL, en caso de desempleados

(*) No setendran en cuentalas solicitudes sin documentacion

Los datos recogidos, conforme a lo previsto en la Ley Orgéanica 15/1999, de Proteccion de Datos de Carécter
Personal, en la presente solicitud serén incluidos en un fichero denominado “Formacién Turistica”, y cuyo
responsable del fichero es el Servicio de Calidad e Innovacién Turisticas de la Direccion General de Turismo de
la Consegjeria de Culturay Turismo.

La finalidad de la recogida de datos de caracter personal es la seleccion de alumnos para la realizacion de los
cursos de formacion turistica que organiza la citada Direccion General. En caso de negarse a comunicar 1os datos
podria ser imposible mantener cualquier tipo de relacién administrativa con usted.

Vd. da, como titular de los datos, su consentimiento y autorizacion para la inclusion de los mismos en el fichero
ut supra detallado. En cualquier caso, podra gercitar gratuitamente los derechos de acceso, rectificacion,

cancelacion y/o oposicion dirigiéndose ala Direccion General de Turismo con sede en €l Paseo de Filipinos, n° 1
en Valladolid, o bien, y, con carécter previo atal actuacion, solicitar con las mismas sefias, que le sean remitidos
los impresos que el responsable del fichero tiene atal efecto.




