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Fecha: 16 de marzo de 2013 Programa: Degustar Espafia

Reportaje informativo sobre las I

Duracion: 10 minutos .
Jornadas de la Cuchara en Soria

EN CIFRAS

595.581 Impactos

154 Tweets durante tres semanas

3.867,41 seguidores de media por Tweet

Hablaron de las Jornadas de la Cuchara:
Gourmet Urbano (29.018 seguidores)
Diario de Gastronomia (133.904 seguidores)

Gastronomia & Cia (151.520 y mas de 40
Retweets)

De Mayor Cocinero (31.439)

Javier Hernandez, responsable de viajes de
Groupon Prisa (6.834)

ABC Viajar (3.579 y mas de 20 Retweets)
Paradores (12.253)
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Fecha: 13 de marzo de 2013

Difusién: 801.222 lectores (Datos OJD) Medio: Internet Prensa Nacional
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Cita en Soria: 11 Jornadas de la Cuchara, del 16 al 24 de marzo
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I1 Jornadas Sorianas de la Cuchara

DEL 18 AL 24 DE MARZOD

- 2
2rrid ﬁd?x'g Dl 16 8l 24 de mare, mis de 30 establecimientos ofrecen
qus creaciones culinarias para degustar con cuchara al precio de 1€: “Potaje de lentejas con chipirones v
chocolate”, " Pil Pil Trufado de Bacalao v su Cococha”™, o "Nube de Calabaza al Jamén™ son solo tres de
las mas de tremta cazuelitas de barro que se podran degustar al precio de 1€ n las 11 Jornadas de la
Cuchars, que s= celebrarin en Soria del 16 al 24 de marm v que estan otganizadas por la Apripacitn
Soriana de Hosteleris y Turismo (ASOHTUR)
Tienes el listado de los platos de cucharn, los establecimientos que las
sirven y el mapa de localizacién de todos ellos, agul.

Entre otros ingredientes, los chefs sorianos utilizaran sepia, Trufa Negra, pulpo, fole, codornices o
Mantequilla de Sorig, junto con alubiss, mrbanzos, estofados o verduras para elaborar estas deliciosas
MUMALUEAS CUVO LNICO punte comun &5 que todas deben ser tomadas con cuchara, Productos y modos de
elaboracion que los bares v restaurantes participantes tienen hibertad para elemre. No obstante, ASOHTUR,
dentro de su filosofia de potenciar los recursos auttctonos, mvits a emplear productos sorianes en su
confeccion

Apias para celincos

Ademas, con el fin de que el mayor nlimero posible de personas pueda disfrutar de esta cita gastrondmuca,
ASDHTUR guiere destacar gque casi la mitad de estas delicatessen podrin ser consumidas por personas
con intolerancia al ghiten. Por eso, (anto en los desplegables informativos de las Jomadas repartidos en
puntos de informacion turistica y establecim de hosteleria, como en la web de ASOITUR o en la
aplicacion para moviles Android gue ha desarrollado la organizacion para estas jornadas, las cazuelas
apias para cellacos win acompaadas de la levenda y el simbolo universal de " producto sin gluten”™
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Cazuelitas de barro llenas de creatividad en las
Jornadas Sorianas de la Cuchara
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Fecha: 15 de marzo de 2013

pluestcerca

lugares y eventos de tu interés

Difusion: -- Medio: Internet Otros

Il Jornadas de la Cuchara en Soria _ --';I'Iz%dp' ‘;Hg

& Il Jornadas de la Cuchara en £'1Me gusta
'é\:,%‘ Soria
N Soria
o
*"3"' “Fotaje de lentejas con chipirones y chocolate™, “Fil Al Trufado de
Bacalas v su Cococha”™. “Mube de Calabazs al Jamon™ son salo tres de
laz mas de treinte camuelites de barro gqus se podran degusiar al
precio: de 1€ 2n las.ll Jornadas de 18 Cudhafa: gue & celebran an
Sonadel 16 at 24 de marzo y.que estan organizadas por la Aorupacion
Soriana de Hostelsna y Turismo [ASOHTUR). Toda ta ivormacion en
www, asohiur,com
l_r 4k ‘\J\
: i HH:,\M fﬂp"’
154 e : J 4 e “fs
: iAtencion! Este evento ya ha concluido. :Estuiviste sll? Comparte tu sxperiencia. * \E&miﬂ'ﬂﬂ

informacion culicads por-Marbel

Lugar: Soria

Direccion: Calle Aguirre, 18D, 42002 Saria, Espana
Tipo: Gastronomia

Hora Inicia: 12:00

Precio: 1£ cada tapa
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la actualidad en viajes y turismo

Fecha: 19 de marzo de 2013

Difusién: -- Medio: Internet Viajes
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Fecha: 13 de marzo de 2013

Food & Cooking around the
world

Difusion: -- Medio: Internet Gastronomia

Jornadas de la Cuchars do Soria 2013
[t | o8 Bl S di AMTITITT

DEL 16 AL 24 DE MARZO

Smria 2013
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Fecha: 14 de marzo de 2013

Difusion: -- Medio: Internet Gastronomia

Jornadas de la Cuchara de Soria 2013

as
Jornadas de la

Cuchara

DEL 16 AL 24 DE MARZO

Soria 2013

Pl resiliar un poce inereible que s puedan dogestar tipas a | ewo, pues ash e en las Jornsdas de ks Cuchara de Sorfa
13 que sevan a-celebrar ded 16 al 24 de marao de 2013, Habra gue ver como So0, Per T CECCS (que Sean 1apas Memos
peneTrEEs que o otres evendos de esbe Lipo. ASOHTLUR, 1 Agrispucson Sominng de Heedeleria v Tursmo, drganieadora de
estas pomadas gestronimicas, afirma que ademéds de cocing tradicional, by creatividad en la clabornesin de las tapas creadas
pora eatas loonidiede I Cidluo, yones pons algaos gjemples Pleadillo Chigs. Camillerss estofadas con limonada. Pil
irufada de bacaleo v su cococha

Mos cuentan bamhicn eudles san lis prncipales mutenas primas por b elabocsoog de les tapas que ofvrecerin un total de 31
establecimientos de Soria en qus sepundas jomadas sonanas de la cuclara, entre ellas se encucntran las lesmbess y las
veraduras, bn sepiw, el fowe. lus codomaices, ¢l pulpo. lw imets negra, bomantequalli (de Sovie, ol sepoimos
sorprendigndonos del precio de las tapas, | euro

Addemas del uso de productes auloctanos (muie ¢ & oto) hbertad o os hosteleros parg elegr las materss prumas gue
deseen ben b elebocagion de lus bipes de gsle evends, todos Jos estublesimenios comerben en el precw y Hmibeen e ln
presenfacion, les tapes pon servides en camehings de barm v eonn ben mdicy el smmbre de las jmmadas, 20 deben conser con

Chrw ponke gue finvearece la posibie rn de Gepas e [uh.l,n.'ums_u:pl'u.r_m o Soria e que cas I mitad de Ins tapas = wptis
para celiacos, s podein reconocer porgie en bos distinkos medios de informaciin (e los desplegables, web de la

o zacion, apicacion mdwil | pen ks due s moeston los camelites s scompafin e la levenda v el smbolo de producta
ain gluten. L mencionada aplicacion para leléfonos miviles son sistema Android. ademas de proporeicar ln obseacidn por
G de los hares ¥ restunrmies partopmics en bas Jomadas de la Cochors de Sonn . mostirars bos mgredientes ¥ peoctas de
las caviclitas

¥ como es habitual en este tpo de eventos gostrondmices, los consumpdore:s podran volar por s tapa Eavora, opiando e g
rrticpr e U S Teo, CUHVo Premin o ese easi es i fin de semang o holel de Morales de Toeo v de Burgn de Cama
Mientras que lis hosteleros optaran ademis al premo de un jurado profesional, skemdose con ] giarddn Bejor Tapa de ks
Uuchara

Momvés de csle ciloce (P tamhim podéia acceder al mapo. lsado de edablecmmientos paricipantes con la camehits (eon
fotery que oftece cado tmo, ¥ mis intormacsin relacionada gque o puede reailiar de mierés stvals o distmtor a parnr del
protim sabidio die |as jomadas de |a cochera sorians.

Esorito por elSid el 13 morso 204 3 Gastrononma & Cia 2013-03-13 | Categorias: b vonlis CrasErmimmcis
15 trguedng= Uil v Loeon, gisnoinka Do, fmprs
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Fecha: 11 de marzo de 2013

Productos Gourmet

Difusion: -- Medio: Internet Gastronomia

Jornadas de la cuchara en Soria:
cazuelitas a 1 euro

Pasted on 11 marzo, 2013 by leietaverds

Like 1 8] Twittear 1

‘Potaje de lentejas con chipirones y chocolate’, il Fil trufado de bacalao y su cococha' o
'Mube de calabaza al jambn’ son adlo algonae de |ss mas de freinta cazuelitas de bamo que
se podradn degustar al precio de 1 euro en las B Jomadas de la Cuchara que se celebran
en Soria del 16 al 24 de marzo,

Awparnerg del Restaurante La Cepe

Entre ofros mgredientes, ks chefs sonanes ufiizeran sepia, frufa negra. pulpo, foe,
codormvices o mantequilla de Soria, unfo con alublas, garbanzos, estofados o verduras pars
elaborar esias mnkaiuras cuyo Omco punlo comin es que todas deben ser tomadas con
cuchara v, en muchos casos, con productos autdctonos sorianos.
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Fecha: 13 de marzo de 2013 K E D I N

Difusion: -- Medio: Internet Otros

Jornadas Sorianas de la Cuchara

Variados restaurantes de la ciudad ofreceran miniaturas gourmet servidas en
cazuelitas de barro tradicionales todas ellas al precio de 1€

Del 16/03 al 24/03 + De13:00 h a 23:00 h 1€ Plaza de San Esteban

A om lista

9 + Afiadir foto + Afladir video  Ver todas las fotos y videos (1)

Acerca del evento Jornadas Sorianas de la pusilcidad
Cuchara

Mas de treinta establecimientos de Soria ofreceran del 16 al 24 de
Marzo sus mejoras greaciones gastronamicas senvidas en
cazuelitas de barro al precio de 1€,

Entre ctros ingredientes, |os chefs soriancs utilizaran sepia, trufa
negra, pulpo, fole, codomices o mantequilla de Soria junto con
alubias, garbanzos, estofados o verduras, Todo para elaborar
estas deliciosas miniaturas cuyo Unico punto comon es que
deben ser tomadas con cuchara,

Puedes consultar fa lista completa de locales participantes en
asolitur.cam

Sugerido par: n YaiZa
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Fecha: 12 de marzo de 2013

Difusion: --

Medio: Internet Gastronomia

Cazuelitas de barro llenas de creatividad en las Jornadas Sorianas

de la Cuchara

I2-3-2004
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Difusion: -- Medio: Internet Gastronomia
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Difusion: -- Medio: Internet Gastronomia
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Fecha: 14 de marzo de 2013 The SpaniSh FOOd

Difusion: -- Medio: Internet Gastronomia

IFHOHNADAS DE LA CUCHARA EN SORI DEL 18 AL 24 MARZO

[ N

CATUELITAS DE BARRO LLEMAS DE CREATIVIDAD
EM LAS JORNADAS SORIANAS DE LA CUCHARA
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lornadas de la Cuchara de Saria 2013
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Difusion: -- Medio: Internet Gastronomia

Jornadas de la Cuchara de Soria 2013

wita To fagd

Fayrrida
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Fecha: 21 de marzo de 2013 cOMm

Difusién: -- Medio: Internet Viajes

Se celebran las II Jornada de Cuchara en Soria

Hasta el préximo 24 de marzo ‘Potaje de lentejas con chipirones y chocolate’, ‘Pil Pil Trufado de Bacalao
y su Cococha’, ‘Nube de Calabaza al Jamon’ son sélo tres de las mas de treinta cazuelitas de barro que se
podran saborear al precio de 1 euro en las II Jornadas de la Cuchara que tienen lugar en _Soria
(Castilla-Ledn)

Los chefs sorianos usaran sepia, trufa Nnegra, pulpo, foie, codornices o la sabrosa mantequilla de

Soria, junto con alubias, garbanzos, estofados o verduras para hacer estas maravillosas
miniaturas que deben ser tomadas con cuchara. Se podran saborerar en los bares y restaurantes sorianos
participantes en estas jornadas gastrondmicas.

Ademas, con el objetivo de que el mayor ntimero posible de personas pueda disfrutar de este evento
gastronomico, casila mitad de estas delicatessen podran ser tomadas por personas con intolerancia al
gluten.

Entre las mas de treinta cazuelitas sobresalen: el Cremoso de Oncala, ‘huevo de calamar’, panceta
trufada y daditos de pulpo; Crema de puerros con chispitas de beicon y cebolla; Crema de garbanzos con
foie, reduccion de vinagre de manzana y crujiente de torrezno; Picadillo chips; Arroz Tribeca con pollo al
gusto del cliente.

Esta segunda edicion de las I Jornadas de Cuchara contard con una aplicacion para teléfonos méviles
con tecnologia Android. Una herramienta con la que ubicar por GPS cada uno de los bares
participantes, conocer las recetas y los ingredientes de las cazuelitas y votar por la tapa preferida para
asi desingar la ‘Mejor Tapa de Cuchara Popular’.

Ademas, los profesionales de la gastronomia pugnan por el galardon a ‘Mejor Tapa de la Cuchara’,
seleccionado por un jurado que designara, en funcion de distintos criterios, las tres mejores tapas de
cuchara de este evento gastrondmico.

Por lo tanto, una gran ocasion para visitar la bella y tranquila Soria para disfrutar de su gastronomia.
Como dice el slogan turistico de esta ciudad castellana: “Soria, ni te lo imaginas”.
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Difusion: -- Medio: Internet Gastronomia

- Jornadas de la cuchara en Soria: cazuelitas a 1€

‘Potaje de lentejas con chipirones y chocolate’, *Pil Pil trufado de
bacalao y su cococha’ o ‘Nube de calabaza al jamén’ son gélo
algunas de las mas de treinta cazuelitas de barro que se podran
degustar al precio de 1 euro en las Il Jornadas de la Cuchara que
se celebran en Soria del 16 al 24 de marzo.

Restaurante La Cepa

Entre otros ingredientes, los chefs sorianos utilizaran sepia,
trufa negra, pulpo, foie, codornices o mantequilla de Soria, junto
con alubias, garbanzos, estofados o verduras para elaborar
estag miniaturas cuyo Gnico punto comin es que todas deben
ser tomadas con cuchara y, en muchos casos, con productos
autéctonos sorianos.

Ademas, casi la mitad de estas propuestas podran ser
consumidasg por personas con intolerancia al gluten. Esta opcién
puede consultarse tanto en log folletos informativoe como en
esta direccién.

Losg establecimientos participantes podran optar al galardén

a 'Mejor Tapa de la Cuchara’ que oftece la organizacién —la
Agrupacién Soriana de Hosteleria y Turismo (ASOHTUR)—
gseleccionado por un jurado que designars, en funcién de
distintos criteriosg, lagc tres mejoree tapase de cuchara.
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Difusion: -- Medio: Internet Otros

Cazuelitas de barro llenas de creatividad en las Jornadas Sorianas de la Cuchara

“Potaje de lentejas con chipirones y chocolate”, “Pil Pil Trufado de Bacalao y su Cococha”, “Nube de Calabaza al Jamén” son sélo tres de las mas de treinta
cazuelitas de barro que se podran degustar al precio de 1€ en las I Jornadas de la Cuchara, que se celebran en Soria del 16 al 24 de marzo y que estdn
organizadas por la Agrupacion Soriana de Hosteleria y Turismo (ASOHTUR).

Entre otros ingredientes, los chefs sorianos utilizaran sepia, Trufa Negra, pulpo, foie, codornices o0 Mantequilla de Soria, junto con alubias, garbanzos,
estofados o verduras para elaborar estas deliciosas miniaturas cuyo tinico punto comun es que todas deben ser tomadas con cuchara. Productos y modos de
elaboracién que los bares y restaurantes participantes tienen libertad para elegir. No obstante, ASOHTUR, dentro de su filosofia de potenciar los recursos
autdctonos, invita a emplear productos sorianos en su confeccion.

Ademas, con el fin de que el mayor nimero posible de personas pueda disfrutar de esta cita gastronémica, ASOHTUR quiere destacar que casi la mitad de
estas delicatessen podran ser consumidas por personas con intolerancia al gluten. Por eso, tanto en los desplegables informativos de las Jornadas repartidos
en puntos de informacion turistica y establecimientos de hosteleria, como en la web de ASOHTUR (www.asohtur.com) o en la aplicacion para méviles
Android que ha desarrollado la organizacion para estas jornadas, las cazuelas aptas para celiacos irdn acompaiiadas de la leyenda y el simbolo universal de
“producto sin gluten”.

Entre las més de treinta cazuelitas que podremos degustar durante esta semana gastronémica de la cuchara destacan: el Cremoso de Oncala, “huevo de
calamar”, panceta trufada y daditos de pulpo; Crema de puerros con chispitas de beicon y cebolla; Crema de garbanzos con foie, reduccion de vinagre de
manzana y crujiente de torrezno; Picadillo chips; Arroz Tribeca con pollo al gusto del cliente.

Esta Segunda Edicion, y de la misma forma que con la Semana de la Tapa Micoldgica que también organiza ASOHTUR, contara con una aplicacion para
teléfonos moviles con tecnologia Android. Una herramienta con la que ubicar por GPS cada uno de los bares participantes, descubrir las recetas y los
ingredientes de las cazuelitas y votar por la tapa favorita para asi elegir la “Mejor Tapa de Cuchara Popular”. El voto para este galardén también puede
realizarse desde la web de ASOHTUR, www.asohtur.com. Todos aquellos que se animen a dejar su valoracién podréan participar en el sorteo de un fin de
semana en el Hotel Duermevela en Morales de Toro (Zamora) y el Hotel Termal en Burgo de Osma (Soria).

Los profesionales de la gastronomia que han decidido llenar estas cazuelitas de creatividad también luchan por el galardén a “Mejor Tapa de la Cuchara”,
seleccionado por un jurado que designaré, en funcién de distintos criterios, las tres mejores tapas de cuchara.

La realizacién de las II Jornadas de la Cuchara se une al programa de eventos gastronémicos organizados por ASOHTUR como la Semana de la Tapa
Micolégica, celebrada anualmente en otofio. Como en ésta, los establecimientos vencedores de las Jornadas de la Cuchara recibirdn un trofeo y un diploma
por su galardén. La pasada edicion, en la que se consumieron en torno a 20.000 tapas, “Los Garbanzos con Boletus: Tradicion y Naturaleza” creados por el
restaurante La Lobita fueron merecedores del premio a la “Mejor Tapa de Cuchara” mientras que “Puchero Tauro” fue el ganador més votado por el
publico. Ambos establecimientos levantaron el trofeo del “Cuchar6n de Madera” que les consagraba como vencedores.
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