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Soria, 11 de septiembre de 2015 

NOTA DE PRENSA 

La octava edición de la Semana de la Tapa 
Micológica organizada por ASOHTUR se celebrará del 

23 de octubre al 2 de noviembre 

 El plazo de inscripción para los establecimientos finaliza el 22 de 
septiembre.

 Los talleres sobre elaboración de tapas y sobre identificación de setas, 
instaurados como novedad el año pasado, se mantienen también este 
año para los establecimientos participantes. 

ASOHTUR (Agrupación Soriana de Hostelería y Turismo) celebrará del 23 de octubre 
al 2 de noviembre la Semana de la Tapa Micológica de Soria, evento 
gastronómico consolidado y de referencia culinaria en nuestra provincia, que este 
año alcanza ya su octava edición. 

La Semana de la Tapa Micológica de Soria 2015 contará también con las 
Jornadas de Campeones, que se celebrarán durante la tercera semana del mes 
de noviembre. 

En las Jornadas de Campeones participarán los tres establecimientos finalistas de 
cada una de las cuatro categorías de premios de los que consta este evento, 
organizado por ASOHTUR (Agrupación Soriana de Hostelería y Turismo), ofreciendo 
de esta forma al público una nueva oportunidad de degustar las mejores tapas 
del certamen. 

Las bases y la estructura de esta octava edición de la Semana de la Tapa 
Micológica se corresponden con las que en años anteriores han consolidado este 
evento como uno de los referentes en materia de micología y gastronomía del 
panorama nacional, que año a año,  apuesta por la mejora continua y la calidad 
de las tapas ofertadas. 
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En esta edición 2015 y tal como se instauró como novedad el pasado año, se 
organizarán varios talleres, de carácter práctico y totalmente gratuitos, dirigidos a 
los establecimientos participantes, que se celebrarán con carácter previo a la 
Semana de la Tapa Micológica. 

Así el primero de estos Talleres sobre “Elaboración de Tapas” que será impartido 
por el chef soriano Juan Carlos Benito, de la firma Grummer Catering, tendrá lugar 
el próximo 16 de septiembre. En dicho Taller los participantes tendrán la 
oportunidad de adquirir nuevos conocimientos, ideas así como resolver las dudas 
que puedan plantearse de cara a elaborar las tapas de sus respectivos 
establecimientos. 

Por su parte el segundo Taller “Búsqueda e identificación de setas”, que se 
celebrará el día 19 de octubre, será una jornada micológica en el campo y tendrá 
como objetivo dar a conocer los diferentes tipos de setas y hongos que pueden 
encontrarse en nuestra provincia. 

Por otro lado y con el fin de elegir la imagen que identificará esta nueva edición 
de la Semana de la Tapa Micológica, ASOHTUR ha organizado en colaboración 
con la Dirección Provincial de Educación de Soria, un Concurso de Dibujo entre los 
escolares de los centros educativos de Soria cuyo fallo se dará a conocer a finales 
de septiembre. 

Asimismo y como en ediciones anteriores, la Semana de la Tapa Micológica de 
Soria contará con el Ayuntamiento de Soria y el resto de instituciones provinciales, 
colaborando en la promoción de la micología como recurso turístico de primer 
orden de la provincia. 

Las 115.000 tapas vendidas y los 53 establecimientos participantes en la anterior 
edición así como las excelentes perspectivas micológicas para esta campaña 
pronostican un año más una gran acogida por parte de los establecimientos. 

La Agrupación ha abierto ya el plazo de inscripción para los bares y restaurantes 
que deseen participar en la Semana de la Tapa Micológica, siendo la fecha límite 
para formalizar dicha participación el día 22 de septiembre. En este sentido desde 
ASOHTUR se anima a todos los establecimientos de hostelería y restauración 
sorianos a participar e inscribirse en la Semana de la Tapa Micológica 2015. 
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Soria, 18 de septiembre de 2015 

NOTA DE PRENSA 

45 establecimientos ya están inscritos para participar 
en la Semana de la Tapa Micológica organizada por 

ASOHTUR

 El plazo de inscripción finaliza el próximo 22 de septiembre. 

 La octava edición de la Semana de la Tapa Micológica se celebrará del 23 de 
octubre al 2 de noviembre. 

A falta de varios días para que finalice el plazo de inscripción para participar en la
Semana de la Tapa Micológica de Soria organizada por ASOHTUR (Agrupación Soriana de 
Hostelería y Turismo), un total de 45 establecimientos de Soria capital y de la provincia, se 
han inscrito ya en este evento gastronómico en torno a los recursos micológicos de 
nuestra provincia. 

Casi la mitad de los establecimientos participantes han asistido esta misma semana al 
primero de los Talleres formativos organizados por ASOHTUR con motivo de la celebración 
de la Semana de la Tapa Micológica 2015.  

Bajo el título “Elaboración de Tapas” el chef  soriano Juan Carlos Benito, de la firma 
Grummer Catering, explicó a la veintena de asistentes, numerosas cuestiones 
relacionadas con las creaciones culinarias protagonistas de la Semana de la Tapa. Así en 
el Taller celebrado el pasado miércoles 16 de septiembre se abordaron temas como el 
tratamiento previo de las setas, nuevas técnicas de cocina sobre setas, maridaje con otros 
ingredientes, montaje y presentación de tapas u organización del trabajo previo al 
servicio de la tapa. 

El  segundo de los Talleres organizados por ASOHTUR, “Búsqueda e identificación de 
setas”, tendrá lugar el día 19 de octubre y consistirá en una jornada micológica en el 
campo cuyo objetivo será dar a conocer los diferentes tipos de setas y hongos que 
pueden encontrarse en nuestra provincia. 

El plazo de inscripción para participar en la octava edición de la Semana de la Tapa 
Micológica de Soria, que se celebrará del 23 de octubre al 2 de noviembre, finaliza el 
próximo 22 de septiembre. En este sentido desde ASOHTUR se anima a todos los 
establecimientos de hostelería y restauración sorianos interesados en participar en la 
Semana de la Tapa Micológica 2015 que se inscriban antes de la citada fecha. 
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Soria, 25 de septiembre de 2015

NOTA DE PRENSA 

El dibujo de una alumna del IES Virgen del Espino ilustrará el 
cartel de la Semana de la Tapa Micológica de Soria 2015 que se 

celebrará del 23 de octubre al 2 de noviembre 

 El diseño ganador es de Eva Ciria Jiménez, de 3º de la ESO, quien recibirá 
como premio una tableta electrónica. 

 53 establecimientos de toda la provincia han confirmado su participación en 
el VIII Concurso Provincial de la Tapa Micológica 2015. 

Eva Ciria Jimémez, alumna de tercer curso de ESO (Educación Secundaria 
Obligatoria) del IES Virgen del Espino ha sido la ganadora del concurso de dibujo 
escolar convocado por ASOHTUR (Agrupación Soriana de Hostelería y Turismo) 
para ilustrar el cartel de la VIII edición de la Semana de la Tapa Micológica de 
Soria, que se celebrará del 23 de octubre al 2 de noviembre. 

El dibujo de dos Cantharellus Cibarius más conocidos como Rebozuelos, ha 
resultado elegido como vencedor por el jurado entre los 403 trabajos recogidos 
procedentes de los cinco centros escolares que han participado, IES Virgen del 
Espino, IES Politécnico, Colegio de Educación Especial Santa Isabel, IES Castilla y 
Colegio Santa Teresa de Jesús Madres Escolapias, ubicados todos en la ciudad de 
Soria.  

La creatividad del dibujo, el colorido, la técnica usada, la facilidad para adaptar 
el dibujo al diseño final del cartel publicitario de esta edición de la Semana de la 
Tapa Micológica así como la novedad y originalidad en el tipo de seta utilizado, 
han sido los criterios determinantes a la hora de elegir los seis dibujos finalistas, 
entre los cuales ha resultado finalmente ganador el realizado por Eva Ciria. 

Una tableta electrónica es el premio que recibirá esta alumna de tercer curso de 
ESO del IES Virgen del Espino como vencedora del concurso que ASOHTUR celebra 
por cuarto año consecutivo y que sirve para crear la imagen que identificará la VIII 
Semana de la Tapa Micológica de Soria. 

ASOHTUR agradece a la Dirección Provincial de Educación, a los centros escolares 
y a toda la comunidad educativa de Soria su participación y su esfuerzo para  
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poder desarrollar este concurso que trata de concienciar a los más jóvenes del 
valor que posee un recurso tan soriano como es la micología para el turismo y la 
gastronomía.   

En esta edición se ha duplicado casi el número de dibujos recibidos, 403, frente a 
los 202 recibidos el pasado año. El jurado ha destacado también en esta 
convocatoria que ha sido muy complicada la elección del dibujo ganador por el 
elevado nivel que presentaban los trabajos que concursaban, por su creatividad, 
originalidad, así como por la calidad artística plasmada en dichos dibujos. 

Por último señalar que, a falta de formalizar los últimos detalles para la inscripción 
de los establecimientos, 53 bares y restaurantes de Soria y de la provincia han 
confirmado a ASOHTUR su participación en el VIII Concurso Provincial de la Tapa 
Micológica de esta edición de la Semana de la Tapa Micológica de Soria.  
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Soria, 1 de octubre de 2015 

NOTA DE PRENSA 

Nueva ganadora del Concurso de Dibujo de la Semana de la 
Tapa Micológica de Soria 2015

 El dibujo de Sara Fuentelsaz Sobrino de 3º de la ESO del IES Politécnico será 
finalmente el que ilustrará el cartel de la VIII edición de la Semana de la 
Tapa Micológica de Soria. 

El cartel publicitario de la VIII Edición de la Semana de la Tapa Micológica de Soria 
que se celebrará del 23 de octubre al 2 de noviembre, estará finalmente ilustrado 
con el dibujo realizado por Sara Fuentelsaz Sobrino, alumna de 3ª de la ESO del IES 
Politécnico. 

Desde la Agrupación Soriana de Hostelería y Turismo (ASOHTUR) se ha tenido 
conocimiento que el anterior dibujo ganador dado a conocer el pasado viernes 
no es único y original tal como establecían las bases de la convocatoria. Es por 
ello que se ha elegido el trabajo que quedó como segundo finalista del Concurso, 
el presentado por Sara Fuentelsaz. 

El diseño de la ilustración además de ser creativo e innovador, invita a 
experimentar con todos los sentidos y en definitiva simboliza y plasma los valores 
de la micología. 

En este sentido, la Agrupación reitera una vez más su agradecimiento a todos los 
alumnos que han participado en el Concurso de Dibujo organizado por ASOHTUR 
con motivo de la Semana de la Tapa Micológica de Soria así como la implicación 
de los cinco centros escolares que han colaborado, IES Virgen del Espino, IES 
Politécnico, Colegio de Educación Especial Santa Isabel, IES Castilla y Colegio 
Santa Teresa de Jesús Madres Escolapias. 
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Soria, 9 de octubre de 2015 

NOTA DE PRENSA 

ASOHTUR organiza una Jornada sobre la nueva 
normativa que regula la comercialización de setas 

 La Jornada tendrá lugar el martes 13 de octubre en el Salón de Actos de 
FOES y será impartida por Elena del Vado, Jefa del Servicio de Sanidad de la 
Delegación Territorial de Soria. 

Con el objetivo de clarificar todas las dudas y consultas que está generando la 
nueva normativa que regula la comercialización de setas cuando se adquieren a 
recolectores locales, la Agrupación Soriana de Hostelería y Turismo (ASOHTUR) ha 
organizado una Jornada Informativa que se celebrará el próximo martes 13 de 
octubre en el Salón de Actos de FOES (Federación de Organizaciones 
Empresariales Sorianas). 

La Jornada dará comienzo a las 10.00 horas y será impartida por Elena del Vado, 
Jefa del Servicio de Sanidad de la Delegación Territorial de Soria de la Junta de 
Castilla y León. 

Las obligaciones en materia sanitaria para los establecimientos de hostelería tras la 
publicación de la ORDEN SAN/1175/2014, de 30 de diciembre, por la que se 
autoriza y regula la comercialización de determinados productos alimenticios 
directamente por el productor a establecimientos de venta al por menor, será el 
eje central de la citada Jornada. 

Para finalizar y tras la intervención de Elena del Vado, la Presidenta de ASOHTUR, 
Yolanda Santos, titulada en Ingeniería Agrícola y Guía Micológico, dará unas 
breves indicaciones sobre buenas prácticas micológicas. 
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Soria, 15 de octubre de 2015 

NOTA DE PRENSA 

Los restauradores sorianos podrán ampliar 
 su formación micológica con un Taller y una jornada

de identificación de setas 

 La actividad, asociada a la VIII Semana de la Tapa Micológica, tendrá lugar el 
próximo día 19 de octubre. 

 Finalmente serán 53 los establecimientos participantes en el concurso de cocina 
micológica en miniatura. 

Entre las actividades asociadas a la VIII Semana de la Tapa Micológica, ASOHTUR 
(Agrupación Soriana de Hostelería y Turismo) ha organizado un Taller práctico y una 
Jornada de identificación de setas destinada a sus asociados, quienes podrán asistir de 
forma gratuita. Tendrá lugar el próximo día 19 de octubre y correrá a cargo de los 
expertos de Biosfera Soria.  

El objetivo es que los restauradores sorianos conozcan todo el potencial de las setas y 
hongos que crecen en los montes sorianos, más allá de las especies más conocidas y 
consumidas, para que puedan ofrecerlas en sus restaurantes. 

La jornada comenzará a las diez de la mañana en el Salón de Actos de FOES, donde se 
desarrollará un Taller práctico de identificación de setas. A continuación, sobre las once y 
cuarto, el grupo partirá hacia la zona de El Valle para recolectar y reconocer especies. La 
actividad terminará con una comida en un establecimiento de la zona.  

Por otro lado, finalmente serán 53 los establecimientos de Soria y de la provincia los que 
participarán en la VIII Semana de la Tapa Micológica, organizada por ASOHTUR y que se 
celebrará del 23 de octubre al 2 de noviembre. Un total de 47 bares y restaurantes están 
ubicados en Soria capital y 6, en diferentes puntos de la provincia (Almazán, El Burgo de 
Osma, San Felices, Los Villares y Aldehuela de Calatañazor). Se iguala, por tanto, el 
número de establecimientos participantes en la anterior edición.  

En estos días ya se puede ver el cartel anunciador de la VIII Semana de la Tapa 
Micológica de Soria 2015, con el diseño de Sara Fuentelsaz, la alumna del IES Politécnico 
ganadora del concurso de dibujo organizado por ASOHTUR, con la colaboración de la 
Dirección Provincial de Educación y los centros escolares que participan. El diseño de la 
ilustración además de ser creativo e innovador, invita a experimentar con todos los 
sentidos y en definitiva simboliza y plasma los valores de la micología. 
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Nota de prensa 

 

El Fast Good Micológico  

llega a nuestras mesas 
 

Mc Boletus, Mico Hot!Dog al Sarmiento con Mostaza de Rebozuelo y Ketchup de 

Níscalos, Micopapas, Sushi+boletus, micobarrita energética 

 

53 establecimientos hosteleros de Soria exhibirán durante diez días el fruto de 

su creatividad en forma de tapa. Toda una lección de ingenio al precio de 1,80€ 

la tapa 

 

ASOHTUR pretende acercar la Micología a todos los turistas que se acerquen a 

la provincia de Soria desde el 23 de octubre hasta el 1 de noviembre 

 

Mc Boletus, MicoHot!Dog, Chips de setas, Focaccia con sabor a monte, Sushi+Boletus, Yakitori de hongos, 
Falso Burger, Micobarrita energética, embutido micológico, etc., los chefs sorianos despliegan toda su 

creatividad y traen a nuestras mesas el Fast Good Micológico para celebrar la VIII Semana de la Tapa 

Micológica (23 octubre al 1 de noviembre). Un homenaje culinario a la gran diversidad de setas y hongos 
que esconden los pinares y prados de Soria que esta edición destaca por la presencia de platos que emulan 

el Fast Food en su versión más sana. Estas delicias llenas de imaginación podrán degustarse a un precio al 
alcance de todos, a tan sólo 1,80€. 
 

Diez días en los que podremos realizar un delicioso viaje gastronómico por las creaciones que los más de 53 

establecimientos de restauración de la provincia de Soria han elaborado para esta VIII Edición y en las que 

las setas y los hongos son los protagonistas. Boletus Edulis, Amanitas Cesáreas, Trompetillas Negras, 
Níscalos, Setas de Cardo, ninguna variedad se escapa de esta transformación creativa en donde tampoco 

faltará la presencia del conocido como Diamante Negro de la micología: La Trufa Negra. 
 

Con este nuevo concepto de Fast Good Micológico los chef sorianos prometen sorprender a los paladares 
más expertos en la materia, si bien este tour gastronómico tiene como objetivo acercar la micología a todos 
los visitantes. Una gran responsabilidad para los restauradores sorianos que cada año derrochan 

imaginación y creatividad para sorprender con unas tapas que podrán degustarse al precio de 1,80 euros. 
Pero todo este esfuerzo tiene su premio, pues a lo largo de estos diez días se elige la “Mejor Tapa 

Micológica”, “Mejor Tapa Micológica Mediterránea” y “Mejor Servicio de Barra”. 
 

Además de poder degustar y disfrutar con estas delicatessen, la agrupación Soriana de Hostelería y Turismo 

(ASOHTUR), organizadora del evento, también ha preparado una serie de actividades entre las que destaca 

la celebración de un Mercasetas, un mercado en el que podremos adquirir setas y hongos de temporada, 
además de productos elaborados a partir de ingredientes micológicos. El programa de acciones paralelas se 

completa con concursos gastronómicos, sendas seteras gratuitas para aprender a buscar y recolectar setas  
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en pinares y prados de la provincia de Soria y conferencias micológicas para escolares sobre gastronomía 

recolección y precauciones. 

El amor que sienten los sorianos por las setas y hongos de la provincia es tan grande que numerosos hoteles 
y restaurantes se unen a esta Semana de la Tapa Micológica con la elaboración de un Menú Micológico que 

podrán degustarse durante los meses de otoño. Una experiencia culinaria como la que ofrece el Hotel 
Alfonso VIII que permite saborear  hasta diez tipos de setas distintas a través de platos tan delicados como 

Carpaccio de boletus sobre cola de gambón y parmentier, Tosta de setas con coulis de frutos rojos, timbal de 

bacalao islandés con trompetillas de la muerte y alioli de ajo negro, o carrillera de ternera estofada con 

níscalos y pimientos asados. Un menú repleto de sabores micológicos de Soria. 

Listado de Establecimientos Restauradores y sus Tapas 

 

ESTABLECIMIENTO NOMBRE DE LA TAPA 

ALCORES Ternera en teriyaki con boletus en texturas 

ALFONSO VIII  
Lienzo de boletus con bacalao confitado al romero y 

trufa  

ANTONIO MACHADO (Parador) 
Mico hot!dog al Sarmiento con mostaza de rebozuelo 

y ketchup de níscalos 

APOLONIA Tapa de la abuela 

ASADOR ECUS Tabla Ecus 

CAMELOT PARK Con las manos … 

CAMPOS DE CASTILLA Forest cheese 

CAPOTE Hongo, hongo 

CASA ARÉVALO La gozadera 

CASA GARRIDO Sinfonía de sabores 

CASA TOÑO Los siete elegantes 

CASCANTE Cóck!tail otoñal 

CAZUELAS, TAPAS Y... OLÉ Yakitori con sabor a Soria 

CIUDAD DE SORIA Sinfonía del alba 

DON QUIJOTE Capricho de otoño 

EL 87 Monzonletus 

EL ALTO DE LA DEHESA ! CASA MANOLO Delicias del alto del parque 

EL CERDITO FELIZ Embutido micológico 

EL PORTILLO Falso burger 

EL PRINCIPE Chupachús de sabores 

EL ROSEL Milhojas de temporada 

EL TEMPLO Patatas de edulis 

EL VENTORRO Recolección micológica con frutos del mar 

FOGÓN DEL SALVADOR Pecera de otoño 

GAROA Cilindro de boletus con papas 
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IRUÑA PLAZA Hongos eschabechados con atún rojo 

LA CANDELA 
Manitas braseadas rellenas de edulis e ibérico sobre 

brotes tiernos  y angula de monte 

LA CEPA Almadraba 

LA CHISTERA Chips de monte en food trucks 

LA CREPERIA LILOT Dulce muerte del César 

LA MEJILLONERA Octopus en Pinar Grande 

LA NIÑA 2 Hongo taurino 

LA POSADA  Timbal de la Posada 

 +  QUE PAN  +  que pan con nectar de boletus 

PATATA Entremeses 

PEPI Horneado de ternera con salsa edulis 

PISCIS Croqueta de setas con bacalao 

PLAZA  Trigre micológico 

SAN FRANCISCO Milhojas de ibérico con boletus 

SANTO DOMINGO II 
Tulipa con boletus edulis y vieira con toque de 

aguacate y piñones 

TAURO Venado espumoso micológico 

THE RED LION OF SORIA 
Huevo a baja temperatura, puré trufado y hongos 
salteados 

TIFFANY´S Flor de otoño 

TORCUATO Mc boletus 

TRASHUMANTE  Micopapas by Trashumante 

TRISQUEL Torrezno relleno de foie con cremoso de boletus 

VENTA NUEVA Sushi + boletus 

ANTONIO Huerto micológico 

VIRREY PALAFOX Barrita energética de pollo y mermelada de shitake 

LOS VILLARES El bosque en tu paladar 

LAS ABADÍAS Focaccia de monte 
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Soria, 19 de octubre de 2015 

NOTA DE PRENSA 

El acto de entrega de la Seta de Oro al
Celler de Can Roca será abierto al público 

 La entrega tendrá lugar en el Aula Magna Tirso de Molina y se 
permitirá la entrada al público hasta completar el aforo. 

 El próximo viernes comienza la VIII Semana de la Tapa Micológica y el 
fin de semana, las Sendas Seteras, además del Mercasetas. 

Comienza una de las semanas con más actividad en torno a la micología en Soria. 
Como primer plato fuerte, ASOHTUR (Agrupación Soriana de Hostelería y Turismo) 
hace mañana entrega de la Seta de Oro al Celler de Can Roca, en la persona de 
Joan Roca. El acto tendrá lugar a las doce de la mañana en el Aula Magna Tirso 
de Molina, abierto al público hasta completar el aforo.  

El premio vendrá precedido de una mesa redonda en la que participará el mayor 
de los hermanos Roca, uno de los chefs más laureados y reconocidos del mundo, 
con algunos de los cocineros más representativos de la actual gastronomía 
soriana. El tema a tratar será la importancia de la micología en la cocina.  

El acto de reconocimiento al Celler de Can Roca y su labor por el uso y difusión de 
la micología será el pistoletazo de salida de unas semanas cargadas de 
actividades en torno a las setas. El próximo viernes, 23 de octubre y hasta el día 2 
de noviembre, comenzará la VIII Semana de la Tapa Micológica, uno de los 
eventos gastronómicos más importantes de los que se organizan en la provincia, 
del que cada año disfrutan miles de personas, muchas de ellas llegadas de otras 
provincias y autonomías. Por 1,80 euros se podrá disfrutar de una de las 53 tapas 
elaboradas con setas y hongos por otros tantos establecimientos sorianos, en la 
capital y en la provincia. Como en ediciones anteriores, la Semana de la Tapa 
Micológica cuenta con el apoyo de Cervezas Amstel como patrocinador oficial. 

Por otro lado, el próximo fin de semana (días 24 y 25 de octubre) se ponen en 
marcha las Sendas Seteras, una actividad que permite a quien lo desee descubrir 
las setas sorianas en su hábitat y aprender a reconocerlas. Las Sendas Seteras 
tienen el siguiente programa: A partir de las 10.00 de la mañana se desarrollará un  

AGRUPACIÓN SORIANA DE HOSTELERIA Y TURISMO – ASOHTUR 
C/ Vicente Tutor, nº 6 – planta 4ª. 42001 Soria. Tnfo. 975 23 32 22 Fax 975 23 32 23 

asohtur@asohtur.com www.asohtur.com

taller de iniciación a la micología, que tendrá lugar en el Salón de Plenos del 
Ayuntamiento de Soria. A las 11.00 horas, el grupo se trasladará en autobús al 
monte desde la calle Sorovega (en el lateral del colegio Sagrado Corazón). El 
regreso tendrá lugar en torno a las 14.00 horas. La sesión estará dirigida por los 
guías micológicos de Biosfera Soria. La actividad será gratuita y está abierta a 
cualquier persona que quiera asistir.  

La inscripción debe realizarse a través de la Oficina Municipal de Turismo del 
Ayuntamiento de Soria (Plaza Mariano Granados  Teléfono 975 222 764). A cada 
participante se le hará entrega de un “vale tapa”, con el que podrá consumir de 
forma gratuita cualquiera de las creaciones participantes en la VIII Semana de la 
Tapa Micológica de Soria 2015. La reserva de las plazas se realizará por riguroso 
orden de inscripción. El número de plazas estará limitado al tamaño del autobús, 
50 personas por día. 

Las actividades micológicas se completarán esta semana con la celebración del 
segundo Mercasetas en la capital, desde el viernes 23 al domingo 25, organizado 
por Micocyl con la colaboración del Ayuntamiento de Soria. Esta exitosa iniciativa 
permite a los consumidores que quieran adquirir setas y hongos de Soria, además 
de poder asistir a talleres, conferencias y degustaciones. 
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Soria, 23 de octubre de 2015 

NOTA DE PRENSA 

Los finalistas a la Mejor Tapa Micológica Provincial se 
disputarán el premio

cocinando en directo el 9 de noviembre 

 Esta fase final es una de las novedades de esta VIII edición de la Semana de 
la Tapa Micológica. 

 Las jornadas de los campeones, con los finalistas de las cuatro categorías, 
se llevarán a cabo del 16 al 22 de noviembre. 

 Entre todas las personas que voten para elegir la Mejor Tapa Micológica 
Popular se sorteará un viaje a Roma.

La VIII Semana de la Tapa Micológica de Soria llega este año con una importante 
novedad. El día 9 de noviembre, los diez finalistas a la Mejor Tapa Micológica 
Provincial cocinarán en directo sus creaciones ante un jurado en la Escuela de 
Hostelería de Soria La Merced. En esta fase final se decidirán las tres mejores tapas 
de 2015. De esta manera se quiere dar especial relevancia al trabajo de los 
cocineros, quienes pueden mostrar todos los procesos y toques de genialidad que 
siempre hay detrás de la cocina en miniatura.

Por otro lado, la VIII Semana de la Tapa Micológica que hoy empieza y se 
desarrollará hasta el 2 de noviembre, tendrá su continuación en las Jornadas de 
los Campeones, del 16 al 22 de noviembre. En esta fase participarán los tres 
finalistas en cada una de las cuatro categorías a concurso. Así se da oportunidad 
a todas las personas a probar las mejores creaciones de las 53 que este año 
forman parte de la VIII edición de la Semana de la Tapa. Como se recordará, las 
categorías establecidas son: 

Mejor Tapa Micológica Provincial 
Mejor Tapa Micológica Popular (votada por el público) 
Mejor Tapa Mediterránea (en colaboración con la Fundación Científica Caja 
Rural) 
Mejor Calidad en el Servicio 
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Premios

Como en ediciones anteriores, participar tiene premio. Entre todas las personas 
que voten para elegir la Mejor Tapa Micológica Popular se va a hacer un sorteo 
de un viaje a Roma para dos personas de un fin de semana, además de un lote 
de productos Amstel. Por otro lado, la Maratón de la Tapa se corre una vez más en 
la aplicación para móviles Android ‘Tapa Micológica Soria 2015’, que ya se puede 
descargar. A través de ella se puede certificar el recorrido por los distintos 
establecimientos, con los siguientes premios: 

1. ‘La Décima’: si se toman 10 tapas –y se hace el correspondiente ‘check-in’- se 
entrará en el sorteo de vales de tapas gratis.

2. ‘La Media Maratón’: entre todas las personas que lleguen a las 21 tapas distintas 
se sorterá una cena para dos personas en Cafetería Tauro de Soria.

3. ‘La Maratón’: por último, si se degustan 42 tapas de la Semana de la Tapa 
Micológica se participan en el sorteo de una estancia para dos personas en el 
Hotel Termal Burgo de Osma (El Burgo de Osma, Soria). 

Además, la participación en las redes sociales también tiene premio. Entre todas 
las personas que envíen comentarios, suban fotos o difundan la VIII Semana de la 
Tapa Micológica, en los perfiles de Asohtur en Facebook y Twitter, se sortearán 
vales de tapas gratis.  

Las tapas de esta edición se mantienen a 1,80 euros cada una, un precio popular 
para que todo el que quiera pueda degustar las creaciones micológicas de los 
cocineros sorianos. Además, Amstel vuelve a patrocinar este importante evento 
gastronómico, por lo que cualquiera de sus tres variedades de cerveza (Clásica, 
Radler y Sin) pueden acompañar las tapas a 1 euro cada una.  

En la VIII Semana de la Tapa Micológica, un evento consolidado que ayuda a 
poner en valor un recurso gastronómico destacado en Soria, como es el de las 
setas, participan este año un total de 53 establecimientos, 47 de Soria capital y 6 
de distintas localidades de la provincia, como Almazán, El Burgo de Osma, Los 
Villares, San Felices y la Venta Nueva, en Aldehuela de Calatañazor. Los hosteleros 
sorianos aspiran a superar las cifras récord conseguidas el pasado año, 105.000 
tapas y 10.000 más en las Jornadas de los Campeones.  

Difusión

Desde ASOHTUR se ha difundido la VIII Semana de la Tapa Micológica en 
provincias y comunidades limítrofes o que aportan año tras año público a esta 
iniciativa, como Madrid, País Vasco, La Rioja, Aragón y Navarra, principalmente. 

AGRUPACIÓN SORIANA DE HOSTELERIA Y TURISMO – ASOHTUR 
C/ Vicente Tutor, nº 6 – planta 4ª. 42001 Soria. Tnfo. 975 23 32 22 Fax 975 23 32 23 

asohtur@asohtur.com www.asohtur.com

La VIII Semana de la Tapa Micológica incluirá las Sendas Seteras (24 y 25 de 
octubre), una iniciativa que permite al público que lo desee conocer en el propio 
monte las especies más conocidas y preciadas de setas y hongos sorianos. Ambas 
iniciativas se suman a otras organizadas por las instituciones locales y provinciales 
para destacar el recurso micológico soriano y su importancia a la hora de atraer 
turismo gastronómico, y por tanto, empleo y riqueza, como una nueva edición del 
Mercasetas que se va a celebrar desde hoy hasta el 25 octubre, organizado por el 
Ayuntamiento de Soria y Micocyl. 

En este mismo contexto ha tenido lugar esta semana la entrega de la Seta de Oro
por parte de ASOHTUR al Celler de Can Roca, y en su nombre, a Joan Roca, quien 
destacó en Soria la labor de todos los sectores implicados a la hora de valorar y 
sacar provecho sostenible de un recurso tan preciado como es el de las setas de 
Soria.  

Creatividad

Los cocineros sorianos han echado mano de la creatividad en esta nueva edición 
para hacer alta cocina en miniatura: Mc Boletus, MicoHot-Dog, Chips de setas, 
Focaccia con sabor a monte, Sushi+Boletus, Yakitori de hongos, Micobarrita 
energética, embutido micológico, etc., son algunas de las tapas que se podrán 
probar hasta el día 2 de noviembre, Fast Good Micológico con lo mejor de los 
montes sorianos. Boletus edulis, amanistas cesáreas, níscalos, setas de cardo, 
trompetas de la muerte e incluso trufa se convierten en las protagonistas de la 
gran fiesta gastronómica que hoy empieza.  
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Soria, 27 de octubre de 2015 

NOTA DE PRENSA 

45.000 tapas vendidas en el primer fin de semana de la 
VIII Semana de la Tapa Micológica 

 En la pasada edición fueron 42.000 las tapas servidas durante los tres primeros días.

 Dos establecimientos han vendido 3.000 tapas cada uno, otros cinco han servido 
más de 2.000 y otros once han alcanzado las 1.500 en estos primeros días.  

 El interés creciente por la micología, el buen tiempo y las actividades programadas 
para el fin de semana explican este aumento.

La VIII Semana de la Tapa Micológica de Soria ha arrancado con mucha fuerza. El 
primer fin de semana de este evento gastronómico ha superado las cifras del 
pasado año, ya que los establecimientos han vendido 45.000 tapas frente a las 
42.000 de la pasada edición. Teniendo en cuenta que el número de bares y 
restaurantes participantes es el mismo que en 2014, un total de 53, hay motivos 
para pensar que este año se pueden superar las cifras récord del pasado año. En 
2014 se vendieron 105.000 tapas en total, a las que hay que sumar las 10.000 
servidas durante la Jornada de los Campeones.  

Dos de los establecimientos participantes han registrado unas ventas en torno a las 
3.000 tapas cada uno durante estos primeros días; otros cinco bares y restaurantes 
han superado las 2.000 y once más han alcanzado las 1.500 tapas servidas en este 
primer fin de semana, unas cifras que invitan al optimismo al sector, que ve como 
esta iniciativa anima al consumo en pleno otoño.

El buen clima que ha acompañado en el arranque de la Semana de la Tapa 
Micológica, el creciente interés del público por la cocina micológica y las 
actividades que se han organizado en torno al mundo de las setas y hongos, 
como el Mercasetas o las Sendas Seteras, han ayudado sin duda a alcanzar las 
45.000 tapas servidas en tres días. También cabría remarcar la influencia de otros 
eventos, como la tercera edición del Camino por Soria contra el cáncer, que 
animó a miles de sorianos a salir a la calle.  
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Hay de esperar que las buenas cifras del primer fin de semana se repitan en el 
próximo, teniendo en cuenta que el lunes día 2 es festivo por el traslado del día de 
Todos los Santos, festividad en la que tradicionalmente Soria recibe muchos 
visitantes.  

Los establecimientos participantes han observado un aumento de personas de 
otras provincias y comunidades autónomas que se han acercado a Soria atraídos 
por la micología y la Semana de la Tapa Micológica. Así, han llegado turistas 
gastronómicos desde Madrid, País Vasco, Cataluña y Comunidad Valenciana,
territorio desde el que cada vez llegan más visitantes.  

El trabajo conjunto de las instituciones y asociaciones y la organización 
combinada de actividades en torno a la micología, como el Mercasetas junto a la 
VIII Semana de la Tapa Micológica, están dando sus frutos y consolidando a Soria 
como el destino principal de turismo micológico a nivel nacional.  

Participación y premios 

Continúa a buen ritmo la participación en la Maratón de la Tapa, un recorrido que 
puede seguirse y registrarse a través de la aplicación para móviles Android ‘Tapa 
Micológica Soria 2015’ y que consta de los siguientes premios: 

1. ‘La Décima’: si se toman 10 tapas –y se hace el correspondiente ‘check-in’- se 
entrará en el sorteo de vales de tapas gratis.

2. ‘La Media Maratón’: entre todas las personas que lleguen a las 21 tapas distintas 
se sorteará una cena para dos personas en Cafetería Tauro de Soria.

3. ‘La Maratón’: por último, si se degustan 42 tapas de la Semana de la Tapa 
Micológica se participan en el sorteo de una estancia para dos personas en el 
Hotel Termal Burgo de Osma (El Burgo de Osma, Soria). 

Por otra parte, también crece la participación en las redes sociales a través de 
los perfiles de ASOHTUR en Facebook y Twitter, donde se pueden conseguir 
vales de tapas gratis.  

Por último, entre todas las personas que voten por su tapa favorita, lo que ayudará 
a conocer los ganadores de la Mejor Tapa Micológica Popular, entrarán en un 
sorteo de un viaje de un fin de semana a Roma para dos personas, además de un 
lote de productos Amstel, cerveza patrocinadora de la VIII Semana de la Tapa 
Micológica. 
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Soria, 6 de noviembre de 2015 

NOTA DE PRENSA 

La VIII Semana de la Tapa Micológica alcanza las 
108.000 tapas vendidas, un nuevo récord 

 El pasado año se sirvieron 105.000 tapas, y 10.000 más en las Jornadas de los 
Campeones.

 Los once finalistas a la Mejor Tapa Micológica Provincial se disputarán los 
tres primeros puestos cocinando su tapa en directo el próximo lunes en la 
Escuela de Hostelería La Merced. 

 La gran afluencia de turistas ha contribuido a las buenas cifras, 
especialmente en el puente de Todos los Santos. 

La VIII Semana de la Tapa Micológica suma una nueva marca, alcanzando las 
108.000 tapas vendidas, 3.000 más que en la pasada edición, lo que demuestra el 
creciente interés del público por esta iniciativa gastronómica organizada por 
ASOHTUR. Ocho establecimientos han superado las 4.000 tapas vendidas, siete 
locales han vendido entre 3.000 y 4.000 tapas, otros siete han servido entre 2.000 y 
3.000 y 14 más se han situado en la franja de entre las 1.000 y 2.000 tapas. Estas 
cifras son muy positivas para el sector hostelero soriano, ya que suponen que el 
público ha estado muy repartido y las ventas no se han concentrado en 
determinados establecimientos.  

La gran afluencia de turistas durante el fin de semana y el puente de Todos los 
Santos, a pesar de que el día 2 no fue festivo en todas las Comunidades, ha 
contribuido sin duda a las fantásticas cifras alcanzadas en esta edición, así como 
la fidelidad del público soriano, que ya considera la Semana de la Tapa 
Micológica como el evento gastronómico de referencia cada otoño.  

También la coincidencia con otras actividades en torno a la micología soriana, 
como el Mercasetas, han contribuido a potenciar el turismo que llega a la 
provincia atraído por la recolección y degustación de setas.  
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Fase final 
La VIII Semana de la Tapa Micológica tiene su continuación el próximo lunes, día 9 
de noviembre, donde los finalistas a la Mejor Tapa Micológica Provincial cocinarán 
en directo sus creaciones ante un jurado en la Escuela de Hostelería de Soria, 
C.I.F.P. La Merced, en un acto que estará abierto al público y que se desarrollará 
desde las diez de la mañana. En esta fase final se decidirán las tres mejores tapas 
de 2015. De esta manera se quiere dar especial relevancia al trabajo de los 
cocineros, a la postre, los grandes protagonistas de esta iniciativa. Un empate a 
puntos entre cuatro establecimientos ha originado que sean once los cocineros 
que accedan a la final. El Jurado ha considerado que los finalistas son: 

Bar Restaurante Alcores

Parador de Turismo Antonio Machado 

Hotel Restaurante Campos de Castilla 

Hotel Ciudad de Soria

Bar Restaurante Garoa

Bar Restaurante La Cepa

Bar Restaurante La Crepería Lilot 

Hotel Rural Los Villares

Cervecería San Francisco

Restaurante Trisquel

Hotel Villa de Almazán 

La próxima semana también se conocerán los finalistas de las otras tres categorías 
a concurso: Mejor Tapa Micológica Popular, Mejor Tapa Mediterránea y Mejor 
Calidad en el Servicio. Los tres mejores de cada apartado participarán en las 
Jornadas de los Campeones, del 16 al 22 de noviembre. De esta manera se da 
una nueva oportunidad al público para que pueda probar las mejores tapas de 
esta edición. 

Mayor participación 
La Maratón de la Tapa ha conseguido también un importante incremento de 
participación en la presente edición. Así, se han registrado 906 check-in en la 
aplicación para móviles Android creada para la Semana de la Tapa Micológica,  
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frente a los 653 registros de la pasada edición. Este dato supone un aumento del 
38%.  

Un total de 40 ‘tapeadores’ han logrado ‘La Décima’ (registrar 10 tapas); 14 han 
superado la ‘Media Maratón’ (21 tapas) y dos han llegado a la meta, registrando 
‘La Maratón’ de 42 tapas. Entre todas estas personas se sortearán vales de tapas 
gratis para las Jornadas de los Campeones, una cena para dos en uno de los 
establecimientos participantes y una estancia de un fin de semana para dos 
personas en el Hotel Termal de El Burgo de Osma. También entre todas las 
personas que han votado para elegir la Mejor Tapa Micológica Popular se sorteará 
un fantástico viaje para dos personas a Roma, además de un lote de productos 
Amstel, cerveza patrocinadora de esta iniciativa.  

La Semana de la Tapa Micológica ha supuesto también un importante incremento 
de seguidores, de participación y de interacción del público con el evento en los 
perfiles de ASOHTUR, tanto en Facebook como en Twitter, al mismo tiempo que 
numerosas publicaciones y blogs gastronómicos se han hecho eco del inicio y 
transcurso de esta cita con Soria, las setas y la alta cocina en miniatura.  

Por otro lado, y en referencia a los casos de salmonelosis detectados en Soria y 
que se han relacionado con una de las preparaciones de la Semana de la Tapa 
Micológica, ASOHTUR remite a las informaciones oficiales aportadas por el Servicio 
Territorial de Sanidad, organismo que continúa investigando para determinar la 
causa concreta de este brote. En este sentido, la Agrupación está a la espera de 
que finalice dicha investigación. Asimismo ASOHTUR quiere expresar su solidaridad 
con las personas afectadas por dicho brote de salmonelosis.
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Soria, 9 de noviembre de 2015 

NOTA DE PRENSA 

Parador, Alcores y Hotel Villa de Almazán,
finalistas a la Mejor Tapa Micológica Provincial 

 Las tres tapas más votadas por el público son las de Crepería Lilot, 
Restaurante Trisquel y Cervecería Restaurante La Candela. 

 Los establecimientos finalistas al premio Mejor Calidad en el Servicio son la 
Crepería Lilot, Bar Restaurante La Chistera y el Parador de Turismo Antonio 
Machado.

 Las tapas que mejor representan a la Dieta Mediterránea en esta edición son 
las de Restaurante Santo Domingo II, Bar Restaurante La Chistera y Crepería 
Lilot.

Las tapas elaboradas por Restaurante Alcores, Hotel Villa de Almazán y el Parador de 
Turismo Antonio Machado son las tres mejores de la VIII Semana de la Tapa Micológica
organizada por ASOHTUR. Así lo ha decidido el jurado de expertos cuyos miembros han 
podido asistir a la elaboración en directo de cada tapa, explicada por sus propios 
creadores, en una fase final que se ha celebrado por primera vez en la historia de este 
concurso, y que ha tenido lugar en la Escuela de Hostelería de Soria, CIFP La Merced. El 
Jurado ha valorado, entre otros aspectos, el sabor, la presentación y la originalidad de 
cada una de las creaciones, destacando el nivel de las tapas finalistas, para las que se 
han utilizado distintos tipos de setas y técnicas de cocina y grandes dosis de imaginación.  

El público, por su parte, ha decidido que las tres candidatas al premio de la Mejor Tapa 
Micológica Popular este año sean las de Crepería Lilot,  Restaurante Trisquel y Cervecería 
Restaurante La Candela. Cabe destacar en este sentido que los votos han estado más 
repartidos que en otras ediciones, y que varios establecimientos se han acercado de 
manera significativa en el número de apoyos. 

Los finalistas al premio Mejor Tapa Mediterránea son Restaurante Santo Domingo II, Bar 
Restaurante La Chistera y Crepería Lilot, por hacer el mejor uso de los ingredientes de la 
dieta que está considerada como Patrimonio de la Humanidad, a criterio de los expertos 
de la Fundación Científica de la Caja Rural, entidad que colabora con la Semana de la 
Tapa Micológica.  
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Finalmente, un jurado compuesto por miembros de la Escuela de Hostelería de Soria, CIFP 
La Merced, ha considerado que los establecimientos que más han destacado en cuanto 
a la Calidad en el Servicio en esta VIII Semana de la Tapa Micológica son Bar Restaurante
La Chistera, Parador de Turismo Antonio Machado y Crepería Lilot. 

Algunos de los establecimientos son finalistas en varias de las categorías, como Crepería 
Lilot, que aparece en tres de los cuatro apartados. El Parador de Turismo Antonio 
Machado también tiene un papel destacado en esta fase final, ya que su tapa ha sido 
elegida entre las tres mejores de esta VIII Semana de la Tapa Micológica, y también es 
finalista en el premio que valora la Calidad en el Servicio. Bar Restaurante La Chistera
también repite nominaciones, en esta ocasión, en el premio a la Mejor Tapa Mediterránea 
y Mejor Calidad en el Servicio. Algunos de los establecimientos, sin embargo, aparecen 
por primera vez entre los finalistas.  

Jornadas de los Campeones 

La coincidencia de nominaciones de varios de los establecimientos a los premios supone 
que ocho en total participarán en las Jornadas de los Campeones, que se celebrarán del 
16 al 22 de noviembre. De esta manera se da una nueva oportunidad al público para que 
pueda probar las mejores tapas de esta edición, en las cuatro categorías a concurso. Los 
bares y restaurantes que servirán de nuevo sus tapas son Parador de Turismo Antonio 
Machado, Bar Restaurante Alcores, Hotel Villa de Almazán, Crepería Lilot, Restaurante 
Trisquel, Cervería Restaurante La Candela, Restaurante Santo Domingo II y Bar Restaurante 
La Chistera.

Durante las Jornadas se mantienen los precios de la Semana de la Tapa Micológica, a 
1,80 euros cada tapa y las Cervezas Amstel (Clásica, Radler y Sin), patrocinadora de este 
evento, a 1 euro cada una. 

Tras las Jornadas de los Campeones se celebrará una gala en la que se darán a conocer 
los cuatro ganadores de la VIII Semana de la Tapa Micológica, así como agraciados con 
los premios sorteados entre las personas que han completado las distintas metas de la 
Maratón de la Tapa y entre todos los que han votado para elegir a la Mejor Tapa 
Micológica Popular. Entre los primeros se sorteará una estancia de un fin de semana para 
dos personas en el Hotel Termal de El Burgo de Osma, y una cena para dos en uno de los 
establecimientos participantes. 
Entre las personas que han depositado su voto en las urnas colocadas a tal efecto en los 
establecimientos participantes, se sorteará un fin de semana a Roma para dos personas, 
además de un lote de productos Amstel.  
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Soria, 16 de noviembre de 2015 

NOTA DE PRENSA 

Desde hoy y hasta el 22 de noviembre
las ocho tapas finalistas participan en las

Jornadas de Campeones 

 Las creaciones de Crepería Lilot, Trisquel, La Candela, La Chistera, Parador Antonio 
Machado, Alcores, Hotel Villa de Almazán y Restaurante Santo Domingo II se 
servirán durante toda la semana. 

Desde hoy y hasta el próximo domingo, 22 de noviembre, el público soriano y foráneo 
tendrá oportunidad de probar de nuevo las tapas finalistas de la cuatro categorías de la 
VIII Semana de la Tapa Micológica de Soria. En esta ocasión participan en las Jornadas de 
los Campeones ocho establecimientos, siete en la capital y uno en Almazán.  

Las tapas finalistas al premio de Mejor Tapa Micológica Provincial son las elaboradas por
Bar Restaurante Alcores, Parador de Turismo Antonio Machado y Hotel Villa de Almazán,
con su tapas Ternera en teriyaki con boletus en texturas, Mico hot-dog al sarmiento con 
mostaza de rebozuelos y Ketchup de níscalos y Volcán de sabores. Fueron elegidas en 
una fase final en la que once establecimientos cocinaron sus tapas para el jurado de 
expertos reunido en la Escuela de Hostelería de Soria, CIFP La Merced.  

El público decidió con sus votos que las tres candidatas al premio de la Mejor Tapa 
Micológica Popular fueran las de Crepería Lilot, Restaurante Trisquel y Cervecería 
Restaurante La Candela, con la Dulce muerte del César, Torrezno relleno de foie con 
cremoso de boletus y Manitas braseadas rellenas de edulis e ibérico sobre brotes tiernos y 
angula de monte.

Los finalistas al premio Mejor Tapa Mediterránea son Restaurante Santo Domingo II, Bar 
Restaurante La Chistera y Crepería Lilot, con sus creaciones Tulipa con boletus edulis y 
vieira con toque de aguacate y piñones, Chips de monte en food trucks y la Dulce muerte 
del César.  

Los establecimientos que más destacaron en cuanto a la Calidad en el Servicio en esta 
VIII Semana de la Tapa Micológica fueron Crepería Lilot, Bar Restaurante La Chistera y 
Parador de Turismo Antonio Machado. 

Durante las Jornadas se mantienen los precios de la Semana de la Tapa Micológica, a 
1,80 euros cada tapa y las Cervezas Amstel (Clásica, Radler y Sin), patrocinadora de este 
evento, a 1 euro cada una.  
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Por otro lado, desde hoy se pone en marcha la Senda de los Campeones, la aplicación 
para móviles Android creada para la Semana de la Tapa Micológica. Todos aquellos 
‘tapeadores’ que logren certificar que han probado las ocho tapas finalistas entrarán en 
el sorteo de una cena para dos personas en la Crepería Lilot.  

Tras las Jornadas de los Campeones, el martes 1 de diciembre, se celebrará una gala en 
la que se darán a conocer los cuatro ganadores de la VIII Semana de la Tapa Micológica, 
en sus cuatro categorías, y se procederá al sorteo de un fin de semana a Roma para dos 
personas entre quienes votaron para elegir la Mejor Tapa Micológica Popular así como un 
lote de productos Amstel entre los votantes mayores de 18 años.  

Relación de establecimientos finalistas: 

BAR RESTAURANTE ALCORES 
Finalista a la “Mejor Tapa Micológica Provincial” 

PARADOR DE TURISMO ANTONIO MACHADO 
Finalista a la “Mejor Tapa Micológica Provincial” 
Finalista a la “Mejor Calidad en el Servicio” 

CERVECERÍA RESTAURANTE LA CANDELA 
Finalista a la “Mejor Tapa Micológica Popular” 

BAR RESTAURANTE LA CHISTERA 
Finalista a la “Mejor Tapa Micológica Mediterránea” 
Finalista a la “Mejor Calidad en el Servicio” 

BAR RESTAURANTE LA CREPERÍA LILOT 
Finalista a la “Mejor Tapa Micológica Popular” 
Finalista a la “Mejor Tapa Micológica Mediterránea” 
Finalista a la “Mejor Calidad en el Servicio” 

BAR RESTAURANTE SANTO DOMINGO II 
Finalista a la “Mejor Tapa Micológica Mediterránea” 

RESTAURANTE TRISQUEL 
Finalista a la “Mejor Tapa Micológica Popular” 

HOTEL VILLA DE ALMAZÁN 
Finalista a la “Mejor Tapa Micológica Provincial” 
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Soria, 24 de noviembre de 2015 

NOTA DE PRENSA 

Las Jornadas de los Campeones suman 6.100 tapas vendidas 
a la VIII Semana de la Tapa Micológica de Soria 

 Varios de los establecimientos finalistas han superado las mil tapas en estos últimos 
días, especialmente durante el fin de semana. 

 El martes 1 de diciembre, el Casino Amistad Numancia acogerá la gala en la que 
se conocerán a los establecimientos ganadores de este año. 

Las Jornadas de los Campeones, celebradas del 16 al 22 de noviembre, han 
sumado 6.100 tapas más a la VIII Semana de la Tapa Micológica 2015, por lo que 
la cifra total alcanza las 114.100. Los ocho establecimientos hosteleros que han 
servido las tapas finalistas se muestran satisfechos, especialmente por la gran 
afluencia de público durante el fin de semana. Además, tal y como ellos mismos 
han destacado, las Jornadas de los Campeones han atraído a nuevos clientes y a 
turistas, que de nuevo han llegado a Soria gracias al reclamo de la micología y de 
la cocina de setas.  

Algunos de los ocho locales finalistas han superado las 1.000 tapas en estas 
Jornadas de los Campeones, organizadas para dar oportunidad al público de 
probar las mejores creaciones de la Semana de la Tapa Micológica.  

Como se recordará, la VIII Semana de la Tapa Micológica logró alcanzar las 
108.000 tapas vendidas, un cifra récord a lo largo de las ediciones celebradas 
hasta la fecha. El creciente interés por la gastronomía micológica, la buena 
climatología y la coincidencia de puentes festivos ayudó a lograr este importante 
número, además de la celebración de otras actividades en Soria relacionadas 
con el mundo micológico, como el Mercasetas.  

Más allá de las cifras, los hosteleros se muestran satisfechos con la gran acogida 
que la VIII Semana de la Tapa Micológica de Soria tiene cada año y que ya se ha 
convertido en un evento gastronómico de primer orden, dentro y fuera de la 
provincia, lo que supone un revulsivo para el sector durante los meses del otoño.   

El martes 1 de diciembre, se celebrará una gala en el Casino Amistad Numancia a 
partir de las 18.30 horas en la que se darán a conocer los cuatro ganadores de la  
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VIII Semana de la Tapa Micológica, en sus cuatro categorías, y se procederá al 
sorteo de un fin de semana a Roma para dos personas entre quienes votaron para 
elegir la Mejor Tapa Micológica Popular así como un lote de productos Amstel 
entre los votantes mayores de 18 años. 

Las tapas finalistas al premio de Mejor Tapa Micológica Provincial son las 
elaboradas por Bar Restaurante Alcores, Parador de Turismo Antonio Machado y 
Hotel Villa de Almazán.

El público decidió con sus votos que las tres candidatas al premio de la Mejor Tapa 
Micológica Popular fueran las de Crepería Lilot, Restaurante Trisquel y Cervecería 
Restaurante La Candela. 

Los finalistas al premio Mejor Tapa Mediterránea son Restaurante Santo Domingo II, 
Bar Restaurante La Chistera y Crepería Lilot.

Finalmente, los establecimientos que más destacaron en cuanto a la Calidad en el 
Servicio en esta VIII Semana de la Tapa Micológica fueron Crepería Lilot, Bar 
Restaurante La Chistera y Parador de Turismo Antonio Machado. 
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Soria, 1 de diciembre de 2015 

NOTA DE PRENSA 

Bar restaurante Alcores se alza con el Premio a la 
Mejor Tapa Micológica Provincial 2015 

 La tapa de La Crepería Lilot ha sido la más votada por el público en esta edición de 
la VIII Semana de la Tapa Micológica. 

 La tapa más mediterránea la ha servido el Restaurante Santo Domingo II, y la Mejor 
Calidad en el Servicio ha estado en Bar Restaurante La Chistera.

La tapa elaborada por el Bar Restaurante Alcores, ‘Ternera en teriyaki con boletus 
en texturas’ ha sido la mejor de la VIII Semana de la Tapa Micológica organizada 
por ASOHTUR (Agrupación Soriana de Hostelería y Turismo), según el Jurado de 
expertos que valoró el trabajo de las once creaciones finalistas. Se alza, por tanto, 
con el premio a la Mejor Tapa Micológica Provincial 2015, dotado con 1.300 euros 
y un diploma. En esta categoría, el segundo clasificado ha sido el Hotel Villa de 
Almazán, con su tapa ‘Volcán de sabores’ y en tercer lugar, el Parador Antonio 
Machado, con su ‘Mico hot-dog al sarmiento con mostaza de rebozuelo y 
ketchup de níscalos’.

La tapa más votada por el público en esta edición ha sido ‘La dulce muerte del 
César’, elaborada por La Crepería Lilot, seguida del ‘Torrezno relleno de foie con 
cremoso de boletus’, de Restaurante Trisquel y de las  ‘Manitas braseadas rellenas 
de edulis e ibérico sobre brotes tiernos  y angula de monte’, servida en el 
Restaurante La Candela. El premio a la Mejor Tapa Micológica Popular está 
dotado con 700 euros y un diploma. 

El auge de la Dieta Mediterránea también ha estado presente en la VIII Semana 
de la Tapa Micológica, a través del galardón respaldado por la Fundación 
Científica de la Caja Rural, que conlleva una distinción. El premio a la Mejor Tapa 
Micológica Mediterránea ha recaído en el Bar Restaurante Santo Domingo II,
gracias a su creación ‘Tulipa con boletus edulis y vieira con toque de aguacate y 
piñones’. Las tapas de La Chistera y la Crepería Lilot han quedado en segundo y 
tercer lugar, respectivamente. 
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Por último, el Jurado ha considerado que la Mejor Calidad en el Servicio de las 
tapas de este año ha sido la del Bar Restaurante La Chistera, seguido del Parador 
Antonio Machado y la Crepería Lilot. Este premio tampoco tiene dotación 
económica, pero sí una distinción. 

Los premios se otorgarán en la gala que tendrá lugar hoy, a partir de las 18.30 
horas en el Casino Amistad Numancia. En el transcurso de la misma se conocerá 
también el ganador del viaje a Roma para dos personas durante un fin de semana 
sorteado entre todas las personas que votaron por su tapa favorita en la VIII 
Semana de la Tapa Micológica, celebrada del 23 de octubre al 2 de noviembre. 
Igualmente se sabrá quién gana del lote de productos Amstel, cerveza 
patrocinadora de esta cita gastronómica, entre los votantes mayores de 18 años. 

En la gala también se hará entrega de un diploma y una tablet a Sara Fuentelsaz 
Sobrino, alumna de 3º de la ESO del IES Politécnico que ganó el concurso de 
dibujo organizado entre los escolares sorianos para elegir la imagen de la VIII 
Semana de la Tapa Micológica.  

De esta forma se cierra una nueva edición de la Semana de la Tapa Micológica, 
un evento que este año ha logrado alcanzar la cifra récord de 108.000 tapas 
vendidas, además de las 6.100 tapas de las Jornadas de los Campeones, en las 
que participaron los finalistas de las cuatro categorías.  

Este año, como novedad, los once finalistas del premio a la Mejor Tapa Micológica 
Provincial se disputaron los tres primeros premios cocinando en directo para el 
Jurado de expertos en la Escuela de Hostelería de Soria, CIFP La Merced. 

Las cifras demuestran el creciente interés del público soriano y de los turistas por la 
cocina de setas en otoño, una época tradicionalmente deprimida en el sector 
hostelero. En Soria, sin embargo, se ha logrado revertir la situación gracias al 
reclamo micológico. En este sentido, la colaboración entre las instituciones para 
organizar actividades coincidentes en torno al mundo de las setas y dar a conocer 
el rico patrimonio micológico resulta crucial a la hora de convertir a Soria en un 
punto turístico de otoño de primer orden.  

LISTA DE PREMIADOS: 

PREMIO A LA MEJOR TAPA MICOLÓGICA PROVINCIAL

BAR RESTAURANTE ALCORES 
PRIMER PREMIO a la “Mejor Tapa Micológica Provincial” 
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HOTEL VILLA DE ALMAZÁN 
SEGUNDO FINALISTA a la “Mejor Tapa Micológica Provincial” 

PARADOR DE TURISMO ANTONIO MACHADO 
TERCER FINALISTA a la “Mejor Tapa Micológica Provincial” 

PREMIO A LA MEJOR TAPA MICOLÓGICA POPULAR

BAR RESTAURANTE LA CREPERÍA LILOT 
PRIMER PREMIO a la “Mejor Tapa Micológica Popular” 

RESTAURANTE TRISQUEL 
SEGUNDO FINALISTA a la “Mejor Tapa Micológica Popular” 

CERVECERÍA RESTAURANTE LA CANDELA 
TERCER FINALISTA a la “Mejor Tapa Micológica Popular” 

PREMIO A LA MEJOR TAPA MICOLÓGICA MEDITERRÁNEA

BAR RESTAURANTE SANTO DOMINGO II 
PRIMER PREMIO a la “Mejor Tapa Micológica Mediterránea” 

BAR RESTAURANTE LA CHISTERA 
SEGUNDO FINALISTA a la “Mejor Tapa Micológica Mediterránea” 

BAR RESTAURANTE LA CREPERÍA LILOT 
TERCER FINALISTA a la “Mejor Tapa Micológica Mediterránea” 

PREMIO A LA MEJOR CALIDAD EN EL SERVICIO

BAR RESTAURANTE LA CHISTERA 
PRIMER PREMIO a la “Mejor Calidad en el Servicio” 

PARADOR DE TURISMO ANTONIO MACHADO 
SEGUNDO FINALISTA a la “Mejor Calidad en el Servicio” 

BAR RESTAURANTE LA CREPERÍA LILOT 
TERCER FINALISTA a la “Mejor Calidad en el Servicio” 
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Soria, 15 de octubre de 2015 

RUEDA DE PRENSA 

Seta de Oro para el mejor restaurante del mundo, El 
Celler de Can Roca

Con motivo de la concesión de la Seta de Oro de la Agrupación Soriana de 
Hostelería y Turismo (ASOHTUR) al Restaurante El Celler de Can Roca,  que será 
entregada el próximo día 20 de octubre por ASOHTUR y por el Ayuntamiento de 
Soria, se convoca Rueda de Prensa para mañana viernes 16 de octubre a las 17.00 
horas en la Sala de Prensa del Ayuntamiento de Soria.

El Restaurante El Celler de Can Roca, regentado por la Familia Roca, es en la 
actualidad el mejor restaurante del mundo según la prestigiosa revista británica 
Restaurant.
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Soria, 22 de octubre de 2015 

RUEDA DE PRENSA 

“Presentación
VIII Semana de la Tapa Micológica de Soria”

La Agrupación Soriana de Hostelería y Turismo (ASOHTUR) convoca para mañana, 
viernes, 23 de octubre, a las 12:00 horas en Cafetería Tauro (C/ Venerable Palafox, 
5 – Soria-), Rueda de Prensa, en la que será presentada la VIII Semana de la Tapa 
Micológica de Soria, que se desarrollará del 23 de octubre al 2 de noviembre.  

La Rueda de Prensa será ofrecida por la Presidenta de ASOHTUR, Yolanda Santos 
Grande, el Presidente de la Diputación Provincial de Soria, Luis Rey de las Heras, el 
Concejal de Comercio, Turismo e Industria del Ayuntamiento de Soria, Javier 
Muñoz Expósito y  el Delegado Territorial de la Junta de Castilla y León en Soria, 
Manuel López Represa. 

Al finalizar la Rueda de Prensa se ofrecerá un aperitivo al que estáis invitados todos 
los medios de comunicación asistentes. 
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Soria, 30 de noviembre de 2015 

RUEDA DE PRENSA 

Entrega Premios VIII Concurso Provincial 
de la Tapa Micológica de Soria 2015 

Con motivo de la entrega de los Premios del VIII Concurso Provincial de la Tapa 
Micológica de Soria 2015, la Agrupación Soriana de Hostelería y Turismo (ASOHTUR)
convoca a los medios a dicho Acto, mañana, martes 1 de diciembre, a las 18:30
horas en el Salón Gerardo Diego del Casino Amistad Numancia de Soria. 

Durante el transcurso de dicho Acto se hará entrega de los siguientes premios: 
“Mejor Tapa Micológica Provincial”, “Mejor Tapa Micológica Popular”, “Mejor Tapa 
Micológica Mediterránea” y “Mejor Calidad en el Servicio”.  

Los ocho participantes que han conseguido llegar como finalistas en las distintas 
categorías son: Bar Restaurante Alcores, Parador de Turismo Antonio Machado, 
Cervecería Restaurante La Candela, Bar Restaurante La Chistera, Bar Restaurante 
La Crepería Lilot, Bar Restaurante Santo Domingo II, Restaurante Trisquel, Hotel Villa 
de Almazán. 

Asimismo se sorteará un Viaje a Roma para dos personas entre el público que 
participó con su votación para la elección de la “Mejor Tapa Micológica Popular” 
y también se procederá al sorteo, entre los votantes mayores de 18 años, del 
premio Amstel consistente en “Un lote de productos Amstel”.

ASOHTUR se muestra muy satisfecha por las cifras obtenidas en esta edición tanto 
en el número de establecimientos participantes (53 establecimientos) como en las 
ventas alcanzadas (108.000 tapas) en los diez días de duración de la Semana de 
la Tapa Micológica así como las 6.100 vendidas en la semana de las Jornadas de 
Campeones. 

Posteriormente y al finalizar el Acto se servirá un Vino Español en Restaurante El 
Fogón del Salvador al que os invitamos a asistir.
































































































































