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Un verdadero esfuerzo por aunar intereses

Dicen que la unién hace la fuerza. Sin embargo, esta maxima tan senci-
1la, bonita y hasta evidente no se cumple de ninguna manera en Soria. En
unos momentos de crisis como el que vivimos se hace necesaria una accién
conjunta de todos los agentes que hagan que la economia vuelva a salir a
flote. Independientemente de que toda esta situaciéon tenga un origen y de-
sarrollo global, a la hora de la verdad somos nosotros, los sorianos, los que
tenemos que trabajar para que las medidas que nos lleguen desde fuera se
consoliden. Hasta ahora, problemas como el paro que en otros lugares de
Espana eran un azote aqui apenas tenian relevancia. Era habitual ver mes
a mes cémo rozabamos el pleno empleo, es decir, unos indices inferiores al
5% de parados. Sin embargo, en el Gltimo afio se ha producido tal hecatombe
que la provincia se mueve en unos valores de desempleo nunca vistos por
aqui cercanos al 10%. En este periodo de tiempo, fundamentalmente duran-
te el ano pasado, en Soria han desaparecido més de una veintena de empre-
sas y 167 auténomos, lo que ha supuesto la destruccién de practicamente
el 4% del conglomerado empresarial. Todo esto sin olvidar los expedientes
de regulacién de empleo por todos conocidos que amenazan seriamente a
decenas de empresas y puestos de trabajo. Ante todo esto, desde los empre-
sarios nos hemos adherido a demandas generalizadas del colectivo relativas
a medidas que reactiven la economia, para lo cual se imponen propuestas
que mejoren la competitividad. Sin embargo, seria negar la realidad olvidar
lo que sucede en el caso particular de Soria, donde la falta de entendimien-
to entre los politicos hace que los proyectos se retrasen o simplemente no
se lleguen a ejecutar. Hablamos de esos ‘palos en las ruedas’ que parece
que aqui siempre han existido y que en tiempos como los actuales se hacen
especialmente dafinos. La capital es un ejemplo donde la falta de entendi-
miento por luchas politicas ponen en entredicho practicamente todas las ini-
ciativas. Peatonalizacion del centro, parking, mercado de Abastos, Perich,
carcel o depuradora son sélo algunos de ejemplos de la inoperancia de una
clase politica que hace que la ciudad esté practicamente paralizada. Hasta
la comercializadora Soria y Turismo, que hace un afo pusimos en marcha
con toda la ilusidn, se ve obstaculizada en un momento de vital importancia
para la clase empresarial como es la celebracion de la exposiciéon Las Edades
del Hombre. Mencién especial suponen dos iniciativas que corren el riesgo
de dormir el suefio de los justos. Se trata de la Ciudad del Medio Ambiente,
proyecto de enorme importancia que no sélo esta sufriendo retrasos, es que
existe incluso el riesgo de que pueda no llegar a ejecutarse para regocijo
de otros territorios que la recibirian con los brazos abiertos. O el tema del
suelo industrial, algo que deberia solventarse rapidamente y que, muy al
contrario, cuesta Dios y ayuda sacar adelante pese a las evidentes y urgen-
tes necesidades de Soria. El retraso en las infraestructuras viarias es otro
asunto que puede terminar de dar la puntilla a una provincia que ve cémo
las oportunidades siguen pasando y desde dentro se mira de manera ver-
gonzosa para otro lado. Es el momento de denunciar la situacién, dejar en
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Queda prohibida la reproduccién total o parcial
de los articulos y fotografias incluidos en esta

evidencia a quienes anteponen sus intereses particulares y luchar, esta vez

- . . o de verdad desde una voluntad sincera y sin fisuras, por el futuro de Soria.
publicacién, su tratamiento informadtico y la

transmisién por cualquier forma o medio, sin
el previo permiso por escrito del titular del

copyright. Las colaboraciones son de exclusiva
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responsabilidad del autor. Santiago Aparicio Jimenez
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En portada

Edades del Hombre

FOES, ASOHTUR y el Centro Comercial Abierto pre-
sentaron sus principales acciones de cara a la celebracién de
la Exposicion Las Edades del Hombre. Bajo la coordinacién
de FOES, se estan desarrollando acciones como la edicién
de un plano guia de la ciudad, imagen corporativa, promo-
cién de los productos de la tierra mediante cartas conjuntas
en los restaurantes o embellecimiento de la ciudad con la
instalacion de flores en los establecimientos del centro. Soria
y Turismo, por su parte, gestiona los puntos de informacion
y recepcion de visitantes, promueve la ruta de las ermitas y
habilita un tren turistico para un mejor conocimiento de la
ciudad.

Ganador de la Semana de la Tapa

Francisco Javier Hernandez resulté agraciado con un
viaje a Canarias tras el sorteo realizado con motivo de la pri-
mera edicién de la Semana Provincial de la Tapa de la Caza.
37 restaurante de la provincia participaron en una actividad
que logré una gran acogida entre profesionales y clientes.

Jornada de eficiencia energética

El salon de actos de FOES acogi6 el 3 de junio una jornada
sobre eficiencia energética dirigida a hosteleros y restaura-
dores, uno de los sectores con mas gastos de este tipo. En el
transcurso de la charla se constatoé la posibilidad de ahorrar
hasta el 20% en la factura de la luz si se toman unas medi-
das racionales bésicas.

Acuerdo FOES-Caja Rural

FOES y Caja Rural han firmado un acuerdo para potenciar
el comercio minoritario de la provincia. Se trata de ofrecer
condiciones ventajosas para los establecimientos socios de
ambas entidades a la hora de la utilizacion de los TPV.

5.4 Damm recomienda e consumo responsable.

2
DISBESO

Distribuidor de Cervezas Damm para Soria y Provincia

Uamm

MU ALITY

UEADA &

www.disbeso.es

BOGKS 1.4

Disbeso - Poligono Industrial Calle E parcela 38, SoriaTlfno 975 22 88 25



8/09/HOSTELERIA Y TURISMO EN SORIA REVISTA OFICIAL DE LAAGRUPACION SORIANA DE HOSTELERIA Y TURISMO www.soriayturismo.com

FOES 1impulsa un plano con la mas
completa informacién de la capital
y la provincia

Tras meses de trabajo, la ‘ma-
quinaria’ empresarial para aprove-
char la exposiciéon de las Edades del
Hombre ya se encuentra a pleno ren-
dimiento. Las diferentes asociaciones
empresariales relacionadas con el tu-
rismo, siempre bajo la coordinacién
de FOES, han desarrollado una serie
de iniciativas de cara a afrontar con
garantia este acontecimiento cultural
y turistico de primera magnitud. Por
lo que se refiere a la propia FOES, el
hecho méas destacado es, sin duda, la
edicién de un plano guia del que se
estan distribuyendo 200.000 ejempla-
res en los tres puntos de informacién
gestionados por la organizacién em-
presarial, es decir, el antiguo Fielato,

la caseta de turismo situada junto a
la concatedral y la oficina de informa-
ci6n de Mariano Granados; en el mis-
mo también aparecen las empresas
colaboradoras con la iniciativa. Tal y
como destacé Santiago Aparicio, pre-
sidente de FOES, en el plano se ofre-
ce toda la informacién necesaria para
que el turista aproveche su visita a
Soria. Asi, por una de las caras, junto
al plano de la ciudad, se marcan las
rutas disefiadas por el Ayuntamiento
asi como los trayectos del trenecito tu-
ristico. No falta ningtn detalle, ya que
puede encontrarse desde teléfonos de
informacién general hasta los puntos
donde estan instalados los desfibri-
ladores, pues no hay que olvidar que

El Centro Comercial Abierto
embellece la ciudad

Angel Mayor, Santiago Aparicio y Jests Martinez, durante la presencién de las acciones con motivo de
Las Edades del Hombre.

Soria es la primera ciudad totalmen-
te cardioprotegida. En la parte pos-
terior hay un plano de la provincia,
adjuntandose los paquetes que ofrece
la comercializadora Soria y Turismo,
asi como mdas empresas de la provin-
cia que han colaborado en la puesta
en marcha de la iniciativa. Hay que
destacar también que la organizacién
empresarial impulsa la imagen corpo-
rativa que lleva como lema ‘Soria, mil
historias por contar’. Dicha frase va a
estar presente en multitud de lugares,
siendo el objetivo que el turista perci-
ba una unidad de accién de todos los
establecimientos y agentes vinculados
con el sector.

Por su parte, los responsables
del Centro Comercial Abierto han
llevado a cabo otras inciativas que
serviran para completar la oferta con
motivo de la muestra. Asi, los estable-
cimientos adheridos van a ser los en-
cargados de vender los tickets para la
realizacion de las rutas de Las Edades
del Hombre. Del mismo modo, ven-
deran también los vales del trenecito
turistico. Jestis Martinez, presidente
de esta asociacién, destacé la instala-
cién de cientos de petunias colgantes
en los establecimientos con el objetivo
de embellecer la ciudad durante es-
tos meses. Martinez anima también a
los particulares a que coloquen flores
en sus balcones para de esta mane-
ra multiplicar el efecto. Ademas, los
asociados estableceran descuentos
o detalles para los voluntarios de la
muestra con el objetivo de reconocer
su labor desinteresada. Por ultimo,
todos las firmas y comercios vincula-
dos a la asociacién que asi lo deseen
podréan exponer sus productos en el
lugar habilitado al efecto en el edificio
del Fielato destinado a la recepcién de
visitantes.

m
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“A vivir que son dos dias” se emiti6 desde
Soria con la colaboracion de FOES

El magazine de fin de semana de la SER destac6 los atractivos turisticos
de la provincia y de Las Edades del Hombre

AV

=i

‘A vivir que son dos dias’, el ma-
gazine de fin de semana de la SER a
nivel nacional, emitié su programa del
domingo 31 de mayo desde el Centro
Cultural Palacio de la Audiencia con
motivo de la exposicién de las Edades
del Hombre. A lo largo de la emisién se
trataron aspectos relacionados con la
provincia, no faltando la referencia a
la falta de infraestructuras e inversio-
nes. Evidentemente, se trat el tema
de la exposicién, destacando la gran
calidad de las piezas de arte sacro que
van a poder verse hasta el mes de di-
ciembre. El programa, dirigido por
Montserrat Dominguez, conté con la

i < : o w-.QC‘E_ e =
Desarrollo del programa en el Palacio de la Audiencia.

presencia de la ex ministra Carmen
Calvo, Ana Canil, Enric Juliana, Sil-
via Garrote (directora del Heraldo de
Soria) y Toni Martinez. La noche ante-
rior, el equipo del programa pudo rea-
lizar una degustacién especial de pro-
ductos de la tierra. Los restaurantes
Iruna, Baluarte, Valonsadero, Gru-
mer Catering, Alfonso VIII, Maroto y
Trashumante pusieron a disposicion
algunas de sus mejores creaciones.
Ademas, el sumiller soriano Simén de
Francisco ofrecié al equipo radiofénico
la posibilidad de probar los mejores
caldos de las bodegas sorianas.

Ficha c/g/mr[ac[a'ﬂ:

Restaurante Iruiia
Tarvina casera afﬁé@aﬁé) de /J(//o

corn /ﬁ(m af’//ﬁ(umy.

Restaurante Baluarte
7/// COO /’/ ‘/)//(/{/{,’/‘ﬂ/ core /‘(,’///()4 /(,%ll

N7 velo af'//J(w('(%/a.

Grumer Catering
aW,()/‘ (14‘/ (%f/”"””(/ [%ﬂ/yl//y‘()

con niscalos.

Restaurante Hotel Valonsadero
(?/M’(lé/llél /(‘//%74/ (24 61{‘ (1&7[1[4{)/&&',

boletus, bacalao ¥ ()/)zrzy/'r/(z de trufa.
¢ k

Restaurante Hotel Alfonso XVIII

Trucha Ueero.

Restaurante Hotel Valonsadero
Jorbete de romero.

Restaurante Maroto
[3 //)///1//7‘() 04’/ <,10/721 [//J‘tlé()/‘
de colnenas.

Restaurante Trashumante:
. ,f’l//ﬂlki¥i’(f / 04 2 5///(’(!‘/) cort ¢ '()4//1 7//%&&‘
Y lormate.

Guarta de vinos

Bodega Atalayas de Golban
\/{/(l/l()’/ as.

Bodegas Castillejo de Robledo
Sillerntivm Roble

Bogiegas Dominio de Atauta
Dominio de Atauta

J«/{/{I([/{? [1479“ /)mmf.

Tierras el Guijarral

Rudetes la Nacidre.

Bodegas Valdevifias
Tinar-de Mirat crianza 2008

% Merat crs
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ASOHTUR promueve acciones
para cautivar al turista

La asociacion impulsa una carta conjunta
para los establecimientos asociados

La Asociacion de Hosteleria y
Turismo, ASOHTUR, bajo la coordi-
nacién de FOES, también est4 impul-
sando una serie de inciativas de cara a
mejorar la oferta turistica con motivo
de la puesta en marcha de Las Eda-
des del Hombre. Segtin destac Angel
Mayor, presidente de la agrupacion, se
esta poniendo el logotipo con la frase
‘Soria, mil historias por vivir’, en obje-
tos tan variados como posavasos o de-
lantales. Del mismo modo, para “hacer
patria de nuestros productos”, segin
senalé Mayor, en los establecimientos
adheridos se va a obsequiar al turis-
ta con un rollito de mantequilla de
Soria a modo de detalle, pues no hay
que olvidar que se trata del producto
gastronémico mas representativo de
la provincia. Para reforzar se ofrecera
una pegatina para la realizacién de
la pequenia cata por parte del turista.

Otra pegatina de parecidas caracteris-
ticas con la imagen de la mantequilla
se pondra en las puertas de los esta-
blecimientos vinculados a ASOHTUR.
Por otra parte, destaca también la
edicion por parte de la agrupacion de
una carta con la imagen del rosetén de
Santo Domingo. Esta carta, que lleva
como lema ‘Saborea Soria’, incluye por
un lado el menu de los establecimien-
tos con productos de la tierra, que son
de libre eleccién en cuanto a contenido
y precio, y por otro un listado de vinos
adheridos a la iniciativa. Se trata de
vinos procedentes de bodegas sorianas
de la Ribera del Duero con las que se
ha llegado a un acuerdo. Las firmas
son Atalayas de Golban, Bodegas Cas-
tillejo de Robledo, Bodegas Dominio de
Atauta, Tierras El Guijarral y Bode-
gas Valdevifias.

Manual de trato al turista

Objetivo: mejorar la imagen de Soria

Con el objetivo de dar una ima-
gen mas atractiva de Soria y motivar
al turista para volver, ASOHTUR ha
disefiado unas sencillas acciones para
promocionar y dinamizar la provincia.
En restauracién se realizan una serie
de recomendaciones. Por un lado, se
insta a la utilizacién de los delantales
con el logo ‘Soria, mil historias por vi-
vir'. También se pide que, al margen
de la propia, se ofrezca la carta ‘Sabo-
rea Soria’ realizada al efecto con pro-
ductos tipicos sorianos. En cuanto a
los vinos, se insiste en ofrecer caldos

de las bodegas sorianas de Ribera del
Duero.

Un aspecto importante es la man-
tequilla. En este sentido, se pide que
se ofrezca el producto como Denomina-
cién de Origen Protegida para que se
deguste antes de la comida.

Por otra parte se va a llevar a cabo
un curso de inglés basico destinado a
establecimientos de comercio y hoste-
leria asociados con el objetivo de mejo-
rar la calidad de la atencién al publico,
ensefiandose nociones basicas para el
trato con el turista.

Desarrollo de las reuniones preparatorias de
Asohtur de cara a Las Edades del Hombre.

m
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Soria y Turismo afronta su
primer gran reto en la ciudad

La ruta de las ermitas por la provincia complementa la muestra

Soria y Turismo, tiene en Las
Edades del Hombre un gran reto para
demostrar que el sector turistico de la
provincia esta vivo y con muchas po-
sibilidades de crecer. Su cometido, en
primer lugar, es lograr que el turista
esté informado de la exposicion, de la
ciudad y la provincia, de manera que,
en el futuro, repitan Soria como punto
de destino. Soria y Turismo gestiona
el centro de recepcién de visitantes
ubicado en el edificio conocido como
‘el Fielato’. También se trabaja en la
caseta de informacion situada a la en-
trada de la concatedral y en la oficina
de turismo municipal de la plaza Ma-
riano Granados. José Maria Muiioz,
gerente de Soria y Turismo, senala
que todavia se trabaja en la puesta en
valor del Fielato, donde se ha puesto
en marcha el bar e inminentemente
la musealizacién a través de paneles.
En su opinién, lo importante es que
exista una perfecta coordinacién entre
los tres puntos para que el turista en

ningin momento se sienta perdido. El
balance hasta el momento, transcurri-
das las primeras semanas puede cali-
ficarse de positivo.

El tren turistico, otra de las ini-
clativas, estda funcionando con éxito,
no sélo entre los turistas sino también
entre los sorianos. Respecto al paque-
te turistico de la ruta de las ermitas,
hasta el momento el 60% es utilizado
por los propios sorianos. No obstante,
de cara al verano y el otofio grupos de
todo el pais se han interesado por los
precios y la organizacion y ya han con-
firmado su visita.

La oferta de Soria y Turismo ofre-
ce tres alternativas. Por un lado, una
visita guiada los sabados por la ma-
nana de las ermitas de San Miguel de
Gormaz y San Baudelio en Casillas de
Berlanga.

La segunda opcién es para sdba-
dos y domingos, visita a la exposicion
por la mafiana, ruinas de Numancia y
Ruta de los Poetas por la tarde. La ter-

cera opcion, de dos dias y una noche,
incluye alojamiento y desayuno, ruta
de las ermitas el sdbado por la mana-
na y visita guiada a Las Edades del
Hombre por la tarde. El primer paque-
te tiene un precio de 20 euros para los
adultos y 10 para los nifios; el segundo
15 euros y 7 para los nifios, y el tercero
46 euros.

8/09/HOSTELERIA Y TURISMO EN SORIA REVISTA OFICIAL DE LA AGRUPACION SORIANA DE HOSTELERIA Y TURISMO www.soriayturismo.com

TG
e R

Wevate Uévales MANTEQUILLA DE SORIA

()

L/

con Denominacion de Origen Protegida

_ v
) Cariad

Ve

SOLUCIONES FORMATIVAS AL SERVICIO DE LA EMPRESA Y EL TRABAJADOR
FORMACION SUBVENCIONADA PARA TRABAJADORES
DINOS TU NECESIDAD FORMATIVA Y NOSOTROS BUSCAREMOS EL PLAN FORMATIVO A MEDIDA  Diego Acebes 11, 42007 Soria - Tfno. 975 211 679




8/09/HOSTELERIA Y TURISMO EN SORIA REVISTA OFICIAL DE LA AGRUPACION SORIANA DE HOSTELERIA Y TURISMO www.soriayturismo.com

oY

10/ACTUALIDAD SORIAY TURISMO

‘El Gltimo viaje de Antonio Machado’
promoclona Soria a través del teatro

La obra se representara durante seis semanas en el teatro

Munoz Seca de Madrid

SORIA

Cuitura da kns Senfidas

Gantionamon fu

El teatro Munoz Seca de Ma-
drid, uno de los mas importantes de
la capital, acoge desde el 10 de junio
y durante seis semanas la obra ‘El
ultimo viaje de Antonio Machado’. El
montaje va a estar intimamente liga-
do en su promocién a la provincia de
Soria. La productora de teatro soriana
Meditea, con Ginés Sanchez al frente,
cuenta para la puesta en marcha de la
obra con la colaboracién del Ayunta-
miento de Soria, la Federacién de Or-
ganizaciones Empresariales Sorianas
(FOES), la Asociacién de Hosteleria y
Turismo (ASOHTUR), el hotel Alfon-
so VIII y Monreal. Ademas, participa
la Obra Social de Caja Duero y la So-
ciedad Estatal de Conmemoraciones
Culturales. El pasado 5 de junio tuvo
lugar una presentacién de los actos
en el hotel Alfonso VIII, lo que sirvi6
para destacar, una vez mads, la impor-
tancia historica de la figura de Macha-

|

SERVICIO DE ASISTENCIA TECNICA |

Ultimo Viaje de NB*
Antonio Machado
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do para Soria y el gran valor de indole
cultural y turistico que sigue teniendo
y tendra en el futuro. La promocién
que estda haciendo Soria y Turismo
de la provincia aprovechando la obra
supone la instalacién de 150 carteles
por diversas estaciones del Metro de
Madrid, asi como un gran cartel en
la marquesina del teatro durante el
tiempo en que dure la funcién. En los
carteles se incluye informacién sobre
los paquetes turisticos que ofrece la
comercializadora; segun destacd Ale-
jandra Vitoria, gracias a ellos ya se
han formalizado varias decenas de re-
servas. En la presentacion de la obra
estuvieron presentes Carlos Martinez,
alcalde de Soria; Alejandra Vitoria,
directora general de Soria y Turismo;
Ginés Sanchez, director y productor
de la obra, y varios de los actores prin-
cipales, como Francisco Vidal, Manuel
Brun y Resu Morales.
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ASOHTUR entrega el premio
de la Semana de la Tapa de la Caza

El afortunado, Francisco Javier Hernandez, consiguié un viaje a Canarias

Victor Chicote junto al afortunado Francisco Javier Hernandez

Exitoso baile de UNICEF amenizado
por la Banda de Musica

NOTICIAS ASOHTUR/11

Durante la semana que trans-
currié entre el 22 al 29 del pasado mes
de marzo la Agrupaciéon Soriana de
Hosteleria y Turismo (ASOHTUR), en
colaboracién con el Ayuntamiento de
Soria, puso en marcha la Semana de la
Tapa de Caza, en la que participaron
37 establecimientos de Soria capital y
provincia. La iniciativa contd con una
gran acogida por parte de los sorianos,
lograndose una venta aproximada de
38.000 tapas. Con cada consumicién
de tapa de caza se hacia entrega de un
boleto para participar en el sorteo de
un fantéstico viaje a Canarias, de una
semana para dos personas, haciéndose
coincidir el premio con el sorteo de la
Loteria Nacional del dia 4 de abril de
2009. La persona agraciada fue Fran-
cisco Javier Hernandez Garcia, que
obtuvo su boleto con la tapa consumi-
da en Taberna Cascante de la capital
Soriana. Hernandez Garcia recibi6 el
premio de manos del vicepresidente
de ASOHTUR, Victor Chicote Gil.

8/09/HOSTELERIA Y TURISMO EN SORIA REVISTA OFICIAL DE LA AGRUPACION SORIANA DE HOSTELERIA Y TURISMO www.soriayturismo.com

FOES y ASOHTUR participaron activamente en el evento

El patio de columnas del Pala-
cio de los Condes de Gémara albergd
el sabado 23 de mayo un baile bené-
fico organizado por Unicef amenizado
por la Banda Municipal de Musica,
que desarrollé un repertorio de lo més
variado en cuanto a estilo y época. El
evento fue apoyado por las institu-

ciones sorianas y especialmente por
entidades como FOES y la Agrupa-
cién Soriana de Hosteleria y Turismo
(ASOHTUR).

Esté previsto que lo recaudado se
destine a proyectos de supervivencia
infantil, tal y como destacé Carmen
Robledo, presidenta regional de la or-

ganizacion. La responsable quiso elo-
giar la buena disposicion de las fuer-
zas vivas de la ciudad para la puesta
en marcha de la iniciativa. El precio
de la entrada fue de 20 euros, promo-
viendo FOES de manera particular la
adquisicion de entradas entre los em-
presarios para la fila cero.

REYSAN

ATLANTIC, S.L.

TIf: 902 305 060
www.reysan.com
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Soria, una ciudad segura

La tasa provincial de criminalidad de Soria esta
entre las cinco mas bajas de Espana

Agradezco a ASOHTUR la po-
sibilidad que me brinda de hablar de
seguridad en su revista. Y es que en
una provincia como Soria, cuestionar
la falta de seguridad, es faltar a la
verdad, incluso si tenemos en cuanta
que es un sentimiento subjetivo. Me
gustaria hablar del papel que juega
la seguridad publica en una provincia
que presenta unos indices de delin-
cuencia dignos de mencién. Lo digo
con orgullo porque es fruto del traba-
jo, del sacrificio y la profesionalidad
de los Cuerpos y Fuerzas para la Se-
guridad del Estado.

Sepan que la tasa provincial de
criminalidad de Soria esté entre las
cinco mas bajas de Espana, es decir
que nuestra provincia es, con Teruel,
Zamora, Lugo y Orense, una de las
cinco mas seguras del pais. Soria pre-
senta un indice de 22,4 infracciones
penales por mil habitantes. La media
de infracciones de Espafia, 50,7 de-
litos por cada mil habitantes, es 20
puntos inferior a la media de la Unién
Europea.

En Soria nos seguimos moviendo
en la horquilla de 700 a 800 delitos
anuales y entre las 1.200 y las 1.300
faltas. Por otra parte, Soria sigue es-
tando entre las provincias de Espana
con un mayor indice de delitos escla-
recidos. Las Fuerzas y Cuerpos para

la Seguridad del Estado logran escla-
recer casi dos de cada tres delitos.

Partiendo de esta base, nuestro
objetivo no puede ser otro que seguir
reduciendo estas cifras. Aunque sea
una utopia, no debemos darnos por
satisfechos mientras se produzca un
solo delito. Por eso la postura de este
subdelegado ante la informacién de
que ha habido robos en un Poligono
Industrial o de que se ha desatado
una pelea con algun herido, siempre
serd la misma. La seguridad es uno
de los elementos esenciales sobre los
que se apoya la libertad. Nadie se
siente libre si no se siente seguro.
Donde se produzca un hecho delicti-
vo, debe estar la Policia o la Guardia
Civil. Si no se ha conseguido actuar
de forma preventiva, habra que tra-
bajar para esclarecerlo e impedir que
vuelva a repetirse.

Me gustaria terminar sefialando
que la administracién mas apreciada
por la sociedad en Soria y en Castilla
y Lebn, segin las encuestas realiza-
das, son los Cuerpos y Fuerzas de Se-
guridad del Estado. Es légico porque
su trabajo tiene como objetivo uno de
los mayores deseos y anhelos de los
ciudadanos, que es poder vivir en paz
y tranquilidad en un mundo cada vez
mas complicado y global.

Desde luego que la Policia y la
Guardia Civil son profesionales que
trabajan para velar por nuestra segu-
ridad. Pero no es algo que deban hacer
solos. La seguridad es cosa de todos y
hablo de actuaciones tan elementales
como no dejar el coche abierto o avi-
sar en cuanto se considera que ocurre
algo extrafio. Esta pequefia implica-
cién social nos ayudaria a evitar no
pocas faltas y delitos.

Vicente Ripa.
Subdelegado del Gobierno en Soria

Los bungalés podran
ocupar hasta el 50% de
los campamentos y las
casas moviles el 100%

La Consejeria de Turismo de
la Junta ha aprobado la modifica-
cién de un decreto de regulacién de
los campamentos de turismo por la
que se amplia de un 30% a un 50%
la superficie que pueden ocupar los
bungalés en este tipo de instalacio-
nes. Anteriormento otro decreto ha-
bia ampliado esta superficie de un
25% a un 30%; todos estos cambios
dan una idea de la importancia que
estan cobrando estas construcciones
en los caAmpings a lo largo de los ul-
timos afos.

El articulo 31 del dltimo decreto
relativo a bungalés también sefiala
que la ubicacién del 4rea quedara cla-
ramente diferenciada del resto de la
zona de acampada, y que las medidas
de las parcelas estaran en relacién
con la categoria del campamento,
siendo las de lujo de 90 metros cua-
drados; las de Primera de 70 metros
y las de Segunda de 60 metros. En
el texto también se especifican otros
aspectos como que las instalaciones
seran de planta baja y que la explo-
tacién estard a cargo del titular del
campamento. En cuanto a las casas
moviles, la superficie ocupada podra
ser el 100% de la superficie, mien-
tras que las medidas de las parcelas
seran las mismas segun las catego-
rias que para los bungalds, asi como
el tipo de construcciéon de una sola
planta; a diferencia de los anteriores,
la propiedad sera de los usuarios.

El texto acaba subrayando que
tanto bungalés como casas moéviles
no podran ser utilizadas como re-
sidencia permanente, y que dichas
instalaciones serdan Unicamente au-
torizadas mientras tenga vigencia la
autorizacion oficial del campamento,
de forma que desaparecido éste per-
deran su autorizacién debiendo ser
trasladadas o derruidas.

El sector podria
ahorrarse hasta un 20%
de la factura de la luz

Jornada sobre ahorro y eficiencia energética

en la hosteleria

El salon de actos de FOES
acogi6 el pasado miércoles 3 de junio
una jornada sobre ahorro y eficiencia
energética en el sector de la hostele-
ria: alojamientos, restauraciéon y ba-
res. La actividad se ha llevado a cabo
teniendo en cuenta que hoy en dia la
planificacién energética se ha conver-
tido en un punto estratégico de las
politicas empresariales, y més si cabe
en sectores como el hostelero, donde
este tipo de gastos es especialmente
importante. La actividad fue organi-
zada por FOES y ASOHTUR con la
colaboraciéon del Ente Regional de la
Energia de Castilla y Leén (EREN)
en base al convenio de colaboracién
firmado en enero de este ano. El ob-
jetivo prioritario de la actividad fue
informar a los empresarios del sector
hotelero, restauracién y bares sobre
las actuaciones que pueden llevar

a cabo para reducir los consumos de
energia en sus establecimientos. El
ahorro desde la eficiencia energéti-
ca se puede estimar en un 20% en la
factura energética. En este sentido
se tratd la situacién actual del sector
hostelero en lo que al gasto energético
se refiere, y especialmente aportando
a los asistentes soluciones a los retos
del consumo energético, la optimi-
zacion del equipamiento o la posible
diversificacién de fuentes de energia
que sin duda repercutird en beneficio
de sus negocios y del medioambiente.
En definitiva se trataba de ofrecer a
los empresarios de este sector toda
la informacién necesaria en materia
energética que contribuya a tomar de-
cisiones que repercutan en un ahorro
de costes y de mantenimiento asi como
en la correspondiente reduccién en la
factura energética de sus negocios.

NOTICIAS ASOHTUR/13

El riesgo de no
suscribir el seguro de
responsabilidad civil

Determinados empresa-
rios no estdn cumpliendo con la
Ley de Espectaculos Publicos y
Actividades Recreativas de Cas-
tilla y Leén que obliga a la sus-
cripcion de seguros de responsabi-
lidad civil dependiendo del aforo.
La Asociacién Soriana de Hoste-
leria y Turismo quiere informar
a aquellos que no cumplen con la
normativa que dicha infraccién
esta tipificada como muy grave, lo
que puede suponer una multa de
entre 30.000 y 600.000 euros. Este
incumplimiento se viene dando
pese a que la ley fue promulgada
en julio de 2006. El aumento de
las denuncias se viene detectan-
do en el ambito rural a tenor de
los datos de la Guardia Civil, que
es la encargada de vigilar que se
cumpla la ley.

ASOHTUR reitera que es im-
posible justificar el carecer de este
tipo de seguros, asi como la grave-
dad de incurrir en una falta como
esta.
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El Consejo de Ministros aprueba
la ampliacion del Plan Renove

reuni-
do el viernes dia 29 de mayo aprobd
una nueva dotacién de 600 millones de
euros mas para el Plan Renove del sec-
tor del turismo. Esta decisién respon-
de a las demandas realizadas desde
CEHAT debido al rapido agotamiento
de los fondos iniciales. Al igual que en
la primera fase de este Plan puesto en
marcha en enero de este ano, la gestiéon
de los fondos correra a cargo del Insti-
tuto de Crédito Oficial (ICO). Como no-
vedad, esta ampliacién provendra del
propio ICO, correspondiendo al Minis-
terio de Industria, Turismo y Comer-
cio la subvencion de los intereses que

se generan y los costes de gestion del
ICO. Para que los interesados puedan
acceder a estos fondos se tiene que dar
una serie de pasos. En primer lugar, se
debe firmar un acuerdo entre el MInis-
terio y el ICO. A partir de ahi, el ICO
comenzara a establecer acuerdos con
las entidades financieras interesadas
en sacar adelante estos créditos con los
empresarios. Una vez dado este paso,
los interesados deben acudir a estas
entidades financieras colaboradoras.
Alli solicitaran el crédito, que sera es-
tudiado segun los criterios de riesgo.
Una vez aprobado, la propia entidad
financiera lo comunicara al ICO para

que se le asigne el fondo al solicitante
y se haga efectivo el importe acordado.
Como se recordara, se trata de créditos
al 1,5% de interés, que pueden alcan-
zar el 90% del importe de la inversion,
contando con varias posibilidades en
cuanto al plazo de amortizaciéon y de
carencia en la devolucién del principal
préstamos, variando desde 5 hasta 12
afios. Desde la Confederacion se estan
haciendo las gestiones necesarias para
conocer la fecha en la que los interesa-
dos puedan solicitar los créditos. Una
vez que se sepa se mantendra informa-
dos a los socios.

ASOHTUR pone en marcha el Plan de Formacién 2009

la Agrupacién Soriana de
Hosteleria y Turismo (ASOHTUR) ha
puesto en marcha su Plan de Forma-
cién a través del cual se impartira una
serie de cursos gratuitos dirigidos a
empresarios y trabajadores del sector
hostelero.

Este plan esta financiado por la
Fundaciéon Tripartita, el Fondo So-
cial Europeo, y ha sido asignado a la
Confederacion Espanola de Hoteles y
Alojamientos Turisticos (CEHAT) en
la que participa ASOHTUR.

En total se van a impartir nueve
cursos presenciales. Los de cocina en
general e inglés tendran 40 horas de
duracién, mientras que los siete res-
tantes seran de siete horas. Estos se
corresponden con disefio de pAaginas
web, Internet, tapas y entremeses,

tapas, pinchos y canapés, enologia,
recepcion hotelera en general y mani-
pulacion de alimentos. En este dltimo
caso se prevén cinco horas presencia-
les y 25 a distancia. En cuanto a los
lugares de celebracién, algunos cursos
se impartiran en las aulas de FOES,en
la calle Marqués de Cerralbo, otros en
GRUMER catering y otros en el Cen-
tro Especifico de F.P La Merced. Por
lo que se refiere a los cursos a distan-
cia, se han establecido cuatro. Uno de
ellos versard sobre organizacién de
alojamiento, con una duracién de 50
horas. El resto, de 125 horas de du-
racion, estaran dedicados a nutricién
y dietética; ergonomia y socorrismo y
primeros auxilios en general. A todo
esto hay que afiadir un curso a través
de Internet de 270 horas sobre inglés
de nivel intermedio.

Todos los cursos incluyen material
didéactico, asi como diploma acreditati-
vo a la finalizacion.

Los requisitos pasan por ser tra-
bajadores por cuenta ajena del sector
de la hosteleria; auténomos del mis-
mo sector o desempleados inscritos
en la oficina de empleo. En cuanto a
la documentacién necesaria, para tra-
bajadores es necesaria la ficha de ins-
cripcion, DNI, fotocopia de la cartilla
de la Seguridad Social, tltima némina
o cuota de auténomos y autorizacién
firmada de solicitud de vida laboral.
Los desempleados deberan presentar
ficha de inscripcidn, fotocopia del DNI,
fotocopia de la cartilla de la Seguridad
Social y tarjeta actualizada de deman-
dante de empleo. La inscripciéon debe
realizarse en el teléfono 605831906.

S

EMPRESAS

se==p3 Acuerdo entre FOES y Caja

~"1, .
12 Soria

Caja Rural de Soria y la Federa-
cién de Organizaciones Empresariales
Sorianas (FOES) han firmado un con-
venio con el fin de apoyar el comercio
minorista de la provincia. A través
de este acuerdo, la entidad financie-
ra ofrece condiciones ventajosas a los
comercios que empleen el Terminal
Punto de Venta (TPV) de la entidad,
siempre que el establecimiento sea

socio de FOES y Caja Rural de Soria.
Este descuento se aplicara a los co-
mercios que ya dispongan de un TPV
de la Caja Rural y a aquellos que lo
instalen durante la vigencia del acuer-
do. El objetivo de la iniciativa puesta
en marcha por ambas entidades es
fortalecer el comercio minorista de
la provincia de Soria, ofreciéndole un
tratamiento preferencial, para que el

Rural para apoyar el comercio
minorista

tejido empresarial de esta tierra pue-
da seguir creciendo y afianzandose.
Se trata, en definitiva, de un convenio
que cobra una relevancia aun mayor
en este momento de incertidumbre
econémica, en el que acuerdos como
éste, que suponen un respaldo al pe-
queno y mediano empresario, son es-
pecialmente necesarios.

REVISTA OFICIAL DE LAAGRUPACION SORIANA DE HOSTELERIA Y TURISMO

8/09/HOSTELERIA

Exclusivas
Omenaca

l Nuevo distribuidor oficial de
Cervezas San Miguel para Soria

Poligono Industrial las Casas

parcela 43 B Nave 13
. CP 42005 - Saria
e o Tel. 975.231.843

Tfno. 975 221 840 Eduard a. 40, Soria www.morenosaez.com




8/09/HOSTELERIA Y TURISMO EN SORIA REVISTA OFICIAL DE LA AGRUPACION SORIANA DE HOSTELERIA Y TURISMO www.soriayturismo.com

A continuacién, resumimos los diferentes Convenios, firmados por ASOHTUR con diversas empresas

que reportaran los mas variados beneficios a los asociados, con algunas de las principales ofertas.

g FOCIIDAD

B pitones

Acuerdo CEHAT-CEPSA

Acuerdos firmados
por ASOHTUR

GENERAL DE AUTORES Y EDITORES (SGAE)

Reduccién de las tarifas con respecto al afio pasa-
do, contemplado en tres categorias.

+ Restauracién, bares y similares

* Bares especiales

* Banquetes
Este Convenio supone descuentos especiales para
todos los asociados por la utilizacién por cualquier

Merced al acuerdo existente entre CEHAT y la
Sociedad General de Autores y Editores (SGAE)
que regula el pago de derechos de autor en los ho-

medio de las obras que la SGAE representa.
Tarifa tnica se ha modificado el sistema de tarifas
para todos los asociados a este acuerdo para todos
y cada uno de los canales utilizados (TV, DVD, ra-
dio o equipo de sonido). Los descuentos alcanzan
hasta el 70 % de reduccion de las tarifas con res-
pecto al afio pasado.

teles, el empresario hotelero podra bonificarse de
importantes descuentos sobre las tarifas oficiales

del 2009.

JQue necesitas?

Este acuerdo reduce costes a los establecimientos asocia-
dos que consuman Gasdleo C.

Condiciones del acuerdo

A través de este acuerdo los establecimientos asociados
que asi lo deseen podrdn beneficiarse de un descuento en
su consumo de GASOLEO C.

Para pedidos:

CONVENIO DE COLABORACION CEHAT - VODAFONE

®

FAPANOLA
D€ HOTELES ¥

& vodafone

* 50 % de dto. inicial los 6 primeros meses a nuevos clien-
tes.

* 30 % de dto. indefinido.

* Descuentos especiales y exclusivos por pertenecer a
CEHAT, tanto en las comunicaciones méviles como fijas.
* Productos y servicios innovadores y para hacer mds sen-
cillo el trabajo de los asociados, como Oficina Vodafone.
* Asesoramiento personalizado a todos los asociados a
CEHAT, que garantiza la mejor propuesta que cubra sus
necesidades.

CONVENIO CON AUTODISCO, S.A.

* De 1.500 litros a 10.000 litros: 0,1345 €/litro de des-
cuento.

* De 10.001 litros en adelante: 0,1360 €/litro de descuen-
to.

El pedido minimo se ha rebajado, en el nuevo acuerdo,

a 1.500 litros, para lo que serd necesario disponer de un
depésito de al menos 2.000 litros.

La solucién Oficina Vodafone, por la que la telefonia fija

se sustituye por movil, se adapta a cualquier tipo de em-

presa, integra todas las comunicaciones e incorpora en el

teléfono movil funcionalidades y tarifas tradicionalmente
asociadas al teléfono fijo, como servicios de centralita. De

esta forma, Vodafone Espafia pone a disposicion de los

clientes una solucién integral que cubre todas las necesi-
dades de comunicacion. Asi, podran disfrutar de todos los
servicios, en todo momento, desde cualquier lugar o dis-

positivo, sin necesidad de tener que gestionar tecnologia e

infraestructura compleja.

O S0 OCCHL R O LTI

La Red de Establecimientos FIRST STOP se pone a dis-
posicién de los miembros de la Agrupacion, donde podra
dirigirse para realizar lo que su vehiculo necesite. Las
ofertas mas destacadas del Acuerdo firmado entre Auto-
disco, S.A. y Asohtur son:

Oferta de Neumadticos (Turismos y 4x4):
* Bridgestone 30% Dto.

* Firestone 40% Dto.

* Dayton 25% Dto.

* Montaje Gratis

* Equilibrado y Vdlvula 5.95.€
* Alineacion 25,00 €

Oferta Para Otros Productos:

* Escobillas limpiaparabrisas+Anticongelante 10% Dto.
* Filtros 40% Dto.

* Pastillas de freno 35% Dto.

¢ Iluminacién 20% Dto.

* Amortiguadores y baterias 30% Dto.

* Discos de freno 25% Dto.

CONVENIO CON HOTUSA

heotels

ACUERDOS FIRMADOS POR ASOHTUR/17

HOTUSA HOTELS es una de las mayores Centrales de
Compras de Europa, cuenta con:

1.300 hoteles asociados a nivel nacional.
5.000 delegaciones.

12.000 distribuidores.

270 firmas proveedoras

HOTUSA HOTELS
CENTRAL DE COMPRAS & SERVICIOS

CONVENIO CON LABSOR 96

5

"
&t
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La Agrupacion Soriana de Hosteleria y Turismo (ASO-
HTUR) y LABSOR 96, S.L. han firmado un Acuerdo de
Colaboracion para la Gestion Integral en Seguridad Ali-
mentaria de los establecimientos hosteleros con el fin de
adaptar e incorporar a las empresas asociadas los requi-
sitos higiénico-sanitarios que se les exige la normativa.
Los objetivos que se persiguen con este acuerdo son, entre
otros:

CONVENIO CON BUSAFE

t safe

A
DISTRIBUCIONES /

rmjﬂf’fm de /- « Poligono Industrial las Cnsms-_ parceli 30-A.420K1

Calidad de equipamiento y calidad de servicio, de prin-
cipio a fin. Busafe Hotel Quality Experience es la tnica
compaiifa capaz de proveer integramente del equipamien-
to de tres elementos indispensables en un hotel: cerradura
electrénica mediante tarjeta (banda magnética o chip),
caja de seguridad y minibar. Busafe trabaja con los lideres
mundiales en seguridad y equipamiento.

MONTE
PINOS

ef AW o

pone al servicio del profesional de la hosteleria:

Una extensa gama de mds de 10.000 productos de con-
sumo. Prestigiosas firmas del mercado en alimentacion,
bebidas y licores, equipamiento, mobiliario, complemen-
tos, productos quimicos, servicios etc. Para consultar
productos y tarifas es necesario disponer de una clave de
acceso compuesta por “usuario” y “contrasefia” facilitada
por ASOHTUR.

Para la realizacion de pedidos deberd ponerse en contacto
con el departamento de compras de ASOHTUR.

* Conseguir que los alimentos elaborados tengan las
maximas

 Garantias de higiene.

* Adecuar las empresas hosteleras a la normativa en Se-
guridad.

* Alimentaria.

* Mejorar la imagen de la misma.

Pero Busafe ofrece mucho mads: ofrece tecnologia, pro-
porciona garantia y calidad y dedica un servicio perso-
nalizado.

Tras el acuerdo con ASOHTUR, Busafe ofrece un des-
cuento del 12% sobre los precios establecidos, asi como
un 15% si el pago se produce al contado en los treinta
primeros dias posteriores a la compra.

e
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Consciente de la demanda empresarial de infor-
macién sobre temas energéticos y de la impor-
tancia de reducir sus costes en esta materia, la
Federacién de Organizaciones Empresariales So-
rianas, pone en marcha durante este afio 2009, un
nuevo servicio piloto de informacién y asesoria es-
pecializada en materia de ahorro y eficiencia ener-
gética de la mano del Ente Regional de la Energia
(EREN), organismo dependiente de la Junta de
Castilla y Leon.

Desde la Federacion de Organizaciones Empre-
sariales Sorianas (FOES) se ha firmado un nue-
vo Convenio de Colaboracién, en esta ocasién en
materia de recogida de residuos con la empresa
SUFI, S.A. Tal Convenio surge de la necesidad
de las empresas de contratar un gestor que reco-
ja sus residuos (basura, papel, cartén y restos no
peligrosos); ya que las ordenanzas municipales
marcan segun su articulo 26 que cada empresa
tiene que hacerse cargo de los residuos generados
en su proceso productivo, o exactamente de lo que

La Prevencién de Riesgos Laborales se ha
convertido en una pieza clave conexa al desa-
rrollo de la actividad empresarial, razén por la
que desde el Departamento de Prevencion de
Riesgos Laborales de FOES venimos prestando
servicios personalizados de asistencia técnica en
esta materia. Desde la obligatoriedad legal que

Al anterior convenio de colaboracién con el Ser-
vicio de Prevencién Ajeno “Soria Prevencién”, se
une otro que FOES ha firmado con el Servicio de
Prevencion Ajeno “Asistencia Integral”. Mediante
este convenio todos los asociados a FOES podran
obtener tarifas ventajosas al contratar Pre-

Descuento en gasolina: 0,0180 €/1.
Descuento en diesel:

Fijo: 0,0240 €/1.

Adicional: 0,0120 €/1.

(Repostando en Red Colaboradora)
Descuento por consumo:

De 1 a 10.000 1./mes: 0,0060 €/1.

De 10.000 a 50.000 1./mes : 0,0090 €/1.
Mas de 50.000 1./mes: 0,0120 €/1.

Para que las empresas asociadas a FOES puedan
cumplir con la obligatoria Ley Organica 15/99

de Proteccion de Datos, desde la Federaciéon de
Organizaciones Empresariales Sorianas se han
firmado acuerdos de colaboracién con Grupo

Este nuevo servicio, que tiene caracter gratuito
para todas las empresas asociadas a FOES, se
prestara por expertos asesores de EMEA INGE-
NIERIA en la sede de la Federacion, C/ Vicente
Tutor, n° 6- 4* planta, los miércoles de 12:00 a
14:00 h. (previa peticién de hora), con la finalidad
de resolver de forma préctica consultas concretas
que ayuden a disminuir el consumo, y por

tanto la facturacidon, en materia energética.

sean residuos no domiciliarios, esta diferenciaciéon
se explica en el articulo 24, donde se puede ver
que cada industrial no puede generar mas de 120
litros de residuos al dia por 500 m? de nave cons-
truida en parcela.

Tras observar un incumplimiento de esta norma-
tiva, por el que las empresas pueden ser sancio-
nadas y con el objeto de mejorar el aspecto que
presentan ciertos puntos de la capital como el Po-
ligono, desde la Federacion se considera oportuno
impulsar este Convenio y animar a las empresas a
adherirse al mismo.

tienen la mayor parte de empresas de contratar
un servicio de prevencion ajeno, y conociendo el
interés y preocupacion de nuestros asociados en
este tema, hemos querido dar un paso mas, y
hemos firmado un CONVENIO DE COLABORA-
CION CON SORIA PREVENCION, cuyo objeto
es facilitar a nuestras empresas asociadas, unas
tarifas econémicas mas bajas en la contrataciéon
del citado servicio de prevencién ajeno.

venciéon de Riesgos (Especialidades Seguridad,
Higiene Industrial y Ergonomia y Psicosociolo-
gia); asi como a la hora de contratar Vigilancia de
la Salud. Obligatorias por Ley en casi todos los
casos.

Descuentos en diesel y gasolina
Descuento fijo: 1,20 cént. €/1.

Descuento adicional: 1,80 cént. €/1. (Repos-
tando en determinadas Estaciones de Servicio
Solred)

Nuestros Asociados pueden beneficiarse y gozar
de tarifas y/o descuentos preferenciales a la hora
de hacer una reserva o alquilar un vehiculo.

Millar 2, Prodat y Lex Data. Con estos convenios
todos los asociados obtendran tarifas preferencia-
les en dicha materia.
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FOES tiene suscrito un Convenio con ASISA, por
medio del cual ofrece a todos sus asociados condi-
ciones y tarifas més ventajosas en la contrata
cién de este seguro médico privado.

FOES ha suscrito un convenio de colaboracién por
el que sus asociados podran acceder a una oferta
de baja por enfermedad y/o accidente en condicio-
nes muy ventajosas.

Con DKV Renta Total 24 se garantizan unos
ingresos mensuales para que los asociados pue-
dan mantener su nivel de vida en caso de que una

FOES ha suscrito un convenio de colaboracién
en materia de seguridad con CTELEC, empresa
soriana homologada, por medio del cual ofrece a
todos sus asociados condiciones y tarifas mas ven-
tajosas en la contratacion de sus servicios de siste-
mas de seguridad.

enfermedad o accidente obligasen a paralizar su
actividad

Presentando la baja de la Seguridad Social co-
brara desde el primer dia, y hasta la fecha del
alta, dentro de los 24 meses.

Destaca el servicio RESICUR, Plan de Renova-
cién Sistema de Seguridad sin Obras, integrado
por panel de control, volumétricos, teclado, ins-
talacion, programacioén y puesta en marcha, co-
nexién a Central Receptora de Alarmas y revision
anual preventiva.

10% descuento adicional en todos los productos
que CTELEC comercializa.

Como en todos los convenios que FOES tienen firmados, para que nuestras empresas asociadas puedan beneficiarse, es necesario que nos envien
el formato de adhesién que podran solicitar en nuestras oficinas; ya que sin la firma de FOES no tendré validez dicho convenio.

Para mas informacién puede contactar bien por teléfono (975 233 222), bien por e-mail ( foes@foes.es) o bien personalmente en FOES (C/ Vicente

Tutor, 6 - 4* Planta).

La Hoguera

CONOCER LARAZADUROC |
£S CONOCER LA DIFERENCIA &=

Embutidos la Hoguera, Carrera Mediana, 9, 42174, San Pedro Manrique, Soria
e-mall: embutido@lahoguera.es - Tio, 00 34 975 39 80 00 - Fax. 975 38 11 07

Distribuidor para Soria:
Comercial Jamones Alonso, S.L.

Tino. 976 64 51 98
www.cialonso.com
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FEDERACION DE ORGANIZACIONES EMPRESARIALES SORIANAS

FOES celebro la XVI
Edicion de los Premios
Empresariales

Pedro Soto recogio el correspondiente a Empresario
Soriano 2008 y Cecale de Oro 2008

Foto de familia con todos los Galardonados por FOES.

La Federacion de Organiza-
ciones Empresariales Sorianas
(FOES) celebrd la tarde del pasado
21 de mayo su gala anual en la que
reconoce la labor de un grupo de em-
presarios de la provincia o vinculados
a la misma. Se trata, segun la orga-
nizaciéon, de “reconocer el esfuerzo y
la tenacidad de los empresarios y las
empresas de nuestra provincia, que
luchan dia a dia por generar riqueza
y empleo en nuestra tierra, contribu-
yendo de este modo a su crecimiento,
desarrollo y prosperidad”.

El Aula Magna Tirso de Molina
acogié un acto en el que estuvieron
presentes las mas destacadas perso-

Comercial

nalidades de la sociedad soriana. Pe-
dro Soto recogié el premio Empresario
Soriano 2008 y CECALE de Oro 2008
; Canard-Malvasia, el de Empresa So-
riana 2008; Jonas Gémez Gallo, Em-
presario Soriano en el Exterior; Alfon-
so Romero Marco, Joven Empresario,
y SAT Las Parras, Empresa Soriana
Innovadora.

Ademaés, en esta edicién se ha
otorgado una mencién especial a An-
tonio Pedroviejo Cid por toda una vida
dedicada a la hosteleria. Por dltimo,
se rindié homenaje a Ricardo Gonza-
lez Vélez, uno de los fundadores de la
agrupacién de empresarios; la familia
recogié una placa que le fue entregada

Distribuido en Soria por Chaome, 5.L.
Pol Ind Las Casas P. 43 B- nave 4
Tfno. 975231843

El empresario Pedro Soto se dirige a los asistentes.

en senial de reconocimiento y agrade-
cimiento.

En el acto destacé la presencia de
Gerardo Diaz Ferran, presidente de
la patronal de los empresarios CEOE,
que estuvo acompainado por Jesus
Terciado, presidente de CECALE (pa-
tronal regional) y Santiago Aparicio,
presidente de FOES. La presencia de
Diaz Ferran fue aprovechada para la
visita a dos de las empresas emblema-
ticas de la provincia: Puertas Norma
y Soria Natural; ambas tuvieron lugar
por la manana, horas antes de la en-
trega de los galardones a los empresa-
rios mas destacados.

Puesta de largo de la Asociacion
de Sumilleres de Soria

Maria Jesus Ruiz, vicepresidenta de la Junta,
fue nombrada Sumiller de Honor

El hotel Alfonso VIII fue el es-
cenario en el que se puso de largo el
pasado mes de mayo la nueva Aso-
ciacién Cultural Sumilleres de Soria,
colectivo que nace con una veintena
de socios y que viene a completar la
creacion de este tipo de colectivos en
Castilla y Leén. La jornada comenzo
con una reunioén de trabajo en el que
participaron representantes de un co-
lectivo que en el conjunto de la Comu-
nidad Auténoma agrupa a unos 400
profesionales a través de una docena
de asociaciones. El acto central consis-

t16 en la concesién a Maria Jesus Ruiz,
vicepresidenta de la Junta de Castilla
y Ledn, del titulo de Sumiller de Honor
en reconocimiento a la labor de apoyo a
este colectivo desarrollada en los tulti-
mos afnos. Ya por la tarde se inauguré
la primera muestra Agroalimentaria
en la que estuvieron presentes catorce
firmas entre bodegas, alimentacién y
distribuidores. El publico en general
pudo disfrutar de una muestra de lo
mejor de la provincia en vinos, quesos
o embutidos, entre otros productos.

NOTICIAS ASOHTUR/21

La Escuela

de Hosteleria
agradece la
colaboracion de
los empresarios

La Escuela Regional de Hos-
teleria alberg6 el pasado viernes
dia 5 una comida a la que fueron in-
vitados, entre otros, representantes
de ASOHTUR. El motivo del evento,
segun la Direccién de la Escuela, es
agradecer a los empresarios su cola-
boracién en la formacién del alum-
nado al acoger préacticas en hoteles y
restaurantes. Ademas, se considera
“muy importante” el acercamiento
de la empresa al centro educativo y
viceversa, “es decir, que el empresa-
rio nos conozca, vea como trabaja-
mos, etc. y que nos plantee sus nece-
sidades y expectativas para nosotros
intentar adaptar nuestras ensefian-
zas a esas necesidades reales.”. Por
ultimo, consideran la inciativa posi-
tiva por cuanto se dan a conocer y se
publicita la escuela al haber acudido
también representantes de los me-
dios de comunicacién.

w.soriayturismo.com
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CONFEDERACION ESPANDLA
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Vestuario Laboral

Ropa de trabajo
para Hosteleria

Exposicién y venta:
C/ Pintor Maximino
Peria 4 - 42003 Soria
THno, 975 231 182
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Aprobado el Plan Estratégico
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de Turismo de Castilla y Leon

La actuacion, que estara vigente hasta 2013, se estructura en tres
ejes y cuatro programas de actuaciéon en cada uno

r

La consejera de Cultura Turismo de la Junta, Diia. Maria José Salgueiro y La Directora General de Turismo de Castilla y Leon DAa. Rosa Urbon.

La Consejeria de Cultura y
Turismo de la Junta de Castilla y
Leon aprobd el pasado mes de abril el
Plan Estratégico del Turismo de Cas-
tilla y Ledn que tendra vigencia hasta
2013.

Tres son los ejes sobre los que se
va a estructurar: Economia Turistica
y Competitividad; Integracién de la
Oferta y, por ultimo, Orientacién al
Clente. Por lo que se refiere los progra-
mas, en primer lugar esta el relativo a
la Diversificacion de la Oferta Turisti-

2 Todavia

Calefaccion en un sola aparato

¢sin Aire Acondicionado?
Ven a Vernos

@LG

‘_15'1

Aire Acondicionado y

ot MR
ELECTRIC

Z X

ca, que se instrumentaliza a través de
dos de actuaciones de Desarrollo de la
Oferta y de Producto Turistico.

El referido a Calidad de la Ofer-
ta Turistica se recoge a través del
denominado programa de Calidad
Funcional. La Formacién Turistica
se pone en marcha en el capitulo de
Empleo y Formacion, mientras que la
Promocion y Difusion Turistica se ins-
trumenta mediante los programas de
Comunicacién al Cliente Final y Pro-
mocién y Cooperacién Comercial.

~_AIRE. ACGﬁEICIDNhDU
anumnnwmmunlncn INDUSTRIAL
MAQUINARIAPARA HOSTELERIA Y ALIMENTACION
ASESORAMOS, PLANIFICAMOS,

MONTAMOS, Y REPARAMOS

C/ Albacete 27, Soria - Tlfno. 975122122

Por otra parte, la Consejeria in-
corpora otros programas para poder
alcanzar los objetivos propuestos en
el Plan.

En este caso se trata de seis apar-
tados de Conocimiento e Inteligencia
de Mercados; Innovacién, Desarrollo
Tecnolégico y Competitividad; Desa-
rrollo Normativo; Sefalizacién e In-
formacién Turistica; Sostenibilidad y
Arquitectura de Marca y Posiciona-
miento.

s@ve Necesitas?
Ei.'u.'ipama; tv Nogocic

Asi debid ser en el medievo porque su imponente alzaba musulmana no esta
alli por casualidad. Era, alla por el siglo X, la mas grande fortaleza de toda Eu-
ropa y baluarte defensivo, al norte del Duero, de la frontera entre civilizacio-
nes enfrentadas. Luego llegaremos hasta alli y contaremos sus avatares, pero
la eleccion del itinerario también tiene su interés. La propuesta es acercarnos

al castillo desde la villa de Quintanas de Gormaz.

El camino que conduce a Gormaz

Muralla norte.

Escuelas con mucho encanto.

Cuenta Quintanas de Gormaz con
una iglesia del XVII y algunos otros
sitios de interés, incluso preceltiberos
pero quisiera que contemplasen su es-
cuela. Escuela nacional de esas que se
hicieron el siglo pasado y que, ademas
de ser una noble construccién en la
que predomina el ladrillo, nos trasla-
da a épocas que, los que ya hemos lle-
gado a los cincuenta, pudimos vivir en
primera persona. Aulas separadas vy,

en este caso incluso entradas distintas
que se indican con un letrero azuleja-
do que no deja lugar a dudas.

La primera vez que contemplé
este edificio no pude por menos que
recordar como estaban dispuestos los
bancos de la iglesia de mi pueblo hace
apenas cuarenta afnos. Dos grupos de
bancos pequefio tamarno a derecha e
izquierda eran ocupados, por ellas a la
derecha y los crios a la izquierda. In-
mediata mente detras las mujeres. La

mayoria, porque algunas disponian
de su propio reclinatorio y se acomo-
daban aparte. Y al fondo los varones,
muchos de ellos de pié y, en general,
para qué nos vamos a enganar, poco
atentos a la ceremonia que oficiaba
Don Esteban.

La escuela de Quintanas de Gor-
maz es fruto de la opulencia que supu-
so durante muchos afos la extraccién
de la miera, la resina. De hecho, a fal-
ta de ninos sus dependencias fueron
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Exterior ermita de San Miguel de Gormaz.

reconvertidas en museo de la resina.
iAh! Y no dejen de visitar el antiguo
lavadero, también rehabilitado y por
supuesto en desuso, que confirma el
bienestar que disfruté esta localidad.

Primero a la ermita

Gormaz es un pueblo chiquito,
acostado en la ladera que remata la
imponente fortaleza califal. A medio
camino entre la villa y el castillo en-
contramos la otrora ignorada ermita
de San Miguel. Lo cierto es que su hu-
milde exterior no presagiaba sorpre-
sas bajo su Unica nave unida al abside
a través de un arco de herradura. Me-
nos aun cuando amenazaba ruina y
sus muros permanecian apuntalados
con troncos.

Pero hete aqui que se decidié su
restauracién por el interés que reves-
tian algunos de sus elementos cons-
tructivos, datados en el siglo once y
aparecieron las pinturas ocultas tras
la capa de cal que blanqueaba el in-
terior del templo. Son romaénicas, del
siglo doce y casi nadie duda de que su
autoria pertenece al mismo taller que
pint6 las de San Baudelio de Berlanga
o las de Maderuelo en Segovia. Hoy es
uno de los monumentos de Soria a los
que mas gente acude pues ha sido de-
signada como una de las piezas exter-

nas de la Exposicién de la Edades del
Hombre, “Paisaje Interior”.

Y por fin el castillo

No hay hueco en esta publicacion,
ni para contar la historia de la forta-
leza, ni siquiera hacer una descripcién
detallada de la misma. Es inmensa
en ambos aspectos. Por ella han pa-
sado protagonistas de la historia del
general Galib que la construyera so-
bre otra anterior mas modesta y que
la defendi6 con éxito del asedio del
Conde Garci Fernandez en el afio 975
auque éste consiguié su conquista en
el 981para perderla, apenas dos afios
después a manos de Almanzor. El mis-
misimo “Mio Cid” que fue alcaide de
Gormaz en 1087 tras pasar por fin a
manos cristianas gracias a la conquis-
ta en 1060 llevada a cabo por el rey
Fernando I.

Su gran recinto amurallado con
elevados y fuertes muros de sillar
permitia incluso albergar ejércitos.
La muela en la que se ubica domina
media provincia y aseguraba su inex-
pugnabilidad y sobre todo el control
del Duero.

Una vez dentro se pueden apre-
ciar las s6lidas construcciones de la to-
rre del homenaje, la de Almanzor, sus
aljibes, su alberca y, por su puesto su

Cultivos desde el castillo.

puerta califal, el elemento més carac-
teristico de esta alcazaba que, como ya
les dije fue la mas grande de Europa
de su tiempo.

Sin duda, bajo el montén de es-
combros intramuros que ahora tienen
apariencia de pradera, se ocultan ha-
llazgos arqueoldgicos que, alguna vez
saldran a la luz nos sorprenderan mu-
cho més aun que las pinturas murales
de San Miguel.

Y de propina,

la Ciudad de la alegria

En esta época del aro, con la co-
secha aun pendiente, desde el castillo
hacia el sur se contempla un espec-
taculo grandioso. El Duero serpentea
entre los chopos y los cultivos mien-
tras que al fondo se contempla el pue-
blo de Recuerda. A su izquierda lo que
parece otro pueblecito, este de casas
diminutas. Es la que por alli llaman,
la Ciudad de la Alegria. En realidad
son bodegas, muchas bodegas, lamen-
tablemente la mayoria en desuso, en
las que los lugarenos envejecian sus
propios vinos. Es un lugar curioso
para rematar este paseo por viejas es-
cuelas, sorprendentes ermitas, y casti-
llos descomunales.

1. ESCUELAS DE QUINTANAS DE GORMAZ. 2. PINTURAS ROMANICAS DEL ABSIDE. 3. ZONA NOBLE. EL ALCAZAR.
4. DOBLE ARCO CALIFAL. 5. DESDE EL RiO DUERO, CARA SUR.

ifHECDGIDA,LWMP NCHADO Y ENTREGA A DOMICILIO  +/ COLEGIOS - HOSTEL

LAVANDERIA ROMA

NAL - ALOUILERY LAVADO DE ROPA PARA HOSTELERIA

-

ERIA - RESIDENCIAS - COLECTIVIDADES

Industrias Carnicas
Hnos. Giaquinta

—

Carnicerias en

O/ Cortes 8 v. C/ Las Casas

Instalaciones en:

Poligono Industrial las Casas C/E pare. 37, nave 5, 42005 Soria Tel. 975 22 00 64
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Juan Manuel Ruiz Liso

Enfermedades
de la Alimentacion

1.- Caries Dental

2.- Obesidad

3.- Osteoporosis

4.- Diabetes

5.- Cancer

6.- Hipertension Arterial
7 .- Arteriosclerosis

8.- Envejecimiento

9.- Otras Enfermedades

4. DIABETES MELLITUS (TIPO 2, NO DEPENDIENTE DE INSULINA)

La “diabetes mellitus” es
una enfermedad crénica que
se caracteriza porque los
hidratos de carbono de la
alimentacion no pueden me-
tabolizarse en estas personas
6 se metabolizan insuficiente-
mente con el consiguiente au-
mento de “azdcar” (hidratos
de carbono) en sangre y en
orina. En muchos casos hay
que recurrir al tratamiento con
insulina que es una hormona
que segrega el pancreas y
que en estos individuos es
deficiente.

Estas personas se caracteri-
zan por tener una sed intensa,
aumento del apetito marcado
y adelgazamiento progresivo
con pérdida de fuerzas si no
son tratados conveniente-
mente.

La diabetes mellitus no
dependiente del tratamien-
to con insulina, es el tipo
mas frecuente de diabetes y
estd muy relacionada con la
obesidad y con las enferme-
dades cardiovasculares. Es
otra de las enfermedades que

ha aumentado su incidencia
llamativamente en el Gltimo
decenio entre los adultos

de los paises desarrollados.
Parece que se debe, en gran
parte, al cambio del estilo de
vida y estatus socioecondmi-
€0 mas alto.

Entre los factores ambien-
tales que pueden jugar

un importante papel en su
desarrollo se encontrarian:
la vida sedentaria, dieta,
consumo de alcohol, tension
emocional, urbanizacion y

B Dieta y enfermedad

estatus socioeconomico.

Se ha comprobado que las
dietas ricas en vegetales y
especialmente las dietas vege-
tarianas, reducen el riesgo de
diabetes como causa directa
0 subyacente de mortalidad.
También se ha visto como

los nifios que tienen un peso
inferior a lo normal en el naci-
miento corren mas riesgo de
desarrollar una diabetes 6 una
enfermedad cardiovascular en
el futuro.

parc. 101-102

Tel.: 975 229 973 - |
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Juan Carlos Benito

Los niveles de contaminantes quimicos en alimentos dependen mas del
tipo de alimento que se cocina que del tipo de coccion al que se somete

La coccion frente a la
contaminacion de alimentos

Los alimentos estan expuestos a con-
diciones externas o ambientales que pueden
alterar sus propiedades. En algunos casos
esta exposicion se traduce en la presencia
indeseada de sustancias quimicas como
dioxinas, furanos y otros contaminantes or-
ganicos que se hallan en el medio ambiente
y que tienen la capacidad de acumularse en
las partes mds grasas de los alimentos. Has-
ta ahora se crefa que una de las formas de
combatir esta contaminacién era someter
al alimento a cualquier tipo de coccién. Sin
embargo, un estudio elaborado por expertos
catalanes pone en entredicho que la elimina-
cion de estas toxinas s6lo dependa del méto-
do de coccidn, y destaca que juegan un papel
muy importante aspectos como el tiempo
y la temperatura de coccién, asi como el
tipo de alimento del que se trate. Pescado,
carne, patatas, arroz o aceite de oliva. Es-
tos alimentos forman parte de una lista de
productos que estdn expuestos a la entrada
de contaminantes ambientales por diversas
circunstancias. También se exponen a la
contaminacion por el uso de fertilizantes o
herbicidas en agricultura, de formacos en la

cria de ganado o la formacién de contami-
nantes industriales.

Todos ellos son capaces de entrar en la
cadena alimentaria. Metales como el arséni-
co, el plomo o el mercurio; dioxinas y fura-
nos, los policlorobifenilos (PCB) y los hi-
drocarburos policiclicos aromdticos (PAH)
han formado parte de un estudio realizado
por expertos de la Universidad de Barcelo-
na (UB) y de la Universidad Rovira i Virgili
(URV) sobre los efectos de distintos méto-
dos de coccién en su eliminacién. Segin
los expertos, conseguir reducir o eliminar
estos elementos no sélo depende del tipo
de coccién que vaya a utilizarse (al horno,
a la plancha, frito o hervido), sino de c6mo
vaya a usarse este método y sobre qué tipo
de alimento.

Mas alla de la coccion

Eliminar las partes grasas constituye
una de las formas mads eficaces de reducir
la contaminacién quimica de los alimentos.
La aplicacién de calor sobre los alimentos
ha sido desde siempre una de las formas de
eliminar patégenos y dejarlos inactivos. En

la coccidn, la principal funcién es, ademads
de conseguir una temperatura que haga la
comida mds sabrosa, eliminar la presencia
de posibles microorganismos (Clostridium
botulinum, Cl. perfringens, Bacillus cereus
y Campylobacter. Pero, ;qué pasa con los
contaminantes quimicos, que suelen acumu-
larse sobre todo en las partes grasas de los
alimentos? El estudio realizado por expertos
catalanes, en el que se han analizado pesca-
dos como el attin y la sardina, carnes como
el filete de ternera, lomo de cerdo o pechu-
ga de pollo, y otros alimentos como patatas
y arroz, ha tenido en cuenta el alimento en
crudo y una vez cocinado.

Para los expertos, mas que el método
de coccidn utilizado, reducir esta carga con-
taminante pasa sobre todo por eliminar del
alimento la parte mds grasa, con lo que se
reduce la exposicién a contaminantes como
dioxinas y furanos. En el caso del pescado,
y segun los resultados del estudio, los nive-
les de metales como el arsénico han aumen-
tado con la coccion, de forma especifica en
sardinas, cuyos valores de arsénico han sido
superiores tanto si se ha cocinado a la plan-
cha como si se ha sometido a un proceso de
fritura. No es el caso del atuin, cuyos niveles
de cadmio en crudo han sido superiores que
los detectados tras una coccién. El mismo
patrén ha seguido la concentracién de plo-
mo en sardinas y atin, cuyos niveles detec-
tados tras cocinarlas a la plancha han sido
inferiores que los niveles en crudo. Pero no
han disminuido tras una fritura.

A pesar de estos resultados, segtin los
cuales no se refleja un descenso de contami-
nantes quimicos en alimentos a través de la
coccién, tampoco se demuestra que ninguno
de los procesos suponga un incremento de
los niveles contaminantes.
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Labroratorio de Salud Alimentaria de Castilla y Ledn 098/50

+ Anlisis de Comidas Preparadas (R.D 3484/2000) )
+ Analisks de impieza y desinfeccion de superficies -
+ Analisis de aguas potables/residuales b

+ hnalisis de suelos, abanas y fertilizantes

+ Haboraciin del Manual de Autocontrol [ prerrequisitos-APPCC)
B » Formacion (camet de maniputadaor, cursos subvencionados)
+ Control de Planas

LABORATORIO ALMAZAN
C/ Palacho 10, baja 42200 Ty fax 9795 310 277
laboratoroalabsor.com

&
ASESORIA SORIA
Pza. Cinco Villas 1, 22 B 42002 Thy fax 975 221 772
avesorlaEabsor.com




CASTILLA Y LEON

Comité Ejecutivo de ASOHTUR

Restaurantes:
Presidente: Gerardo Gémez Llorente
Angel Mayor Hernando JesUs Angel Santos Garcia
Vicepresidente Primero: Cafeterias, Bares y Similares:
Victor Chicote Gil José Luis Rioja Romero
Vicepresidente Ejecutivo: Carmen Lorenzo Barranco
Gil Martinez Soto José Antonio Duran Remedios
Vicepresidente Econémico: Javier Ruiz Fernandez
Miguel Angel Esteban Garcia Félix Hernandez Orte
Secretario General: Pubs, Discobares, Discotecas y Similares:
Miguel Soria Cefia Ricardo Martinez Borque
Vocales Hoteles Turisticos: Campings:
Angel Luis Marafion Maroto Carlos Morales Garijo

Alojamientos de Turismo Rural:
Javier G. Romera

ASOHTUR

ASOHTUR ofrece

* Informacion del sector Hostelerfa y Turismo
» Asesoramiento individualizado en materia turistica
* Promocién en ferias nacionales e internacionales

CASTILLA Y LEON

* Formacion sectorial C/Vicente Tutor 6, 4° planta, 42001 Soria
+ Organizacion de jornadas, seminarios y eventos dirigidos al sector lelefono 51285, 222 s sohtur@asohtur com

* Defensa de los intereses del asociado Hostelgri_a y '.I‘urismo es una revista abierta a ﬂl e ) I a C aCra ']L
* Lucha contra el intrusismo profesional su participacion. i 5, E’ C 1 P da b o i |

* Proporciona carteleria, hojas de reclamacion y listas de precios Si quiere ofrecernos su opinién, sugerir temas

« Interlocucion con las administraciones que sean de su interés, informarnos de las
promociones, jornadas, degustaciones, acciones,

» Negociacion del convenio laboral provincial de hosteleria ete... que va llevar a cabo en su establecimien-

« Hemeroteca to o con sus productos puede contactar con

nosotros:
* Desarrollo de proyectos
* Central de compras y servicios
* Central de reservas
» Acuerdos y convenios con tarifas preferenciales para socios

¥ __J—— -
» Participacion Institucional e interlocucién con distintas administraciones. .,I ‘g*ASTI'-Ln Y I-E UN
l!.._-—-—_ —

asohtur@asohtur.com

Si atin no estd asociado, pero si interesado en los
Servicios que ASOHTUR pone a disposicion
ASOHTUR de sus socios, puede enviarnos sus datos de
B ralariy Turiame contacto y nosotros nos dirigiremos a usted para
remitirle informacion mas detallada.

Yacimiento Arqueoldgico Atapuerca (Burgos)

Pdngase en contacto con nosotros o recorte y envie al cupdn a: C/Vicente Tutor 6, 4° planta, 42001 Soria
AGRUPACION SORIANA DE HOSTELERIA Y TURISMO Teléfono 975 233 222, Fax. 975 233 223

asohtur@asohtur.com - www.asohtur.com
La cuota de alta es gratis hasta fin de ano

Deseo recibir informacién sobre la AGRUPACION SORIANA DE HOSTELERIA Y TURISMO
MNombre Apelhidos

Establecimiento

Tipo Bar Cafeteria | | Restaurante Hospedaje Otro

Direccion o s

Localidad

Ttno. e-mail Arribes del Duero (Salamanca)

DE CONFORMIDAD CON LO DISPUESTO EN LA LEY ORGANICA 1519908, DE PROTECCION DE DATOS, AGRUPACION SORIANA DE HOSTELERIA ¥ TURISMO

(ASOHTUR), INFORMA QUE LOS DATOS PERSOMNALES FACILITADOS EN EL PRESENTE FORMULARIC SERAN INCORPORADOS EN UN FICHERD DE CONTACTOS
¥ SERAN TRATADOS DE MANERA ALITOMATIZADA. EL REMITENTE DA SU CONSENTIMIENTO PARA SER INCLUIDD EN EL MENCIONADO FICHERD QUE TENDRA
COMO FINALIDAD INFORMARLE DE LOS PRODUCTOS, SERVICIOS ¥ ACTIVIDADES DE LA AGRUPACION. 5100 DESEA, PUEDE DIRIGIRSE A ASOHTUR, DOMICILIADA
EN LA CALLE VICENTE TUTOR, 6 - 4* PLANTA - 42001 SORIA CON EL FiN DE EJERCER LOS DERECHOS DE ACCESO, RECTIFICACION, DPOSICION ¥ CANCELACION.

www.turismocastillayleon.com m& ES VIDA
902 20 30 30 %P Junta de -0 VIUA

Castilla y Leon
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