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Galeria de fotos: Taller cocina micologica, presentacion jornadas, fase final a la
‘Mejor Tapa Micologica Provincial’ y Acto de entrega de premios.
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Tapa Micolégica Soria 2018

XI SEMANA DE LA TAPA MICOLOGIC,
P 1o "

Nube rebasante
BAR APOLONIA | Pza. Remén Benito Acefia, &
oRIA

Papa en carbonara de clitocybe nuda
BAR HERRADORES | P. Ramdn Benito Acefe, 5.

- 9w & A E & RORlL
- L] = - e Taden Jones

M BAR LA MEJILLONERA | Pza. Ramén y Cajsl, 7.
soRIA

Mica ensslada de escabechades
BAR PATATA | P23 San Clemenie, 1. SORIA

Pastel de boletus en su salsa
BAR RESTAURANTE ASADOR ECUS | T/
Numancia, 5. SORIA

Micowonton
BAR RESTAURANTE CASA AREVALO | fuda.
Dugues de Sorls, 4. SORIA - CIERRA DOMINGD

Tartar de setas y bacalao marinado
BAR RESTAURANTE CASA TORO | C/ Sors,
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Soria, 28 de septiembre de 2018

NOTA DE PRENSA

El dibujo realizado por Esther del Cura del
IES Politécnico gana el Concurso de diseio de la Xl
Semana de la Tapa Micoldgica de Soria

e La alegria y el colorido del boceto presentado por Esther del Cura han
sido claves para alzarse con este premio tan popular.

« La Semana de la Tapa Micoldogica se celebrara del 9 al 18 de
noviembre y los hosteleros tienen hasta el préximo 5 de octubre para
inscribirse.

La que ya es una cita clasica en el calendario gastronémico de Soria da su
pistoletazo de salida. La XI Semana de la Tapa Micoldgica, organizada por la
Agrupacion Soriana de Hosteleros y Turismo (ASOHTUR), echa a andar con la
eleccion del dibujo ganador para su cartel.

El pasado lunes 24 de septiembre, se fallé el concurso de carteles de la
Semana de la Tapa Micologica eligiéndose el boceto realizado por Esther del
Cura Martin, alumna de 4° del Instituto de Educacion Secundaria Politécnico.

Para el Jurado, el disefio de Esther del Cura era perfecto por su estética
moderna, su calidad en el dibujo, su aire ludico, divertido y festivo. Una
propuesta repleta de color que refleja una gran alegria como es la llegada
del otofio y de las reinas de la micologia. La Agrupacion de Hosteleria ha
premiado a Esther del Cura, la flamante ganadora, con una Tablet de regalo
gue recibira en el acto de entrega de los Premios de la Semana de |la Tapa
Micoldgica en el mes de diciembre.

Este afo, el Jurado del Concurso de Disefio de la imagen Semana de la Tapa
Micolégica ha querido hacer varias menciones especiales. Por un lado, al
dibujo creado por Paula Garcia de 3° de la ESO del IES Castilla que ha
guedado como finalista por su minuciosidad y detalle en su creacion. Una
mencidén a Paula Pérez del IES Antonio Machado, por su especial boceto
presentado al concurso. Y, por ultimo, al Colegio de Educacion Especial
Santa lIsabel que desde la primera edicidon, en 2011, sus alumnos han
participado ininterrumpidamente en este popular concurso con propuestas
divertidas, creativas y, en algunos casos, muy entrafiables.

C/ Vicente Tutor, 6 Planta 42. 42001 Soria. Tfno. 975 233 222. Fax. 975 233 223.
foes@foes.es  www.foes.es
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Este afio, ASOHTUR ha recibido 349 trabajos, lo que supone un 35% mas que
el aino pasado, dando a entender lo popular que se esta convirtiendo entre
los centros escolares este sencillo concurso. Los centros que han participado
este afio han sido Colegio de Educacion Especial Santa Isabel, con 23
dibujos, IES Catstilla con 62 disefios, IES Antonio Machado con 57 bocetos, IES
Politécnico que presentdé a mas de 118 alumnos y 89 propuestas del Colegio
Nuestra Sefora del Pilar.

ASOHTUR agradece a la Direccion Provincial de Educacion, a todos los
Colegios participantes, directores, docentes y alumnos la implicaciéon y la
labor que realizan para dar continuidad a este concurso que trata de
concienciar a las nuevas generaciones de la importancia de nuestros
recursos micoldgicos y su vinculacion a la gastronomia y el turismo y, que, por
su puesto, forma parte de la Semana de la Tapa Micoldgica de Soria.

Fechas de celebracion

La edicion de este afio de la Semana de la Tapa Micoldégica de Soria se
celebrara del 9 al 18 de noviembre.

Los establecimientos hosteleros que quieran participar, podran inscribirse
hasta el proximo viernes 5 de octubre.

La Semana de la Tapa Micoldgica de Soria cuenta con la colaboracion de
Ayuntamiento de Soria, Diputacion Provincial de Soria, Junta de Castilla y
Ledn, Caja Rural de Soria, Fundacion Cientifica de Caja Rural, CIFP "La
Merced” y Cervezas AMSTEL como patrocinador oficial de esta cita
gastronémica y popular de Soria.
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Para mas informacion: Carmen Fortea Tfno. 975 233 222 E-mail: cfortea@foes.es
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Soria, 31 de octubre de 2018

NOTA DE PRENSA

La XI Semana de la Tapa Micolbdgica de Soria
hace un guino a los sabores internacionales

e ElI60% de las tapas participaran en la Categoria de Mejor Tapa Mediterranea
y este afio mas del 30% de las tapas son aptas para celiacos.

e 40 establecimientos han confimado su participacion en esta iniciativa
gastrondmica organizada por ASOHTUR, 7 de ellos de fuera de la capital.

Poco a poco los preparativos para la XI Semana de la Tapa Micol6égica de Soria,
organizada por la Agrupacion Soriana de Hosteleria y Turismo (ASOHTUR), van
avanzando. Este afo se contara con 40 establecimientos hosteleros participantes y
se destaca que 7 de ellos son de fuera de la capital con la presencia por primera
vez del Hotel Rural La Venta de Tiermes en Montejo de Tiermes, ademas de 2
establecimientos de El Burgo de Osma, 2 de Almazan junto con el Hotel de Los
Villares y el Hotel de las Abadias en la zona de Agreda.

Y entre las tapas que podremos disfrutar este afio se destacan los sabores
internacionales. Todo un recorrido por la gastronomia internacional desde Pera y su
afamado ceviche a los gofres belgas, pasando por los curiosos baos asiaticos
(pequefios bocadillos), por el tartar de setas o por la pasta fresca italiana. Una
vuelta al mundo muy micoldgica, sin salir de Soria, demostrando que los boletus, los
niscalos, la seta de cardo o los rebozuelos, como ingredientes principales de las
tapas, maridan a la perfecciéon con la gastronomia mas internacional.

Pero no faltaran otras propuestas mas clasicas como son los trampantojos, con una
torrja micolégica, un pedo de lobo, maridajes con pescado como unos chipirones
rellenos de amanitas o escabechados como una brocheta de escabeche
micoldgico o una mico ensalada de setas escabechadas,... El escabechado es una
propuesta que muchos de los hosteleros han puesto en practica tras las novedades
presentadas en los diferentes talleres y conferencias del pasado Congreso
Internacional de Micologia Soria Gastronémica, donde se hablé de coémo cocinary
conservar setas cuando la meteorologia es adversa para el mundo micolégico.

Este afo, la organizacidn espera alcanzar la venta de casi 70.000 tapas degustadas
de la edicion de 2017 y volver a demostrar que Soria es la capital de la Micologia y
que esta Semana Micoldégica es uno de los eventos gastrondmicos mas populares
de Castila y Ledn. Ademas, para los dos fines de semana de esta semana
gastronOmica se espera la llegada de turistas de toda Espafia en busca de los mini
delicatesen micolégicas, principalmente llegados de Madrid, Pais Vasco, Navarra y
Aragon.

C/ Vicente Tutor, 6 Planta 42. 42001 Soria. Tfno. 975 233 222. Fax. 975 233 223.
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Como todos los afos, la Fundacion Cientifica de Caja Rural participa en estas
jornadas con el Premio a la Mejor Tapa Mediterranea por el uso de ingredientes
fundamentales de la Dieta Mediterranea y a la que este afo podran optar el 60%
de las tapas participantes. Ademas, el 32% de las tapas son aptas para celiacos.
Otro dato que va ampliandose todos los afios y que, en esta edicion, varias tapas
pueden ser adaptadas directamente en cocina a estas personas con intolerancia al
gluten.

Hay que recordar, que todas las tapas participan en esta semana gastronémica
optan al Premio a la Mejor Tapa Micoldgica Provincial que esta dotado con un
premio de 1.300€ y al Premio a la Mejor Tapa Micoldgica Popular, dotado con 700€ y
gue es uno de los galardones que mas valoran los establecimientos porque es
votada por los consumidores. El afio pasado, los dos premios recayeron en la misma
tapa, un Rollito de ibérico y boletus, concassé de manzana y crujiente de leche frita
micolégica del Hotel Alfonso VIl poniendo de acuerdo a jurado y publico.

Ademas, los participantes en la votacion de la mejor Tapa Micolbégica Popular
entraran en el sorteo de un viaje de fin de semana a la ciudad portuguesa de
Oporto y de un lote de productos Amstel, cerveza oficial de la Semana de la Tapa
Micoldgica de Soria (Amstel recuerda que para ganar este lote de productos el
concursante debe de ser mayor de 18 afios y recomienda el consumo responsable).

La XI Semana de la Tapa Micolbdgica, que se celebrara del 09 al 18 de noviembre,
cuenta con la colaboraciéon del Ayuntamiento de Soria, Diputacidén Provincial de
Soria, Junta de Castilla y Ledn, Caja Rural de Soria, Fundacion Cientifica de Caja
Rural, CIFP “La Merced” y Cervezas AMSTEL, patrocinador oficial de esta iniciativa
que busca de nuevo posicionar a la provincia como el principal destino turistico
nacional en los meses de otofio.

Listado establecimientos participantes:

NOMBRE LOCALIDAD TAPA

HOTEL ALFONSO VIiI SORIA Tronco de boletus y manitas y chupa chups
crujiente de queso negro con trompeta de
los muertos

PARADOR DE TURISMO ANTONIO | SORIA Chipirones rellenos con pepitoria de

MACHADO amanitas

BAR APOLONIA SORIA Nube rebosante

HOTEL CAMPOS DE CASTILLA BARRIO DE LAS CASAS SORIA | Torrija micoldgica

TABERNA CAPOTE SORIA Velero de cecina con boletus

CASA AREVALO SORIA Micowonton

CASA TONO BARRIO DE LAS CASAS SORIA | Tartar de setas y bacalao marinado

TABERNA CASCANTE SORIA Piruleta de hongos

BAR CAZUELAS, TAPAS Y... OLE SORIA Aguja de Montes de Soria

BAR ECUS SORIA Pastel de boletus en su salsa

BAR ALTO DE LA DEHESA - CASA SORIA Pato pomme

MANOLO

HOTEL LEONOR CENTRO SORIA Cigarros crujientes de pato y rebozuelo con
salsa de naranja y trufa

C/ Vicente Tutor, 6 Planta 42. 42001 Soria. Tfno. 975 233 222. Fax. 975 233 223.
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EL FOGON DEL SALVADOR SORIA La gallina de los huevos de oro

CERVECERIA EL TEMPLO SORIA Hongos, setas y carbén de mar

RESTAURANTE EL VENTORRO SORIA Hot dog micoldgico

BAR GAROA SORIA Pasta fresca rellena a la marinera

BAR HERRADORES SORIA Papa en carbonara de clitocybe nuda

BAR IRUNA PLAZA SORIA Albdndigas de hongos y chipirones

BAR LA CAPITAL SORIA Maceta de boletus con pulled pork

RESTAURANTE LA CEPA SORIA Pollo pintén

RESTAURANTE LA CHISTERA SORIA Pedo de lobo

RESTAURANTE LA FLOR DE TAPAS | Soria Cookies

CAFE LA ISLA SORIA Pinar salvaje con boletus en flor

BAR LA MEJILLONERA SORIA Tadeo Jones

HOSTAL LA POSADA SORIA Copito de merluza

RESTAURANTE MAS QUE 2 SORIA Ceviche de ahumados y amanita caesarea

BAR PATATA SORIA Mico ensalada de escabechados

CERVECERIA SAN FRANCISCO SORIA Terrina de ternera escabechada con crema
de boletus

RESTAURANTE SANTO DOMINGO | SORIA Sabores del Valle

]

TABERNA MERCEDES SORIA Bao de panceta con hoisin de boletus

BAR TERMANCIA SORIA Mediterraneo

RESTAURANTE TRASHUMANTE SORIA Brocheta de escabeches micoldgicos estilo
Trashumante

CAFETERIA TRIBECA SORIA Fosil

BAR SABORES Almazan Gofre de torrezno con shitake

HOTEL VILLA DE ALMAZAN Almazan Pasion con peineta

HOTEL CASTILLA TERMAL El Burgo de Osma Seta de cardo macerada ligeramente, frutos
del bosque, aire de jugo y polvo de jamdn
ibérico

HOTEL VIRREY PALAFOX El Burgo de Osma Carrillera rellena de hongos

HOTEL RURAL LOS VILLARES Los Villares de Soria Ave que vuela, a la cazuela

HOTEL LAS ABADIAS San Felices Nido de monte

HOTEL LA VENTA DE TIERMES Montejo de Tiermes Sierra Pela

*kkkkkkkkhkhkkkhkkkkik

Para mas informacion: Carmen Fortea Tfno. 975 233 222 E-mail: cfortea@foes.es
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Soria, 8 de noviembre de 2018

NOTA DE PRENSA

Todo listo para la XI Edicion de la Semana de
la Tapa Micoldgica de Soria

e Desde marfana viernes 40 establecimientos ofreceran sus mejores
tapas con setas y hongos.

Todo esta listo para que mafana de comienzo la undécima edicion de la
Semana de la Tapa Micolégica de Soria, el evento gastrondmico popular
gue organiza la Agrupacion Soriana de Hosteleria y Turismo (ASOHTUR) y que
todos los afos llena la provincia de los mejores delicatessens micoldgicos.
Una iniciativa pensada para la promocion de uno de los recursos mas
valiosos de los montes de Soria, la micologia, las setas y hongos. Desde
mafiana 9 de noviembre y hasta el domingo 18, un total de 40
establecimientos de Soria presentaran sus creaciones micolégicas en esta
propuesta gastronOmica que se ha convertido en todo un acontecimiento
tanto para los sorianos como para los turistas que en otofio se aceran a
nuestra provincia.

Esta edicion cuenta con una mayor participacion de establecimientos de la
provincia. Un total de siete, que situados en el mapa encontramos a dos de
ellos en Almazan, otros dos en El Burgo de Osma y un establecimiento en
cada una de las localidades de Los Villares, San Felices y Tiermes, municipio
este Ultimo que vemos por primera vez reflejado en el cartel de las jornadas.

En esta undécima edicion los cocineros sorianos han vuelto a expresar su
buen hacer y creatividad, elaborando unas tapas sugerentes en las que el
boletus se convierte en principal protagonista sin dejar a un lado otras
variedades de setas como las de cardo, las trompetas de la muerte,
rebozuelos, pie azul, angula de monte, champifiones, etc. que los creativos
han maridado con productos de la gastronomia internacional como el
afamado ceviche de Peru, los gofres belgas, baos asiaticos o la pasta fresca
italiana.

Las 40 elaboraciones, creadas por los cocineros participantes, compiten en
las diferentes categorias de premios que establece el XI Concurso Provincial
de la Tapa Micoldgica.

C/ Vicente Tutor, 6 Planta 42. 42001 Soria. Tfno. 975 233 222. Fax. 975 233 223.
foes@foes.es  www.foes.es




== CL—

™ Agrupacién Sorlana de
Hosteleria y Turismo

El premio a la Mejor Tapa Micoldgica Provincial serd concedido por un jurado
de expertos que valorara las tapas concursantes bajo los criterios de sabor,
presentacion, originalidad y calidad. La tapa ganadora saldra de entre las 10
mejor puntuadas y que previamente seran elaboradas por sus creadores
ante el jurado en la Fase Final que tendra lugar una vez finalicen las jornadas.
Este premio esta dotado con 1.300€ y distincion.

El premio a la Mejor Tapa Micoldgica Mediterranea sera otorgado a aquella
cuyos ingredientes se ajusten mejor a los que comprende la dieta
mediterranea, siendo seleccionada entre las 23 tapas que compiten en esta
categoria. La tapa premiada serd decidida por la Fundacion Cientifica de
Caja Rural de Soria, cuyo premio consistira en una distincién a la “Mejor Tapa
Micolégica Mediterranea”.

Igualmente, el jurado formado por miembros del Centro Integrado de
Formacion Profesional “La Merced" sera el encargado de conceder el premio
a la Mejor Calidad en el Servicio, valorando a los participantes conforme a
los criterios de calidad en el servicio: presentacidon visual de la tapa
(composicion del utillaje utillizado para la presentacion y degustacion de la
tapa, material y colorido del utillaje acorde con la tapa elaborada, facilidad
para degustarla), uniformidad de los camareros, estado de la barra, etc. El
premio consistird en distincidn y reconocimiento a la “Mejor Calidad en el
Servicio”.

Por su parte, el publico participante en la Semana de la Tapa Micoldgica
concede el premio a la Mejor Tapa Micolégica Popular votando a su tapa
favorita con los boletos de votacion que, una vez rellenados, depositaran en
las urnas dispuestas por la organizacion en los establecimientos participantes.
Este premio esta dotado con 700 € y distincion.

Cada una de las tapas se vendera al precio de 2 euros. Como en ediciones
anteriores, AMSTEL sera la cerveza oficial de la Semana de la Tapa
Micoldgica con sus tres variedades: AMSTEL ORIGINAL (receta mejorada, con
mas sabor, mas cuerpo, mas aroma), Radler o la variedad sin alcohol 0,0.
AMSTEL recomienda un consumo responsable. Asimismo, se recuerda que el
horario establecido para la degustacion de tapas es del3:00 a 15:00 horas y
de 20:00 a 23:00 horas (no obstante, se recomienda consultar con el
establecimiento).

Premios para el publico

Entre el publico que participe con sus votos para determinar el premio a la
Mejor Tapa Micoldgica Popular se sorteara un viaje de un fin de semana para
dos personas a Oporto. El segundo premio consistird en un lote de productos
Amstel. Para poder acceder a este premio es preciso que el concursante
tenga mas de 18 afios. Este sorteo se realizara ante notario y tendra lugar en
el trascurso del acto de entrega de premios de la Semana.

C/ Vicente Tutor, 6 Planta 42. 42001 Soria. Tfno. 975 233 222. Fax. 975 233 223.
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En esta edicion, también la participacion del publico en los perfiles de las
redes sociales de ASOHTUR (Facebook, Twitter e Instagram) tendra premio ya
gue se podran conseguir vales de tapas gratis siempre que se comente o se
compartan fotografias ‘micotapeando’en los diferentes establecimientos.
Como todos los afos, desde mafana viernes 9 de noviembre estara
operativa la app para moviles de la Semana de la Tapa Micoldgica 2018
donde poder participar en el Maratdon de la Tapa. Los concursantes que
consuman la tapa de los 40 establecimientos, realizando la MicoMaraton o,
tomando 20 tapas, en la Media Maratdn, conseguiran distintos premios entre
los que se encuentran comidas para dos personas en el restaurante del Hotel
Alfonso VIII.

Aquellos que tan sélo consigan alcanzar la décima tapa degustada entraran
en el sorteo de vales de tapas gratis.

La XI Semana de la Tapa Micoldgica se celebra desde este viernes 9 y hasta
el 18 de noviembre. Este evento cuenta con la colaboracion de
Ayuntamiento de Soria, Diputacion Provincial de Soria, Junta de Castilla y
Ledn, Caja Rural, Fundacion Cientifica de Caja Rural, CIFP “La Merced” y
AMSTEL, patrocinador oficial.

Establecimientos participantes:

NOMBRE LOCALIDAD TAPA

HOTEL ALFONSO VIII SORIA Tronco de boletus y manitas y chupa chups
crujiente de queso negro con trompeta de
los muertos

PARADOR DE TURISMO ANTONIO | SORIA Chipirones rellenos con pepitoria de

MACHADO amanitas

BAR APOLONIA SORIA Nube rebosante

HOTEL CAMPOS DE CASTILLA BARRIO DE LAS CASAS SORIA | Torrija micolégica

TABERNA CAPOTE SORIA Velero de cecina con boletus

CASA AREVALO SORIA Micowonton

CASA TONO BARRIO DE LAS CASAS SORIA | Tartar de setas y bacalao marinado

TABERNA CASCANTE SORIA Piruleta de hongos

BAR CAZUELAS, TAPAS Y... OLE SORIA Aguja de Montes de Soria

BAR ECUS SORIA Pastel de boletus en su salsa

BAR ALTO DE LA DEHESA - CASA SORIA Pato pomme

MANOLO

HOTEL LEONOR CENTRO SORIA Cigarros crujientes de pato y rebozuelo con
salsa de naranja y trufa

EL FOGON DEL SALVADOR SORIA La gallina de los huevos de oro

CERVECERIA EL TEMPLO SORIA Hongos, setas y carbén de mar

RESTAURANTE EL VENTORRO SORIA Hot dog micolégico

BAR GAROA SORIA Pasta fresca rellena a la marinera

BAR HERRADORES SORIA Papa en carbonara de clitocybe nuda

BAR IRUNA PLAZA SORIA Albdndigas de hongos y chipirones

BAR LA CAPITAL SORIA Maceta de boletus con pulled pork

RESTAURANTE LA CEPA SORIA Pollo pintén
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RESTAURANTE LA CHISTERA SORIA Pedo de lobo

RESTAURANTE LA FLOR DE TAPAS | Soria Cookies

CAFE LA ISLA SORIA Pinar salvaje con boletus en flor

BAR LA MEJILLONERA SORIA Tadeo Jones

HOSTAL LA POSADA SORIA Copito de merluza

RESTAURANTE MAS QUE 2 SORIA Ceviche de ahumados y amanita caesarea

BAR PATATA SORIA Mico ensalada de escabechados

CERVECERIA SAN FRANCISCO SORIA Terrina de ternera escabechada con crema
de boletus

RESTAURANTE SANTO DOMINGO | SORIA Sabores del Valle

]

TABERNA MERCEDES SORIA Bao de panceta con hoisin de boletus

BAR TERMANCIA SORIA Mediterraneo

RESTAURANTE TRASHUMANTE SORIA Brocheta de escabeches micoldgicos estilo
Trashumante

CAFETERIA TRIBECA SORIA Fésil

BAR SABORES Almazan Gofre de torrezno con shitake

HOTEL VILLA DE ALMAZAN Almazan Pasion con peineta

HOTEL CASTILLA TERMAL El Burgo de Osma Seta de cardo macerada ligeramente, frutos
del bosque, aire de jugo y polvo de jamdn
ibérico

HOTEL VIRREY PALAFOX El Burgo de Osma Carrillera rellena de hongos

HOTEL RURAL LOS VILLARES Los Villares de Soria Ave que vuela, a la cazuela

HOTEL LAS ABADIAS San Felices Nido de monte

HOTEL LA VENTA DE TIERMES Montejo de Tiermes Sierra Pela
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Soria, 14 de noviembre de 2018

NOTA DE PRENSA

La XI Semana de la Tapa Micologica cierra el primer fin
de semana con mas de 22.400 tapas vendidas

e Satisfaccion entre los hosteleros por la presencia de turistas llegados de
Madrid, Pais Vasco, Valencia y Catalufia y por un buen inicio de estas
jornadas gastronémicas que se consolidan a nivel nacional.

e Para lo que queda de Semana de la Tapa Micol6gica de Soria se espera
superar las ventas del afio pasado.

La gran cita gastrondmica popular de la Semana de la Tapa Micolégica de Soria,
organizada por ASOHTUR y que este afo alcanza su undécima edicién, se consolida
y ha dado sus primeros pasos con unos resultados inmejorables alcanzandose las
22.400 tapas vendidas durante el primer fin de semana. Esta nueva edicion, del que
esta considerado uno de los eventos gastrondmicos mas importantes de Soria, esta
teniendo muy buena acogida, a la altura de otros afios, dado que en la edicion
anterior se vendieron 25.000 micotapas pero con un mayor numero de
establecimientos participantes.

Unos datos con los que ASOHTUR esta muy satisfecha y que tienen mayor resonancia
si se tiene en cuenta que cuatro establecimientos han vendido mas de 1.400 tapas
en sdlo tres jornadas, llegando alguno de ellos a alcanzar las 2.000 y 1.600 tapas,
unas cifras que demuestran el nivel gastronémico de este afio. Ademas, de los 40
establecimientos participantes, mas de una docena de ellos han servido entre 500 y
1000 tapas. Unas cifras que hacen ver hacia donde se encamina el premio mas
valorado de esta Semana de la Tapa Micolégica de Soria, el premio a la Tapa
Micolbégica Popular, que es para la tapa mas votada por el publico. Todos los votos
de la tapa popular entraran en un sorteo de un fin de semana para dos personas a
la ciudad europea de moda, Oporto y un lote de productos AMSTEL, este ultimo
premio s6lo para mayores de 18 afos (AMSTEL recomienda el consumo
responsable).

Todas estas buenas noticias demuestran la alta afluencia no sélo de sorianos a este
evento gastrondmico sino la llegada de turistas y visitantes durante el pasado fin de
semana a la provincia de Soria. Se ha constatado la presencia de visitantes llegados
desde Madrid, Pais Vasco, Barcelona, La Rioja, e incluso, desde Valencia que se
acercan a la provincia en busca de los encantos micoloégicos que ofrece Soria en
los meses de otofo. Y no soélo los turistas han sido llamados por los encantos de Soria,
también los medios de comunicacion. Durante el fin de semana y dias anteriores, la
Semana de la Tapa Micolégica de Soria ha estado presente en medios como el
programa radiofénico A Vivir que son Dos Dias Castilla y Ledn, Radio 5, la revista de
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Lifestyle y de moda ELLE Espafia y varias webs nacionales de Turismo y Gastronomia,
ademas de sumar todos los impactos que se realizaron uniendo las sinergias
comunicacionales del Congreso Internacional Soria Gastrondmica con la presencia
de medios de toda Espafia.

Actividad récord en las redes sociales

Las redes sociales también estan siendo altavoces de este evento gastrondmico. En
una semana los perfiles de Facebook, Twitter e Instagram de ASOHTUR han
registrado una actividad inusual. En Twitter sélo durante esta semana se ha
alcanzado el mismo nimero de impresiones y visitas que un mes normal, llegando a
mas de 17.000 impresiones y 400 visitas al perfili social. El hashtag
#TapaMicoloégicadeSoria lleva ya mas de 180.000 impresiones en los ultimos 10 dias,
alcanzando mas de 37.000 perfiles. Y si hablamos de Facebook, las diversas entradas
han logrado mas de 38.000 visualizaciones con algunas de las entradas alcanzadas,
cifras de mas de 5.000 impresiones. Si, por el contrario, nos adentramos en la red de
moda, Instagram, los videos subidos a esta red han llegado a mas de un millar de
visitas en directo.

Los hosteleros participantes se han mostrado muy satisfechos con una actividad ya
consolidada que anima al consumo en esta época otofial, y no sélo en cuanto a los
visitantes que puedan llegar a Soria, sino también al propio publico soriano.

La XI Semana de la Tapa Micoldgica de Soria continuara hasta el proximo 18 de
noviembre y las expectativas para este proximo fin de semana son muy halagtienas
por las buenas previsiones climatolégicas y por la coincidencia con actividades y
eventos culturales, deportivos y de otra indole como son el Festival Internacional de
Cortos, XXV Campo a través Internacional de Soria, el IV Open Nacional Ciudad de
Soria de Billar a Tres Bandas o las Il Jornadas, a nivel Nacional, sobre la Mediacion
CGPJ-de la Abogacia Espafiola.

Hay que recordar que la XI Semana de la Tapa Micolégica de Soria es una
actividad organizada por ASOHTUR que cuenta con la colaboracion de las
instituciones sorianas como Ayuntamiento de Soria, Diputacion de Soria, Junta de
Castilla y Ledn, Caja Rural de Soria, Fundacion Cientifica de Caja Rural, CIFP “La
Merced” y el respaldo del grupo cervecero AMSTEL, el trabajo y creatividad de los
bares y restaurantes sorianos y, sobre todo, de la participacién del publico que cada
afo responde de forma entusiasta probando las Micotapas y votando por sus
favoritas.

También se sortearan diversos premios entre las personas que registren sus
consumiciones en la Maratén de la Tapa, a través de la aplicacion para moviles
Android creada para esta edicién bajo el nombre ‘Tapa Micoldégica Soria 2018,
entre los que se destacan una sesion termal en el Hotel Castilla Termal de Burgos de
Osma para los que consigan completar el recorrido del MicoMaratén consumiendo
las 40 tapas, dos comidas en el Hotel Alfonso VIII para los que lleguen a la Media
Maratén (20 tapas validadas) y tapas gratis para los mas rezagados que soélo validen
‘10 Micotapas’.
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Soria, 22 de noviembre de 2018

NOTA DE PRENSA

Satisfaccion entre los hosteleros por las 62.000 tapas
vendidas en la XI Semana de |la Tapa Micoldgica de Soria

e A pesar de que la temporada ha llegado tarde por las condiciones
meteoroldgicas, la iniciativa logra movilizar a sorianos y a visitantes de otras
provincias como Madrid, Pais Vasco, Valencia y Catalufia.

e Los diez establecimientos finalistas a la ‘Mejor Tapa Micolégica Provincial’ son
Hotel Alfonso VIII, Parador de Turismo Antonio Machado, Bar Rte. Casa
Arévalo, Bar Rte. La Chistera, Bar La Mejillonera, Bar Rte. Mas Que 2, Bar Rte.
Santo Domingo IlI, Rte. Trashumante, Hotel Villa de Almazan, Hotel Rural Los
Villares.

La XI Semana de la Tapa Micolégica de Soria, organizada por ASOHTUR
(Agrupacioén Soriana de Hosteleria y Turismo), terminé este pasado domingo
con un saldo positivo, ya que se ha logrado superar las 62.000 unidades
vendidas. Los 40 hosteleros participantes en la iniciativa muestran una grata
satisfaccidon porque casi alcanzan las cifras del afio anterior, cuando se
lograron vender 69.600 tapas, pero con cinco establecimientos participantes
mas.

Si se realiza un balance cuantitativo de la Semana de la Tapa Micolégica
hay que destacar que entre los participantes ha habido dos establecimientos
gue han superado las 5.000 tapas vendidas, otro mas que se ha quedado a
las puertas con 4.800 y un tercero que llegé a las 4.300 tapas. Ademas, dos
establecimientos han superado las 3.000 tapas. Y, por ultimo, seis de ellos han
logrado entre 2.000 y 2.7000 tapas y otros siete se han situado entre las 1.000 y
las 2.000 tapas.

La temporada micoldgica de este afio ha sido un poco atipica. Primero
parecia que se aproximaba buena con las primeras lluvias de septiembre,
pero octubre fue muy seco y las lluvias han tardado en llegar casi hasta el
mes de noviembre, provocando que las setas aparezcan en nuestros montes
mucho mas tarde.
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Para los hosteleros participantes, el retraso en las fechas de celebracion de
esta edicion de las jornadas ha sido muy bien acogido, pues se ha incluido
una actividad muy popular en el mes de noviembre y no se ha centrado
todo alrededor de los puentes y fines de semana del mes de octubre.

Hasta los establecimientos participantes en la XI Semana de la Tapa
Micolégica han llegado turistas provenientes de Madrid, Catalufia, Valencia,
Toledo, Segovia y, como todos los afios, del Pais Vasco. Se ha destacado la
llegada de visitantes mas en el primer fin de semana que coincidié con las
Fiestas Patronales de la Aimudena de Madrid. Otro dato significativo ha sido
el incremento del consumo de tapas micoldgicas en los dias de entre
semana, lo que pone de manifiesto que este evento gastrondmico cada afo
cuenta con mas seguidores sorianos.

De todos los datos se desprende que Soria es un destino turistico de interior
de primer orden en esta época del afio y que la Semana de la Tapa
Micoldgica de Soria se ha convertido en una actividad consolidada para los
amantes del turismo micoldgico.

Las diez mejores tapas

Una vez finalizada la XI Semana de la Tapa Micoldgica, s0lo queda saber
cual es la Mejor Tapa Micolégica Provincial 2018. Para ello, 10 hosteleros, los
gue mejor valoracion han conseguido por parte del jurado profesional,
deberan, este proximo lunes 26 de noviembre, cocinar y emplatar sus
micocreaciones en directo y ante el jurado. Esta fase final estara abierta al
publico en general que desee asistir, a la cual, desde ASOHTUR invitamos, y
tendra lugar en el Centro Integrado de Formacion Profesional La Merced el
proximo lunes a partir de las 16:30 h.

Los seleccionados por el Jurado son:

Hotel Alfonso VI, con su tapa “Tronco de boletus y manitas y chupa chups
crujiente de queso negro con trompeta de los muertos”

Parador de Turismo Antonio Machado, con “Chipirones rellenos con pepitoria
de amanitas”

Bar Rte. Casa Arévalo y su “Micowonton”

Bar Rte. La Chistera con “Pedo de lobo”

Bar La Mejillonera y “Tadeo Jones”

Bar Rte. Mas Que 2 con su “Ceviche de ahumados y amanita caesarea”
Bar Rte. Santo Domingo Il con su creacion “Sabores del Valle”

Rte. Trashumante y una “Brocheta de escabeches micoldgicos estilo
Trashumante”

Hotel Villa de Almazan con su elaboracién “Pasion con peineta”

Hotel Rural Los Villares y su tapa “Ave que vuela, a la cazuela”
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El proximo 13 de diciembre, se dard a conocer al ganador y a los dos
finalistas junto con el resto de premiados de las siguientes categorias: ‘Mejor
Tapa Micolbégica Mediterranea’ que da la Fundacion Cientifica de Caja
Rural, ‘Mejor Servicio en Barra’, otorgado por C.I.LF.P. “La Merced” y la
categoria mas popular que no es otra que la ‘Mejor Tapa Micoldgica
Popular’ que es votada por el publico participante.

Entre todas las personas que han participado en las votaciones a la Mejor
Tapa Micologica Popular se sorteara un viaje de fin de semana para dos
personas a la ciudad lusa de Oporto y un lote de productos AMSTEL, cerveza
oficial de la XI Semana de la Tapa Micolégica (este premio sOlo para
mayores de 18 afos). También se sortearan premios entre las personas que
hayan completado los distintos hitos de la Maraton de la Tapa entre los
participantes de la aplicacion para moviles Android.

Una vez mas, ASOHTUR quiere hacer mencion a las entidades que hacen
posible que este evento se lleve a cabo, cuyo fin es mantener el
posicionamiento de la provincia como uno de los principales destinos
turisticos en los meses de otofio, como son: Ayuntamiento de Soria,
Diputacién Provincial de Soria, Junta de Castilla y Ledn, Caja Rural de Soria,
Fundacion Cientifica de Caja Rural, CIFP “La Merced”, AMSTEL, patrocinador
oficial, asi como a la Direccion Provincial de Educacion, a los Centros
Escolares de la ESO y a sus alumnos participantes en esta edicion y a los
establecimientos participantes, los verdaderos protagonistas de estas
jornadas.
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Soria, 26 de noviembre de 2018

NOTA DE PRENSA

La Chistera, La Mejillonera, Los Villares y Santo Domingo I
lucharan por la Mejor Tapa Micoldgica 2018

Este afio los cuatro finalistas para alzarse con el prestigioso premio ‘Mejor
Tapa Micoldgica Provincial’ son las creaciones: “Pedo de lobo” de Bar
Restaurante La Chistera, “Tadeo Jones” de Bar Restaurante La Mejillonera,
“Ave que vuela, a la cazuela” de Hotel Rural Los Villares y “Sabores del Valle”
de Bar Restaurante Santo Domingo ll, segun el jurado que ha presenciado la
elaboraciéon en directo y probado las diez tapas inicialmente mejor valoradas
del concurso. La seleccion de finalistas se ha realizado esta tarde en el
Centro de Formacion Profesional “La Merced”, donde se han dado cita los
siguientes establecimientos:

e Hotel Alfonso VI, con su tapa “Tronco de boletus y manitas y chupa
chups crujiente de queso negro con trompeta de los muertos”

e Parador de Turismo Antonio Machado, con “Chipirones rellenos con

pepitoria de amanitas”

Bar Rte. Casa Arévalo y su “Micowonton”

Bar Rte. La Chistera con “Pedo de lobo”

Bar La Mejillonera y “Tadeo Jones”

Bar Rte. Mas Que 2 con su “Ceviche de ahumados y amanita

caesarea”

e Bar Rte. Santo Domingo Il con su creacion “Sabores del Valle”

e Rte. Trashumante y una “Brocheta de escabeches micoldgicos estilo
Trashumante”

¢ Hotel Villa de Almazan con su elaboracion “Pasion con peineta”

e Hotel Rural Los Villares y su tapa “Ave que vuela, a la cazuela”

El jurado ha estado compuesto para esta fase final por los siguientes
miembros: Javier Muioz Expdsito, (Concejal de Urbanismo y Hacienda del
Ayuntamiento de Soria), Diego Cortés Arancon, (Gestor de Empresas de
Fremap y Presidente de la Asociacion Cultural Gastrondmica Soriana), Maria
Eugenia Lafuente Hernando, (Directora del C.I.LF.P. “La Merced”), Teresa
Verdugo Gonzalez, (Profesora de Formacion Profesional del C.L.F.P “La
Merced”) y Noelia Valdespino Herrero, (Profesora de Ensefianza Secundaria
del C.I.F.P. “La Merced”).
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De acuerdo a las bases de este XI Concurso Provincial de la Tapa
Micoldgica, el jurado ha tenido en cuenta en su decisiOn diversos criterios
como el sabor, la textura, la presencia micologica, la presentacion,
originalidad y la armonia entre los distintos elementos del plato.

Como sucede todos los anos el buen hacer de los hosteleros de Soria en las
micotapas han hecho que las votaciones del jurado hayan sido complicadas
y muy refidas. El jurado de este afio ha destacado la creatividad y calidad
en la elaboracion de las mismas por parte de los finalistas sobre todo
teniendo en cuenta la escasez de hongos, valorando fundamentalmente el
sabor con matices micoldgicos de las tapas que concursaban en la final
celebrada esta tarde.

Los finalistas del resto de las categorias que optan a los premios de la ‘Mejor
Tapa Micologica Popular’, ‘Mejor Tapa Micolégica Mediterranea’ y ‘Mejor
Calidad en Servicio’ se dardn a conocer en los proximos dias.

Igualmente, también se daran a conocer los agraciados con los premios del
sorteo de regalos entre aquellos consumidores que han concursado en la
Maratdn de la Tapa a través de la App de estas jornadas.

El 13 de diciembre se celebrarad el acto de entrega de premios donde se
conoceran los primeros, segundos y terceros puestos de cada una de las
cuatro categorias, asi como los ganadores de los premios dirigidos al publico,
entre ellos, un viaje a Oporto de fin de semana para dos personas y un lote
de productos AMSTEL, cerveza patrocinadora de la XI Semana de la Tapa
Micoldgica, (premio solo para mayores de 18 anos, AMSTEL recomienda el
consumo responsable).

La XI Semana de la Tapa Micoldgica de Soria cuenta con la colaboracion
del Ayuntamiento de Soria, Diputacion de Soria, Junta de Castilla y Leodn,

Caja Rural de Soria, Fundacion Cientifica de Caja Rural, CIFP “La Merced” y
el grupo cervecero AMSTEL.
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Soria, 10 de diciembre de 2018

NOTA DE PRENSA

Los establecimientos que lucharan por los
Premios de la XI Semana de la Tapa
Micoldgica de Soria 2018

Ya se conocen los establecimientos que han quedado finalistas en cada uno
de los premios de la XI Semana de la Tapa Micolégica de Soria 2018. Y este
ano se da la circunstancia que dos establecimientos han quedado finalistas
en todas y cada una de las categorias. El Bar Restaurante La Chistera con su
tapa Pedo de lobo y el Bar La Mejillonera con su divertido Tadeo Jones
lucharan por la Mejor Tapa Micoldgica Provincial, Mejor Tapa Micologica
Popular, Mejor Tapa Micologica Mediterranea y el Premio a la Mejor Calidad
en el Servicio. Unos galardones que seran entregados en un acto oficial
realizado por ASOHTUR el proximo martes 18 de diciembre en el Salon
Gerardo Diego del Casino Amistad Numancia.

El premio mas codiciado por los participantes en la Semana de la Tapa
Micoldgica de Soria es alzarse con la Mejor Tapa Popular, reconocimiento
entregado por los consumidores. Los tres establecimientos que mas votos
populares han recopilado durante los diez dias de celebracion de la Semana
de la Tapa Micoldgica y, con ello, han quedado finalistas son La Chistera y La
Mejillonera a los que se suma el Hotel Alfonso VIl con la tapa Tronco de
boletus y manitas y chupa chups crujiente de queso negro con trompeta de
la muerte.

Estos tres establecimientos, ademas, repiten como finalistas al premio a la
Mejor Calidad del Servicio donde se ha puntuado a los participantes
conforme a los criterios de calidad en el servicio: presentacion visual de la
tapa (composicion del utillaje utilizado para la presentacion y degustacion
de la tapa, material y colorido del utillaje acorde con la tapa elaborada,
facilidad para degustarla), uniformidad de los camareros, estado de la barra,
etc, presentacion, trato al cliente y limpieza del establecimiento. Un premio
gue otorga le C.I.LF.P. “La Merced”.
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Hay que recordar que, este afo, los miniplatos finalistas para alzarse con el
prestigioso premio Mejor Tapa Micoldgica Provincial y que acompafaran a
Pedo de lobo del Bar Restaurante La Chistera y Tadeo Jones del Bar
Restaurante La Mejllonera, son Ave que vuela, a la cazuela del Hotel Rural
Los Villares y Sabores del Valle del Bar Restaurante Santo Domingo I, segun el
jurado profesional que los eligié la pasada semana.

En relacion a la Mejor Tapa Micolégica Mediterranea, premio que otorga la
Fundacion Cientifica de Caja Rural de Soria a la tapa que mejor representa
la Dieta Mediterranea, las cinco tapas finalistas son Pedo de Lobo y Tadeo
Jones de La Chistera y La Mejllonera, respectivamente, junto con La
brocheta de escabeches micoldgicos del Restaurante Trashumante, Pasion
con peineta del Hotel Villa de Almazan y Ave que vuela, a la cazuela del
Hotel Rural Los Villares.

En el transcurso del acto se hara entrega del diploma a Esther del Cura,
ganadora del Disefio de la Imagen que se ha utilizado en el Cartel oficial de
la XI Semana de la Tapa Micolégica de Soria y que es alumna de 4° de la
ESO del Instituto de Educacién Secundaria Politécnico, junto al dibujo finalista
de la alumna de 3° de la ESO, Paula Garcia del IES Castilla , asi como sendas
menciones especiales para la alumna del IES Antonio Machado, Paula Pérez
y para el Colegio de Educacion Especial Santa Isabel.

Ademas, también se sorteara entre todos los participantes en las votaciones
de la Mejor Tapa Micoldgica Popular un viaje para dos personas a la ciudad
lusa de Oporto y el lote de productos AMSTEL, patrocinador de este evento
(este premio solo para mayores de 18 afos, AMSTEL recomienda el consumo
responsable).

Igualmente, también se daran a conocer los agraciados con los premios del
sorteo de regalos entre aquellos consumidores que han concursado en la
Maratén de la Tapa a través de la App de estas jornadas quienes seran
agraciados con unas comidas gentileza del Hotel Alfonso VII.

En esta Xl Edicidbn de la Semana de la Tapa Micoldgica de Soria se ha
contado con la colaboracion del Ayuntamiento de Soria, Diputacion

Provincial de Soria, Junta de Castilla y Ledn, Caja Rural de Soria, Fundacion
Cientifica de Caja Rural, C.I.F.P. “La Merced” y el grupo cervecero AMSTEL.

*kkkkkkkkkhkkkkkkkhk

Para mas informacion: Carmen Fortea Tfno. 975 233 222 E-mail: cfortea@foes.es
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Soria, 18 de diciembre de 2018

NOTA DE PRENSA

La Mejor Tapa Micolodgica Provincial 2018 se
va fuera de Soria capital, a Los Villares

e Lourdes Cascante se alza con el primer premio con su tapa Ave que
vuela, a la cazuela.

e El premio a la Tapa Micolégica Popular recae por segundo afo
consecutivo en el Hotel Alfonso VIII y su Tronco de boletus y manitas y
chupa chups crujiente de queso negro con trompeta de la muerte con
mas de 5.500 votos.

En la edicion de este afo de la Semana de la Tapa Micolégica de Soria el
premio a la Mejor Tapa Micoldgica Provincial ha recaido en el Hotel Rural Los
Villares, cuya tapa Ave qgue vuela, a la cazuela se impuso al resto de
seleccionados y su premio de 1.300 euros fue recogido por su creadora, la
chef Lourdes Melania Cascante. El jurado ha destacado de la tapa de Los
Villares su grandisimo sabor micolégico y una presentacion atrevida, divertida
y muy creativa.

La tapa micoldgica del Hotel Los Villares se alzdé con el primer premio tras una
refiida final que tuvo lugar el 26 de noviembre, segun ha constatado el
jurado por la alta calidad de las propuestas presentadas este afio. La tapa
de José Antonio Antén de La Chistera que participaba con su Pedo de lobo,
consiguio el segundo premio y las propuestas del Restaurante Santo Domingo
Il con su Sabores del Valle y Bar La Mejillonera y su divertida Tadeo Jones que
comparten Ex Aequo el tercer premio. La entrega de los premios fue en la
tarde de hoy en el Casino Amistad Numancia y se contd con la presencia
del Delegado Territorial de la Junta de Castilla y Ledn en Soria, Manuel Lopez
Represa, el Vicepresidente de la Diputacidon Provincial de Soria, Pedro Casas
Soler y el Concejal de Urbanismo y Hacienda del Ayuntamiento de Soria,
Javier Muioz Expasito.

C/ Vicente Tutor, 6 Planta 42. 42001 Soria. Tfno. 975 233 222. Fax. 975 233 223.
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Como todos los afios, el premio mas ansiado por los participantes en la Xl
Semana de la Tapa Micoldgica de Soria es el de la Mejor Tapa Micologica
Popular, reconocimiento entregado por los consumidores con sus votaciones.
Esta edicidn y por segundo afo consecutivo ha recaido en el Hotel Alfonso
VIl con su tapa Tronco de boletus y manitas y chupa chups crujiente de
gueso negro con trompeta de la muerte, que ha alcanzado las 5.573
votaciones. El primer premio es de 700€ y diploma. Seguido, en segundo
lugar, con 4.971 votos del Bar Restaurante La Chistera con su tapa Pedo de
lobo y, en tercer lugar, con 4.150 votos ha estado el Bar La Mejillonera con su
divertida tapa Tadeo Jones.

La Fundacion Cientifica de Caja Rural ha sido la encargada de conceder los
reconocimientos de la categoria de la Mejor Tapa Micoldgica Mediterranea
a las cinco propuestas micolégicas que mejor han sabido representar la
cultura de la Dieta Mediterranea tanto por su Composicion, Palatibilidad y
Presentacion. El Doctor Juan Manuel Ruiz Liso ha entregado esta mencion
Tapa Micolbégica “PREMIUM” de la Dieta Mediterranea 2018 a las tapas del
Bar Restaurante La Chistera con Pedo de lobo, Bar la Mejillonera con Tadeo
Jones, Brocheta de escabeches micoldgicos del Restaurante Trashumante,
Pasion con peineta del Hotel Villa de Almazan y Ave que vuela, a la cazuela
del Hotel Rural Los Villares, menciones realizadas por orden alfabético.

En relacion al premio Mejor Calidad en el Servicio que otorga el C.I.F.P. “La
Merced” y donde se puntia a los participantes conforme a los criterios de
calidad en el servicio: presentacion visual de la tapa (composicion del utillaje
utilizado para la presentacion y degustacion de la tapa, material y colorido
del utllaje acorde con la tapa elaborada, faciidad para degustarla),
uniformidad de los camareros, estado de la barra y del establecimiento,
entre otras cuestiones. El ganador ha sido el Hotel Alfonso VI, el segundo
premio ha recaido en Bar Restaurante La Chistera y el tercer premio ha sido
para Bar La Mejillonera.

En el transcurso del acto se hizo entrega de los diplomas y menciones del
concurso de disefio de la imagen del cartel. Por un lado, el premio a la
ganadora de este afio con una tablet ha sido para la alumna de 4° de la
ESO del Instituto de Educacién Secundaria Politécnico, Esther del Cura, cuyo
dibujo gand por su alto valor artistico y gran creatividad, por su estética
moderna, su calidad en el dibujo, su aire ludico, divertido y festivo. Una
propuesta repleta de color que refleja una gran alegria como es la llegada
del otofio y de las reinas de la micologia.

C/ Vicente Tutor, 6 Planta 42. 42001 Soria. Tfno. 975 233 222. Fax. 975 233 223.
foes@foes.es  www.foes.es
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Asi mismo, se entregaron tres menciones especiales: una a la alumna finalista
del concurso, Paula Garcia del IES Castilla, cuyo trabajo destacd por su
minuciosidad y detalle en su creacion de un alto colorido otofal, que recoge
todas las variedades de especies micolégicas que podemos encontrar en
nuestros montes; una mencioén a Paula Pérez, del IES Antonio Machado por su
especial boceto y una tercera mencion al Colegio de Educacion Especial
Santa Isabel por su implicacién anualmente en este concurso, en el que sus
alumnos, no han dejado de participar, desde el afio 2011, con disefios y
dibujos divertidos, creativos y entrafiables.

Durante el acto se han sorteado los premios entre los participantes en las
votaciones a la Mejor Tapa Micoldgica Popular. El premio de un viaje para
dos personas a la ciudad lusa de Oporto fue para Sergio Machin Moreno y el
lote de productos AMSTEL, patrocinador de este evento (este premio solo
para mayores de 18 anos, AMSTEL recomienda el consumo responsable) para
Mari Paz de Miguel GOmez.

Igualmente, se hicieron publicos los ganadores del premio de dos comidas
gentileza del Hotel Alfonso VIII por su participacion en el concurso de la
Maraton de la Tapa a través de la aplicacion movil de las jornadas, por
haber alcanzado la media Maratdn de tapas (consumicion de 20 tapas de la
semana de la Tapa Micoldgica de Soria 2018). Los ganadores han sido Maria
Rangil Andrés y Diego Alvaro Garcia.

Esta XlI Edicion de la Semana de la Tapa Micologica de Soria, ha contado
con la colaboracion del Ayuntamiento de Soria, Diputacion Provincial de
Soria, Junta de Castilla y Ledn, Caja Rural de Soria, Fundacion Cientifica de
Caja Rural, CIFP “La Merced”, AMSTEL, patrocinador oficial del evento, asi
como la Direccion Provincial de Educacion, los Centros Escolares de la ESO y
sus alumnos concursantes en esta edicidn y los establecimientos hosteleros
participantes, los verdaderos protagonistas de estas jornadas.
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Soria, 7 de noviembre de 2018

RUEDA DE PRENSA

Presentacion Xl Semana de la Tapa Micologica
de Soria
La Agrupacion Soriana de Hosteleria y Turismo (ASOHTUR) convoca para
mafana jueves, 8 de noviembre, a las 11:00 horas en el Hotel Alfonso VIl
(C/ Alfonso VIlI, 10 - Soria), Rueda de Prensa en la cual sera presentada la

XI Semana de la Tapa Micolbégica de Soria que se desarrollara del 9 al 18
de noviembre.
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El dibujo realizado por Esther del
Cura gana el Concurso de diseio
de la Xl Semana de la Tapa
Micoldgica

PROVINCIA Actualizado 28/09/2018 21:25

Reserva online en exclusiva el
Nuevo Volkswagen T-Cross First
Edition. Solo 300 unidades.

El disefio ganador para ilus

- el de
Esther del Cura. ASOHTURg)

La alegria y el colorido del boceto presentado por la alumna del IES Politécnico
han sido claves para alzarse con este premio tan popular.

La que ya es una cita clasica en el calendario gastronémico de Soria da su
pistoletazo de salida. La XI Semana de la Tapa Micoldgica, organizada por
la Agrupacion Soriana de Hosteleros y Turismo (ASOHTUR), echa a
andar con la eleccion del dibujo ganador para su cartel.

El pasado lunes 24 de septiembre, se fallé el concurso de carteles de la
Semana de la Tapa Micoldgica, eligiéndose el boceto realizado por
Esther del Cura Martin, alumna de 4° del Instituto de Educacién Secundaria
Politécnico.

Para el Jurado, el diseiio de Esther del Cura era perfecto por su estética
moderna, su calidad en el dibujo, su aire lidico, divertido y festivo. Una
propuesta repleta de color que refleja una gran alegria como es la llegada del
otono y de las reinas de la micologia. La Agrupacion de Hosteleria ha
premiado a Esther del Cura, la flamante ganadora, con una Tablet de regalo
que recibira en el acto de entrega de los Premios de la Semana de la Tapa
Micologica en el mes de diciembre.

http://sorianoticias.com/noticia/2018-09-28-¢l-dibujo-realizado-esther-cura-gana-conc... 08/01/2019
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Este ano, el Jurado del Concurso de Disenio de la imagen Semana de la Tapa
Micoldgica ha querido hacer varias menciones especiales. Por un lado, al
dibujo creado por Paula Garcia de 3° de la ESO del IES Castilla que ha quedado
como finalista por su minuciosidad y detalle en su creacién. Una mencion a
Paula Pérez del IES Antonio Machado, por su especial boceto presentado al
concurso. Y, por ultimo, al Colegio de Educacién Especial Santa Isabel que
desde la primera edicién, en 2011, sus alumnos han participado
ininterrumpidamente en este popular concurso con propuestas divertidas,
creativas y, en algunos casos, muy entranables.

Este afio, ASOHTUR ha recibido 349 trabajos, lo que supone un 35% mas
que el ano pasado, dando a entender lo popular que se esta convirtiendo
entre los centros escolares este sencillo concurso. Los centros que han
participado este afo han sido Colegio de Educacién Especial Santa Isabel, con
23 dibujos, IES Castilla con 62 disenos, IES Antonio Machado con 57 bocetos,
IES Politécnico que presentd a mas de 118 alumnos y 89 propuestas del
Colegio Nuestra Senora del Pilar.

Fechas de celebracion

La edicion de este aino de la Semana de la Tapa Micoldgica de Soria se
celebrara del 9 al 18 de noviembre. Los establecimientos hosteleros que
quieran participar, podrdn inscribirse hasta el préximo viernes 5 de
octubre.
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El disefio de Esther del Cura
anunciara la XI Semana de la Tapa
Micolagica

VIERNES, 28 SEPTIEMBRE 2018 15:22

La XI Semana de la Tapa Micoldgica, organizada por la Agrupacién Soriana de
Hosteleros y Turismo (ASOHTUR), echa a andar con la eleccion del dibujo ganador
para su cartel.

https://elmirondesoria.es/soria/capital/el-diseno-de-esther-del-cura-anunciara-la-xi-se... 08/01/2019



El disefio de Esther del Cura anunciara la XI Semana de la Tapa Micologica

El pasado lunes 24 de septiembre, se fallg el concurso de carteles de la Semana de la
Tapa Micolégica eligiéndose el boceto realizado por Esther del Cura Martin, alumna
de 4° del Instituto de Educacion Secundaria Politécnico.

Para el Jurado, el disefio de Esther del Cura era perfecto por su estética moderna, su
calidad en el dibujo, su aire ludico, divertido y festivo. Una propuesta repleta de color
que refleja una gran alegria como es la llegada del otofio y de las reinas de la
micologia.

La Agrupacion de Hosteleria ha premiado a Esther del Cura, la flamante ganadora,
con una Tablet de regalo que recibird en el acto de entrega de los Premios de la
Semana de la Tapa Micoldgica en el mes de diciembre.

Este afo, el Jurado del Concurso de Disefio de la imagen Semana de la Tapa
Micolégica ha querido hacer varias menciones especiales.

Por un lado, al dibujo creado por Paula Garcia de 3° de la ESO del IES Castilla que
ha quedado como finalista por su minuciosidad y detalle en su creacion.

Una mencién a Paula Pérez del IES Antonio Machado, por su especial boceto
presentado al concurso.

Y, por ultimo, al Colegio de Educacién Especial Santa Isabel que desde la primera
edicion, en 2011, sus alumnos han participado ininterrumpidamente en este popular
concurso con propuestas divertidas, creativas y, en algunos casos, muy entrafiables.

Este afio, ASOHTUR ha recibido 349 trabajos, 1o que supone un 35 por ciento mds que
el afio pasado, dando a entender lo popular que se estd convirtiendo entre los centros

https://elmirondesoria.es/soria/capital/el-diseno-de-esther-del-cura-anunciara-la-xi-se...
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escolares este sencillo concurso. Los centros que han participado este afio han sido
Colegio de Educacion Especial Santa Isabel, con 23 dibujos, IES Castilla con 62 disefios,
IES Antonio Machado con 57 bocetos, IES Politécnico que presenté a mas de 118
alumnos y 89 propuestas del Colegio Nuestra Sefiora del Pilar.

ASOHTUR ha agradecido a la Direccién Provincial de Educacidn, a todos los colegios
participantes, directores, docentes y alumnos la implicacidn y la labor que realizan
para dar continuidad a este concurso que trata de concienciar a las nuevas
generaciones de la importancia de nuestros recursos micoldgicos y su vinculacién a la
gastronomia y el turismo y, que, por su puesto, forma parte de la Semana de la Tapa
Micoldgica de Soria.

Fechas de celebracion

La edicion de este afio de la Semana de la Tapa Micoldgica de Soria se celebrara del 9
al 18 de noviembre.

Los establecimientos hosteleros que quieran participar, podran inscribirse hasta el
proximo viernes 5 de octubre.

La Semana de la Tapa Micoldgica de Soria cuenta con la colaboracién de
Ayuntamiento de Soria, Diputacién Provincial de Soria, Junta de Castilla y Le6n, Caja
Rural de Soria, Fundacion Cientifica de Caja Rural, CIFP ”La Merced” y Cervezas
AMSTEL como patrocinador oficial de esta cita gastronémica y popular de Soria.

https://elmirondesoria.es/soria/capital/el-diseno-de-esther-del-cura-anunciara-la-xi-se... 08/01/2019
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El Ayuntamiento prorroga las obras
del Centro Logistico de Valcorba

La Junta de Gobierno da el visto bueno para_prOrfogar,dUrante dos meses los trabajos que
concluiran en diciembre / Tendra una zona de aparcamiento para 100 vehiculos pesados

SORIA
La Junta de Gobierno Local del
Ayuntamiento de Soria ha dado el
visto bueno a una prérroga de dos
meses para concluir los trabajos

de ampliacién del Centro Logisti--

co de Valcorba que eontempia
una zona de aparcamiento para

vehiculos pesados con mas de 100 -

plazas.

Esta actuacién, actualmente en
plena ejecucién por Viales y
Obras Priblicas, se cofinancia con
el Plan-Soria y la participacion de
la Junta de Castilla y Leén al igual
que las naves nido y la interven-
cion en el poligono de Las Casas,
segn un comunicado del Ayunta-
miento de la capital. |

La inversion alcanza los
600.000 euros e incluye un apar-
camiento de vehiculos pesados
asi como actuaciones comple-
mentarias con vallado perimetral
y red de cAmaras de vigilancia.

La prevision inicial es dotar a la

zona de 110 plazas que ademds

de ofrecer un servicio integral
permite solventar el problema de
estacionamiento de camiones pe-
sados en el poligono de Las Ca-
sas.

Podréan aparcar camiones entre
los 12 metros de largo por 2,60 de
ancho de chasis rigido.y de 16,50
articulados. Dado el espacio entre
el aparcamiento 1 y 2 incluso po-
drén estacionar trenes de carrete-
ra.
Actualmente se estan llevando
a cabo las delimitaciones y en la
tiltima fase se procedera a acabar

el firme con ¢l aglomerado.

" Entre otros acuerdos de la Jun-
ta de Gobierno Local, también se
ha aprobado la primera certifica-

cién de las obras de consolidacién

de San Martin de la Cuesta por
una cuantia de 19.775 euros. En
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Obras en ol Centro Logistiéo de Valcorba. Hps

Actualmente se
estan llevando a
cabo delimitaciones
y-el aglomerado

materia de Urbanismo, se ha pro-
cedido a aprobar él proyecto de
ejecucién, concesion de licencia
de obras y autorizacién de inicio
de una edificacion auxiliar en Pe-
drajas asi mismo también se ha
informado favorablemente un
proyecto basico y de ejecucién

para unifamiliar en Santa Maria

.de la Cabeza. Para acabar, se’

aprobaron distintas solicitudes de
ayudas para actuaciones en edifi-
cios del centro y el casco dentro
de la linea de eco-invérsién con
una cuantia de 3.005 euros en
Bienvenido Calvo, 3.606 en calie
Costanilla, 1.696, en Los Miran-
das, 10.818, en San Juan de Raba-
nera, y 14.424 en un edificio de la
calle San Martin de la Cuesta.

En Personal, se ha aprobado la
gratificacién a diverso personal
municipal por unas cuantias de
11.043 euros, a personal funcio-
nario, y 1.033, a personal laboral

i

En Personal, las
gratificaciones
alcanzan los
12.000 euros

por la prestacion de servicios ex-
traordinarios.

En Servicios Sociales, se ha in-
formado de forma favorable a la
prérroga solicitada por la empre-
sa que gestiona el servicio de con-
ciliacién laboral y familiar favor
de la Fundacién Itaka.

La XI edicion
de la Tapa
Micologica ya
tiene imagen

: SORIA
La que ya es una cita clésica en
el calendario gastronémico de
Soria da su pistoletazo de sali-
da, La XI Semana de la Tapa
Micoldgica, organizada por la
Agrupacién Soriana de Hoste-
leros y Turismo (Asohtur), echa
a andar con la eleccion'del di-
bujo ganador para su cartel.

El pasado lunes 24 de sep-
tiembre, se fallé el concurso de
carteles de la Semana de la Ta-
pa Micoldgica eligiéndose el
boceto realizado por Esther del
Cura Martin, alumna de 4° del

Instituto de Educacidn Secun-
daria Politécnico.

Para el Jurado, el disefio de
Esther del Cura era perfecto
por su estética moderna, su ca-
lidad en el dibujo, su aire ladi-
co, divertido y festivo. Una pro-
puesta repleta de color gue re-
fleja una gran alegria como es

. lallegada del otofio y de las rei-
nas de la micologia.

La Agrupacién de Hosteleria
ha premiado a Esther del Cura,
la flamante ganadora, con una
Tablet de regalo que recibird en
el acio de entrega de los Pre-
mios de I Semana de la Tapa
Micolégica en el mes de di-

i ciembre,

Casi 5.000 alumnos y
30 escuelas Educaixa

El programa de transformacién educativa engloba
la oferta de la Obra Social la Caixa para este curso

SORIA
EduCaixa, el programa que engloba
la oferta educativa de la Obra Social
la Caixa y que durante el curso
2017/18 ha llegado a 21 escuelas y
4641 alumnos de la provincia de So-
ria, maneja las previsiones de que
para este 2018/19 llegard a cerca.de
5.000 alumnos y en-torno a 30 escue-
las sorianas. El objetivo de EduCaixa

es formar parte de este proceso de
transformacién educativa y conver-
tirse en un agente de cambio que
promueva intervenciones capaces de
tener un impacto significativo sobre
¢l desarrollo de 1as competencias del
alumnado, a través de proyectos
educativos de calidad. Siguiendo en
esta linea, el programa impulsa pro-
yectos y recursos y materiales:

i
1

Los alumnos se infroducen en el programa educativo ue fa Gaixa. nos
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La Xl Semana de la Tapa
ESTILO Micologica de Soria hace un
Y DEPORTIVIDAD .~
SE ENCUENTRAN., guino a los sabores

internacionales

TURISMO Actualizado 31/10/2018 19:17
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JCIAL DE LA TAPA MICOLOGICA

40 establecimientos han confirmado su participacion en esta iniciativa
gastronomica organizada por ASOHTUR, 7 de ellos de fuera de la capital.

Los preparativos para la XI Semana de la Tapa Micoldgica de Soria, organizada
por la Agrupacion Soriana de Hosteleria y Turismo (ASOHTUR), van
avanzando. Este afo se contara con 40 establecimientos hosteleros
El Sharan esta hecho para ti. participantes y se destaca que 7 de ellos son de fuera de la capital con la
Encuentra la mejor oferta y presencia por primera vez del Hotel Rural La Venta de Tiermes en Montejo de
conducelo muy pronto. Tiermes, ademas de 2 establecimientos de El Burgo de Osma, 2 de Almazan
junto con el Hotel de Los Villares y el Hotel de las Abadias en la zona de
Agreda.

Y entre las tapas que podremos disfrutar este ano se destacan los sabores
internacionales. Todo un recorrido por la gastronomia internacional desde
Pertiy su afamado ceviche a los gofres belgas, pasando por los curiosos baos
asiaticos (pequenos bocadillos), por el tartar de setas o por la pasta fresca
italiana. Una vuelta al mundo muy micoldgica, sin salir de Soria, demostrando
que los boletus, los niscalos, la seta de cardo o los rebozuelos, como
ingredientes principales de las tapas, maridan a la perfeccién con la
gastronomia mds internacional.
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Pero no faltaran otras propuestas mas clasicas como son los trampantojos,
con una torrija micolégica, un pedo de lobo, maridajes con pescado como
unos chipirones rellenos de amanitas o escabechados como una brocheta de
escabeche micolégico o una mico ensalada de setas escabechadas,... E1
escabechado es una propuesta que muchos de los hosteleros han puesto en
practica tras las novedades presentadas en los diferentes talleres y
conferencias del pasado Congreso Internacional de Micologia Soria
Gastronomica, donde se hablé de cémo cocinar y conservar setas cuando la
meteorologia es adversa para el mundo micoldgico.

Este afo, la organizacion espera alcanzar la venta de casi 70.000 tapas
degustadas de la edicion de 2017 y volver a demostrar que Soria es la capital
de la Micologia y que esta Semana Micoldgica es uno de los eventos
gastronomicos mas populares de Castilla y Le6n. Ademas, para los dos fines
de semana de esta semana gastronémica se espera la llegada de turistas de
toda Espana en busca de los mini delicatesen micolégicas, principalmente
llegados de Madrid, Pais Vasco, Navarra y Aragon.

Como todos los anos, la Fundacion Cientifica de Caja Rural participa en
estas jornadas con el Premio a la Mejor Tapa Mediterranea por el uso de
ingredientes fundamentales de la Dieta Mediterranea y a la que este afo
podran optar el 60% de las tapas participantes. Ademas, el 32% de las tapas
son aptas para celiacos. Otro dato que va amplidndose todos los afnos y que, en
esta edicion, varias tapas pueden ser adaptadas directamente en cocina a estas
personas con intolerancia al gluten.

Todas las tapas participan en esta semana gastrondmica optan al Premio a
la Mejor Tapa Micoldgica Provincial que esta dotado con un premio de 1.300€
y al Premio a la Mejor Tapa Micolégica Popular, dotado con 700€ y que es uno
de los galardones que mas valoran los establecimientos porque es votada por
los consumidores. El afio pasado, los dos premios recayeron en la misma tapa,
un ‘Rollito de ibérico y boletus, concassé de manzana y crujiente de leche frita
micoldgica’ del Hotel Alfonso VIII, poniendo de acuerdo a jurado y publico.

Ademas, los participantes en la votacion de la mejor Tapa Micoldgica
Popular entrardn en el sorteo de un viaje de fin de semana a la ciudad
portuguesa de Oporto y de un lote de productos Amstel, cerveza oficial de la
Semana de la Tapa Micoldgica de Soria (Amstel recuerda que para ganar este
lote de productos el concursante debe de ser mayor de 18 afnos y recomienda
el consumo responsable).

La XI Semana de la Tapa Micoldgica, que se celebrara del 9 al 18 de
noviembre, cuenta con la colaboracién de Ayuntamiento de Soria, Diputacion
Provincial, Junta de Castilla y Ledn, Caja Rural de Soria, Fundacion Cientifica
de Caja Rural, CIFP La Merced y Cervezas AMSTEL, patrocinador oficial de
esta iniciativa que busca de nuevo posicionar a la provincia como el principal
destino turistico nacional en los meses de otono.

El listado con los establecimientos, en el archivo adjunto.

Documentos adjuntos

Los establecimientos adheridos a esta edicion
El cartel para esta edicion

Te puede gustar Enlaces Patrocinados por Taboola

jAverigua como invierten los ricos para obtener beneficios!

Travel Service
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Sabores internacionales en la XI
Semana de la Tapa Micologica de
Soria
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QUESO FRESCO

La XI Semana de la Tapa Micolégica de Soria, organizada por (ASOHTUR), contara con - B
40 establecimientos hosteleros participantes, siete de ellos de fuera de la capital. Esta \ B R
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edicion se podra disfrutar de sabores internacionales.
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1 Acertante de la Bonoloto en Soria

2 Unjoven, hallado muerto junto a
botella de licor tras Nochevieja

3 Vox Soria, acosado en su primera
comparecencia publica

4 Lanoche de lailusién llega con la
cabalgata de Reyes

5 Tres ministros en Soria, en el
encuentro "Think Europe”

De los siete establecimeintos de la provincia, se cuenta con la presencia por primera
vez del Hotel Rural La Venta de Tiermes en Montejo de Tiermes, ademas de dos
establecimientos de El Burgo de Osma, dos de Almazan junto con el Hotel de Los
Villares y el Hotel de las Abadias en la zona de Agreda.

Entre las tapas que podremos disfrutar este afio se destacan los sabores
internacionales.

Todo un recorrido por la gastronomia internacional desde Peru y su afamado ceviche
a los gofres bhelgas, pasando por los curiosos baos asiaticos (pequefios bocadillos),
por el tartar de setas o por la pasta fresca italiana.
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Una vuelta al mundo muy micolégica, sin salir de Soria, demostrando que los boletus, P>
los niscalos, la seta de cardo o los rebozuelos, como ingredientes principales de las .
tapas, maridan a la perfeccién con la gastronomia mds internacional. m
i
Pero no faltaran otras propuestas més cldsicas como son los trampantejos, con una RLO!

torrija micolégica, un pedo de lobo, maridajes con pescado como unos chipirones
rellenos de amanitas o escabechados como una brocheta de escabeche micoldgico o
una mico ensalada de setas escabechadas,...

El escabechado es una propuesta que muchos de los hosteleros han puesto en
practica tras las novedades presentadas en los diferentes talleres y conferencias del
pasado Congreso Internacional de Micologia Soria Gastrondmica, donde se hablé de
como cocinar y conservar setas cuando la meteorologia es adversa para el mundo
micolégico.

Este afio, la organizacién espera alcanzar la venta de casi 70.000 tapas degustadas de
la edicién de 2017 y volver a demostrar que Soria es la capital de la Micologia y que
esta Semana Micolégica es uno de los eventos gastronémicos mds populares de Castilla
y Leon.

Ademads, para los dos fines de semana de esta semana gastronémica se espera la
llegada de turistas de toda Espafia en busca de los mini delicatesen micoldgicas,
principalmente llegados de Madrid, Pais Vasco, Navarra y Aragon.

Como todos los afios, la Fundacién Cientifica de Caja Rural participa en estas I:n"m“smnn " I:l"ml'"
jornadas con el Premio a la Mejor Tapa Mediterranea por el uso de ingredientes
fundamentales de la Dieta Mediterrdanea y a la que este afio podran optar el 60% de las
tapas participantes.

Ademas, el 32 por ciento de las tapas son aptas para celiacos. Otro dato que va
amplidndose todos los afios y que, en esta edicion, varias tapas pueden ser adaptadas
directamente en cocina a estas personas con intolerancia al gluten.

Todas las tapas participan en esta semana gastrondmica optan al Premio a la Mejor
Tapa Micoldgica Provincial que estd dotado con un premio de 1.300 euros y al
Premio a la Mejor Tapa Micoldgica Popular, dotado con 700 euros y que es uno de los
galardones que mas valoran los establecimientos porque es votada por los
consumidores.

El afio pasado, los dos premios recayeron en la misma tapa, un Rollito de ibérico y
boletus, concassé de manzana y crujiente de leche frita micolégica del Hotel
Alfonso VIII poniendo de acuerdo a jurado y publico.

Ademas, los participantes en la votacion de la mejor Tapa Micoldgica Popular
entraran en el sorteo de un viaje de fin de semana a la ciudad portuguesa de Oporto y
de un lote de productos Amstel, cerveza oficial de la Semana de la Tapa Micolégica de
Soria (Amstel recuerda que para ganar este lote de productos el concursante debe de
ser mayor de 18 afios y recomienda el consumo responsable).

La XI Semana de la Tapa Micolégica, que se celebrara del 09 al 18 de noviembre,
cuenta con la colaboracién del Ayuntamiento de Soria, Diputacion Provincial de Soria,
Junta de Castilla y Leon, Caja Rural de Soria, Fundacion Cientifica de Caja Rural, CIFP
“La Merced” y Cervezas AMSTEL, patrocinador oficial de esta iniciativa que busca de
nuevo posicionar a la provincia como el principal destino turistico nacional en los
meses de otofio.

Listado establecimientos participantes:
NOMBRE LOCALIDAD TAPA

HOTEL ALFONSO VIII SORIA Tronco de boletus y manitas y
chupa chups crujiente de queso
negro con trompeta de los

muertos
PARADOR DE SORIA Chipirones rellenos con pepitoria
TURISMO ANTONIO de amanitas
MACHADO
BAR APOLONIA SORIA Nube rebosante

Torrija micoldgica
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Los 40 establecimientos que participan
en la XI Semana Micologica de Soria
esperan vender mas de 70.000 tapas
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* Los 40 establecimientos que participan en la XI Semana Micolégica de Soria, del 9 al 18 de noviembre, esperan
superar en esta nueva edicion las 70.000 unidades vendidas.

Estas jornadas, organizadas por la Agrupacién Soriana de Hosteleria y Turismo
(Asohtur), destacan este ano por los sabores internacionales, ya que habra todo
un recorrido por la gastronomia internacional desde Peru y su afamado ceviche
a los gofres belgas, pasando por los curiosos baos asiaticos (pequenos

bocadillos), por el tartar de setas o por la pasta fresca italiana.

Una vuelta al mundo muy micoldgica, sin salir de Soria, demostrando que los
boletus, los niscalos, la seta de cardo o los rebozuelos, como ingredientes
principales de las tapas, maridan a la perfeccién con la gastronomia mas

internacional.

Asimismo, esta semana micoldgica contara con propuestas mas clasicas como
son los trampantojos, con una torrija micoldgica, un pedo de lobo, maridajes con
pescado como unos chipirones rellenos de amanitas o escabechados como una

brocheta de escabeche micolégico o una mico ensalada de setas escabechadas.

El escabechado es una propuesta que muchos de los hosteleros han puesto en
préactica tras las novedades presentadas en los diferentes talleres y
conferencias del pasado Congreso Internacional de Micologia Soria
Gastrondmica, donde se hablé de cémo cocinar y conservar setas cuando la

meteorologia es adversa para el mundo micolégico.

La organizacion espera alcanzar la venta de casi 70.000 tapas degustadas de la
edicion de 2017 y volver a demostrar que Soria es la capital de la micologia y que
esta Semana Micoldgica es uno de los eventos gastronémicos méas populares de

Castillay Ledn.

Asimismo, para los dos fines de semana de esta semana gastronémica se
espera la llegada de turistas de toda Espana en busca de los mini delicatesen

micolégicas, principalmente llegados de Madrid, Pais Vasco, Navarra y Aragon.
PREMIOS

La Fundacion Cientifica de Caja Rural participa en estas jornadas con el Premio a
la Mejor Tapa Mediterranea por el uso de ingredientes fundamentales de la Dieta
Mediterranea y a la que este afo podran optar el 60 por ciento de las tapas

participantes. Ademas, el 32 por ciento de las tapas son aptas para celiacos.

Todas las tapas participan en esta semana gastronémica optan al Premio a la

Mejor Tapa Micoldgica Provincial que esté dotado con un premio de 1.300 euros
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y al Premio a la Mejor Tapa Micoldgica Popular, dotado con 700, y que es uno de
los galardones que mas valoran los establecimientos porque es votada por los

consumidores.

El afo pasado, los dos premios recayeron en la misma tapa, un Rollito de ibérico
y boletus, concassé de manzana y crujiente de leche frita micoldgica del Hotel

Alfonso VIII poniendo de acuerdo a jurado y publico.

Los participantes en la votacion de la mejor Tapa Micoldgica Popular entraran en
el sorteo de un viaje de fin de semana a la ciudad portuguesa de Oporto y de un
lote de productos Amstel, cerveza oficial de la Semana de la Tapa Micoldgica de

Soria.

Consulta aqui mas noticias de Soria.
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40 establecimientos participan en la Xl
Semana de la Tapa Micologica de Soria

CASA TOMNO BARRID DE LAS CASAS SORIA | Tartar de setas y bacalao marinado

TABERMA CASCANTE SORIA Firuleta de hongos

BAR CAZUELAS, TAPAS ¥... OLE SORIA Aguja de Montes de Saria

BAR ECUS SORIA Fastel de boletus en su salss

BAR ALTO DE LA DEHESA - CASA SORIA Pato pomme

MANOLD

HOTEL LEOMOR CENTRO SORIA Cigarros crujientas de pato y rebozuelo con salss de naranja y
trufa

EL FOGOMN DEL SALVADOR SORIA Lz gzllina de los huevos de oro

CERVECERIA EL TEMPLO SORIA Hongos, setas v carban de mar

RESTAURAMTE EL VENTORRO SORIA Hot dog micolégico

BAR GAROA SORIA Fasta fresca rellena a la mariners

BAR HERRADORES SORIA Papa en carbonara de clitocybe nuda

BAR IRUMNA PLAZA SORIA Albondigas de hongos y chipironas

BAR LA CAPITAL SORIA Maceta de boletus con pulled pork

RESTAURAMNTE LA CEPA SORIA Pollg pintan

RESTAURAMTE LA CHISTERA SORIA Pedo de lobo

RESTAURAMTE LA FLOR DE TAPAS Soria Cookies

CAFE LA I5LA SORIA Pinar salvaje con boletus en flor

BAR LA MEJILLONERA SORIA Tadeo Jones

HOSTAL LA POSADA SORIA Copito de merluza

RESTAURANTE MAS QUE 2 SORIA Ceviche de ahumados y amanita caesarea

BAR PATATA SORIA Mico ensalada de escabechados

CERVECERIA 5AM FRANCISCO SORIA Terrina de ternera escabechada con crema de boletus

RESTAURAMNTE 5ANTO DOMINGD I SORIA Sabores del Valle

TABERMA MERCEDES SORIA Bao de panceta con hoisin de boletus

BAR TERMAMCIA SORIA Mediterranso

RESTAURANTE TRASHUMANTE SORIA Brocheta de escabeches micolégicos estilo Trashumante

CAFETERIA TRIBECA SORIA Fasil

BAR SABORES Almazan Gofre de torrezno con shitake

HOTEL VILLA DE ALMAZAN Almazan Pasién con peineta

HOTEL CASTILLA TERMIAL El Burgo de Osma Seta de cardo macerada ligeramente, frutos del bosque, aire de
jugo y pelvo de jamén ibérico

HOTEL VIRREY PALAFOX El Burgo de Osma Carrillera rellena de hongos

HOTEL RURAL LOS VILLARES Los Villares de Soria Awe que vuela, a la cazuela

HOTEL LAS ABADIAS 5San Felices Nido de monte

HOTEL LA VENTA DE TIERMES Montejo de Tiermes Sierra Pela

Esta Semana de la Tapa Micoldgica, que se celebrara del 9 al 18 de
noviembre, hace un guifio a los sabores internaciona les

Poco a poco los preparativos para la XI Semana de la Tapa Micolégica de Soria,
organizada por la Agrupacion Soriana de Hosteleria y Turismo (Asohtur), van avanzando.
Este afio se contara con 40 establecimientos hosteleros participantes y se destaca que 7
de ellos son de fuera de la capital con la presencia por primera vez del Hotel Rural La
Venta de Tiermes en Montejo de Tiermes, ademas de 2 establecimientos de El Burgo de
Osma, 2 de Almazéan junto con el Hotel de Los Villares y el Hotel de las Abadias en la
zona de Agreda.

Y entre las tapas que podremos disfrutar este afio se destacan los sabores
internacionales. Todo un recorrido por la gastronomia internacional desde Perld y su




afamado ceviche a los gofres belgas, pasando por los curiosos baos asiaticos (pequefios
bocadillos), por el tartar de setas o por la pasta fresca italiana. Una vuelta al mundo muy
micoldgica, sin salir de Soria, demostrando que los boletus, los niscalos, la seta de cardo
o los rebozuelos, como ingredientes principales de las tapas, maridan a la perfecciéon con
la gastronomia mas internacional.

Pero no faltaran otras propuestas mas clasicas como son los trampantojos, con una
torrija micolégica, un pedo de lobo, maridajes con pescado como unos chipirones rellenos
de amanitas o escabechados como una brocheta de escabeche micolégico o una mico
ensalada de setas escabechadas,... El escabechado es una propuesta que muchos de los
hosteleros han puesto en practica tras las novedades presentadas en los diferentes
talleres y conferencias del pasado Congreso Internacional de Micologia Soria
Gastronémica, donde se hablé de como cocinar y conservar setas cuando la meteorologia

es adversa para el mundo micoldégico.

Este afio, la organizacion espera alcanzar la venta de casi 70.000 tapas degustadas de la
edicién de 2017 y volver a demostrar que Soria es la capital de la Micologia y que esta
Semana Micoldgica es uno de los eventos gastrondmicos mas populares de Castilla y
Ledn. Ademas, para los dos fines de semana de esta semana gastronémica se espera la
llegada de turistas de toda Espafia en busca de los mini delicatesen micoldgicas,
principalmente llegados de Madrid, Pais Vasco, Navarra y Aragén.

Como todos los afios, la Fundacion Cientifica de Caja Rural participa en estas jornadas
con el Premio a la Mejor Tapa Mediterranea por el uso de ingredientes fundamentales de
la Dieta Mediterranea y a la que este afio podran optar el 60% de las tapas participantes.
Ademas, el 32% de las tapas son aptas para celiacos. Otro dato que va ampliandose
todos los afios y que, en esta edicién, varias tapas pueden ser adaptadas directamente
en cocina a estas personas con intolerancia al gluten.

Hay que recordar, que todas las tapas participan en esta semana gastronémica optan al
Premio a la Mejor Tapa Micoldgica Provincial que esta dotado con un premio de 1.300€ y
al Premio a la Mejor Tapa Micoldgica Popular, dotado con 700€ y que es uno de los
galardones que mas valoran los establecimientos porque es votada por los consumidores.
El afilo pasado, los dos premios recayeron en la misma tapa, un Rollito de ibérico y
boletus, concassé de manzana y crujiente de leche frita micolégica del Hotel Alfonso VIII
poniendo de acuerdo a jurado y publico.

Ademas, los participantes en la votacion de la mejor Tapa Micolégica Popular entraran en
el sorteo de un viaje de fin de semana a la ciudad portuguesa de Oporto y de un lote de
productos Amstel, cerveza oficial de la Semana de la Tapa Micolégica de Soria (Amstel
recuerda que para ganar este lote de productos el concursante debe de ser mayor de 18
aflos y recomienda el consumo responsable).

La XI Semana de la Tapa Micolégica, que se celebrara del 09 al 18 de noviembre, cuenta
con la colaboracién del Ayuntamiento de Soria, Diputacion Provincial de Soria, Junta de
Castilla y Le6n, Caja Rural de Soria, Fundacién Cientifica de Caja Rural, CIFP “La
Merced” y Cervezas AMSTEL, patrocinador oficial de esta iniciativa que busca de nuevo
posicionar a la provincia como el principal destino turistico nacional en los meses de
otofo.
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40 establecimientos participan en la Xl
Semana de la Tapa Micologica de Soria

CASA TOMNO BARRID DE LAS CASAS SORIA | Tartar de setas y bacalao marinado

TABERMA CASCANTE SORIA Piruleta de hongos

BAR CAZUELAS, TAPAS ¥... OLE SORIA Aguja de Montes de Soria

BAR ECUS S0ORIA Pastel de boletus en su salss

BAR ALTD DE LA DEHESA - CASA SORIA Fato pomme

MANOLD

HOTEL LEONOR CENTRO SORIA Cigarros crujientes de pato y rebozuelo con salsa de naranja y
trufa

EL FOGOM DEL SALVADOR SORIA Lz gallina de los huevos de oro

CERVECERIA EL TEMPLO SORIA Hongos, setas y carbon de mar

RESTAURANTE EL VENTORRD SORIA Hot dog micologico

BAR GARDA SORIA Pasta fresca rellena a la mariners

BAR HERRADORES SORIA Papa en carbonara de clitocybe nuda

BAR IRUMA PLAZA SORIA Albondigas de hongos y chipirones

BAR LA CAPITAL SORIA Maceta de boletus con pulled pork

RESTAURANTE LA CEPA SORIA Polla pintan

RESTAURANTE LA CHISTERA SORIA Fedo de lobao

RESTAURANTE LA FLOR DE TAPAS Soria Cookies

CAFE LA I5LA SORIA Pinar salvaje con boletus en flor

BAR LA MEJILLOMERA SORIA Tadeo Jlones

HOSTAL LA POSADA S0ORIA Copito de merluza

RESTAURANTE MAS QUE 2 SORIA Ceviche de shumados y amanita caeszarea

BAR PATATA SORIA Mico ensalada de escabechados

CERWVECERIA 5AM FRAMNCISCO S0ORIA Terrina de termera escabechada con crema de boletus

RESTAURANTE SANTO DOMINGO Il SORIA Sabores del Valle

TABERMA MERCEDES S0ORIA Bao de panceta con hoisin de baletus

BAR TERMAMCIA SORIA Meditarraneo

RESTAURANTE TRASHUMARMTE SORIA Brocheta de escabeches micoldgicos estilo Trashumants

CAFETERIA TRIBECA SORIA Fasil

BAR SABORES Almazan Gofre de torrezno con shitake

HOTEL VILLA DE ALMAZAMN Almazan Pasicn con peineta

HOTEL CASTILLA TERMAL El Burgo de Osma Seta de cardo macerada ligeramente, frutos del bosque, aire de
jugo y polvo de jamen ibérico

HOTEL VIRREY PALAFOX El Burgo de Osma Carrillera rellena de hongos

HOTEL RURAL LOS VILLARES Los Villares de Soria Awe que vuela, a la cazuela

HOTEL LAS ABADIAS 5an Felices Nido de maonte

HOTEL LA VENTA DE TIERMES Montejo de Tiermes Sierra Pela

Esta Semana de la Tapa Micolégica, que se celebrara del 9 al 18 de
noviembre, hace un guifio a los sabores internaciona les

Poco a poco los preparativos para la XI Semana de la Tapa Micol6égica de Soria,
organizada por la Agrupacion Soriana de Hosteleria y Turismo (Asohtur), van avanzando.
Este afio se contard con 40 establecimientos hosteleros participantes y se destaca que 7
de ellos son de fuera de la capital con la presencia por primera vez del Hotel Rural La
Venta de Tiermes en Montejo de Tiermes, ademas de 2 establecimientos de El Burgo de
Osma, 2 de Almazéan junto con el Hotel de Los Villares y el Hotel de las Abadias en la
zona de Agreda.

Y entre las tapas que podremos disfrutar este afio se destacan los sabores
internacionales. Todo un recorrido por la gastronomia internacional desde Perl y su




afamado ceviche a los gofres belgas, pasando por los curiosos baos asiaticos (pequefios
bocadillos), por el tartar de setas o por la pasta fresca italiana. Una vuelta al mundo muy
micoldgica, sin salir de Soria, demostrando que los boletus, los niscalos, la seta de cardo
o los rebozuelos, como ingredientes principales de las tapas, maridan a la perfeccién con
la gastronomia mas internacional.

Xl SEMANA DE LA TAPA MICOLOGICA

Pero no faltaran otras propuestas mas clasicas como son los trampantojos, con una
torrija micolégica, un pedo de lobo, maridajes con pescado como unos chipirones rellenos
de amanitas o escabechados como una brocheta de escabeche micolégico o una mico
ensalada de setas escabechadas,... El escabechado es una propuesta que muchos de los
hosteleros han puesto en practica tras las novedades presentadas en los diferentes
talleres y conferencias del pasado Congreso Internacional de Micologia Soria
Gastronémica, donde se hablé de como cocinar y conservar setas cuando la meteorologia
es adversa para el mundo micologico.
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La Semana de la Tapa Micoldgica
presentara una mayor
“internacionalizacion” de sabores en
su XI| edicion

—_

De izquierda a derecha: Cedazo, Represa, Santos y Mugarza

Los comensales podran disfrutar de las jornadas des de el 9 de noviembre
y hasta el 18 del mismo mes, en un total de 40 esta blecimientos, 33 de la
capital y siete de la provincia, con la localidad d e Tiermes como novedad

La Semana de la Tapa Micol6gica presentard una mayor “internacionalizacién” de
sabores en su Xl edicion, segun ha explicado Yolanda Santos, representante de La
Agrupacion Soriana de Hosteleria y Turismo, Asohtur. Santos ha detallado las novedades
de este curso en una presentacion en la que ha estado acompafiada por el diputado
provincial Jesus Cedazo, el delegado de la Junta de Castilla y Ledn en Soria, Manuel
Lopez Represa, y el responsable de relaciones institucionales de Caja Rural de Soria,




Tomas Mugarza. El acto ha tenido lugar en las instalaciones del Hotel Alfonso VIII, como
vigente ganador del concurso.

Uno de los cambios mas significativos de esta edicién ha sido la modificacién de la fecha,
algo mas tardia, motivada principalmente por el “retraso” de la temporada micoldgica y
por los numerosos eventos previstos en el mes de octubre, con el Congreso
Gastronémico o el Mercado Medieval. Asi, los comensales podran disfrutar de las
jornadas desde el 9 de noviembre y hasta el 18 del mismo mes, en un total de 40
establecimientos, 33 de la capital y siete de la provincia, con la localidad de Tiermes
como novedad.

El cartel de este afio ha sido elegido una vez mas tras la presentacion de trabajos por
parte de escolares de la capital, de cinco centros de secundaria (Escolapios, Santa
Isabel, Politécnico, Castilla y Antonio Machado), con 349 obras presentadas a concurso,
un 35% mas que en la edicion anterior. Santos, ha querido mostrar su agradecimiento y
se ha mostrado satisfecha por el colorido cartel de esta edicidn.

En cuanto al concurso, se repiten las categorias de premios: Mejor tapa micoldgica
provincial, con 1.300 euros de premio y distincion; Mejor tapa micoldgica popular; Mejor
tapa micoldégica mediterranea; y Mejor servicio. La App se podra continuar utilizando en
la plataforma Android, con plano, informaciéon y acceso a concursos. Aquellas personas
que participen en la votacién popular optaran a un viaje para dos personas a Oporto
(Portugal).

La fase final sera de entre los 10 finalistas elegidos por el jurado, conformado por el
Centro Integrado de Formacion Profesional ‘La Merced’. En las instalaciones del centro
se llevara a cabo la gran final el 26 de noviembre.

Santos ha felicitado a sus compafieros hosteleros por “la creatividad” de sus creaciones
gue este afio, son “mas internacionales” si cabe, por los guifios a la comida peruana,
belga o asiatica, entre otras. También ha destacado que el 33% de las tapas son aptas
para celiacos.

Asohtur espera que estas jornadas vuelvan a ser un foco de atractivo turistico,
destacando la venta de 100.000 unidades en la X edicién. Todo ello, a pesar de que la
temporada sigue sin ser la deseada, no obstante “ha habido tiempo para hacer el
aprovisionamiento”, ya que en algunas zonas como Catalufia o Pais Vasco ha habido
mejores “floraciones”.

El precio se mantiene en 2 euros por tapa y Amstel sera la cerveza patrocinadora de la
Semana de la tapa micolégica de Soria.
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La lucha contra la despoblacion
requiere medidas de urgencia

HOY se inaugura en Soria la Feria Presura
contra Ia despoblacioén, una cita que coseché
un gran éxito el afio pasado y que se ha con-
vertido en un espacio de reflexi6n sobre ¢l re-
to demografico en el que no solo se aportan
pensamientos, sinc que se muestran acciones
que estan llevando a cabo emprendedores en
diferentes lugares de Espana, Es, en definiti-
va, un ejemplo de la reaccion de la sociedad ci-
vil frente a un problema que los ciudadanos
son los primeros en padecer. Son quienes vi-
ven de cerca el problema los primeros que es-
tan aportando acciones, a pequefia escala, pa-
ra intentar revertir Ia situacién. Son empren-
dedores que han apostado por mantener, con
diferentes actividades, la vida en entgrnos de
los que ha venide huyendo la poblacién por
las graves dificultades para permanecer en su
lugar de origen. Evidentemente, necesitan
ayuda y una accién decidida por parte de las

administraciones, que han dejado pasar el.

tiempo sin dotar de medios esenciales a esos
emprendedores, entre los que en el siglo XXI
destacan las comunicaciones. Hoy en dia es
basico contar con una conexién de banda an-
cha si se quiere que pueda tener éxito un em-
prendedor. Eso no sucede en un amplio terri-
torio de Soria, ni en otros de Castilla y Leén,
La'comisionada del Gobierno para el Reto De-
mogréfico, Isaura Leal, prometié ayer esa ban-

da ancha para el 90% de los vecinos de los

municipios de menos de 5.000 habitantes pa-

ra el afio 2020. Todavia es insuficiente, pues
seguird habiendo un 10% fuera de 1a moderni-
dad y de las posibilidades de desarrollo,

La presencia de la comisionada ayer en So-
ria fue en una jornada prévia a la inaugura-
cion oficial de Presyra. Junto a la comisiona-
da acudid Begofia Gémez, esposa del presi-
dente del Gobierno, Pedro Sanchez, lo que da
una idea de la importancia que en tan poco
tiempo ha conseguido la feria, que hoy conta-
r4 tamhién con la presencia de la ministra de
Administraciones Piblicas, Meritxel Batet, asi
comg del consejero de Empleo de la Junta dé
Castilla y Leén, Carlos Fernandez Carriedo.

La lucha contra la despoblacion requiere
medidas urgentes y a pesar de que ya hace
tiempo que se ha reconocido como uno de los
principales problemas de una buena parte de
Esparia siguen sin ponerse en marcha muchas
de las medidas que se han venido anunciando.
El hecho de que ahora se apueste también por
conceder beneficios fiscales similares a los de
Canarias a los territorios despoblados es tam-
bién relevante, ya que hace mucho que se
aprecia la necesidad de aplicar medidas de
discriminaci6n positiva. Ahora, lo importante
es que todo eso se acelere al maximo, porque
Soria es testigo de los retrasos que se vienen
produciendo en este sentido por parte del Es-
tado, que no ha sido capaz de hacer algo simi-
lar al Plan Soria desarrollado en Castilla y Le-
on. Ademds, juntoa la banda ancha y los in-
centivos fiscales, es imprescindible que las
infraestructuras cuya ausencia han lastrado a
Soria se ejecuten cuanto antes las que estan
en marcha, se empiecen a hacer todas las pro-
metidas y se comprometan al menos las mas
abandonadas, como es el caso del ferrocarril
entre Soria y Madrid.

ESTE FIN de semana hay un ali-
ciente més para salir a la calle, dis-
frutar de las delicias que ya estin
preparando los participantes en la
Semana de la Tapa Micologica de
Soria, una oportunidad para pro-
bar exquisiteces, fruto de la combi-
naci6n de la micologia con la ima-
ginacién y el buen hacer de los co-
.cineros de la provincia.

Esta cita gastrondmica popular
que organiza la Agrupaci6n Soria-
na de Hosteleria y Turismo (Asoh-
tur} llega asi a su andécima edi-
cién, afios en los que no ha parado
de ofrecer todo un abanico de posi-
bilidades en el mundo de las setas.

Asohtur est4 consiguiendo de es-
ta manera que el turismo se reacti-
ve también en otofio, ya no sélo
por la biisqueda del tesoro micol6-

S lswico Bl

La Semana de la Tapa,un
reclamo para el turismo

gico de esta provincia, sino para .

degustarlo. Importante en un afio
como el actual en el que la campa-
fia de setas ha sido bastante mala,
segun coinciden en asegurar los
expertos.

- Esta injciativa estd pensada para
1a promocién de uno de los recur-
sos mas valiosos de los montes de
Soria, como destaca Asohtur. Por
€80, desde hoy y hasta el domingo
18, son 40 establecimientos de So-

ria los que presentarin sus creacio-
nes micol6gicas en esta propuesta
gastronémica que se ha convertido
en una cita ineludible en el calen-
dario para los amantes de las setas,
tanto de Scria como de fuera de la
provincia, '
Ademés, en esta ocasién s€ am-

- plia €l radio de accién de la Sema-

na de la Tapa Micolégica ya que
cuenta con una mayor participa-
cion de establecimientos de los

pueblos de la provincia. Son siete,
de los que dos estan en Almazan,
otros dos en E1 Burgo de Osma y
un establecimiento en Los Villares,
San Felices y Tiermes. Este tiltimo
se estrena por primera vez en las
jornadas, lo que indica que el even-

.to sigue vivo y creciendo.

En esta undécima edicién el bo-
letus se convierte en prineipal pro-
tagonista pero también se ofrece la

oportunidad de probar otras varie- -

dades de setas como las de cardo,
las trompetas de la muerte, rebo-
Zuelos, pie azul, angula de monte,
champifiones, entre otras.

Toda una oportunidad para que
Soria sea visitada ofreciendo a los
turistas un gancho gastrondmico &l
que es dificil resistirse. Buen pro-
vecho.

A ESTAS AITURAS de la pelicu-
la, que un ministro venga a Soria
¥ prometa que se va a construir
una nueva comisaria para la poli-
cia nacional cuando no hay parce-
la para ello, ni proyecto ni dinero
asignado, suena, una.vez mas, a
tomadura de pelo. Es también po-
co creible eso de que se pueda
abrir la nueva céicel al completo
en 2019, lo que supendria que de-
berian venir a la ciudad buena
parte de los funcionarios de pri-
siones del total de plazas creadas
para todo el pais, cuando ni si-
quiera ha tenido lugar el proceso
de oposiciones. Son expresiones
de buena voluntad, palabras va-
cias de cualquier contenido, in-
cluido el presupuestario, que no
son nada més que un brindis al
sol. Como tantos otros. Como tan-

LAERA

tas otras promesas que han llega-
do a la provincia y que luego han
quedado en nada. Ni siquiera me
cabe en la cabeza que, con el his-
torial de incumplimientos que tie-
nen los.sorianos a sus espaldas,
alguien se atreva a decir algo asi.
Y mucho menos que se otorgue

algo de veracidad a las mismas
por aquellos lares. Si Ias palabras
del ministro Marlaska se transfor-
man pronto en hechos, con los
compromisos de dinero corres-
pondientes, entonces si alcanza-
rdn un minimo grado de veraci-
dad. Y nos congratularemos por
ello, Eso si, lo veo lejos, muy lejos,
cuando incluso existen escasas
posibilidades de que los socialis-
tas puedan aprobar los presupues-
tos. Tiene razén la presidenta del
PP soriano, Yolanda de Gregorio,
cuando dice que hay cierto tufo
electoral en esas declaraciones del
ministro. Todo apunta a una nue-
va mentira. Justo al contrario que
el proyecto relacionado con la ce-
sion de la antigua iglesia de Santa
Clara al ayuntamiento de Soria
por parte del ministerio de defen-

sa. Es un hecho que el consistorio
ha conseguido que el gobierno
central le ceda el espacio por cin-
cuenta afios y de manera gratuita,
lo cual avala el buen trabajo reali-
zado. Ademds, dado el historial
que tiene el actual equipo de go-
bierno en cuanto a sacar adelante
proyectos de envergadura, “obras
Son amores, que no buenas razo-
nes’, bien podemos confiar en
que el inmueble se vera converti-
do en el centro civico y en el espa-
cio cultural prometidos. A cada
cual lo suyo. Y lo suyo también, en
este caso, es que el PP queda muy
mal retratado ya que siempre se
negoé a dejar el edificio en manos
del ayuntamiento, aigo que ahora,
en pocos meses, ha sido posible.
Es bueno para Soria y para los
ciudadanos, sin duda. .

IGNACID SANCHEZ

E] eolocador andaluz
regresa a Soria tras
pasar por Ibiza y Almeria

4 El conocimiento del club, la
ciudad y el equipo han obrado
de manera determinante para
la vuelta de colocador andaluz
a Soria, que durante las dos
temporadas transcurridas des-
de su marcha ha pasado por el
Ibiza y el Unicaja Almeria.
Sénchez rescindi6 el contrato
en Grecia por problemas eco-
némicos del club, Iraklis Chel-
kidas, con el que se habia
comprometido la presente
temporada. :

-
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YOLANDA SANTOS
Arranca la Semana de

la Tapa Micol6gica con
cuarenta establecimienios

4 Desde hoy y hasta el domin-
£0 18, un total de 40 estableci-
mientos de la provincia de So-
ria presentaran sus creaciones
micologicas en la Semana de la
Tapa Micolégica que se ha
convertide en todo un aconte-
cimiehto tanto para los soria-
nos como para los turistas que
en otofo se acercan a nuestra
provincia. De los cuarenta es-
tablecimientos 33 estdn en la
capital y siete en la provincia.

SATURID UGART

El Ceniro de la Uned
legard a los 500
alummnos este curso

4 El centro sotiano-de la Uni-
versidad Nacional de Educa-
cién a Distancia (UNED) ha ga-
nado en el curso inaugurado
ayer al menos 475 personas en-
tre educacioén reglada y cursos -
no reglados. Y es que la matri-
cula sigue abierta para areas
como la formacién de postgra-
do y el director en funciones,
Saturio Ugarte, no consideré
descabellado alcanzar los 500
alumnos para este curso.
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El cartel de [a Semana de la Tapa Micolégica y la derecha Lopez Represa, Santos, Cedazo y Mugarza. MARIO TEJEDOR

B

Las delicatessen micoldgicas
invaden las barras de los bares

® Cuarenta establecimientos de la provincia presentan sus creaciones con setas

J.R.R. s0RIA
Todo esta listo para que hoy arran-
que la undécima edicion de la Se-
mana de la Tapa Micolégica de So-
rig, el evento gastronémico popu-
lar que organiza la Agrupacién
Soriana de Hosteleria y Turismo
{Asohtur) y que todos los afios Ile-
na la provincia de las mejores deli-
catessens micolégicas.

Una iniciativa pensada para la
promocion de uno de los recursos
mds valiosos de los montes de So-
*  ria, la micologia, las setas y hon-

~ gos. Desde hoy y hasta el domingo
18, un total de cuarenta estableci-
mientos de Soria presentaran sus
creaciones micologicas en esta
propuesta gastronémica que se ha
convertido en todo un aconteci-
miento tanto para los sorianos co-
mo para los turistas que en otofio
Se aceran a nuestra provincia.

Esta edicién cuenta con una ma-
yor participacion de establecimien-
tos de la provincia. Un total de sie-
te, que situados en el mapa encon-
tramos a dos de ellos en Almazan,
otros dos en El Burgo de Osma y
un establecimiento en cada una de
las localidades de Los Villares, San
Felices y Tiermes, municipio este
Gltimo que vemos por primera vez
reflejado en el cartel de las jorna-
das. En esta undécima edicién los

cocineros sorianos han vuelio a ex-
presar su buen hacer y creatividad,
elaborando unas tapas sugerentes
en las que el boletus se convierte
en principal protagonista sin dejar
a un lado otras variedades de setas
como las de cardo, las trompetas
de la muerte, rebozuelos, pie azul,
angula de monte, champifiones,
etc. que los creativos han marida-
do con productos de la gastrono-
mia internacional como el afama-
do ceviche de Pert, los gofres bel-
gas, baos asiticos o la pasta fresca
italiana.

Las cuarenta elaboraciones,
creadas por los cocineros partici-
pantes, compiten en las diferentes
categorias de premios que estable-
ce.el XI Concurso Provincial de la
Tapa Micologica.

El premio a la Mejor Tapa Mico-
légica Provincial sera concedido
porun jurado de expertos que va-
loraré las tapas concursantes bajo
los criterios de sabor, presentacion,
originalidad y calidad. La tapa ga-
nadora saldra de entre las diez me-
jor puntuadas y que previamente
serdn elaboradas por sus creadores
ante el jurado en la Fase Final que
tendri lugar una vez finalicen las
jornadas. Este premio esta dotado
con 1.300 euros y distincion.

El premio a la Mejor Tapa Mico-

SEMANA DE LA
TAPA MICOLOGICA

Participantes on Soria.
HotelAlfonso VIl Parader |
Antonio Machado, Bar Apoloria,
Hotel Campos de Castilla,
Tabema Capote, Casa Arévalo,
Casa Tofo,Tahema Cascante,
Bar Cazuelas, Tapasy...0lé, Bar
Ecus, Bar Alto de laDehesa-Casa
Manolo, Hotel Leonor Centro, B
Fogon del Satvador, Cerveceria E}
Templo, Restaurante El Ventorro,
BarGaroa, Bar Herradares, Bar
Irufia Plaza, Bar LaCapital,
Restaurante LaCepa,
Restaurante La Chistera,
Restaurante La Flor de Tapas, .
Café La lsla, Bar La Mejillonera,
Hostal La Posada, Restaurante
Mas que 2, Bar Patata,
Restaurante Santa Domingo ll,
Tabema Mercedes, Bar
Termancia, Restaurante
Trashumante, y Tribeca.

Provincia. Bar Sabores y
Hotel Villa de Almazan; Castilla
Termal, Virrey Palafox; Hotel
Rural Los Villares, Las Abadias,
La Ventade Tiermes.

légica Mediterranea serd otorgado
a aquella cuyos ingredientes se
ajusten mejor a los que comprende
la dieta mediterrdnea, siendo selec-

. cionada entre las 23 tapas que

compiten en esta categoria. La ta-
pa premiada sera decidida por la
Fundacidn Cientifica de Caja Rural
de Soria, cuyo premio consistira en
una distincién a la Mejor Tapa Mi-
colégica Mediterrdnea.

Igualmente, el jurado formado
por miembros del Centro Integra-
do de Formacién Profesional La
Merced sera el encargado de con-
ceder el premio a la Mejor Calidad
en el Servicio, valorando a los par-
ticipantes conforme a los criterios
de calidad en el servicio: presenta-
¢i6n visual de la tapa (composicién
del utillaje utilizado para’la presen-
tacion y degustacion de la tapa,
material y colorido del utillaje
acorde con la tapa elaborada, faci-
lidad para degustarla); uniformi-
dad de los camareros, estado dela
barra, ete. El premio consistird en
distincién y reconocimiento ala
Mejor Calidad en el Servicio.”

Por su parte, el piblico partici-
pante en la Semana de la Tapa Mi-
coldgica concede el premio a la
Mejor Tapa Micelégica Popular vo-
tando a su tapa favorita con los bo-
letos de votacién que, una vez re-

llenados, depositardn en las urnas
dispuestas por la organizacion en
los establecimientos participantes.
Este premio est4 dotado con 700
euros y distincién.

Cada una de las tapas se vende-
ra al precio de dos euros. Entre el
piblico que participe.con sus votos
para determinar el premio a la Me-
jor Tapa Micoldgica Popular se sor-
teard un viaje de un fin de semana
para dos personas a Oporto. El se-
gundo premio consistira en un lote
de productos Amstel. Para poder
acceder a este premio es preciso
que el concursante tenga mas de
18 afios. Este sorteo se realizara
ante notario y tendra lugar en el

Cada una de las
creaciones de los
bares participantes
se venderan a 2 euros

trascurso del acto de entrega de
premios de la Semana.

En esta edicion, también la par-
ticipacién del piblico en los perfi-
les de las redes sociales de Asohtur
tendré premio ya que se podran
conseguir vales de tapas gratis
siempre que se comente 0 Se Com-
partan fotografias ‘micotapean- -
do’en los diferentes establecimien-
tos. Ademds estard operativa la
app para méviles de la Semana de
la Tapa Micol6gica 2018 donde po-
der participat en el Maratén de la
Tapa. Los concursantes que consu-
man la tapa de los 40 estableci-
mientos, realizando Ia MicoMara-
tén o, tomando 20 tapas, en la Me

“dia Maratén, conseguiran distinfos

premios.
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GASTRONOMIA

Joyas de la alta
cocina con la

tapa micologica §

Arranca una de las citas gastronomicas
del afio con 40 establecimientos en liza

SORIA
Los sorianos pudieron disfrutar du-
rante la jornada de ayer de las pri-
meras unidades de la undécima edi-
¢ion de 1a Semana de 1a Tapa Mico-
légica, un evento gastronémico
popular que organiza la Agrupacion
Soriana de Hosteleria y Turismo
(Asohtur) y que todos los afios lena
la provincia de los mejores delica-
tessens micolégicos. Joayas de alta
cocina muy apreciadas por sorianos
y visitantes
Se trata de una iniciativa pensada
para la promocion de uno de los re-

cursos mas valiosos de los montes
de Soria, la micologia, 1as setas y
hongos. Hasta el préximo-domingo
18 de noviembre, un total de 40 es-
tablecimientos de Soria presentan
sus creaciones micologicas en esta
propuesta gastronémica, Esta edi-
ci6én cuenta con una mayor partici-
pacién de establecimientos de la
provincia. Un total de siete, que si-
tuados en el mapa encontramos a
dos de ellos en Almaz4n, otros dos
en El Burgo de Osma y un estableci-
miento en Los Villares, San Felices y
Tiermes.
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GREACIONES
En esta undécima
“edicion los
cocineros $orianos
hanvusltoa
expresar su buen

' hacery creatividad,
elaborando unas
tapas sugerentes
con ¢l boletus
como protagonista.




Fin de semana 10 y 11 de noviembre de 2018 | El Dia de Soria

| 21

| INFRAESTRUCTURAS

El ministro del Interior, Fernando Grande-Maria ska, en su visita a Berlangi tle Duero. ; CONCHA ORTEGA (1CAL)

Grande-Marlaska
garantiza que

la carcel

entrara

en servicio a
finales de 2019

El ministro del Interior avanza que los tramites para
una nueva Comisaria de Policia estdn en marcha

ICAL / BERLANGA DE DUERO

El ministro del Interior, Fernando
Grande-Marlaska, anuncié esta se-
mana que el centro penitenciario So-
ria Il entrard en servicio a finales de
2019y destacé el volumen de empleo
que geherard, con 500 funcionarios
més los indirectos de su propia activi-
dad. Eltitular de Interior, que visité la
localidad de Berlanga de Duero, pre-
Cisé que, pese a «no llevar mucho
tiempo en el Gobierno», la apertura
dela cédrcel soriana ha estado entre
sus actuaciones «desde el principio»
por peticién reiterada de la delegada
del Gobierno en Castilla y Yedn, Virgi-
nia Barcones.

El ministro recordd que el centra
lleva paralizado cuatro afios, ya que
las obras finalizaron en 2014, debido
aque faltaba dotarle de un colector
de agua, para lo que, a su vez, era pre-
ciso un proceso de expropiacién de
los terrenos por donde discurrird,

En este aspecto, expuso que el Go-
bierno tramitd esta cuestion «por pro-
cedimiento de urgencia» para quela
cércel «con todos los médulos» esté
en funcionamiento a finales de 2019
lo que supondrfa, afiadid, una «im-
portante oferta de empleo piiblico».

Fermando Grande-Marlaska inci-
dié también en que tanto el actual

centro penitenciario como el nuevo
sonun «referente» en la «resocializa-
cién» de los internos, ya que dispo-
nen de talleres de empleo, que hacen
que cuando cumplan su condenay
salgan enlibertad «tengan mds opor-
tunidades de buscar trabajo y tener
uma vida razonable».

FUNCIONARIOS. Por otra parte, rei-
terd su compromiso para mejorar las
condiciones Iaborales y de seguridad
delos funcicnarios de prisiones yre-
cordd que en lostiltimos meses el Go-
biemo de Espafia aprobé una «oferta
de empleo priblica extraordinaria»,
con una convocatoria de oposicién
de 811 plazas nuevas.

Asimismo, sefialé que la Abogacia
del Estado representar4 a los fimcio-
narios en los juicios de faltas porlas
agresiones que sufren en prisién y se
adelantardn las indemnizaciones por
las mismas, que correrdn a cargo de
las arcas del Estado. También destacé
que el Ejecutivo reconocerd el tiempo
que estos funcionarios pasaron en
précticas con el fin de que les compu-
te en la valoracién para pasar a 1a se-
gunda actividad,

El titular de Interior del Gobierno
de Espafia fue recibido en Berlanga
de Duero por un grupo de funciona-
rios de prisiones del sindicato CSIF y

varios miembros del movimiento
asambleario ‘T abandono me puede
matar’ de Daroca (Zaragoza).

Para Grande-Marlasks, los funcio-
narios de prisiones y sus reivindica-
ciones fueron «los grandes olvidados»
porlosanteriores gobiernos. «Los fim-
cionarios calificarcn los siete tltimos
afios como los mds nefastos para Ins-
tituciones Penitenciarias. El actual
Gobierno harecibido y se ha hecho
cargo de los ‘moratones’ del anterior
Ejecutivo de Mariano Rajoy y hemos
atendido su reivindicacioness.

El representante del movimiento
asambleario ‘Tu abandono me puede
matar’, Fernando Iriso, sefialé quela
convocatoria de cuatro jornadas de
huelga se mantiene y avanzé que los
funcionarios de prisiones luchardn
«<hasta el final» para que se convoquen
las 3.400 plazas que son necesatias y
se pongan medidas efectivas para re-
bajar el mimero de agresiones diarias

que sufren, que se elevan a dos al dia..

«No han puesto nada nuevo encima
delamesa ysi vamos al juzgadc por
recibir una agresién no recibimos na-
da porque es un juicio de faltas, don-
de el preso se declara insolventen.

CONVENIO. Por otro lado, el ministro
confirmé que Interior avanza junto al
Ayuntamiento de Soria en dotarala
Policia Nacional de una nueva Comi-
saria, paralo cual se firmar4 un con-
venio por el que el Consistorio cederd
una parcela dotacional, cercana al
parque de bomberoes, para la cons-
truccion de lamisma,

El ministro reconocis las deficien-
cias de las dependencias actuales de
la Policia Nacional, gue en «dias Ilu-
viosos» como los de hoy presentan in-
cluso «goteras en sus calabozos»; y
significé que los tramites para esta
nueva comisaria estdn «muy avanza-
dos», por lo que «en poco tiempon» se
llegard 2 un acuerdo con el Consisto-
rio soriano para edificar en estos te-
rrenos municipales,

Por tiltimo, Grande-Marlaska ase-
guré6 que la nueva Comisaria no serd
unadependencia conla sede delaPo-
licia Local, a pesar, dijo, de queno se
descarta que a medio o largo plazo se
ubique de forma anexa uma nueva se-
de dela Policia Local.

FERNANDO GRANDE-MARLASKA
MINISTRO DEL INTERIOR

«Los funcionarios
calificaron los siete Ultimos
anos como los mas
nefastos para Instituciones
Penitenciarias»

FERNANDO IRISO
TU ABANDONO ME PUEDE MATAR'

«Si vamos al juzgado
por recibir una agresién
no recibimos nada
porgue es un juicio

de faltas»
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0 TAPAS
SORIANAS
CON SETAS

Los establecimientos recurren a la materia

prima fresca de «sitios cercanos», ademds de

aprovechar la escasa produccién de Soria

ANA | PEREZ MARINA/ SORIA

or tercer afio consecutivo, la
roduccién micoldgica de
otofio en la provincia de So-
ria ha sido escasa, porlo que
los 40 establecimientos patticipan-
tes en laXI Semana de laTapa Mico-
16gjca tienen que salir fuera en busca
de materia prima y recurrir alas f6r-
mulas de conservacion para dispo-
ner de setas y hongos para sus pro-
puestas culinarias. «No sé de dénde
traen el producto, pero hace tres 0
cuatro semanas hubo una florada de
niscalos y hongos en Catalufia, ¥
también est4 habiendo por el Norte.
Ahora aquf en Soria se estd empe-
zando. El producto fresco se busca
en «sitios cercanos», asegurd la pre-
sidenta de la Agrupacién Soriana de
Hosteterfa y Turismo (Asohtur), Yo-
landa Santos en la presentacién dela
undécima edicién que se prolongard
del 9 al 18 de noviembre. |
No obstante, Santos también.se-
fialé que hay setas y hongos qlié no
pierden propiedades en prooesosl de
congelacién o ultracongelacion, ¢
y como se vio en los talleres de Soria
Gastronémica», y tampoco oros
procesos de conservacién habituales

enla cocina soriana como sonlos es-
cabechados.

Esta undécima semana se ha
aplazado en fechas, en lugar de cele-
brarse a finales de octubre como en
afios anteriores, precisamente por-
que «las campaiias micol6gicas cada
vez se retrasan mds» y porque en el
mes de actubre hay «muchas activi-
dades» en Soria. Fl arranque coinci-
de con el puente dela Almudena en
Madrid. «Esperamos llegar a las
100.000 tapas», aventurd la represen-
tante delos hosteleros sorianos.

CAPITAL Y PROVINCIA. Esta edi-
cién cuenta con una mayor partici-
pacién de establecimientos dela
provincia. Del total, 33 estdn ubica-
dos en la capital, mientras que siete
se encuentran en la provincia (dos
en Almazdan, otros dos en El Burgo
de Osma yuno en cadaunadelaslo-
calidades de Los Villares, San Felices
yTiermes, municipio este tltimo que
participa por primera vez).

«Son unas tapas fantdsticas y lla-
mala atencion la relacién con otros
palses», resaltd la presidenia de
Asohtur, En estas tapas el boletus se
convierie en principal protagonista,
asf como otras variedades comolas

Presantacioi de la X1 Semana dela
Tapa que se prolongars del g al18
de noviembre

«Son unas

tapas fantasticas
vilama la
atencion la
rejacion

con otros paises»

[

setas de cardo, las trompetas dela
muerte, rebozuelos, pie azul, angula

de monte o champifiones que los co-’

cineros han maridado con produc-
tos internacionales como al ceviche
de Perd, los gafres belgas, baos asid-
ticos ola pasta fresca italiana.

Santos también puso el acento en
que el 32% de las tapas micolégicas
de esta edicién son aptas para celia-
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cosy también se hace un guifio la
Dieta Mediterrdnea.

Las 40 elaboraciones competirn
en las diferentes categorias de pre-
mios que establece el IX Concurso
Provincial de la Tapa Micologica. Asf,
el premio ala Mejor Tapa Micolégica
Provincial seré concedido por un ju-
rado de expertos que valorard las pro-
puestas concursantes bajolos crite-
rios de sabor, presentacién, originali-
dad y calidad. La tapa ganadora
saldra de entre las diez mejor pun-
tuadas y que previamente serdn ela-
boradas por sus creadores ante el ju-
rado en Ia fase final que tendrd lugar
¢l 26 de noviembre en el Centro de
Integrado de Formacion Profesional
(CIFP) La Merced. Este premio estd
dotado con 1.300 euros y distincion.

Fljurado del CIFF La Merced tam- .

bién serd encargado de valorarla Me-
jor Calidad en el Servicio.

Ademds, est4 el premio ala Mejor
Tapa Micol6gica Mediterrdnea, sien-
do seleccionada entre las 23 que
compiten en esta categoria. latapa
serd decidida por la Fundacién Cien-
tifica Caja Rural de Soria.

Por su parte, el priblico participan-
te concede el premio a la Mejor Tapa
Micolégica popular rellenandolos

boletos con el nombre de sutapapre-
ferida. El premio es de 700 euros.

Cada una de las tapas se venderd
por dos euros, al igual que en las pa-
sadas ediciones, y Amstel volverd a
ser la cerveza oficial. Asimismo, para
ta degustacién delas tapas el horatio
esde 13.00 a 15.00 y de 20.00a23.00
horas.

Para el ptiblico también hay pre-
mios, como el sorteo de un viaje de
un fin de semana a Oporto para dos
personas para los participantes en el
premio alaMejor Tapa Micoldgica
Popular, y tambiéna través delasre-
des sociales se podrén conseguir va-
les de tapas gratis siempre que sé Co-
mente o se compartan fotograffas
micotapeandc’ en los diferentes es-
tablecimientos.

"También estard operativala apli-
cacién para poder participar en el
Maratén de laTapa, en el que sepue
den conseguir distintos premios en
ire los que se encuentran comid:s
para dos personas en el restauraniit
Alfonso VIIL

Este evento cuenta con la colaio:
racién de la Junta de Castilla y L&t
el Ayuntamienio de Soria, la Dizuid
ci6n, Caja Rural de Soria, el CTFF LA
Merced y Amstel.
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mi defendida haya desobedecido
a la autoridad judicial». La abo-
gada record6 que la Fundacion

Maria Eugenia Yagiie no tiene

4nimo de lucro.

La dltima palabra en el juicio
volvi6 a ser de Maria Eugenia Ya-
gle, quien afiadif, «prueba pal-
pable de que ni he descbedecido
ni quiero desobedecer a nadie es
que he venido al juicio, y si estoy
aqui es porque estoy convencida
de que no estoy haciendo nada
incorrecto. Yo obedezco y luego
defiendo mis derechos», afirmé,
y coneluy6 dando las gracias ala
jueza del Juzgado de lo Penal,
«por escucharmen, algo que con-

YAGUE

«Estan mezclando
churras con merinas, una
cosa es la comunidad de
propietarios y otra la
Fundacion»

FISCALIA

«Tiene perfecto
conocimiento de que esta
obligada a facilitar los
datos. Su-oposicién ha sido
voluntaria y reiterada

DEFENSA

«Informar de los datos
bancarios de los patronos
vulnera faley de proteccion
de datos y laintimidad y.
debe prevalecer estox»

sidera no ha ocurrido en otras
instancias como el de El Burgo
de Osma. Fuera de Ia sala de vis-
tas, una vez que el juicio quedé
visto para sentencia, asegurd que
jamds desobedeceéria a un juez,
como tampoco «quemaria nunca
ung bandera de Espanan».

Segin ha podido saber este
periédico de uno de los herma-
nos de Maria Eugenia Yagiie,
Juan Yagiie,” quien desconocia la
existencia del juicio de ayer en el
Juzgado de lo Penal contra Maria

"Eugenia, un proceso judicial
abierto hace més de un afio con-
tra la comunidad de propietarios

se cerr6 con la condena de las

costas a la Fundagién.

Este (ltimo procedimiento pe-
nal seria la consecuencia de no
haber abonado dichas costas,
pues a raiz de eso el Juzgado de
El Burgo de Osma ha exigido log
datos econdmicos de todos los
patronos de la Fundacién. Todo
indica que considera que es ésta
la que debe hacer frente a dicha
minuta legal. Algo con lo que di-
siente Maria Eugenia Yagiie,
quien opina que en todo caso se-
ria ella como persona fisica.y no
la Fundaci6n, pues la-comunidad
de propietarios del inmueble y la
institucién son cuestiones distin-
tas.

JUICIO DESOBEDIENCIA A LA AUTORIDAD JUDICIAL | A FONDO

El desencuentro existente entre los hijos
del general Yagiie es cada vez mas patente

«Les molesta lo que estamos haciendo con la Fundacién, pero con mi dinero hago lo que me da la gana»

SORIA

El desencuentro entre los herma-

nos Yagiie es cada vez mas patente,
después de la oposicién que mos-
traron cuando Marfa Eugenia co-
menz6 a organizar el archivo de su
padre, el general Juan Yagiie, con
la intencién de exponerlo, y mate-
rializado recientemente también al
desmarcarse del acto de homenaje
alabandera que la presidenta de la
Fundacion Maria Eugenia Yagiie
Martinez del Campo organizé el
pasado 20 de octubre én la locali-
dad natal del que fuera nombrado
ministro del Aire por Franco.

«Les molesta lo que estamos ha-
ciendo en la Fundacién, pero yo
con mi dinero hago [o que me dala
gana. Si quiero traer a los miem-
bros de 1a legidn a San Leonardo y
tengo posibilidades de hacerlo,
pues lo hago», resumié Maria Eu-
genia sobre las desavenencias con
sus hermanocs.

De hecho, cuatre de ellos, Blan-
ca, Gloria, Juan y Paloma Yagiie
Martinez del Campo remitieron un
escrito en el que se desmarcaron de

la convocatoria en San Leonardo

de Yagiie. «La Fundacién Yagiie no
existe, por mucho que la Fundacién
Maria Eugenia Yagiie Martinez del
Campo, organizadora del acto men-
cionado, utilice permanentemente
su nombre, de forma interesada»,
apuntaba el comunicado, remitido
dias antes de la convocatoria de ho-
menaje a Espafia y ala bandera.
En el texto indican que «salvo su
presidenta, ningiin descendiente di-
recto del general Yagie (hijos, nie-
tos y biznietos) pertenece a la Fun-
dacién Maria Eugenia Yagiie Mar-
tinez del Campo, 0 mantiene algin

fipo de relacion con ellay, afiadien--

do en cuanto al acto en San Leo-
nardo que «es inadecuado en el
fondo 'y en la forman, por 10 que hi-
cieron piiblico su «desacuerdo con
el mismo».

Maria Eugenia Yagiie considera,

y asi lo manifesté ayer a la salida’
del juicio que se celebré contra ella

en el Juzgado de lo Penal de Soria,
que todo ese «lio es para despresti-
giarme», afirmd. Reconocié que
con motivo del archivo de lo perte-
neciente a su padre y con la convo-
catoria de homenaje a la bandera
«las relaciones no son buenas» con
sus hermanos, si bien, afiadi6 que
no tiene intencién de realizar nin-
guna accién que les perjudique,
«pero elles han sido los primeros al
porque han salido a la prensa», ma-
tiz6, en referencia al escrito remiti-
do a los medios de comunicacién
en el que se desmarcaban del even-
to del pasado 20 de octubre.

El conflicto por los fondos de
Juan Yagie, recopilados por Maria

Eugenia, que se encuentra en el Ar-

chivo Histérico Provincial de Bur-
gos, se produjo por la defensa de

los hermanos de esta Gltima para
que estos fondos se devolviesen en
su integridad al archivo familiar.

El archivo de Juan Yagiie, uno de
los militares sublevados durante 1a
Guerra Civil, estd bajo 1a supervi-
sién de la Junta de Castilla y Ledn,
quien se esta encargando de su di-
gitalizacion. .

En 2009, los hermanos abogaban
por que el archivo se dividiera en
lotes y se repartiera entre ellos,
mientras qie Maria Eugenia Yagiie
pretendia que fuera trasladado al
Archivo Municipal de Burgos y al
Archivo de la Diputacién de Soria.
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mi defendida haya desobedecido
a la autoridad judicial». La abo-
gada recordd que la Fundacién
Maria Eugenia Yagiie no tiene
animo de lucro.

La Gltima palabra en el juicio
volvid a ser de Maria Eugenia Ya-
glie, quien anadid, «prueba pal-
pable de que ni he desobedecido
ni quiero desobedecer a nadie es
que he venido al juicio, y si estoy
aqui es porque estoy convencida
de que no estoy haciendo nada
incorrecto. Yo obedezco y luego
defiendo mis derechos», afirmo,
y concluyd dando las gracias a la
jueza del Juzgado de lo Penal,
«por escucharme», algo que con-

YAGUE

«Estan mezclando
churras con merinas, una
cosa es la comunidad de
propietarios y otra la
Fundacions»

FISCALIA

«Tiene perfecto
conocimiento de que esta
obligada a facilitar los
datos. Su oposicion ha sido
voluntariay reiteradax

DEFENSA

«Informar de los datos
bancarios de los patronos
vulnera la ley de proteccion
de datos y la intimidad y
debe prevalecer estox»

sidera no ha ocurrido en otras
instancias como el de E1 Burgo
de Osma. Fuera de la sala de vis-
tas, una vez que el juicio qued6
visto para sentencia, aseguré que
jamas desobedeceria a un juez,
como tampoco «quemaria nunca
una bandera de Espafiay.

Segun ha podido saber este
periédico de uno de los herma-
nos de Maria Eugenia Yagiie,
Juan Yagiie, quien desconocia la
existencia del juicio de ayer en el
Juzgado de lo Penal contra Maria
Eugenia, un proceso judicial
abierto hace mas de un afo con-
tra la comunidad de propietarios
se cerrd con la condena de las
costas a la Fundacion.

Este ultimo procedimiento pe-
nal seria la consecuencia de no
haber abonado dichas costas,
pues a raiz de eso el Juzgado de
El Burgo de Osma ha exigido los
datos economicos de todos los
patronos de la Fundacién. Todo
indica que considera que es ésta
la que debe hacer frente a dicha
minuta legal. Algo con lo que di-
siente Maria Eugenia Yagiie,
quien opina que en todo caso se-
ria ella como persona fisica y no
la Fundacién, pues la comunidad
de propietarios del inmueble y la
institucion son cuestiones distin-
tas.

JUICIO DESOBEDIENCIA A LA AUTORIDAD JUDICIAL | A FONDO

El desencuentro existente entre los hijos
del general Yagiie es cada vez mas patente

«Les molesta lo que estamos haciendo con la Fundacidon, pero con mi dinero hago lo que me da la ganax»

SORIA
El desencuentro entre los herma-
nos Yagiie es cada vez més patente,
después de la oposicion que mos-
traron cuando Maria Eugenia co-
menz6 a organizar el archivo de su
padre, el general Juan Yagiie, con
la intencién de exponerlo, y mate-
rializado recientemente también al
desmarcarse del acto de homenaje
ala bandera que la presidenta de la
Fundacién Maria Eugenia Yagiie
Martinez del Campo organiz6 el
pasado 20 de octubre en la locali-
dad natal del que fuera nombrado
ministro del Aire por Franco.

«Les molesta lo que estamos ha-
ciendo en la Fundacién, pero yo
con mi dinero hago lo que me da la
gana. Si quiero traer a los miem-
bros de la legién a San Leonardo y
tengo posibilidades de hacerlo,
pues lo hago», resumié Maria Eu-
genia sobre las desavenencias con
sus hermanos.

De hecho, cuatro de ellos, Blan-
ca, Gloria, Juan y Paloma Yagiie
Martinez del Campo remitieron un
escrito en el que se desmarcaron de
la convocatoria en San Leonardo
de Yagiie. «La Fundacién Yagiie no
existe, por mucho que la Fundacion
Maria Eugenia Yagiie Martinez del
Campo, organizadora del acto men-
cionado, utilice permanentemente
su nombre, de forma interesada»,
apuntaba el comunicado, remitido
dias antes de la convocatoria de ho-
menaje a Espanay alabandera.

En el texto indican que «salvo su
presidenta, ningin descendiente di-
recto del general Yagiie (hijos, nie-
tos y biznietos) pertenece a la Fun-
dacién Maria Eugenia Yagiie Mar-
tinez del Campo, 0 mantiene algin
tipo de relacion con ella», afadien-
do en cuanto al acto en San Leo-
nardo que «es inadecuado en el
fondo y en la forman, por lo que hi-
cieron publico su «desacuerdo con
el mismo».

Maria Eugenia Yagie considera,
y asi lo manifest6 ayer a la salida
del juicio que se celebr6 contra ella
en el Juzgado de lo Penal de Soria,
que todo ese «lio es para despresti-
giarme», afirmé. Reconocié que
con motivo del archivo de lo perte-
neciente a su padre y con la convo-
catoria de homenaje a la bandera
«las relaciones no son buenas» con
sus hermanos, si bien, anadi6 que
no tiene intencion de realizar nin-
guna accién que les perjudique,
«pero ellos han sido los primeros al
porque han salido a la prensa», ma-
tizo, en referencia al escrito remiti-
do a los medios de comunicacién
en el que se desmarcaban del even-
to del pasado 20 de octubre.

El conflicto por los fondos de
Juan Yagiie, recopilados por Maria
Eugenia, que se encuentra en el Ar-
chivo Histérico Provincial de Bur-
gos, se produjo por la defensa de

los hermanos de esta dltima para
que estos fondos se devolviesen en
su integridad al archivo familiar.

El archivo de Juan Yagtie, uno de
los militares sublevados durante la
Guerra Civil, esté bajo la supervi-
sion de la Junta de Castilla y Leén,
quien se esta encargando de su di-
gitalizaci6n.

En 2009, los hermanos abogaban
por que el archivo se dividiera en
lotes y se repartiera entre ellos,
mientras que Maria Eugenia Yagiie
pretendia que fuera trasladado al
Archivo Municipal de Burgos y al
Archivo de la Diputacion de Soria.
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La XI Semana Micoldgica cierra el primer fin de sem ana
con mas de 22.400 tapas vendidas

XI SEMANA DE LA TAPA MICULUGICA
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Satisfaccion entre los hosteleros por la presencia de turistas llegados de
de Madrid, Pais Vasco, Valencia y Catalufia en estas jornadas que se
consolidan a nivel nacional

La gran cita gastrondémica popular de la Semana de la Tapa Micolégica de Soria,
organizada por Asohtur y que este afio alcanza su undécima edicién, se consolida y ha
dado sus primeros pasos con unos resultados inmejorables alcanzandose las 22.400
tapas vendidas durante el primer fin de semana. Esta nueva edicion, del que esta
considerado uno de los eventos gastrondmicos mas importantes de Soria, esta teniendo
muy buena acogida, a la altura de otros afios, dado que en la edicién anterior se
vendieron 25.000 micotapas pero con un mayor numero de establecimientos
participantes.

Unos datos con los que Asohtur esta muy satisfecha y que tienen mayor resonancia si se
tiene en cuenta que cuatro establecimientos han vendido mas de 1.400 tapas en sélo tres
jornadas, llegando alguno de ellos a alcanzar las 2.000 y 1.600 tapas, unas cifras que
demuestran el nivel gastronémico de este afio. Ademas, de los 40 establecimientos
participantes, mas de una docena de ellos han servido entre 500 y 1000 tapas.

Unas cifras que hacen ver hacia dénde se encamina el premio mas valorado de esta
Semana de la Tapa Micoldgica de Soria, el premio a la Tapa Micoldégica Popular, que es
para la tapa méas votada por el publico. Todos los votos de la tapa popular entraran en un
sorteo de un fin de semana para dos personas a la ciudad europea de moda, Oporto y un
lote de productos Amstel, este UGltimo premio sélo para mayores de 18 afios (Amstel

recomienda el consumo responsable).

Todas estas buenas noticias demuestran la alta afluencia no sélo de sorianos a este
evento gastronomico sino la llegada de turistas y visitantes durante el pasado fin de
semana a la provincia de Soria. Se ha constatado la presencia de visitantes llegados
desde Madrid, Pais Vasco, Barcelona, La Rioja, e incluso, desde Valencia que se acercan
a la provincia en busca de los encantos micolégicos que ofrece Soria en los meses de
otoflo. Y no so6lo los turistas han sido llamados por los encantos de Soria, también los
medios de comunicacién. Durante el fin de semana y dias anteriores, la Semana de la
Tapa Micolégica de Soria ha estado presente en medios como el programa radiofénico A
Vivir que son Dos Dias Castilla y Ledn, Radio 5, la revista de Lifestyle y de moda ELLE
Espafia y varias webs nacionales de Turismo y Gastronomia, ademas de sumar todos los
impactos que se realizaron uniendo las sinergias comunicacionales del Congreso
Internacional Soria Gastrondémica con la presencia de medios de toda Espafia.

Actividad récord en las redes sociales

Las redes sociales también estan siendo altavoces de este evento gastronémico. En una
semana los perfiles de Facebook, Twitter e Instagram de Asohtur han registrado una
actividad inusual. En Twitter s6lo durante esta semana se ha alcanzado el mismo nimero
de impresiones y visitas que un mes normal, llegando a mas de 17.000 impresiones y 400
visitas al perfil social. El hashtag #TapaMicolégicadeSoria lleva ya mas de 180.000
impresiones en los ultimos 10 dias, alcanzando mas de 37.000 perfiles. Y si hablamos de
Facebook, las diversas entradas han logrado mas de 38.000 visualizaciones con algunas
de las entradas alcanzadas, cifras de mas de 5.000 impresiones. Si, por el contrario, nos



adentramos en la red de moda, Instagram, los videos subidos a esta red han llegado a
mas de un millar de visitas en directo.

Los hosteleros participantes se han mostrado muy satisfechos con una actividad ya
consolidada que anima al consumo en esta época otofial, y no sdlo en cuanto a los
visitantes que puedan llegar a Soria, sino también al propio publico soriano.

La XI Semana de la Tapa Micolégica de Soria continuard hasta el proximo 18 de
noviembre y las expectativas para este préximo fin de semana son muy halaglefias por
las buenas previsiones climatolégicas y por la coincidencia con actividades y eventos
culturales, deportivos y de otra indole como son el Festival Internacional de Cortos, XXV
Campo a través Internacional de Soria, el IV Open Nacional Ciudad de Soria de Billar a
Tres Bandas o las Il Jornadas, a nivel Nacional, sobre la Mediacion CGPJ-de la Abogacia
Espafiola.

Hay que recordar que la XI Semana de la Tapa Micol6égica de Soria es una actividad
organizada por Asohtur que cuenta con la colaboracién de las instituciones sorianas
como Ayuntamiento de Soria, Diputacién de Soria, Junta de Castilla y Ledn, Caja Rural
de Soria, Fundacion Cientifica de Caja Rural, CIFP “La Merced” y el respaldo del grupo
cervecero Amstel, el trabajo y creatividad de los bares y restaurantes sorianos y, sobre
todo, de la participacion del publico que cada afio responde de forma entusiasta
probando las Micotapas y votando por sus favoritas.

También se sortearan diversos premios entre las personas que registren sus
consumiciones en la Maratén de la Tapa, a través de la aplicacion para moéviles Android
creada para esta edicion bajo el nombre ‘Tapa Micoldgica Soria 2018’, entre los que se
destacan una sesion termal en el Hotel Castilla Termal de Burgos de Osma para los que
consigan completar el recorrido del MicoMaratén consumiendo las 40 tapas, dos comidas
en el Hotel Alfonso VIII para los que lleguen a la Media Maratén (20 tapas validadas) y
tapas gratis para los méas rezagados que s6lo validen ‘10 Micotapas’
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Mas de 8.500
vacunas de la

gripe en

15 dias

Los centros de salud comenzaron a aplicarla
el dia 23 y seguiran hasta el 14 de diciembre

MILAGROS HERVADA SCRIA
Los centros de salud de la provin-
cia han aplicado 85516 vacunas de
la gripe en los primeros 15 dias de
la campafia puesta en marcha por
la Junta de Castilla y Ledn en toda
la comunidad auténoma. Desde el
23 de octubre en que comenzé la
campafia y hasta el pagado 9 de
noviembre, dltimo dato recopilado,
son mas de 8.500 los usuarios que
se han desplazado a los centros de
salud, cifra a 1a que han que afiadir
las vacunaciones en residencias de
‘ancianos, mutuas y centros priva-
dos.

Se trata de un tercio de las dosis
distribuidas para ser aplicadas en
Soria, que en total suman 23.530,
de las que 16.430 son adyuvadas y.
7.100 tetravalentes. Teniendo en
cuenta que la campaia durard cer-
ca de dos meses, hasta el 14 de di-
ciembre, queda patente que los
usuarios de la sanidad soriana han
sido diligentes a la hora de seguir
los consejos de vacunacién, sobre
todo las personas que conforman
los grupos de riesgo sanitario y so-
cial que tienen aconsejado vacu-
narse frente a la gripe.’

La Junta de Castilla y Leén ha
puesto en marcha este otofio la
campana con una novedad desta-
cada, la incorporacién de la vacu-
na tetravalente, con cuatro cepas

~ gripales y cuyo propésito es cubrir
todas las posibilidades de circula-
cion del virus B de la gripe entre la
poblacidn de hasta 64 afios. Para
las personas de 65 afios y mayores,
la vacuna recomendada 51gue sien-
do la de tipo adyuvada con inmu-
nogenicidad reforzada.

Otros cambjos recogidos en las

A TRAVES DE CITA
PREVIA 0.DE FORMA
'PRESENCIAL

El acceso alavacunacion fren-
tealagripe serealizaatravés
de centro de salud o consulto-
rio local, bien solicitindolo
presencialmente o por medio
dela cita previa telefénicay
multicanal habilitada para-ello
mediante con una opcién espe-
cifica. Los pacientes hospitali-
zados podrén ser vacunados
durante su estancia en los hos-
pitalesy, si se trata de personas
institucionalizadas en centros
de atencién a personas mayo-
res o de asistidos, la vacuna-
cion se realizara por medio de

recomendaciones de vacunacion
estabiecidas por-la Comisién de
Salid Piblica del Sistema Nacio-
nal de Salud para la presente cam-
paria se refieren a la incorporacién
de nuevos pacientes al grupo de
riesgo sanitario como son los que
padecen enfermedad renal ¢ronica
y sindrome nefrético; hemofilia y
trastornos hemorrigicos cronicos,
asi como receptores de hemoderi-
vados y transfusiones multiples;
fistula de liquido cefalorraquideo;
enfermedad celfaca; enfermedad
inflamatoria crénica y personas de
cualquier edad institucionalizadds
de forma crénica.

También tienen recomendado
vacunarse las personas que resi-
dan en instituciones cerradas: cen-

tros o instifuciones geridtricosy |

centros de asistencia a enfermos
crénicos, disminuidos psiquicos,

etc.; trabajadores sanitarios; perso-

nas que puedan transmitir Ia gripe
a pacientes de riesgo: trabajadores
de centros asistenciales de mayo-
res, trabajadores sociales de simi-
lar dedicaci6n -atencién a créni-
cos-y cuidadores y convivientes
con personas de riesgo; servicios
esenciales para la Comunidad:
bomberos, cuerpos y fuerzas de se-
guridad del Estado, Proteccién Ci-
vil, etc.); trabajadores de granjas y
mataderos de aves y ofros relacio-
nados con el medio. ambiente y
personal educativo, especialmente
de guarderias y de centros de Edu-
cacién Infantil.

En relacion con 1a vacunacion de
fos profesionales y trabajadores de
la sanidad, la Consejeria, junto a
cinco organizaciones sindicales re-
presentadas en la Mesa Sectorial de

los profesionales de Atencién
Primaria de Sacyl en colabora-
cion con el personal de esos
centiros. Desde ]a Junta de Cas-

tilla y Le6n se recomienda que
sea de forma escalonadaalo
largo de las ocho semanas de
campaiia y siempre tras Ia
oportuna solicitud de cita pre-

Durante la campaiia pasada,

530.950 castellanos y leoneses
accedieron ala vacuna frentea
la gripe, 121,80 % dela pobla-
cion. Desglosado por grupos de
edad, en menores de 59 afios
fue el 6,9% delapoblacién to-
tal; de entre 60y 64 afios inclu-
sive, el 27,3%; entre los mayo-
res de 85afios, el 62%, ya partir
delos 75 anos, un 72,2%,

Inicio de la campana de vacunacion este afio. vALENTIN GuiSANDE

la Sanidad -CSIF, CEMS, UGT, SAE
y CCOO-y diez colegios profesiona-
les sanitarios de la Comunidad -mé-
dicos, farmacéuticos, veterinarios,
odontélogos y estomatélogos, psico-

logos, fisicterapeutas, terapeutas -

ocupacionales, poddlogos, logope-
das y de dpticos y optometristas, ha-

cen un llamamiento a los profesio-

nales y frabajadores del sector para

que participen activamente en la va-
cunacién frente a la gripe, pues su
vacunacion forma parte del com-
promiso ético con los pacientes y
con la proteccion de la salud.

ESTABLEFMIENTES PARTICIFANTES: HUTEL ALFONSE YN/ PARUADOR GE TURISIA0 ANTONSO MACHAD/ BAR APOLONIA/ HOTEL RESTAURANTE CAMIPS DE CASTILLA/ TABERKA CAPOTE,/ BAR RESTAURAKTE CASA
AREVALD,/ BAR RESTAURANTE EASA TONO,/ BAR TABEFRA CASCANTE,/ BAR RESTAURANTE CAZUELLS, TAPAS Y_ OLE /AR RESTALIRANTE ASDOR ECLS / AR RESTALRANTE EL ALTD DE LA DEHESA - CASAMANOLD

1 BAR RESTAURKTE £ CORZD DE HOTEL LECNOR CENTRO,/ BAR RESTALRANTE EL FOGSDEL SKVADOR
AR HERRADORES/ BAR RESTALRVANTE 1R PAZA./ BAR RESTAURANE LA
£A MEJILLONERA  HOSTAL RESTAURANTE L POSADA/ BAR RESTAURMNTE
DES,/ BARRESTAURANTE TERMANCIA/ RESTAURANTE TRASHUMUANTE CAFETEGEA TRIRECA / EN LA PRIVIN: Az, AR RESTAIIRANTE SABORES, HOTEL VILEA DE ALMAZEN

RESTAURANTE EL TEMPLO/ BAR RESTALIRANTE EL VENTORRA  SAR RESTALANTE GARDA/
AL BAR RESTNRANTE LA CEPA,/BAR RESTAHRMTE LA CHISTER, BAR RESTAURKNTE Lk FLOR DE TAPAS / CAFELA LA/ AR
lIl[2J' AR PATATR/ CERYECERIA SA FRANCISCR/BAR RESTAIEBANTE SANTD DOMINGD i, PAR RESTAURANTE TABERNA MERCE:

1 E Burgode Osma, HOTEL CASTILLA

TERMAL BURG0 DE GSMA HOTEL YIRAEY PALAFDX Lo Yiloves o Sora, HOTEL RURAL LS V1LLARES/ 3¢ Flices, HOTEL AESTAURANTE LAS ARADIAS e, HOTEL RESTAURNTE LA VENTA DE TIERMES
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SORIA

La XI Semana de la Tapa Micologica
se estrena con 22.400 unidades

Satisfaccion entre los hosteleros por la presencia de turistas de Madri

SORIA
La gran cita gastronomica popular
de la Semana de la Tapa Micologi-
ca de Soria, organizada por Asoh-
tur y que este afio alcanza su un-
décima edicién, se consolida y ha
dado sus primeros pasos con unos
resultados inmejorables alcanzan-
dose Ias 22.400 tapas vendidas du-
rante el primer fin de semana. Es-
ta nueva edicién, del que-estd con-
siderado uno de los eventos
gastronémicos més importantes
de Soria, esta teniendo muy bue-
na acogida, a la altura de ptros
afios, dado que en la edicion ante-
rior se vendieron 25.000 micota-
pas Pero con un mayor ndmero de
establecimientos participantes.

Unos datos con los que los hos-
teleros sorianos dicen estar «muy
satisfechos» y que tienen mayor
resonancia si se tiene en cuenta
que cuatro establecimientos han
vendido més de-1.400 tapas en s6-
lo tres jornadas, liegando alguno
de ellos a alcanzar las 2.000 ¥
1.600 tapas, «unas cifras que de-
muestran el nivel gastronémico de
este afion, segiin sefiala Asohtur
en un comunnicado.

Ademas, de los 40 estableci-
mientos participantes, mds de una
docena de ellos han servido entre
500 y 1000 tapas. Unas cifras que
hacen ver hacia dénde se encami-
na el premio més valorado de esta
Semana de la Tapa Micoldgica de
Soria, el premio a la Tapa Micold-
gica Popular, que es para latapa
mas votada por el pablico. Todos
los votos de la tapa popular entra-
réan en un sorteo de un fin de se-
mana para dos personas a la ciu-
dad europea de moda, Oporto y
un lote de productos Amstel, este
ultimo premio sélo para mayores
de 18 afios.

Los datos dice Asohtur demues-
tran la alta afluencia no sélo de
sorianos a este evento gastron6-
mico sino la llegada de turistas y

visitantes durante el pasado fin de
semana a la provincia de Soria. Se
ha constatado la presencia de visi-
tantes legados desde Madrid, Pais
Vasco, Barcelona, La Rioja, e in-
cluso, desde Valencia que se acer-
can a la provincia en busca de los
encantos micologicos que ofrece
Soria en los meses de otofio. Y no
s6lo los turistas han sido Bamados
por los encantos de Soria, tam-
bién los medios de comunicacién.

Imagen de un establecimiento ¢on sus tapas micologicas. MARIO TEJEDOR

d, Pais Vasco o Cataluiia

Durante el fin de semana y dias
anteriores, la Semana de la Tapa
Micolégica de Sorid ha estado
presente en medios como el pro-

a radiof6nico A Vivir que son
Dos Dias Castilla y Leén, Radio 5,
la revista de Lifestyle y de moda
Elle Espafia y varias webs nacio-
nales de Turismo y Gastronomia,
ademas de sumar todos los impac-
tos que se realizaron uniendo las
sinergias comunicacionales del

Congreso Internacional Soria

Gastronmica con la presencia de:

medios de toda Espafia,

Las redes sociales también es-
t4n siendo altavoces de este even-
to gastrondmico. En una semana
los perfiles de Facebook, Twitter e
Instagram de Asohtur han regis-
trado una actividad inusual. En
Twitter s6lo durante esta semana
se ha alcanzado el mismo mimero
de impresiones y visitas que un

Cid

b 'ARE ACONDICIONADO
(4

; ELECTRICIDAD

1.97522 4452

www.refmi.es

15 #

AROS

2000
@~

TEMPUR |

COLCHONES Y ALMOHADAS QUE ALIVIAN LA PRESION

BANOS

,\_

mes normal, llegando a més de
17.000 impresiones y 400 visitas al
perfil social. El hashtag #TapaMi-
colégicadeSoria lleva ya més de
180.000 impresiones en los dlti-
mos 10 dias, alcanzando mas de
37.000 perfiles. Y si hablamos de
Facebook, las diversas entradas
han logrado m4s de 38.000 visua-
lizaciones con algunas de las en-
tradas alcanzadas, cifras de més
de 5.000 impresiones. Si, por el
contrario, nos adentramos en la
red de moda, Instagram, los vi-
deos subidos a esta red han llega-
do a mas de un miflar de visitas en
directo.

Los hosteleros participantes se
han mostrado muy satisfechos
con una actividad ya consolidada
que anima al consumo en esta
época otofial, y no s6lo en cuanto
a los visitantes que puedan llegar
a Soria, sino también al propio pi-

‘blico soriang.

La XI Semana de la Tapa Mico-
16gica de Soria continuard hasta el
proximo 18 de noviembre y las ex-
pectativas para este préximo fin
de semana son muy halagiiefias
por las buenas previsiones clima-
tologicas y por la coincidencia con
actividades y eventos culturales,

La actividad ha sido
«inusual» en las
redes sociales con la
tapa micologica

Mas de una docena
de bares sirvieron
entre 500 y 1.000
productos ’

deportivos y de otra indole como
son el Festival Internacional de
Cortos, XXV Campo a través In-
ternacional de Soria, el IV Open
Nacional Ciudad de Soria de Bi-
llar a Tres Bandas o las I Jorna-
das, a nivel Nacional, sobre la Me-
diacién CGPJ-de la Abogacia Es-

. pafiola,

Hay que recordar que la XI Se-
mana de la Tapa Micologica de
Soria es una actividad organizada
por la hostelerfa soriana que cuen-
ta con la colaboracién de las insti-
tuciones sorianas como Ayunta-
miento de Soria, Diputacién de
Soria, Jurta de Castillay Ledn,
Caja Rural de Soria, Fundacién
Cientifica de Caja Rural y CIFP La
Merced, que apoyan el trabajoy
creatividad de los bares y restau-

_ rantes sorianos ¥, sobre todo, de la

participacién del pablico que cada
afio responde de forma entusiasfs
probando las micotapas ¥ votandi
por sus favoritas. También se s
tearan diversos premios entre 148
personas que registren sus COa:
miciones en la Maratén de 12 Ta-

' pa, a través de la aplicacion para

méviles Android creada para il
edicién bajo el nombre Tapa Mi-
cologica Soria 2018.

il
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OPINION

Sttuacion critica del PP en el
seqgundo ayuntamiento de Soria

LA JUNTA Local del PP en Almazén era como
los protagonistas de la pelicula Los otros, que
estaban muertos y no lo sabjan. Han sido fan-
tasmas durante un afio y medio hasta que la
Direccién provincial del partido les ha dicho
que no existian, porque el Gltimo congreso de-
cidi6 que no se formara la Junta Local. El re-
sultado ahora es que el cisma del PP en Alma-
zan se agrava y el ex secretario de Organiza-
cién adnamantino presentara hoy su baja en
el partido al tiempo que anuncia que hay méas
afiliados que estan dispuestos a seguir su ca-
mino. La primera conclusién es que el PP no
levanta cabeza en el segundo ntunicipio mas
importante de Soria desde la primera estam-
pida de afiliados que se produjo tras la marcha
de José Antonio de Miguel, actual alcalde, po-
co antes de las elecciones de 2011.

Los populares tienen, sin duda, un grave
problema en el segundo ayuntamiento de So-
ria por niimero de habitantes, que han sido in-
capaces de solucionar. El primer error partié
del tindem de entonces en la Direccién pro-
vincial formado por Maria del Mar Angulo y
Antonio Pardo, hoy tan distantes. En 2011 de-
cidieron imponer un candidato y ahi comenz6
la debacle de la formacién en el municipio,
acompanada posteriormente por un declive
provincial que llev6 a los populares a perder la
Presidencia de la Diputacidn en el afio 2015,
después de haber tenido el control de la insti-

QUE SORIA comande la consig-
nacion de la Loteria de Navidad
en Espafia 1io es ninguna sorpre-
sa. Viene siendo la tonica habitual

sorteo tras sorteo, en el que los SOTZ‘a vuelve a comandar
la consignacion en Loteria

sorianos se encomiendan a la
suerte para aliviar los numerosos
gastos o aumentar el patrimonio,
segiin los casos. El caso es que a
la provincia se han remitido déci-

-

tucién provincial durante tres décadas; lo que
supuso un auténtico varapalo.

Hoy, con una presidenta del PP en Soria,
Yolanda de Gregorio, que fue impuesta por el
partido regional tras la dimisién de Angulo po-
cos meses después de haber sido elegida en

[ SESANTERO

un congreso, los populares no consiguen en-
derezar el rumbo en Almazén, a pesar de ha-
ber intentado incluso conseguir el retorno de .
José Antonio de Miguel. No lograron ese obje-
tivo y ahora se encuentran con una posible
nueva fuga de afiliados desencantados porgue
se consideran mal tratados. Desde luego, co-
mo poco ha existido una deficiente comunica-
ci6n, pues no hay forma de entender que una
Junta Local haya estado funcionando durante
un afio y medio sin saber que no contaba con
1a aprobacién del partido en la provincia.
Parecia que el absoluto desastre del PP en
Almazan era insuperable, pero da la impre-
sion de que se estan haciendo intentos para
batir un nuevo récord. El PP adnamantino se
ha estado moviendo entre los 6 y 7 concejales
en Almazan desde que obtuviera media doce-
na de ellos la extinta Alianza Popular en 1987.
Tras repetir resultado el PP en el 91, consi-
guieron 7 concejales en 1999 y 2003, para ba-
jar otra vez a 6 en 2003 y 2007. En 2011 y 2015
el liderazgo en concejales se lo arrebaté la
PPSO primero y Ciudadanos después, en am-
bos casos de la mano de José Antonio de Mi-
guel, con los populares relegades a un conce-.
jal. Pero como todo es mejorable, en esta legis-
latura el PP perdi6 su Ginica concejal, ya que la
también diputada provincial se pasé al grupo
de no adscritos. Ya rio se puede caer més bajo
en la segunda mayor poblacion de Soria. Con
De Miguel resucitando la PPSO y el PP de Al-
mazan todavia més reto, el resultado para los
populares en ese municipio es mas que incier-
to ante la cita electoral del 26 de mayo del afio
que viene. E1 PP tiene mucho trabajo por de-
lante y muchos errores de los que aprender.

dor en la provincia de sobra cono-
cido es «En Soria siempre focay.
Se ha roto la tonica pero la suerte
vuelve.La pasién de los sorianos
por la Loteria de Navidad es de so-
braconocida.

Desde Loterias contemplan que
haya un aumento del gasto en la
provincia. La cifra aumenta en 2,15
euros con respecto al afio pasado

mos por valor de 21,6 millones de
euros, una auténtica pasada, y el
gasto por habitante previsto en
esta consignacion serd de 243,67
euros, de largoi la més alta de Es-
pana Por detras se sitda una pro-
vincia vecina que también tiene
un enorme predicaménto por la
Loteria de Navidad que es Bur-
Egos.

LA RECONQUISTA de la peninsu-
la ibérica, para expulsar a los ara-
bes, que se habian aduefiado de
ella al vencer a Don Rodrigo, el dl-
timo rey visigodo, en la batalla del
rio Guadalete (afio 711 d. C)), fue
-lenta y laboriosa. Hasta culminarla
con la toma de Granada (1492). Se
inicié con don Pelayo, en la batalla
de Covadonga (722), y continud
con los reyes de Leén, de Navarra,
de Aragbn y de Castilla. Al par que
avanzaban fijaban poblacitn en el
territorio. Los parroquianos cons-
trufan su iglesia y alrededor el ca-
serio. A estos les daban tierras de
culiivo (minifundios), con lo que se
fundaba el nuevo pueblo o aldea.
Hasta el extremo del Duero, cos-
t0 lo suyo. Después, al llegar a tie-
rras meridionales se aceler¢ el rit-
mo, lo que supuso surgieran los la-

Lo cierto es que ya se llevan unos
afios que ha desaparecido ese
duende entre Soria y la Loteria,
pero conviene no descuidarse,
porque a lo mejor salta la libre.
Los loteros estan encantados por-
que los turistas, una de las prime-
ras cosas que hacen, es adquirir
Loteria de Navidad de Soria,
conscientes de que con las esce-

SOBRE VIVIR

'”Dsspobwoztd% o

tifundios, en manos de unos pocos.
Ello justificarfa la existencia de
mas poblaciones en el norte que en
el sur de Espafa. Estas gentes re-
pobladoras, dotadas de fueros y
privilegios, se dedicaban a la agri-
cultura y a la ganaderia para poder
sobrevivir.

nas vividas afios atras merece la
pena gastarse unos euros.Ade-
maés, este juego de azar ayuda
también a impulsar las ventas en
la provincia con estas visitas. To:
do con el objetivo de lograr‘el
Gordo, del que ya tiene experien-
cia la provincia tante en. Navidad
como en El Nifio, o un buen pe-
llizco. El mensaje del administra-

Asi que en el transcurso del
tiempo esa dureza de subsistencia
fue ocasionando un importante ni-
mero de abandonos o despoblados.
Y a partir de los afios 50, la indus-
trializacion de Madrid, Bilbao y
Barcelona reciamé la mano de
obra que sobraba en el medio rural
¥ que aspiraba a una vida mejor.
De inmediato, el proceso de meca-
nizacién del campo, sigui6 expul-
sando a gente hacia las grandes
ciudades. Sus consecuencias ya las
conocemos todos, maxime en
nuestra provincia, que es el para-
digma de la despoblacién. Somos
muy pocos, envejecidos y disper-

_sos en 513 niicleos.

Pero, a la hora de explicar las
causas de dicho éxodo, siempre es-
t4 el mito como entrada secreta a
lo asombroso, al misterio. Y funda-

cuando se preveia un gasto medio
por habitante de 241,42 euros. Este
aumento confirma la tendencia ya
que en 2016 el gasto medio previsto
por habitante fue de 238,47,

A pesar de la costumbre, las ci-
fras de Soria siguen asombrando en
comparacion con €l resto de territo-
rios. Unas cifras que dejan a las cla-
ras el apego por este sorteo.

mentara su relato en argumento
tan {lamativo como el del envene-
namiento de las aguas. Ast, una co-
plilla popular afirma: «Por una sa-
lamanguesa / se ha despoblado
Mortero. / Ojalé se despoblasen /
Cerveriza y Gallinero».

Recogida por Vicente Garcia de
Diego, la leyenda cuenta como a
la boda entre los hijos de-dos 1i-
cas familias de Mortero acudié6 in-
vitado todo el pueblo, menos una
vieja que hubo de ocuparse del
ganado, por lo que al beber todos
agua del pozo donde vivia la sala-
mandra (que no salamanquesa)

murieron contagiados. Muy pare-

cida es la del fantasma de Mase-
goso. Siempre contamos la misma
historia de forma variable y, sin
embargo, maravillosamente in-
mutable.

~

: H-u.“ g,
JUAN Jost MILLA

Teatro. inclusivo en el
25 aniversario de
Asovica

4 La Asociacion Virgen del Ca-
mino de Personas con Enfer-
medad Mental, Asovica, lleva
25 afios realizando una labor
encomiable, en la que no solo.
se ha dado atencién y alternati-
vas a los afectados por la enfer-
medad y a sus familiares, sino
que ademés ha llevado a cabo
un trabajo importante de sensi-
bilizacién de la sociedad, tarea
en la que se encuadra la obra
de featro inclusivo representa-
da ayer en Soria.

YOLANDA SANTOS

Mids de 22,000 tapas
micologicas vendidas
en el estreno

4 La gran cita gastronémica
popular de la Semana de la
Tapa Micoldgica de Soria, or-
ganizada por Asohtur y que
este afio alcanza su undécima
edicién, se consolida y ha da-
do sus primeros pasos con
unos resultados inmejorables
alcanzédndose las 22.400 tapas
vendidas durante el primer fin
de semana. Un evento gastro-
némico fundamental para la
provincia.

ADRIAN MUNDZ

Elwiltimo soMo que
tomé parte en la
Vuelta a Soria

4 Pasa por ser el iltimo seriano
de la Vuelta a Soria, lo cual es
un honor. Adrign Mufioz hace
ya algunos afios que no marcha
en bici, menos de los que hace
desde que Ja destacada compe-
ticién, que reunia a algunos de
los mejores jiniors del pais, de-.
jara de existir en 2010, Después
de ocho afios, «un poco cansado
de entrenar siempre solo», este
adnamantino cambi6 su mayor
pasi6n por un trabajo.
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Mas de 8.500
vacunas de la

gripe en 15 dias

Los centros de salud comenzaron a aplicarla
el dia 23 y seguiran hasta el 14 de diciembre

MILAGROS HERVADA SORIA
Los centros de salud de la provin-
cia han aplicado 8.516 vacunas de
la gripe en los primeros 15 dias de
la campana puesta en marcha por
la Junta de Castilla y Leén en toda
la comunidad auténoma. Desde el
23 de octubre en que comenzo la
campana y hasta el pasado 9 de
noviembre, Ultimo dato recopilado,
son mas de 8.500 los usuarios que
se han desplazado a los centros de
salud, cifra a la que han que anadir
las vacunaciones en residencias de
ancianos, mutuas y centros priva-
dos.

Se trata de un tercio de las dosis
distribuidas para ser aplicadas en
Soria, que en total suman 23.530,
de las que 16.430 son adyuvadas y
7.100 tetravalentes. Teniendo en
cuenta que la campana duraré cer-
ca de dos meses, hasta el 14 de di-
ciembre, queda patente que los
usuarios de la sanidad soriana han
sido diligentes a la hora de seguir
los consejos de vacunacion, sobre
todo las personas que conforman
los grupos de riesgo sanitario y so-
cial que tienen aconsejado vacu-
narse frente a la gripe.

La Junta de Castilla y Le6n ha
puesto en marcha este otono la
campafa con una novedad desta-
cada, la incorporacién de la vacu-
na tetravalente, con cuatro cepas
gripales y cuyo proposito es cubrir
todas las posibilidades de circula-
cién del virus B de la gripe entre la
poblacién de hasta 64 anos. Para
las personas de 65 anos y mayores,
la vacuna recomendada sigue sien-
do la de tipo adyuvada con inmu-
nogenicidad reforzada.

Otros cambios recogidos en las

A TRAVES DE CITA
PREVIA 0 DE FORMA
PRESENCIAL

Elacceso alavacunacion fren-
te ala gripe se realiza a través
de centro de salud o consulto-
rio local, bien solicitandolo
presencialmente o por medio
dela cita previa telefénicay
multicanal habilitada para ello
mediante con una opcién espe-
cifica. Los pacientes hospitali-
zados podran ser vacunados
durante su estancia en los hos-
pitalesy, si se trata de personas
institucionalizadas en centros
de atencion a personas mayo-
res o de asistidos, la vacuna-
cion se realizara por medio de

recomendaciones de vacunacion
establecidas por la Comision de
Salud Publica del Sistema Nacio-
nal de Salud para la presente cam-
pafa se refieren a la incorporacién
de nuevos pacientes al grupo de
riesgo sanitario como son los que
padecen enfermedad renal cronica
y sindrome nefrético; hemofilia y
trastornos hemorragicos crénicos,
asi como receptores de hemoderi-
vados y transfusiones mualtiples;
fistula de liquido cefalorraquideo;
enfermedad celiaca; enfermedad
inflamatoria crénica y personas de
cualquier edad institucionalizadas
de forma crénica.

También tienen recomendado
vacunarse las personas que resi-
dan en instituciones cerradas: cen-
tros o instituciones geriatricos y
centros de asistencia a enfermos
crénicos, disminuidos psiquicos,
etc.; trabajadores sanitarios; perso-
nas que puedan transmitir la gripe
a pacientes de riesgo: trabajadores
de centros asistenciales de mayo-
res, trabajadores sociales de simi-
lar dedicacién —atencién a créni-
cos-y cuidadores y convivientes
con personas de riesgo; servicios
esenciales para la Comunidad:
bomberos, cuerpos y fuerzas de se-
guridad del Estado, Proteccion Ci-
vil, etc.); trabajadores de granjas y
mataderos de aves y otros relacio-
nados con el medio ambiente y
personal educativo, especialmente
de guarderias y de centros de Edu-
cacion Infantil.

En relacién con la vacunacién de
los profesionales y trabajadores de
la sanidad, la Consejeria, junto a
cinco organizaciones sindicales re-
presentadas en la Mesa Sectorial de

los profesionales de Atencion
Primaria de Sacyl en colabora-
cién con el personal de esos
centros. Desde la Junta de Cas-
tillay Le6n se recomienda que
sea de forma escalonadaalo
largo de las ocho semanas de
campanay siempre tras la
oportuna solicitud de cita pre-
via.

Durante la campaia pasada,
530.950 castellanos y leoneses
accedieron a lavacuna frente a
la gripe, €1 21,80 % de la pobla-
cién. Desglosado por grupos de
edad, en menores de 59 anos
fue el 6,9% de 1a poblacién to-
tal; de entre 60y 64 afios inclu-
sive, el 27,3%; entre los mayo-
res de 65 anos, el 62%,y a partir
de los 75 anos, un 72,2%.

Inicio de la campaiia de vacuna

la Sanidad -CSIF, CEMS, UGT, SAE
y CCOO-y diez colegios profesiona-
les sanitarios de la Comunidad -mé-
dicos, farmacéuticos, veterinarios,
odontdlogos y estomatdlogos, psico-

cion este afio. VALENTIN GUISANDE

logos, fisioterapeutas, terapeutas
ocupacionales, podélogos, logope-
dasy de 6pticos y optometristas, ha-
cen un llamamiento a los profesio-
nales y trabajadores del sector para

que participen activamente en la va-
cunacioén frente a la gripe, pues su
vacunacion forma parte del com-
promiso ético con los pacientes y
con la proteccion de la salud.

EMANA DE LA TAPA MICOLOGICA

9/18 NOVIEMBRE 2018 SORIA

LA TAPA MICOLOGICA

XI CONCURSO PROVINCIAL DE
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ESTABLECIMIENTOS PARTICIPANTES: HOTEL ALFONSO Vil / PARADOR DE TURISMO ANTONIO MACHADO / BAR APOLONIA / HOTEL RESTAURANTE CAMPOS DE CASTILLA / TABERNA CAPOTE / BAR RESTAURANTE CASA
AREVALO / BAR RESTAURANTE CASA TONO / BAR TABERNA CASCANTE / BAR RESTAURANTE CAZUELAS, TAPAS .. OLE / BAR RESTAURANTE ASADOR ECUS / BAR RESTAURANTE EL ALTO DE LA DEHESA - CASA MANOLO
/ BAR RESTAURANTE EL CORZO DE HOTEL LEONOR CENTRO / BAR RESTAURANTE EL FOGON DEL SALVADCR / CERVECERIA RESTAURANTE EL TEMPLO / BAR RESTAURANTE EL VENTORRO / BAR RESTAURANTE GAROA,/
BAR HERRADORES / BAR RESTAURANTE IRUNA PLAZA / BAR RESTAURANTE LA CAPITAL / BAR RESTAURANTE LA CEPA / BAR RESTAURANTE LA CHISTERA / BAR RESTAURANTE LA FLOR DE TAPAS / CAFE LA ISLA/ BAR
LA MEJILLONERA / HOSTAL RESTAURANTE LA POSADA / BAR RESTAURANTE MAS QUE 2,/ BAR PATATA / CERVECERA SAN FRANCISCO, BAR RESTAURANTE SANTO DOMINGO I/ BAR RESTAURANTE TABERNA MERCE-
DES / BAR RESTAURANTE TERMANCIA / RESTAURANTE TRASHUMANTE CAFETERIA TRIBECA / EN LA PROVINCIA: Amazén, BAR RESTAURANTE SABORES / HOTEL VILLA DE ALMAZAN / E1 Burgo de Osma, HOTEL CASTILLA
TERMAL BURGO DE OSMA /HOTEL VIRREY PALAFOX / Los Viares de Soia,HOTEL RURAL LOS VILLARES / San Feics, HOTEL RESTAURANTE LAS ABADIAS / Tiermes, HOTEL RESTAURANTE LA VENTA DE TIERES
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SUZESOS | SORIA

Un herido grave

tras chocarconun .
remolque de tractor =eie?

El conductor del vehiculo quedé atrapado
y los bomberos tuvieron que excarcelarlo

SORIA-

Una persona resulté herida grave
durante la jornada de ayer en la N-

234 en el términe municipal de Vi- -

llaverde del Morite, tras colisionar
el coche en el que viajaba con el re-
molque de un tractor. -

La persona herida tuvo que ser
‘excarcelada por los bomberos de la
capital, desplazados hasta el lugar
del siniestro, y el accidente provo-
¢6 retenciones en la carretera de
Burgos y el corte de uno de los ca-
rriles, mientras se daba paso alter-
nativo en el otro.

‘En concreto, el herido grave es
un varéon de 83 afios, después de
que el todoterreno que conducia
colisionara con un remolque de un
tractor en el kilémetro 368 de la ci-
tada Nacional 234 entre las locali-
dades sorianas de Cidones y Villa-
verde, informaron fuentes de la
Suhbdelegacién del Gobierno en ia
provincia, el Ayuntamiento de So-
ria y el Servicio de Emergencias
112 de Castillay Le6n. ' :

El accidente, en el que el var6
qued6 atrapado en el interior del

vehiculo, se produjo miputos antes
de las 11.42 horas, cuando-colisio-
naron por alcance uri turismo y el
remolque de un tractor. Inicialmen-
te, la carretera tuvo que ser corta-
da al trafico durante el trabajo de
los servicios de emergencia y el de
los bomberos de la capital soriana.

El varon de 83 anos

fue trasladado al
Hospital de Santa
Barbara

El Servicio de Emergencias 112
de Castilla y Le6n dio aviso a los
bomberos de Soria y el Sacyl remi-
ti6 al lugar de los hechos al perso-
nal sanitario para atender al heri-

do.

Los agentes de Tréfico de la
Guardia Civil de Soria dieron paso
alternativo a los vehiculos que cir-
culaban por la carretera que une
Soria con Burgos.

TRABAJAMOS CON TODAS LAS
COMPANIAS DE SEGUROS
TINTADO DE LUNAS

{/Viso, s/n 42004 - Soria
Tels.: 075 222 640-978 227 795
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SUCESOS | SORIA

Un herido grave
tras chocar con un
remolque de tractor

El conductor del vehiculo quedo atrapado
y los bomberos tuvieron que excarcelarlo

SORIA
Una persona resulto herida grave
durante la jornada de ayer en la N-
234 en el término municipal de Vi-
llaverde del Monte, tras colisionar
el coche en el que viajaba con el re-
molque de un tractor.

La persona herida tuvo que ser
excarcelada por los bomberos de la
capital, desplazados hasta el lugar
del siniestro, y el accidente provo-
co retenciones en la carretera de
Burgos y el corte de uno de los ca-
rriles, mientras se daba paso alter-
nativo en el otro.

En concreto, el herido grave es
un vardn de 83 anos, después de
que el todoterreno que conducia
colisionara con un remolque de un
tractor en el kilometro 368 de la ci-
tada Nacional 234 entre las locali-
dades sorianas de Cidones y Villa-
verde, informaron fuentes de la
Subdelegacion del Gobierno en la
provincia, el Ayuntamiento de So-
riay el Servicio de Emergencias
112 de Castilla y Le6n.

El accidente, en el que el varén
qued¢ atrapado en el interior del

Otra vista del accidente. v.c.

vehiculo, se produjo minutos antes
de las 11.42 horas, cuando colisio-
naron por alcance un turismo y el
remolque de un tractor. Inicialmen-
te, la carretera tuvo que ser corta-
da al tréfico durante el trabajo de
los servicios de emergencia y el de
los bomberos de la capital soriana.

Estado del vehiculo tras el impacto. VALENTIN GUISANDE

El varon de 83 anos
fue trasladado al
Hospital de Santa
Barbara

El Servicio de Emergencias 112
de Castilla y Le6n dio aviso a los
bomberos de Soria y el Sacyl remi-
ti6 al lugar de los hechos al perso-
nal sanitario para atender al heri-
do.

Los agentes de Trafico de la
Guardia Civil de Soria dieron paso
alternativo a los vehiculos que cir-
culaban por la carretera que une
Soria con Burgos.

TRABAJAMOS CON TODAS LAS
COMPANIAS DE SEGUROS
TINTADO DE LUNAS

C/Viso, s/n 42004 - Soria
Tels.: 975 222 640 -975 227 795

XI SEMANA DE LA TAPA MICOLOGICA

9/18 NOVIEMBRE 2018 SORIA

XI CONCURSO PROVINCIAL DE LA TAPA MICOLOGICA
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ESTABLECIMIENTOS PARTICIPANTES: HOTEL ALFONSO VIl / PARADOR DE TURISMO ANTONIO MACHADO / BAR APOLONIA / HOTEL RESTAURANTE CAMPOS DE CASTILLA / TABERNA CAPOTE / BAR RESTAURANTE CASA
AREVALD / BAR RESTAURANTE CASA TONO / BAR TABERNA CASCANTE / BAR RESTAURANTE CAZUFLAS, TAPAS'Y. OLE / BAR RESTAURANTE ASADOR ECUS / BAR RESTAURANTE EL ALTO DF LA DEHESA - CASA MANOLO
/ BAR RESTAURANTE EL CORZ0 DE HOTEL LEONOR CENTRO / BAR RESTAURANTE EL FOGON DEL SALVADOR,/ CERVECERIA RESTAURANTE EL TEMPLO / BAR RESTAURANTE EL VENTORRO / BAR RESTAURANTE GAROA/
BARHERRADORES / BAR RESTAURANTE IRUNA PLAZA / BAR RESTAURANTE LA CAPITAL / BAR RESTAURANTE LA CEPA / BAR RESTAURANTE LA CHISTERA / BAR RESTAURANTE LA FLOR DE TAPAS / CAFE LA ISLA / BAR
LAMEJILLONERA,/ HOSTAL RESTAURANTE LA POSADA,/ BAR RESTAURANTE MAS QUF 2,/ BAR PATATA,/ CERVECERiA SAN FRANCISCO / BAR RESTAURANTE SANTO DOMINGO I/ BAR RESTAURANTE TABERNA MERCE-
DES / BAR RESTAURANTE TERMANCIA / RESTAURANTE TRASHUMANTE CAFETERIA TRIBECA / EN LA PROVINCIA: Almazén, BAR RESTAURANTE SABORES / HOTEL VILLA DE ALMAZAN/ EI Burgo de Osma, HOTEL CASTILLA
TERMAL BURGO DE OSMA / HOTEL VIRREY PALAFOX / Los Vilres de Soria, HOTEL RURAL LOS VILLARES / San Felices, HOTEL RESTAURANTE LAS ABADIAS / Tiermes, HOTEL RESTAURANTE LA VENTA DE TIERMES
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Desdesoria 22-11-18

Satisfaccion entre los hosteleros por las
62.000 tapas vendidas en la XI Semana
Micolbgica

El jurado ha seleccionado diez finalistas. El proxi mo 13 de diciembre, se dar&
a conocer al ganador y a los dos finalistas

La XI Semana de la Tapa Micoldgica de Soria, organizada por Asohtur (Agrupacion Soriana de
Hosteleria y Turismo), terminé este pasado domingo con un saldo positivo, ya que se ha
logrado superar las 62.000 unidades vendidas. Los 40 hosteleros participantes en la iniciativa
muestran una grata satisfaccion porque casi alcanzan las cifras del afio anterior, cuando se
lograron vender 69.600 tapas, pero con cinco establecimientos participantes mas.

Si se realiza un balance cuantitativo de la Semana de la Tapa Micolégica hay que destacar que
entre los participantes ha habido dos establecimientos que han superado las 5.000 tapas
vendidas, otro mas que se ha quedado a las puertas con 4.800 y un tercero que lleg6 a las
4.300 tapas. Ademas, dos establecimientos han superado las 3.000 tapas. Y, por ultimo, seis de
ellos han logrado entre 2.000 y 2.7000 tapas y otros siete se han situado entre las 1.000 y las
2.000 tapas.

La temporada micolégica de este afio ha sido un poco atipica. Primero parecia que se
aproximaba buena con las primeras lluvias de septiembre, pero octubre fue muy seco y las
lluvias han tardado en llegar casi hasta el mes de noviembre, provocando que las setas
aparezcan en nuestros montes mucho mas tarde.

Para los hosteleros participantes, el retraso en las fechas de celebracion de esta edicion de las
jornadas ha sido muy bien acogido, pues se ha incluido una actividad muy popular en el mes de
noviembre y no se ha centrado todo alrededor de los puentes y fines de semana del mes de
octubre.

Hasta los establecimientos participantes en la XI Semana de la Tapa Micolégica han llegado
turistas provenientes de Madrid, Catalufia, Valencia, Toledo, Segovia y, como todos los afios,
del Pais Vasco. Se ha destacado la llegada de visitantes mas en el primer fin de semana que
coincidié con las Fiestas Patronales de la Almudena de Madrid. Otro dato significativo ha sido
el incremento del consumo de tapas micologicas en los dias de entre semana, lo que pone de
manifiesto que este evento gastronémico cada afio cuenta con mas seguidores sorianos.

De todos los datos se desprende que Soria es un destino turistico de interior de primer orden
en esta época del afio y que la Semana de la Tapa Micolégica de Soria se ha convertido en una
actividad consolidada para los amantes del turismo micoldgico.

Las diez mejores tapas

Una vez finalizada la XI Semana de la Tapa Micoldgica, sélo queda saber cual es la Mejor Tapa
Micolégica Provincial 2018. Para ello, 10 hosteleros, los que mejor valoracién han conseguido

C/ Vicente Tutor, 6 - Planta 42 -42001- Soria Tfno. 975 233 222 Fax. 975 233 223
foes@foes.es  www.foes.es



por parte del jurado profesional, deberan, este proximo lunes 26 de noviembre, cocinar y
emplatar sus micocreaciones en directo y ante el jurado. Esta fase final estara abierta al
publico en general que desee asistir, a la cual, desde Asohtur invitan, y tendra lugar en el
Centro Integrado de Formacion Profesional La Merced el proximo lunes a partir de las 16:30 h.

Los seleccionados por el Jurado son:

e Hotel Alfonso VIII, con su tapa “Tronco de boletus y manitas y chupa chups crujiente de
gueso negro con trompeta de los muertos”

e Parador de Turismo Antonio Machado, con “Chipirones rellenos con pepitoria de
amanitas”

e Bar Rte. Casa Arévalo y su “Micowonton”

e Bar Rte. La Chistera con “Pedo de lobo”

e Bar La Mejillonera y “Tadeo Jones”

e Bar Rte. Mas Que 2 con su “Ceviche de ahumados y amanita caesarea”

e Bar Rte. Santo Domingo Il con su creacion “Sabores del Valle”

e Rte. Trashumante y una “Brocheta de escabeches micolégicos estilo Trashumante”

e Hotel Villa de Almazan con su elaboracion “Pasién con peineta”

e Hotel Rural Los Villares y su tapa “Ave que vuela, a la cazuela”

El proximo 13 de diciembre, se darda a conocer al ganador y a los dos finalistas junto con el
resto de premiados de las siguientes categorias: ‘Mejor Tapa Micolégica Mediterranea’ que da
la Fundacion Cientifica de Caja Rural, ‘Mejor Servicio en Barra’, otorgado por C.I.F.P. “La
Merced” y la categoria mas popular que no es otra que la ‘Mejor Tapa Micoldégica Popular’ que
es votada por el pablico participante.

Entre todas las personas que han participado en las votaciones a la Mejor Tapa Micoloégica
Popular se sorteara un viaje de fin de semana para dos personas a la ciudad lusa de Oporto y
un lote de productos AMSTEL, cerveza oficial de la XI Semana de la Tapa Micoldgica (este
premio sélo para mayores de 18 afios). También se sortearan premios entre las personas que
hayan completado los distintos hitos de la Maraton de la Tapa entre los participantes de la
aplicacion para moviles Android.

Una vez mas, Asohtur uiere hacer menciéon a las entidades que hacen posible que este evento
se lleve a cabo, cuyo fin es mantener el posicionamiento de la provincia como uno de los
principales destinos turisticos en los meses de otofio, como son: Ayuntamiento de Soria,
Diputacién Provincial de Soria, Junta de Castilla y Ledn, Caja Rural de Soria, Fundacién
Cientifica de Caja Rural, CIFP “La Merced”, AMSTEL, patrocinador oficial, asi como a la
Direccion Provincial de Educacion, a los Centros Escolares de la ESO y a sus alumnos
participantes en esta edicibn y a los establecimientos participantes, los verdaderos
protagonistas de estas jornadas.

C/ Vicente Tutor, 6 - Planta 42 -42001- Soria Tfno. 975 233 222 Fax. 975 233 223
foes@foes.es  www.foes.es
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Golmayo y Los Rabanos se desmarcan
de Acuaes por un anuncio inexistente

Alegan para no ir a la cita de la depuradora falta de tiempo ante una imaginaria firma hoy del acuerdo

JOSE ANGEL CAMPILLO SORIA
Los alcaldes de Golmayo y Los Ra-
banos rechazaron ayer acudir a un
encuentro convocado para hoy por
Acuaes con el propésito de avan-
zar en el convenio de la depurado-
ra conjunta con la capital soriana.
Benito Serrano y Gustavo Martinez
comparecieron en una rueda de
prensa en la que presentaron va-
rias alegaciones para justificar su
postura, pero especialmente unas
declaraciones inexistentes del al-
calde de Soria en las que habria
asegurado que hoy se iba a firmar
el convenio de financiacién. «La
sorpresa es cuando veo al alcalde
de Soria decir que mafana [por
Hhoy] se va a firmar un convenio de
la depuradora cuando a mi lo que
me transmiten jdesde Acuaes], y a
Gustavo creo que-exactamente
igual, es ‘vamos a ir 8 una reunién
informativa, meramente informati-
va, donde no se va a decidir nada»,
asegurd Serrano.

El alcalde de Soria, Carlos Mar-
tinez, habia anunciado por la ma-
fiana el encuentro con la sociedad
estatal que tiene la encomienda de
licitar y adjudicar las obras. El ca-
s0 es que Martinez no habia habla-
do de firma alguna, sino que habia
confiado en el «cierre definitivo del
convenion. O al mienos que la cita
de hoy fuera de las «pentiltimas re-
uniones» al respecto. i

Que no se puede firmar nada es
ampliamente conocido por las par-
tes, dados los antecedentes del an-
terior proyecto. El mismo Serrano
recordé que es necesaria la vota-

GuSsTavo Marfinez. vaLENTIN GUISANDE

¢ion en el pleno y que la Junta tam-
bién ratifique su participacién en el
programa conjunto, ademés del
visto bueno del Consejo de Admi-
nistracién de Acuaes al acuerdo
por el que la parte local abonaré el
32,5% de la planta, por un porcen-
taje similar de la Comunidad Auté-
noma y un 35% de fondos euro-
peos. No sdlo eso, sino que la pro-
pia Acuaes le habia asegurado que
la cita era puramente’informativa.
Pese a todo ello, Serrano insistio
en las inexistentes declaraciones
de Martinez, escuddndose enla
prensa y sin habilar, al parecer, con

‘el alcalde de Soria. «La conclusién

de que mafiana se va a firmar», ex-
plico el regidor de Golmayo, proce-
de de «cuando hoy [por ayer} veo
en los digitales, el alcalde de Soria,
‘Minguez espera firmar mafiana el
convenio de la depuradoray. Y
«veo el titular, 1o veo en m4s sitios,

Banito Serrano. LuIs ANGEL YEJEDOR

he hablado con Acuaes, digo, ‘oiga,
que aqui dicen que mafiana [por
hoy] esperan firmar un convenio,
esto équé es?», Las aseveraciones
de Ia sociedad estatal de que «na-
fiana [por hoyl no se va a firmar
nada» y de que «era una reunion
informativa, meramente informati-
va» no parecieron convencer a Se-
rrano, quien prefirio cargar contra
el alcalde de la capital. Incluso ase-
gurando que habia visto sus decla-
raciones, mas alld de que su fuente
fuera los «digitales».

«Yo, viendo las declaraciones del
alcalde de Soria, si que es cierto
que he visto que la cara la ponia un
poco asi como de que no se lo creia
lo que estaba diciendo, pero he vis-
to que seguia un poco en la confu-
sidn y en la ceremonia esta de in-
tentar a los vecinos no sé si mentir
0 engafar, pero un poco Veo que va
por ahi la cosa», manifest6.

. «Os imaginais lo que hubiese
dicho [Martinez] si estd gobernan-
do otro partido que no sea el Parti-
do Socialista y nos citan de un dia

para otro a firmar un documento .
de este calado?, vamos nos podrian -

a todos... con razén, creo que nos
dirian a todos alguna cosita que no
nos gustaria», afiadié Serrano,
quien se adelantd a las hipotéticas
criticas que podrian recibir.

«Me temo que mafana [por hoy]
aparezcamos un poco con la dema-
gogia de que nos acusa el Partido
Popular [sic] de que queremos pa-

_ralizar la depuradora, de que al fi-

nal nos hayamos negado a ir», an-

ticip6. Pero «materialmente estd. .

claro que es imposible, que no se
puede ir ahf a firmar nada y que
vendriamos sin firmar naday, insis-
ti6 sobre el imaginario anuncio, So-
bre &l incluso remaché: «No se
puede engadar a los vecinos di-
ciendo que mafiana [por hoy] se va
a firmar absolutamente nada.

. Por'lo demas, los alcaldes alega-
ron falta de «tiempo material» de
ver en detalle e} convenio, en la
medida en que el borrador les lle-
g6 el miéreoles. El mismo dia, por

cierto, que el alcalde de Soria ex-

plicé que Ya capital habia recibido
su copia. En cualquier caso, es
«muy diffeil ir mafiana [por hoy]
con una propuesta a Madrid» y fal-

tan «anexos». El alcalde de Los R4~

banos alegé ademés la ausencia de
una «adenda» sobre la posibilidad
de cambio de ubicacién en Sinova,
dada la posible judicializacién por
parte de la propiedad.

Diez finalistas

. y 62.000 ventas

en la semana
de la Tapa
Micologica

i A.C: SORIA
La XI Semana de la Tapa Mico-
logica de Soria finalizé el do-
mingo con datos que si bien no
alcanzan el récord historico si
que recibieron el aplauso de los
participantes. Organizada por
la Agrupacién Soriana de Hos-
teleria y Turismo (Asohtur), la
cita concluyd con un saldo po-
sitivo, ya que se lograron supe-
rar las 62.00¢-unidades vendi-
das seglin sefialaron fuentes de
la propia organizacién del
evento gastronémico.

Los 40 hostéleros participan-
tes en la iniciativa mostraron
una grata satisfaccién perque
casi alcanzan las cifras del afio
anterior, cuando se lograron
vender 69.600 tapas, pero con
cinco establecimientos partici-
pantes més. Esto supone que
de media cada establecimiento
superd las 1.500 tapas vendidas
en apenas 10 dias, lo que impli-
ca mas de 150 tapas por partici-
pante y jornada de media.

.Por otro lado, ya se conoce
que los diez establecimientos
finalistas para ¢l premio a la
Mejor Tapa Micologica Provin-
cial son Hotel Alfonso VIII, Pa-
rador de Turismo Antonio Ma-
chado, Bar Restaurante Casa
Arévalo, Bar Restaurante La
Chistera, Bar La Mejillonera,
Bar Restaurante Més Que 2,
Bar Restaurante Santo Domin-
go I1, Restaurante Trashuman-

- te, Hotel Villa de Almazén v
: Hotel Rural Los Villares.

f
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975 230 102 www.memora.es

Cuando una familia nos confio alge tan importante

como la despedida de un ser querido, la ayudamos

a realizar foda la contratacion y los tramites,
“esiamos a su lado en todo momento.
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El 13 de diciembre se celebrard el acto de entrega de premios de todas las
Experi menta el test drive categorias a concurso de este ciclo gastronomico tras concluir su novena
definitivo y llévate ahora 2.000€ edicion.
para renovar tu coche

Este ano los cuatro finalistas para alzarse con el prestigioso premio ‘Mejor
Tapa Micoldgica Provincial’ son las creaciones: ‘Pedo de lobo’ de Bar
Restaurante La Chistera, ‘Tadeo Jones’ de Bar Restaurante La Mejillonera,
‘Ave que vuela, a la cazuela’ de Hotel Rural Los Villares y ‘Sabores del Valle’
de Bar Restaurante Santo Domingo II, segtin el jurado que ha presenciado la
elaboracion en directo y probado las diez tapas inicialmente mejor valoradas
del concurso.

Establecimientos

La seleccion de finalistas se ha realizado esta tarde en el Centro de Formacion
Profesional ‘La Merced’, donde se han dado cita los siguientes
establecimientos:

« Hotel Alfonso VIII, con su tapa ‘Tronco de boletus y manitas y chupa
chups crujiente de queso negro con trompeta de los muertos’

http://sorianoticias.com/noticia/2018-11-26-la-chistera-mejillonera-villares-santo-dom... 08/01/2019
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< SORIAN OtiCiAS com Para}dor. de Turism.o A’ntonio Machado, con ‘Chipirones re2131enos con
pepitoria de amanitas

« Bar Rte. Casa Arévalo y su ‘Micowonton’

Bar Rte. La Chistera con ‘Pedo de lobo’

Bar La Mejillonera y ‘Tadeo Jones’

 Bar Rte. Mas Que 2 con su ‘Ceviche de ahumados y amanita caesédrea’
« Bar Rte. Santo Domingo II con su creacidn ‘Sabores del Valle’

Rte. Trashumante y una ‘Brocheta de escabeches micolégicos estilo

Trashumante’
Hotel Villa de Almazén con su elaboracién ‘Pasién con peineta’
Hotel Rural Los Villares y su tapa ‘Ave que vuela, a la cazuela’

El jurado ha estado compuesto para esta fase final por los siguientes
miembros: Javier Munoz Expdsito, (concejal de Urbanismo y Hacienda del
Ayuntamiento de Soria), Diego Cortés Arancon, (cestor de empresas de
Fremap y presidente de la Asociacion Cultural Gastronémica Soriana), Maria
Eugenia Lafuente Hernando, (directora del CIFP La Merced), Teresa Verdugo
Gonzalez, (profesora de Formacion Profesional del CIFP La Merced) y Noelia
Valdespino Herrero, (profesora de Ensenanza Secundaria La Merced).

De acuerdo a las bases de este XI Concurso Provincial de la Tapa
Micoldgica, el jurado ha tenido en cuenta en su decision diversos criterios
como el sabor, la textura, la presencia micolégica, la presentacion,
originalidad y la armonia entre los distintos elementos del plato.

Como sucede todos los anos el buen hacer de los hosteleros de Soria en las
micotapas han hecho que las votaciones del jurado hayan sido complicadas y
muy renidas. El jurado de este afno ha destacado la creatividad y calidad en la
elaboracion de las mismas por parte de los finalistas sobre todo teniendo en
cuenta la escasez de hongos, valorando fundamentalmente el sabor con
matices micoldgicos de las tapas que concursaban en la final celebrada esta
tarde.

Los finalistas del resto de las categorias que optan a los premios de la
‘Mejor Tapa Micoldgica Popular’, ‘Mejor Tapa Micoldgica Mediterrdnea’ y
‘Mejor Calidad en Servicio’ se dardn a conocer en los proximos dias.

Igualmente, también se daran a conocer los agraciados con los premios del
sorteo de regalos entre aquellos consumidores que han concursado en la
Maratén de la Tapa a través de la App de estas jornadas.

El 13 de diciembre se celebrara el acto de entrega de premios donde se
conoceran los primeros, segundos y terceros puestos de cada una de las cuatro
categorias, asi como los ganadores de los premios dirigidos al ptblico, entre
ellos, un viaje a Oporto de fin de semana para dos personas y un lote de
productos AMSTEL, cerveza patrocinadora de la XI Semana de la Tapa
Micolégica, (premio sélo para mayores de 18 anos, AMSTEL recomienda el
consumo responsable).

La XI Semana de la Tapa Micoldgica de Soria cuenta con la colaboracion del
Ayuntamiento de Soria, Diputacion de Soria, Junta de Castilla y Ledn, Caja
Rural de Soria, Fundacion Cientifica de Caja Rural, CIFP La Merced y el grupo
cervecero mencionado.

Te puede gustar Enlaces Patrocinados por Taboola

jAverigua cémo invierten los ricos para obtener beneficios!

Travel Service

Ultima hora importante sobre el estado de salud de Carlos Sobera
Look

El antes y después de la mujer de Pierce Brosnan, no lo podras creer
Game Of Glam

http://sorianoticias.com/noticia/2018-11-26-la-chistera-mejillonera-villares-santo-dom... 08/01/2019
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QUESO FRESCO

Este afio los cuatro finalistas para alzarse con el prestigioso premio ‘Mejor Tapa -
Micoldgica Provincial’ son las creaciones: “Pedo de lobo” de Bar Restaurante La
Chistera, “Tadeo Jones” de Bar Restaurante La Mejillonera, “Ave que vuela, a la
cazuela” de Hotel Rural Los Villares y “Sabores del Valle” de Bar Restaurante Santo
Domingo II.

(A BRA'Y VACA

LO MAS LEIDO DE SORIA

1 Acertante de la Bonoloto en Soria

2 Un joven, hallado muerto junto a
botella de licor tras Nochevieja

3 Vox Soria, acosado en su primera
comparecencia publica

4 Lanoche de lailusién llega con la
cabalgata de Reyes

5 Soria no espera nifios el dia de Afio
Nuevo

Asilo ha decidido esta tarde el jurado que ha presenciado la elaboracién en directo y
probado las diez tapas inicialmente mejor valoradas del concurso. La seleccion de
finalistas se ha realizado esta tarde en el Centro de Formacién Profesional “La
Merced”, donde se han dado cita los siguientes establecimientos:

Hotel Alfonso VIII, con su tapa “Tronco de boletus y manitas y chupa chups crujiente
de queso negro con trompeta de los muertos”

https://elmirondesoria.es/soria/capital/la-chistera-la-mejillonera-los-villares-y-santo-d... 08/01/2019
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Parador de Turismo Antonio Machado, con “Chipirones rellenos con pepitoria de
amanitas”

Bar Rte. Casa Arévalo y su “Micowonton”

Bar Rte. La Chistera con “Pedo de lobo”

Bar La Mejillonera y “Tadeo Jones”

Bar Rte. Mas Que 2 con su “Ceviche de ahumados y amanita caesarea”

Bar Rte. Santo Domingo II con su creacién “Sabores del Valle”

Rte. Trashumante y una “Brocheta de escabeches micolégicos estilo Trashumante”
Hotel Villa de Almazéan con su elaboracién “Pasién con peineta”

Hotel Rural Los Villares y su tapa “Ave que vuela, a la cazuela”

Eljurado ha estado compuesto para esta fase final por los siguientes miembros: Javier
Mufioz Expdsito, (Concejal de Urbanismo y Hacienda del Ayuntamiento de Soria),
Diego Cortés Arancon, (Gestor de Empresas de Fremap y Presidente de la Asociacion
Cultural Gastronomica Soriana), Maria Eugenia Lafuente Hernando, (Directora del
C.LLE.P. “La Merced”), Teresa Verdugo Gonzalez, (Profesora de Formacion Profesional
del C.I.LF.P “La Merced”) y Noelia Valdespino Herrero, (Profesora de Ensefianza
Secundaria del C.L.F.P. “La Merced”).

De acuerdo a las bases de este XI Concurso Provincial de la Tapa Micoldgica, el jurado 1 ' 2 ’

ha tenido en cuenta en su decision diversos criterios como el sabor, la textura, la o
presencia micoldgica, la presentacion, originalidad y la armonia entre los distintos M[."“l M“S“:Al
elementos del plato. PREMIOS BRBADWAYWORLD

Como sucede todos los afios el buen hacer de los hosteleros de Soria en las micotapas
han hecho que las votaciones del jurado hayan sido complicadas y muy refiidas. El
jurado de este afio ha destacado la creatividad y calidad en la elaboracion de las
mismas por parte de los finalistas sobre todo teniendo en cuenta la escasez de hongos,
valorando fundamentalmente el sabor con matices micoldgicos de las tapas que
concursaban en la final celebrada esta tarde.

Los finalistas del resto de las categorias que optan a los premios de la ‘Mejor Tapa
Micolégica Popular’, ‘Mejor Tapa Micolégica Mediterranea’ y ‘Mejor Calidad en
Servicio’ se dardn a conocer en los préximos dias.

Igualmente, también se dardn a conocer los agraciados con los premios del sorteo de
regalos entre aquellos consumidores que han concursado en la Maratén de la Tapa a
través de la App de estas jornadas.

El 13 de diciembre se celebrard el acto de entrega de premios donde se conoceran los
primeros, segundos y terceros puestos de cada una de las cuatro categorias, asi como
los ganadores de los premios dirigidos al publico, entre ellos, un viaje a Oporto de fin
de semana para dos personas y un lote de productos AMSTEL, cerveza patrocinadora
de la XI Semana de la Tapa Micoldgica, (premio s6lo para mayores de 18 afios,
AMSTEL recomienda el consumo responsable).

La XI Semana de la Tapa Micoldgica de Soria cuenta con la colaboracion del
Ayuntamiento de Soria, Diputacion de Soria, Junta de Castilla y Leén, Caja Rural de
Soria, Fundacién Cientifica de Caja Rural, CIFP “La Merced” y el grupo cervecero
AMSTEL.

COMPARTE ESTA NOTICIA
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Un jurado de expertos elige a los tres
mejores de la XI Semana de la Tapa
Micolbgica de Soria

El jurado
El ganador se conoceréa el 13 de diciembre y hoy, se selecciona a los tres
mejores

Un jurado de expertos elige a los tres mejores de la XI Semana de la Tapa Micoldgica de Soria,
en un acto que se esta desarrollando esta tarde en el Convento de La Merced. Los ganadores
finales se determinaran el 13 de diciembre. En esta fase estan participando diez
establecimientos, entre los que se encuentran:

C/ Vicente Tutor, 6 - Planta 42 -42001- Soria Tfno. 975 233 222 Fax. 975 233 223
foes@foes.es  www.foes.es



Los seleccionados por el Jurado son:

e Hotel Alfonso VIII, con su tapa “Tronco de boletus y manitas y chupa chups crujiente
queso negro con trompeta de los muertos”

e Parador de Turismo Antonio Machado, con “Chipirones rellenos con pepitoria de
amanitas”

e Bar Rte. Casa Arévalo y su “Micowonton”

e Bar Rte. La Chistera con “Pedo de lobo”

e Bar La Mejillonera y “Tadeo Jones”

e Bar Rte. Mas Que 2 con su “Ceviche de ahumados y amanita caesarea”

e Bar Rte. Santo Domingo Il con su creacién “Sabores del Valle”

e Rte. Trashumante y una “Brocheta de escabeches micoldgicos estilo Trashumante”

e Hotel Villa de Almazan con su elaboraciéon “Pasién con peineta”

e Hotel Rural Los Villares y su tapa “Ave que vuela, a la cazuela”

de
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Finalistas y miembros dei jurade del concurse mejor tapa micoldgica provincial. vALENTIN GUISANDE

‘l-.-_

Cuatro establecimientos luchan por
el premio a la mejor tapa micologica

La Chistera, La Mejillonera, Los Villares y Santo Domingo Il llegan a la final del concurso

SORIA
Este afio los cuatro finalistas para
alzarse con el prestigioso-premio
Mejor Tapa Micoldgica Provincial
son las creaciones: Pedo de lobo
de Bar Restaurante La Chistera,
Tadeo Jones de Bar Restaurante
La Mejillonera, Ave que vuela, a la
cazuela de Hotel Rural Los Vilia-
res y Sabores del Valle de Bar Res-
taurante Santo Domingo II, segin
el jurado que ha presenciado la

elaboracién en directo y probado
las diez tapas inicialmente mejor
valoradas del concurso.

De acuerdo a las bases de este
X1 Concurso Provincial de la Tapa
Micolégica, el jurado tuvo en
cuenta en su decisién diversos cri-
terios como el sabor, la textura, la
presencia micologica, la presenta-
ci6n, originalidad y la armonia en-
tre los distintos elementos del pla-
to. Como en ediciones anteriores

el buen hacer de los hosteleros en
las micotapas han hecho que las
votaciones del jurado fueran com-
plicadas y muy refiidas.

El jurado de este afic destacé la
creatividad y calidad en la elabora-
ci6n de las mismas por parte de
los finalistas sobre todo teniendo
en cuenta la escasez de hongos,
valorando fundamentalmente el
sabor con matices micoldgicos de
las tapas que concursaban en la fi-

nal celebrada esta tarde. Los fina-
listas del resto de las categorias
que optan a los premios de la Me-
jor Tapa Micol6gica Popular, Me-
jor Tapa Micoldgica Mediterrdnea
y Mejor Calidad en Servicio se da-
ran a conocer en los préximos di-
as.
Igualmente también se daran a
conocer los agraciados con los
premios del sorteo de regalos en-
tre aquellos consumidores que han

Esiablecimientos. Hotel
Alfonso Vlll con su tapa
“Tronco de boletus y manitas y
chupa chups crujiente de
fuesa negro con trompeta de
los muertos’; Parador Antonio
Machado con ‘Chipirones
rellenos con pepitoria de
amanitas’; Casa Arévaloy su
‘Micowonton’; La Chistera con
‘Pedo de lobo’; La Mejillonera
y Tadeo Jones’; Mas Que 2
con su ‘Ceviche de ahumados
y amanita caesarea’; Santo
Domingo Il con su creacion
‘Sabores del Valle’;
Trashumante y una ‘Brocheta
de escabeches micoldgicos
estilo Trashumante’; Villa de
Almazan con Pasion con
peineta’ y Los Villares y su
tapa Ave que vuela, ala
cazuela’,

concursado en la Maratén de la
Tapa a través de la App de estas
jornadas.

El 13 de diciembre se celebrara
el acto de entrega de premios don-
de se conoceran los primeros, se-
gundos y terceros puestos de cada
una de las cuatro categorias, asi
como los ganadores de los pre-
mios dirigidos al piblico, entre
ellos, un viaje a Oporto de fin de
semana para dos personas y un lo-
te de productos Amstel, cerveza
patrocinadora de Ja XI Semana de
la Tapa Micologica.

La XI Semana de la Tapa Mico-
logica de Soria cuenta con la cola-
boraci6n del Ayuntamiento de So-
ria, Diputacién de Soria, Junta de
Castilla y Ledn, Caja Rural de So-
ria, Fundacién Cientifica de Caja
Rural, CIFP La Merced y el men-
cionado grupo cervecero.
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La Chistera, La Mejillonera, Los Villares y
Santo Domingo Il lucharan por la Mejor
Tapa Micoldgica 2018

Foto de los finalistas y el jurado
El jurado ha tenido en cuenta en su decision divers 0s criterios como el sabor,
la textura, la presencia micoldgica, la presentacio n, originalidad y la armonia
entre los distintos elementos del plato

Compartir
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Este afio los cuatro finalistas para alzarse con el prestigioso premio ‘Mejor Tapa Micolégica
Provincial’ son las creaciones: “Pedo de lobo” de Bar Restaurante La Chistera, “Tadeo Jones”
de Bar Restaurante La Mejillonera, “Ave que vuela, a la cazuela” de Hotel Rural Los Villares y
“Sabores del Valle” de Bar Restaurante Santo Domingo Il, segun el jurado que ha presenciado
la elaboraciéon en directo y probado las diez tapas inicialmente mejor valoradas del concurso.
La seleccion de finalistas se ha realizado esta tarde en el Centro de Formacién Profesional “La
Merced”, donde se han dado cita los siguientes establecimientos:

* Hotel Alfonso VIII, con su tapa “Tronco de boletus y manitas y chupa chups crujiente de queso
negro con trompeta de los muertos”

e Parador de Turismo Antonio Machado, con “Chipirones rellenos con pepitoria de amanitas”
* Bar Rte. Casa Arévalo y su “Micowonton”

* Bar Rte. La Chistera con “Pedo de lobo”

e Bar La Mejillonera y “Tadeo Jones”

e Bar Rte. Mas Que 2 con su “Ceviche de ahumados y amanita caesarea”

e Bar Rte. Santo Domingo Il con su creacion “Sabores del Valle”

e Rte. Trashumante y una “Brocheta de escabeches micolégicos estilo Trashumante”

* Hotel Villa de Almazéan con su elaboracion “Pasién con peineta”

* Hotel Rural Los Villares y su tapa “Ave que vuela, a la cazuela”

El jurado ha estado compuesto para esta fase final por los siguientes miembros: Javier Mufioz
Expésito, (Concejal de Urbanismo y Hacienda del Ayuntamiento de Soria), Diego Cortés
Arancén, (Gestor de Empresas de Fremap y Presidente de la Asociacion Cultural Gastronémica
Soriana), Maria Eugenia Lafuente Hernando, (Directora del C.I.F.P. “La Merced”), Teresa
Verdugo Gonzalez, (Profesora de Formacién Profesional del C.I.F.P “La Merced”) y Noelia
Valdespino Herrero, (Profesora de Ensefilanza Secundaria del C.I.F.P. “La Merced").

De acuerdo a las bases de este Xl Concurso Provincial de la Tapa Micoldgica, el jurado ha
tenido en cuenta en su decision diversos criterios como el sabor, la textura, la presencia
micoldgica, la presentacién, originalidad y la armonia entre los distintos elementos del plato.

Como sucede todos los afios el buen hacer de los hosteleros de Soria en las micotapas han
hecho que las votaciones del jurado hayan sido complicadas y muy refiidas. El jurado de este
afio ha destacado la creatividad y calidad en la elaboracién de las mismas por parte de los
finalistas sobre todo teniendo en cuenta la escasez de hongos, valorando fundamentalmente el
sabor con matices micolégicos de las tapas que concursaban en la final celebrada esta tarde.

Los finalistas del resto de las categorias que optan a los premios de la ‘Mejor Tapa Micoldgica
Popular’, ‘Mejor Tapa Micolégica Mediterranea’ y ‘Mejor Calidad en Servicio’ se daran a conocer
en los préximos dias.

Igualmente, también se daran a conocer los agraciados con los premios del sorteo de regalos
entre aquellos consumidores que han concursado en la Maratén de la Tapa a través de la App
de estas jornadas.

El 13 de diciembre se celebrara el acto de entrega de premios donde se conoceran los
primeros, segundos y terceros puestos de cada una de las cuatro categorias, asi como los
ganadores de los premios dirigidos al publico, entre ellos, un viaje a Oporto de fin de semana
para dos personas y un lote de productos AMSTEL, cerveza patrocinadora de la XI Semana de
la Tapa Micolégica, (premio sélo para mayores de 18 afios, AMSTEL recomienda el consumo
responsable).

La XI Semana de la Tapa Micolégica de Soria cuenta con la colaboraciéon del Ayuntamiento de
Soria, Diputacion de Soria, Junta de Castilla y Ledn, Caja Rural de Soria, Fundacién Cientifica
de Caja Rural, CIFP “La Merced” y el grupo cervecero AMSTEL.
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@ VOLAPIE El 18 sera la entrega de premios
de la Tapa Micologica 2018

{A QUE ESPERAS PARA

SER TUPROPIO JEFE? TURISMO Actualizado 10/12/2018 11:25

ABRE TU FRANQUICIA
VOLAPIE

Acto serd en el Casino para esta edicion gastronomica organizada por
ASOHTUR que cumple ya once afios.

Ya se conocen los establecimientos que han quedado finalistas en cada uno de
los premios de la XI Semana de la Tapa Micoldgica de Soria 2018. Y este ano
se da la circunstancia que dos han resultado finalistas en todas y cada una de
las categorias. El Bar Restaurante La Chistera con su tapa ‘Pedo de lobo’ y el
Bar La Mejillonera con su divertido ‘“Tadeo Jones’ luchardn por la Mejor Tapa
Micoldgica Provincial, Mejor Tapa Micoldgica Popular, Mejor Tapa Micoldgica
Mediterranea y el Premio a la Mejor Calidad en el Servicio. Unos galardones

Reserva online en exclusiva el ) o )
Nuevo Volkswagen T-Cross First que seran entregados en un acto oficial realizado por ASOHTUR este martes

Edition. Solo 300 unidades. 18 de diciembre en el Salén Gerardo Diego del Casino Amistad Numancia.

El premio mas codiciado por los participantes para este certamen es alzarse
con la Mejor Tapa Popular, reconocimiento entregado por los consumidores.
Los tres establecimientos que mas votos populares han recopilado durante los
diez dias de celebracién de la Semana de la Tapa Micoldgica y, con ello, han
quedado finalistas son La Chistera y La Mejillonera a los que se suma el Hotel
Alfonso VIII con la tapa ‘Tronco de boletus y manitas y chupa chups crujiente
de queso negro con trompeta de la muerte’.

Estos tres establecimientos, ademads, repiten como finalistas al premio a la
Mejor Calidad del Servicio donde se ha puntuado a los participantes conforme
a los criterios de calidad en el servicio: presentacion visual de la tapa
(composicién del utillaje utilizado para la presentacién y degustacion de la

http://sorianoticias.com/noticia/2018-12-10-ya-se-conocen-establecimientos-que-luch... 08/01/2019
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tapa, material y colorido del utillaje acorde con la tapa elaborada, facilidad
para degustarla), uniformidad de los camareros, estado de la barra, etc,
presentacion, trato al cliente y limpieza del establecimiento. Un premio que
otorga le CIFP La Merced.

Hay que recordar que, este ano, los miniplatos finalistas para alzarse con el
prestigioso premio Mejor Tapa Micoldgica Provincial y que acompanaran a
‘Pedo de lobo’ del Bar Restaurante La Chistera y “Tadeo Jones’ del Bar
Restaurante La Mejillonera, son ‘Ave que vuela, a la cazuela’ del Hotel Rural
Los Villares y ‘Sabores del Valle’ del Bar Restaurante Santo Domingo II, segtin
el jurado profesional que los eligi6 la pasada semana.

En relacion a la Mejor Tapa Micoldgica Mediterranea, premio que otorga la
Fundacién Cientifica de Caja Rural de Soria a la tapa que mejor representa la
Dieta Mediterranea, las cinco tapas finalistas son Pedo de Lobo y Tadeo Jones
de La Chistera y La Mejillonera, respectivamente, junto con La brocheta de
escabeches micoldgicos del Restaurante Trashumante, Pasion con peineta del
Hotel Villa de Almazan y Ave que vuela, a la cazuela del Hotel Rural Los
Villares.

En el transcurso del acto se hara entrega del diploma a Esther del Cura,
ganadora del Diseno de la Imagen que se ha utilizado en el Cartel oficial de la
XI Semana de la Tapa Micoldgica de Soria y que es alumna de 4° de la ESO del
Instituto de Educacion Secundaria Politécnico, junto al dibujo finalista de la
alumna de 3° de la ESO, Paula Garcia del IES Castilla , asi como sendas
menciones especiales para la alumna del IES Antonio Machado, Paula Pérez y
para el Colegio de Educacion Especial Santa Isabel.

Ademas, también se sorteara entre todos los participantes en las votaciones
de la Mejor Tapa Micoldgica Popular un viaje para dos personas a la ciudad
lusa de Oporto y el lote de productos AMSTEL, patrocinador de este evento
(este premio s6lo para mayores de 18 afios, AMSTEL recomienda el consumo
responsable).

Igualmente, también se daran a conocer los agraciados con los premios del
sorteo de regalos entre aquellos consumidores que han concursado en la
Maratén de la Tapa a través de la App de estas jornadas quienes seran
agraciados con unas comidas gentileza del Hotel Alfonso VIII.

En esta 11? edicién se ha contado con la colaboracién del Ayuntamiento de
Soria, Diputacién Provincial de Soria, Junta de Castilla y Le6n, Caja Rural de
Soria, Fundacién Cientifica de Caja Rural, CIFP La Merced y el grupo cervecero
AMSTEL.

En la agenda

Entrega de los premios de la Tapa Micolégica [18-12-2018]

Te puede gustar Enlaces Patrocinados por Taboola

jAverigua como invierten los ricos para obtener beneficios!

Travel Service
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La Semana de la Tapa Micologica ya
conoce a todos sus finalistas

Las creaciones de La Chistera y de La Mejillonera h  an conseguido entrar en la
final de todas las categorias

Ya se conocen los establecimientos que han quedado finalistas en cada uno de los premios de
la XI Semana de la Tapa Micoldgica de Soria 2018. Y este afio se da la circunstancia que dos
establecimientos han quedado finalistas en todas y cada una de las categorias. El Bar
Restaurante La Chistera con su tapa ‘Pedo de lobo’ y el Bar La Mejillonera con su divertido
‘Tadeo Jones’ lucharan por la Mejor Tapa Micoldgica Provincial, Mejor Tapa Micoldégica Popular,
Mejor Tapa Micolégica Mediterranea y el Premio a la Mejor Calidad en el Servicio. Unos
galardones que seran entregados en un acto oficial realizado por Asohtur el proximo martes 18
de diciembre en el Sal6on Gerardo Diego del Casino Amistad Numancia.

El premio méas codiciado por los participantes en la Semana de la Tapa Micoldégica de Soria es
alzarse con la Mejor Tapa Popular, reconocimiento entregado por los consumidores. Los tres
establecimientos que mas votos populares han recopilado durante los diez dias de celebracion
de la Semana de la Tapa Micoldgica y, con ello, han quedado finalistas son La Chistera y La
Mejillonera a los que se suma el Hotel Alfonso VIII con la tapa ‘Tronco de boletus y manitas y
chupa chups crujiente de queso negro con trompeta de la muerte’.

Estos tres establecimientos, ademas, repiten como finalistas al premio a la Mejor Calidad del
Servicio donde se ha puntuado a los participantes conforme a los criterios de calidad en el
servicio: presentacion visual de la tapa (composicion del utillaje utilizado para la presentaciéon y
degustacion de la tapa, material y colorido del utillaje acorde con la tapa elaborada, facilidad
para degustarla), uniformidad de los camareros, estado de la barra, etc, presentacién, trato al
cliente y limpieza del establecimiento. Un premio que otorga le C.I.F.P. La Merced.

Hay que recordar que, este afio, los miniplatos finalistas para alzarse con el prestigioso premio
Mejor Tapa Micoldgica Provincial y que acompafiaran a ‘Pedo de lobo’ del Bar Restaurante La
Chistera y ‘Tadeo Jones’ del Bar Restaurante La Mejillonera, son ‘Ave que vuela, a la cazuela’
del Hotel Rural Los Villares y ‘Sabores del Valle’ del Bar Restaurante Santo Domingo Il, segln
el jurado profesional que los eligié la pasada semana.

En relacién a la Mejor Tapa Micoldgica Mediterranea, premio que otorga la Fundacion Cientifica
de Caja Rural de Soria a la tapa que mejor representa la Dieta Mediterranea, las cinco tapas
finalistas son ‘Pedo de Lobo’ y ‘Tadeo Jones’ de La Chistera y La Mejillonera, respectivamente,
junto con ‘La brocheta de escabeches micoldgicos’ del Restaurante Trashumante, ‘Pasion con
peineta’ del Hotel Villa de Almazan y ‘Ave que vuela, a la cazuela’ del Hotel Rural Los Villares.

En el transcurso del acto se hara entrega del diploma a Esther del Cura, ganadora del Disefio
de la Imagen que se ha utilizado en el Cartel oficial de la XI Semana de la Tapa Micoldgica de
Soria y que es alumna de 4° de la ESO del Instituto de Educacion Secundaria Politécnico, junto
al dibujo finalista de la alumna de 3° de la ESO, Paula Garcia del IES Castilla , asi como
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sendas menciones especiales para la alumna del IES Antonio Machado, Paula Pérez y para el
Colegio de Educacion Especial Santa Isabel.

Ademas, también se sorteara entre todos los participantes en las votaciones de la Mejor Tapa
Micolégica Popular un viaje para dos personas a la ciudad lusa de Oporto y el lote de productos
AMSTEL, patrocinador de este evento (este premio sélo para mayores de 18 afios, AMSTEL
recomienda el consumo responsable).

Igualmente, también se daran a conocer los agraciados con los premios del sorteo de regalos
entre aquellos consumidores que han concursado en la Maratdon de la Tapa a través de la App
de estas jornadas quienes seran agraciados con unas comidas gentileza del Hotel Alfonso VIII.

En esta XlI Edicion de la Semana de la Tapa Micolégica de Soria se ha contado con la
colaboracién del Ayuntamiento de Soria, Diputacion Provincial de Soria, Junta de Castilla y
Ledn, Caja Rural de Soria, Fundacion Cientifica de Caja Rural, C.I.F.P. La Merced y el grupo
cervecero AMSTEL.
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QUESO FRESCO

Ya se conocen los establecimientos que han quedado finalistas en cada uno de los
premios de la XI Semana de la Tapa Micoldgica de Soria 2018. Y este afio se da la

. D VNS
circunstancia que dos establecimientos han quedado finalistas en todas y cada una de k_, A [j I\A X VACA
las categorias. Saladables 50-1)07’--’

LO MAS LEIDO DE SORIA

1 Acertante de la Bonoloto en Soria

2 Un joven, hallado muerto junto a
botella de licor tras Nochevieja

3 Vox Soria, acosado en su primera
comparecencia publica

4 Lanoche de lailusién llega con la
cabalgata de Reyes

5 Soria no espera nifios el dia de Afio
Nuevo

El Bar Restaurante La Chistera con su tapa Pedo de lobo y el Bar La Mejillonera
con su divertido Tadeo Jones lucharan por la Mejor Tapa Micolégica Provincial,
Mejor Tapa Micolégica Popular, Mejor Tapa Micolégica Mediterranea y el Premio
ala Mejor Calidad en el Servicio.

Unos galardones que serdn entregados en un acto oficial realizado por ASOHTUR el
proximo martes 18 de diciembre en el Salon Gerardo Diego del Casino Amistad
Numancia.

El premio mas codiciado por los participantes en la Semana de la Tapa Micol6gica de
Soria es alzarse con la Mejor Tapa Popular, reconocimiento entregado por los
consumidores.

https://elmirondesoria.es/soria/capital/finalistas-a-los-premios-de-la-xi-semana-de-la-t... 08/01/2019
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Los tres establecimientos que mas votos populares han recopilado durante los diez
dias de celebracién de la Semana de la Tapa Micolégica y, con ello, han quedado
finalistas son La Chistera y La Mejillonera a los que se suma el Hotel Alfonso VIII con
la tapa Tronco de boletus y manitas y chupa chups crujiente de queso negro con
trompeta de la muerte.

Estos tres establecimientos, ademas, repiten como finalistas al premio a la Mejor
Calidad del Servicio donde se ha puntuado a los participantes conforme a los
criterios de calidad en el servicio: presentacion visual de la tapa (composicion del
utillaje utilizado para la presentacién y degustacion de la tapa, material y colorido del
utillaje acorde con la tapa elaborada, facilidad para degustarla), uniformidad de los
camareros, estado de la barra, etc, presentacion, trato al cliente y limpieza del
establecimiento. Un premio que otorga le C.L.F.P. “La Merced”.

Hay que recordar que, este afio, los miniplatos finalistas para alzarse con el
prestigioso premio Mejor Tapa Micoldgica Provincial y que acompafiaran a Pedo de
lobo del Bar Restaurante La Chistera y Tadeo Jones del Bar Restaurante La
Mejillonera, son Ave que vuela, a la cazuela del Hotel Rural Los Villares y Sabores
del Valle del Bar Restaurante Santo Domingo II, segun el jurado profesional que los
eligi6 la pasada semana.

En relacién a la Mejor Tapa Micolégica Mediterranea, premio que otorga la
Fundacion Cientifica de Caja Rural de Soria a la tapa que mejor representa la Dieta g G
Mediterranea, las cinco tapas finalistas son Pedo de Lobo y Tadeo Jones de La Chistera l:lllll]lllﬁlMM “ EIIIIMIII
y La Mejillonera, respectivamente, junto con La brocheta de escabeches micoldgicos
del Restaurante Trashumante, Pasion con peineta del Hotel Villa de Almazan y Ave
que vuela, a la cazuela del Hotel Rural Los Villares.

En el transcurso del acto se hara entrega del diploma a Esther del Cura, ganadora
del Diseiio de la Imagen que se ha utilizado en el Cartel oficial de la XI Semana de la
Tapa Micoldgica de Soria y que es alumna de 4° de la ESO del Instituto de Educacién
Secundaria Politécnico, junto al dibujo finalista de la alumna de 3° de la ESO, Paula
Garcia del IES Castilla, asi como sendas menciones especiales para la alumna del IES
Antonio Machado, Paula Pérez y para el Colegio de Educacién Especial Santa Isabel.

Ademads, también se sorteard entre todos los participantes en las votaciones de la
Mejor Tapa Micol6gica Popular un viaje para dos personas a la ciudad lusa de Oporto
y el lote de productos AMSTEL, patrocinador de este evento (este premio sdlo para
mayores de 18 afios, AMSTEL recomienda el consumo responsable).

Igualmente, también se dardn a conocer los agraciados con los premios del sorteo de
regalos entre aquellos consumidores que han concursado en la Maratén de la Tapa a
través de la App de estas jornadas quienes seran agraciados con unas comidas
gentileza del Hotel Alfonso VIII.

En esta XI Edicion de la Semana de la Tapa Micoldgica de Soria se ha contado con la
colaboracién del Ayuntamiento de Soria, Diputacién Provincial de Soria, Junta de
Castilla y Leon, Caja Rural de Soria, Fundacion Cientifica de Caja Rural, C.I.F.P. “La
Merced” y el grupo cervecero AMSTEL.

COMPARTE ESTA NOTICIA
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SORTA

El propietario de La Chistera, José Antonio Ant:_iﬁ,T:on sus tapas. MARIO TEJEDOR

La Chistera y Mejillonera
aspiran a todo en la Tapa

Los dos establecimientos han quedado finalistas en las cuatro
categorias cuyos premios se daran a conocer el 18 de diciembre

; SORIA
Ya se conocen los establecimien-
tos que han quedado finalistas en
cada uno de los premios de la XI
Semana de la Tapa Micolégica de
Soria 2018. Y este afio se da la
circunstancia que dos estableci-
mientos han quedado finalistas
en todas y cada una de las cate-
gorias. El Bar Restaurante La
Chistera con su tapa Pedo de lo-

bo y el Bar La Mejillonera con su
divertido Tadeo Jones luchardn
por la Mejor Tapa Micoldgica
Provincial, Mejor Tapa Micoldgi-
ca Popular, Mejor Tapa Micol6gi-
ca Mediterrdnea y el Premio a la
Mejor Calidad en el Servicio.
Unos galardones que ser4n en-
tregados en un acto oficial reali-
zado por Asohtur el préximo
martes 18 de diciembre en el Sa-

16n Gerardo Diego del Casino
Amistad Numancia.

El premio més codiciado por
los participantes en la Semana de
la Tapa Micolégica de Soria es al-
zarse con la Mejor Tapa Popular,
reconocimiento entregado por los
consumidores,

Los tres establecimientos que
m4s votos populares han recopi-
lado durante los diez dias de ce-

lebraci6én de la Semana de la Ta-
pa Micoldgica y, con ello, han
quedado finalistas son La Chiste-
ra y La Mejillonera a los que se
suma el Hotel Alfonso VIII con la
tapa denominada Tronco de bole-
tus y manitas y chupa chups cru-
jiente de queso negro con trom-
peta de la muerte.

Estos tres establecimientos,
ademas, repiten como finalistas
al premio a la Méjor Calidad del
Servicio donde se ha puntuado a
los participantes conforme a los
criterios de calidad en el servicio:
presentacién visual de la tapa
{composicién del utillaje utiliza-
do para la presentacién y degus-
tacién de la tapa, material y colo-
rido del utillaje acorde con la ta-
pa elaborada, facilidad para
degustarla), uniformidad de los
camareros, estado de la barra,
etc, presentacidn, trato al cliente
y limpieza dél establecimiento.
Un premio que oforga le C.LEP.
La Merced. :

Hay que recordar que, este
afio, los miniplatos finalistas pa-
ra alzarse con el prestigioso pre-
mio Mejor Tapa Micolégica Pro-
vincial y que acompafarén a Pe-
do de lobo del Bar Restaurante

La Chistera y Tadeo Jones del.
Bar Restaurante La Mejillonera,’
son Ave que vuela, a la cazuela

del Hotel Rural Los Villares y Sa-
bores del Valle del Bar Restau-
rante Santo Domingo II, segin el
jurado profesional que los eligi6
la pasada semana.

En relacion a la Mejor Tapa
Micolégica Mediterrénea, premio
que otorga la Fundacion Cientifi-
ca de Caja Rural de Soria a la ta-

"pa que mejor representa la Dieta

Mediterrines, las cinco tapas fi-
nalistas son Pedo de Lobo y Ta-
deo Jones de La Chistera y La
Mejillonera, respectivamente,
junto con La brocheta de escabe-
ches micol6gicos del Restaurante
Trashumante, Pasion con peineta
del Hotel Villa de Almazén y Ave

que vuela, a la cazuela del Hotel
Rural Los Villares.'

" En el transcurso del acto se ha-
ré entrega del diploma a Esther

"del Cura, ganadora del disefio de

la imagen que se ha ufilizado en
el Cartel oficial de la XI Semana
de 1a Tapa Micoldgica de Soriay
que es alumna de cuarto de la
ESO del Instituto de Educacion
Secundaria Politécnico, junto al
dibujo finalista de la alumna de
tercero de 1a ESO, Paula Garcia
del IES Castilla , asi como sendas
menciones especiales para la
alumna del IES Antonio Macha-
do, Paula Pérez y para el Colegio
de Educacién Especial Santa Isa-
bel.

Los galardones
premian también la
calidad en el
servicio

Tapa mediterranea,
opular o provincial son

os otros tres trofeos

de restauracion

Ademds, también se sorteara
entre todos los participantes en
las votaciones.de la Mejor Tapa
Micol6gica Popular un viaje para
dos personas a la ciudad lusa de
Oporto y el lote de productos de
la marca cervecera Amstel, patro-
cinador de este evento.

Igualmente, también se daran a
conocer los agraciados con los
premios del sorteo de regalos en-
tre aquellos consumidores que
han concursado en la Maratén de
la Tapa a través de la App de es-
tas jornadas quienes serdn agra-
ciados con unas comidas gentile-
za Hel Hotel Alfonso VIIL

Losan, centro
cardioprotegido

La firma renueva su formacidn de desfibriladores
externos como parte de la politica de empresa

SORIA
Tableros Losédn ha renovado su.
formacién como centro cardio-
protegido. Como parte de la poli-
tica de empresa se ha realizado
1a renovacion del curso de uso de

'desfibriladores externos semiau- -

tomaticos (DESA) impartido por
la Cruz Roja, seglin un comuni-
cado de la empresa.

El curso, que inicialmente tie-
ne una duracién de 8 horas y lue-
go se renueva cada dos afios, se
centra‘en explicar la cadena de
supervivencia y los protocolos de
actuacién ante una parada car-
diorrespiratoria. 26 profesionales

no médicos de la plantilla estan
acreditados para el manejo del
desfibrilador de 1a planta de So-
rig, lo que supone un punto car-
dioprotegido accesible para toda
la sociedad soriana, Se ha sefiali-
zado tanto el interior como el ex-
terior de la fibrica para que tan-
to empleados, como gente que
practica deporte o circula cerca |
de Tableros Losén, conozca que.
tiene 4 su disposicion este siste-
ma de primeros auxilios que pue-
de llegar a salvar 7.500 vidas al
afio segdn datos que ofrece la So-
ciedad Espafiola de Cardiologia |

(SEC).

LA

cAmpUS

de Sof c

MARIO TEJEDOR

CONMEMORACION DE LA DECLARACIGN DE LOS DERECHOS HUMANOS, La Universidad de Valladolid
y Tierra Sin Males conmemoraron ayer en el Campus de Soria el 70 aniversario de la declaracion de los derechos
humanos con una conferencia del directdr de la Catedra de Teologia y Ciencias de las Religiones Ignacio
Ellacuria de 1a Universidad Carlos llI, Juan José Tamayo.
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La Mejor Tapa Micoldgica
Provincial 2018 se prepara en
Los Villares
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Lourdes Cascante se alza con el primer premio con su crecacion ‘Ave que
vuela, a la cazuela’. El apartado popular recae por segundo afio consecutivo en
el Hotel Alfonso VIl y su ‘Tronco de boletus y manitas y chupa chups crujiente
El Sharan esta hecho para ti. de queso negro con trompeta de la muerte’ con mds de 5.500 votos.
Encuentra la mejor ofertay
conduiicelo muy pronto.

En la edicion de este ano de la Semana de la Tapa Micoldgica de Soria el
premio a la Mejor Tapa Micoldgica Provincial ha recaido en el Hotel Rural Los
Villares, cuya tapa ‘Ave que vuela, a la cazuela’ se ha impuesto al resto de
seleccionados y su premio de 1.300 euros ha sido recogido en la tarde de este
martes por su creadora, la chef Lourdes Melania Cascante. El jurado ha
destacado de la tapa de Los Villares su grandisimo sabor micolégico y una
presentacion atrevida, divertida y muy creativa.

La tapa micoldgica del Hotel Los Villares se alzaba con el primer premio
tras una renida final que tuvo lugar el 26 de noviembre, segin ha constatado
el jurado por la alta calidad de las propuestas presentadas este ano. La tapa de
José Antonio Ant6n de La Chistera, que participaba con su ‘Pedo de lob’,
conseguia el segundo premio y las propuestas del Restaurante Santo Domingo

http://sorianoticias.com/noticia/2018-12-18-la-mejor-tapa-micologica-provincial-2018... 08/01/2019
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< SORIAN OtiCiaS com II con ‘Sabores del Valle’, y Bar La Mejillonera y su divertida "Tsz%deo I'ones’ que
comparten ex aequo el tercer premio. La entrega de los premios ha sido
celebrada en el Casino Amistad Numancia, con la presencia del delegado
territorial de la Junta de Castilla y Le6n en Soria, Manuel Lopez Represa, el
vicepresidente de la Diputacion Provincial de Soria, Pedro Casas Soler y el
concejal de Urbanismo y Hacienda del Ayuntamiento de Soria, Javier Munoz.

Popular

Como todos los anos, el premio mas ansiado por los participantes en la XI
Semana de la Tapa Micoldgica de Soria es el de la Mejor Tapa Micoldgica
Popular, reconocimiento entregado por los consumidores con sus votaciones.
Esta edicion y por segundo ano consecutivo ha recaido en el Hotel Alfonso
VIII con su tapa “Tronco de boletus y manitas y chupa chups crujiente de
queso negro con trompeta de la muerte’, que ha alcanzado las 5.573
votaciones. El primer premio es de 700 euros y diploma. Seguido, en segundo
lugar, con 4.971 votos del Bar Restaurante La Chistera con su tapa ‘Pedo de
lobo’ y, en tercer lugar, con 4.150 votos ha estado el Bar La Mejillonera con su
divertida tapa ‘Tadeo Jones’.

La Fundacién Cientifica de Caja Rural (FCCR) ha sido la encargada de
conceder los reconocimientos de la categoria de la Mejor Tapa Micoldgica
Mediterranea a las cinco propuestas micoldgicas que mejor han sabido
representar la cultura de la Dieta Mediterranea tanto por su Composicion,
Palatibilidad y Presentacion. El Doctor Juan Manuel Ruiz Liso ha entregado
esta mencion Tapa Micoldgica ‘Premium’ de la Dieta Mediterrdnea 2018 a las
tapas del Bar Restaurante La Chistera con Pedo de lobo, Bar la Mejillonera con
Tadeo Jones, ‘Brocheta de escabeches micolégicos’ del Restaurante
Trashumante, ‘Pasion con peineta’ del Hotel Villa de Almazan y ‘Ave que
vuela, a la cazuela’ del Hotel Rural Los Villares, menciones realizadas por
orden alfabético.

En relacion al premio Mejor Calidad en el Servicio que otorga el CIFP La
Merced y donde se puntta a los participantes conforme a los criterios de
calidad en el servicio: presentacion visual de la tapa (composicion del utillaje
utilizado para la presentacion y degustacion de la tapa, material y colorido del
utillaje acorde con la tapa elaborada, facilidad para degustarla), uniformidad
de los camareros, estado de la barra y del establecimiento, entre otras
cuestiones. El ganador ha sido el Hotel Alfonso VIII, el segundo premio ha
recaido en Bar Restaurante La Chistera y el tercer premio ha sido para Bar La
Mejillonera.

En el transcurso del acto se ha hecho entrega de los diplomas y menciones
del concurso de diseno de la imagen del cartel. Por un lado, el premio a la
ganadora de este ano con una tablet ha sido para la alumna de 4° de la ESO del
Instituto de Educacion Secundaria Politécnico, Esther del Cura, cuyo dibujo
gano por su alto valor artistico y gran creatividad, por su estética moderna, su
calidad en el dibujo, su aire lidico, divertido y festivo. Una propuesta repleta
de color que refleja una gran alegria como es la llegada del otofno y de las
reinas de la micologia.

Menciones especiales

Asi mismo, se ha hecho lo propio con tres menciones especiales: una a la
alumna finalista del concurso, Paula Garcia del IES Castilla, cuyo trabajo
destacd por su minuciosidad y detalle en su creacion de un alto colorido
otonal, que recoge todas las variedades de especies micoldgicas que podemos
encontrar en nuestros montes; una mencion a Paula Pérez, del IES Antonio
Machado por su especial boceto y una tercera mencién al Colegio de
Educacion Especial Santa Isabel por su implicacion anualmente en este

http://sorianoticias.com/noticia/2018-12-18-la-mejor-tapa-micologica-provincial-2018... 08/01/2019
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concurso, en el que sus alumnos, no han dejado de participar, (Szlsesde el ano
2011, con disenos y dibujos divertidos, creativos y entranables.

Durante el acto se han sorteado los premios entre los participantes en las
votaciones a la Mejor Tapa Micoldgica Popular. El premio de un viaje para dos
personas a la ciudad lusa de Oporto ha sido para Sergio Machin Moreno y el
lote de productos AMSTEL, patrocinador de este evento (este premio sélo para
mayores de 18 afios, AMSTEL recomienda el consumo responsable) para Mari
Paz de Miguel Gémez.

Igualmente, se han hecho publicos los ganadores del premio de dos
comidas gentileza del Hotel Alfonso VIII por su participacién en el concurso
de la Marato6n de la Tapa a través de la aplicacion mévil de las jornadas, por
haber alcanzado la media Maratén de tapas (consumicion de 20 tapas de la
semana de la Tapa Micolégica de Soria 2018). Los ganadores han sido Maria
Rangil Andrés y Diego Alvaro Garcfa.

Esta XI Edicion de la Semana de la Tapa Micolégica de Soria, ha contado
con la colaboracién del Ayuntamiento de Soria, Diputacién Provincial de
Soria, Junta de Castilla y Le6n, Caja Rural de Soria, Fundacién Cientifica de
Caja Rural, CIFP “La Merced”, AMSTEL, patrocinador oficial del evento, asi
como la Direccién Provincial de Educacion, los Centros Escolares de la ESO y
sus alumnos concursantes en esta edicion y los establecimientos hosteleros
participantes, los verdaderos protagonistas de estas jornadas.

Te puede gustar Enlaces Patrocinados por Taboola

jAverigua como invierten los ricos para obtener beneficios!

Travel Service

Este sitio vende smartphones con hasta un 80% de descuento
SubastaVIP

Solo 15 minutos al dia - Aprende un idioma con el método de una experta ...
Babbel

Ella pago todo sospechosamente en efectivo durante anos, y...

Locarisa

Miguel Bosé revela el valor de su fortuna y los fans se quedan de piedra

NinjaJournalist

Las 4 paginas de citas que estan triunfando en Espana

Top Paginas de Buscar Pareja

Comentarios...

Siguiente noticia:

AMPLIACION: Muere un varén de
61 anos tras sufrir un
desvanecimiento en Urbidn
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Mejor Tapa Micolégica Provincial ha recaido en el Hotel Rural Los Villares, cuya tapa
Ave que vuela, a la cazuela se impuso al resto de seleccionados y su premio de 1.300 :

euros fue recogido por su creadora, la chef Lourdes Melania Cascante. { o= A B RA Y VACA

Salidable sabovs

En la edicion de este afio de la Semana de la Tapa Micologica de Soria el premio a la QU E S F R.E SC O

LO MAS LEIDO DE SORIA

1 Acertante de la Bonoloto en Soria

2 Un joven, hallado muerto junto a
botella de licor tras Nochevieja

3 Vox Soria, acosado en su primera
comparecencia publica

4 Lanoche de lailusién llega con la
cabalgata de Reyes

5 Soria no espera nifios el dia de Afio
Nuevo

El jurado ha destacado de la tapa de Los Villares su grandisimo sabor micolégico y
una presentacion atrevida, divertida y muy creativa.

La tapa micolégica del Hotel Los Villares se alz6 con el primer premio tras una
refiida final que tuvo lugar el 26 de noviembre, segun ha constatado el jurado por la
alta calidad de las propuestas presentadas este afio.

La tapa de José Antonio Antén de La Chistera que participaba con su Pedo de lobo,
consiguio el segundo premio y las propuestas del Restaurante Santo Domingo II con
su Sabores del Valle y Bar La Mejillonera y su divertida Tadeo Jones que
comparten Ex Aequo el tercer premio.
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La mejor tapa micologica provincial se elabora en Los Villares Page 2 of 4

La entrega de los premios fue en la tarde de hoy en el Casino Amistad Numancia y se
contd con la presencia del delegado territorial de la Junta de Castilla y Ledn en Soria,
Manuel Lopez Represa, el vicepresidente de la Diputacién Provincial de Soria, Pedro
Casas Soler y el concejal de Urbanismo y Hacienda del Ayuntamiento de Soria, Javier
Mufioz Expdsito.

CONQUISTARA TU GORAZGN

Como todos los afios, el premio mds ansiado por los participantes en la XI Semana de
la Tapa Micoldgica de Soria es el de la Mejor Tapa Micologica Popular,
reconocimiento entregado por los consumidores con sus votaciones.

Esta edicién y por segundo afio consecutivo ha recaido en el Hotel Alfonso VIII con su
tapa Tronco de boletus y manitas y chupa chups crujiente de queso negro con
trompeta de la muerte, que ha alcanzado las 5.573 votaciones.

El primer premio es de 700 euros y diploma. Seguido, en segundo lugar, con 4.971
votos del Bar Restaurante La Chistera con su tapa Pedo de lobo y, en tercer lugar, con
4.150 votos ha estado el Bar La Mejillonera con su divertida tapa Tadeo Jones.

La Fundacioén Cientifica de Caja Rural ha sido la encargada de conceder los
reconocimientos de la categoria de la Mejor Tapa Micolégica Mediterranea a las
cinco propuestas micoldégicas que mejor han sabido representar la cultura de la Dieta
Mediterranea tanto por su Composicion, Palatibilidad y Presentacion.

El doctor Juan Manuel Ruiz Liso ha entregado esta mencién Tapa Micoldgica
“PREMIUM” de la Dieta Mediterranea 2018 a las tapas del Bar Restaurante La
Chistera con Pedo de lobo, Bar la Mejillonera con Tadeo Jones, Brocheta de
escabeches micoldgicos del Restaurante Trashumante, Pasion con peineta del
Hotel Villa de Almazan y Ave que vuela, a la cazuela del Hotel Rural Los Villares,
menciones realizadas por orden alfabético.

En relacién al premio Mejor Calidad en el Servicio que otorga el C.I.F.P. “La Merced”
y donde se puntua a los participantes conforme a los criterios de calidad en el servicio:
presentacion visual de la tapa (composicion del utillaje utilizado para la presentacion
y degustacion de la tapa, material y colorido del utillaje acorde con la tapa elaborada,
facilidad para degustarla), uniformidad de los camareros, estado de la barra y del
establecimiento, entre otras cuestiones.

El ganador ha sido el Hotel Alfonso VIII, el segundo premio ha recaido en Bar
Restaurante La Chistera y el tercer premio ha sido para Bar La Mejillonera.

https://elmirondesoria.es/soria/capital/la-mejor-tapa-micologica-provincial-se-elabora-... 08/01/2019
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Imagen del cartel

En el transcurso del acto se hizo entrega de los diplomas y menciones del concurso
de disefio de la imagen del cartel.

Por un lado, el premio a la ganadora de este afio con una tablet ha sido para la
alumna de 4° de la ESO del Instituto de Educacion Secundaria Politécnico, Esther
del Cura, cuyo dibujo gand por su alto valor artistico y gran creatividad, por su
estética moderna, su calidad en el dibujo, su aire ludico, divertido y festivo. Una
propuesta repleta de color que refleja una gran alegria como es la llegada del otofio y
de las reinas de la micologia.

Asi mismo, se entregaron tres menciones especiales: una a la alumna finalista del
concurso, Paula Garcia del IES Castilla, cuyo trabajo destacé por su minuciosidad y
detalle en su creacién de un alto colorido otofial, que recoge todas las variedades de
especies micoldgicas que podemos encontrar en nuestros montes; una mencién a
Paula Pérez, del IES Antonio Machado por su especial boceto y una tercera mencion al
Colegio de Educacion Especial Santa Isabel por su implicacion anualmente en este
concurso, en el que sus alumnos, no han dejado de participar, desde el afio 2011, con
disefios y dibujos divertidos, creativos y entrafiables.

Durante el acto se han sorteado los premios entre los participantes en las votaciones a
la Mejor Tapa Micoldgica Popular. El premio de un viaje para dos personas a la ciudad
lusa de Oporto fue para Sergio Machin Moreno y el lote de productos AMSTEL,
patrocinador de este evento (este premio sélo para mayores de 18 afios, AMSTEL
recomienda el consumo responsable) para Mari Paz de Miguel Gémez.

Igualmente, se hicieron publicos los ganadores del premio de dos comidas gentileza
del Hotel Alfonso VIII por su participacion en el concurso de la Maratén de la Tapa a
través de la aplicacion movil de las jornadas, por haber alcanzado la media Maraton
de tapas (consumicion de 20 tapas de la semana de la Tapa Micoldgica de Soria 2018).
Los ganadores han sido Maria Rangil Andrés y Diego Alvaro Garcia.

Esta XI Edicién de la Semana de la Tapa Micoldgica de Soria, ha contado con la
colaboracién del Ayuntamiento de Soria, Diputacion Provincial de Soria, Junta de
Castilla y Ledn, Caja Rural de Soria, Fundacién Cientifica de Caja Rural, CIFP “La
Merced”, AMSTEL, patrocinador oficial del evento, asi como la Direccién Provincial de
Educacion, los Centros Escolares de la ESO y sus alumnos concursantes en esta edicién
y los establecimientos hosteleros participantes, los verdaderos protagonistas de estas
jornadas.

COMPARTE ESTA NOTICIA

295
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La mejor tapa micologica provincial de
2018, la del Hotel Rural Los Villares
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El segundo premio ha ido a La Chistera, y el tercer
Mejillonera y el Santo Domingo I

o lo comparten La

En la edicion de este afio de la Semana de la Tapa Micolégica de Soria el premio a la Mejor
Tapa Micolégica Provincial ha recaido en el Hotel Rural Los Villares, cuya tapa Ave que vuela,
a la cazuela se impuso al resto de seleccionados y su premio de 1.300 euros fue recogido por
su creadora, la chef Lourdes Melania Cascante. El jurado ha destacado de la tapa de Los
Villares su grandisimo sabor micolégico y una presentacién atrevida, divertida y muy creativa.

La tapa micoldgica del Hotel Los Villares se alzd con el primer premio tras una refiida final que
tuvo lugar el 26 de noviembre, segin ha constatado el jurado por la alta calidad de las
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propuestas presentadas este afio. La tapa de José Antonio Antén de La Chistera que
participaba con su Pedo de lobo, consigui6 el segundo premio y las propuestas del Restaurante
Santo Domingo Il con su Sabores del Valle y Bar La Mejillonera y su divertida Tadeo Jones que
comparten Ex Aequo el tercer premio. La entrega de los premios fue en la tarde de hoy en el
Casino Amistad Numancia y se conté con la presencia del delegado territorial de la Junta de
Castilla y Leén en Soria, Manuel Lopez Represa, el vicepresidente de la Diputacion Provincial
de Soria, Pedro Casas Soler y el concejal de Urbanismo y Hacienda del Ayuntamiento de Soria,
Javier Mufioz Expésito.

Como todos los afos, el premio mas ansiado por los participantes en la XI Semana de la
Tapa Micoldégica de Soria es el de la Mejor Tapa Micoldgica Popular, reconocimiento entregado
por los consumidores con sus votaciones. Esta edicién y por segundo afio consecutivo ha
recaido en el Hotel Alfonso VIII con su tapa Tronco de boletus y manitas y chupa chups
crujiente de queso negro con trompeta de la muerte, que ha alcanzado las 5.573 votaciones. El
primer premio es de 700€ y diploma. Seguido, en segundo lugar, con 4.971 votos del Bar
Restaurante La Chistera con su tapa Pedo de lobo y, en tercer lugar, con 4.150 votos ha estado
el Bar La Mejillonera con su divertida tapa Tadeo Jones.

La Fundacion Cientifica de Caja Rural ha sido la encargada de conceder los reconocimientos de
la categoria de la Mejor Tapa Micolégica Mediterranea a las cinco propuestas micoldégicas que
mejor han sabido representar la cultura de la Dieta Mediterranea tanto por su Composicion,
Palatibilidad y Presentacion. El Doctor Juan Manuel Ruiz Liso ha entregado esta mencién Tapa
Micoldgica “PREMIUM” de la Dieta Mediterranea 2018 a las tapas del Bar Restaurante La
Chistera con Pedo de lobo, Bar la Mejillonera con Tadeo Jones, Brocheta de escabeches
micoldgicos del Restaurante Trashumante, Pasion con peineta del Hotel Villa de Almazan y Ave
gue vuela, a la cazuela del Hotel Rural Los Villares, menciones realizadas por orden alfabético.

En relacion al premio Mejor Calidad en el Servicio que otorga el C.I.F.P. “La Merced” y donde
se puntlua a los participantes conforme a los criterios de calidad en el servicio: presentacion
visual de la tapa (composicion del utillaje utilizado para la presentacién y degustacion de la
tapa, material y colorido del utillaje acorde con la tapa elaborada, facilidad para degustarla),
uniformidad de los camareros, estado de la barra y del establecimiento, entre otras cuestiones.
El ganador ha sido el Hotel Alfonso VIII, el segundo premio ha recaido en Bar Restaurante La
Chistera y el tercer premio ha sido para Bar La Mejillonera.

En el transcurso del acto se hizo entrega de los diplomas y menciones del concurso de disefio
de la imagen del cartel. Por un lado, el premio a la ganadora de este afio con una tablet ha sido
para la alumna de 4° de la ESO del Instituto de Educacion Secundaria Politécnico, Esther del
Cura, cuyo dibujo gané por su alto valor artistico y gran creatividad, por su estética moderna,
su calidad en el dibujo, su aire ladico, divertido y festivo. Una propuesta repleta de color que
refleja una gran alegria como es la llegada del otofio y de las reinas de la micologia.

Asi mismo, se entregaron tres menciones especiales: una a la alumna finalista del concurso,
Paula Garcia del IES Castilla, cuyo trabajo destacdé por su minuciosidad y detalle en su
creacion de un alto colorido otofial, que recoge todas las variedades de especies micoldgicas
que podemos encontrar en nuestros montes; una mencion a Paula Pérez, del IES Antonio
Machado por su especial boceto y una tercera mencion al Colegio de Educacion Especial Santa
Isabel por su implicacién anualmente en este concurso, en el que sus alumnos, no han dejado
de participar, desde el afio 2011, con disefios y dibujos divertidos, creativos y entrafiables.

Durante el acto se han sorteado los premios entre los participantes en las votaciones a la Mejor
Tapa Micolégica Popular. ElI premio de un viaje para dos personas a la ciudad lusa de Oporto
fue para Sergio Machin Moreno y el lote de productos AMSTEL, patrocinador de este evento
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(este premio s6lo para mayores de 18 afios, AMSTEL recomienda el consumo responsable) para
Mari Paz de Miguel Gémez.

Igualmente, se hicieron publicos los ganadores del premio de dos comidas gentileza del Hotel
Alfonso VIII por su participacion en el concurso de la Maraton de la Tapa a través de la
aplicacion movil de las jornadas, por haber alcanzado la media Maratéon de tapas (consumicion
de 20 tapas de la semana de la Tapa Micoldgica de Soria 2018). Los ganadores han sido Maria
Rangil Andrés y Diego Alvaro Garcia.

Esta XI Edicion de la Semana de la Tapa Micoldgica de Soria, ha contado con la colaboracién
del Ayuntamiento de Soria, Diputacién Provincial de Soria, Junta de Castilla y Leén, Caja Rural
de Soria, Fundacion Cientifica de Caja Rural, CIFP “La Merced”, AMSTEL, patrocinador oficial
del evento, asi como la Direccién Provincial de Educacion, los Centros Escolares de la ESO y
sus alumnos concursantes en esta edicién y los establecimientos hosteleros participantes, los
verdaderos protagonistas de estas jornadas.

C/ Vicente Tutor, 6 - Planta 42 -42001- Soria Tfno. 975 233 222 Fax. 975 233 223
foes@foes.es  www.foes.es
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zonia | OPINION

Un comercio local en
rotacion que no despega

LA PROLIFERACION de locales vacios disper-
s0s por la ciudad deja una imagen triste y de

abandono en el sector del comercio que arro- .

ja algin destello de luz, con la confianza pues-
ta en una continvidad que nunca estd asegu-
rada. Nada menos que una veintena de esta-
blecimientos aparecen sin actividad en el
centro de Soria, en concreto a lo largo de la
calle El Collado y en el entorno del mercado
de abastos, algunos de ellos ya ni siquiera se
alquilan por las exigencias arquitecténicas que
reclaman una intervencién integral.

Pero siempre surge esa luz al final del tiinel
y nuevos negocios empiezan a ocupar algunos
de esos locales abandonados por sus anteriores
inquilinos. Tiendas de ropa, barberias, pastele-
rias, dispensadores de cafés o chocolates, cos-
méticos..., 1a lista no es muy larga pero si diver-
say es ahi donde puede estar el secreto para
afianzarse en el sector comercial de Soria que
lleva ya afios pasando por malos momentos.

Uno de esos emprendedores que se han lan-
zado al negocio del comercio lo resume asi. Es
bueno que haya muchas tiendas distintas pa-
ra que sea un centro comercial abierto, en cla-
ra competencia con las grandes concentracio-
nes de comercios que proliferan en las ciuda-
des y que en Soria se ubica en la urbanizacién
de Golmayo, es decir, ni siquiera esté asenta-
da en ei suelo de la capital. i

Los nuevos comerciantes lo tienen claro, s
necesario diversificar la oferta, tentar con al-
g0 nuevo que no sea sélo ropa y calzado o
complementos. Unicamente dando més opcio-

CHINA es una de las principales
productoras de recursos micologi-
cos del mundo. En su cultura, el uso
de Ias setas estd muy extendido por
sus propledades medicinales, sien-
do més reciente el uso gastronémi-
co de las mismas. En el caso de las
trufas su uso en la cocina en los ho-
gares y restaurantes de China es to-

nes se puede consolidar un mercado que tie-
nen en internet a su principal bestia negra. E1
comercio on line est4 haciendo tanto dafio que
hay que buscar alternativas para combatirlo y
muchos lo estdn consiguiendo, mientras que
otros se ven abocados al fracaso ante la impo-
sibilidad de hacer frente a los gigantes del
consumo on line.

A eso se suman las grandes cadenas que

JISANTERD

China se interesa por el
potencial de la seta de Soria

instalan sus tiendas de forma estmtégica y que
algunos ya constatan que no es mas que el
modo de fomentar la venta on line de esas fir-
mas, como una sucursal en la que probarse las
tallas -y en su caso devolver— para después
acabar solicitindolo por internet.

Con.un panorama como éste, el emprender
en Soria es una tarea de valientes. «Hay que
tuchar mucho», reconocen algunos comer-
ciantes que rotan de un local a ofro buscando
mejores opcmnes y mayor visibilidad. i

Por eso es necesario el respaldo de las ad-
ministraciones, algo que desde el Ayuntamien-
to aseguran que ya se estd haciendo con cam-
panas de apoyo y subvenciones para poder
emprender. Incluso instan a los propietarios
de locales a ofertar precios més competitivos

para evitar que esos altos alquileres sean la

piedra que arrastre al fondo a los que tienen
iniciativa para revitalizar el comercic de la ciu-
dad. Et hecho de estar situados en el centro
hace que los precios sean mds altos, lo que
puede llegar a estrangular al que comienza
hasta el punto de tener que abandonar. De he-
cho, la rotacién es una constante en la ciudad
de Soria que lleva a ver, una y otra vez, distin-
tos negocios en los mismos espacios en dife-
rentes tiempos.

Con todo, lo tinico que puede salvar al sec-
tor es la sensibilidad de los ciudadanos y su in-
terés por consumir en casa, permitiendo que
asi se active Ia economia local. Es una guerra
que nunca se ha dado por perdida a pesar de
gue ya van muchas batallas sin éxito. Dificil ta-
rea ante el gigante de internet y las grandes
cadenas, frente a lo que cabe diversificar y
ofrecer productos diferenciados. A partir de
entonces, la cuesta puede que siga siendo
cuesta arriba pero al menos no tendran que
bajarse a mitad de camino.

so micolégico. Ademas, en la visita
particip6 Elena Lucas, chef estrella
michelin del restaurante La Lobita
de Navaleno, especializada en coci-
na micolégica y miembra del grupo
de trabajo para la investigacién
gastronfmica los hongos silvestres
como superalimentos saludables.
Esta alianza tiene un gran interés

davia menor, pdr lo que cobra espe-
cial relevanciapromocionar el co-
nocimiento yiconsumo de esta
especie ante url mercado potencial
con tantas posibilidades como el
chino. Otro aspecto valorado en
China es 1a alta gastronomia y la fu-
sién entre la cocina china y la occi-
dental, En China son muy aprecia-
do los chefs con estrella michelin y
crece el nimero de turistas chinos
que visitan Europa para conocer su

patrimonio cultural y gastronémico.
Este escenario supone una verdade-
ra oportunidad para la micologia y
para las zonas rurales productoras
de recursos micolégicos y otros pro-
ductos locales singulares. Las posi-
bilidades que tiene la micologia, en
la cocina y como atractivo turistico,
explican la alianza entre la corpora-
cién china Guandoog Golden Truif-
le Bio-Technology, especializada en
productos micoldgicos de interés

para la salud, y el Instituto Europeo
de Micclogia (EMI), con sede en So-
ria. La corporacion china invit6 a
miembros y colaboradores del Ins-
tituto Europeo de Micologia a una
visita técnica de cooperacién reali-
zada en las provincias de Guan-
dong, Yunnan y Sichuan (China)
para avanzar en la definicién de fu-
turos proyectos de 1+ D+i relacio-

nados con la promocién, valoriza- -

¢ibén y gestién sostenible del recur-

para el recurso micolégico y la pro-
vincia de Soria. La posibilidad de
entrar en un mercado como el chi-
no puede tener una repercusién ex-
traordinaria a parfir de un recurso
cada vez mas valorado y con més

posibilidades en mercados exterio-

res. Este recurso en este caso cuen-
ta, adem4s, con el apoyo de una
chef reccnocida como es Flena Lu-
cas que sin duda contribuird ala
proyeccion de las setas.

SORIA YA ia citado a la sociedad
el proximo 28 de diciembre. Juega
con el dia de los inocentes para
que la protesta se identifique a la
tomadura de pelo que sufre esta
tierra por parte de la clase politica.
Para justificar -que no haria falta-
esa tomadura de pelo ha concen-
trado en dos folios una treintena de
anuncios realizados por los Go-
biernos del PP y del PSOE y por di-
rigentes de ambos partidos. Entre
esta relacién de promesas abundan
las relativas a las infraestructuras
y, en especial, proyectos de carre-
teras como la autovia del Duero, de
la SoriaTudela, de la linea ferrovia-
ria, la conexién al AVE en la linea

ELPUNTO
DE VISTA

entre Valladolid y Zaragoza, el co-
rredor ferroviario Valladolid-Soria,
y en materia de Sanidad, scbre 1a
implantactén de aceleradores li-

neales en las provincias... también
esta 1a inyeccion de 28 millones pa-
ra desarrollar un poligono indus-
trial de $00.000 metros cuadrados
en la capital, etc, etc. Repasando
€508 anuncios, que con buen crite-
rio e ironia el colectivo ciudadano
tilda de ‘inocentadas’, destaco cua-
tro. Dos actuaciones previstas en el
Plan de Actuacién Especifico para
Soria (Paes) y dos del Adipso de la
Junta. Entre esos rimbombantes
anuncios del Paes, dos gloriosos.
Uno, Zapatero prometi6 una inver-
sion de 30 millones de euros para
modernizar 1a linea Soria-Torraiba.
El Paes aprobado por el primer Go-
bierno de Zapaterc en 2005 se

comprometia a comenzar las obras
de la autovia del Duero en 2007 y
prometié que el tramo Soria-Aran-
da de Duero estarfa acabado en
2011. En el Adipso hay también

.inocentadas de adpa. En mayo de

2005, 1a Junta comprometié 36,6
millones de euros para el Hospital
de Soria y también se coinprome-
ti6 a ejecutar un millén de metros
cuadrados de suelo industrial en
Soria. Obviamenté, ninguno de es-
tos anuncios estd ejecutado, han si-
do mentiras politicas para tener
entretenida a esta provincia ma-
chacada por los diferentes Gobier-
nos y que parecen no ser suficien-
tes para sonrojar a los politicos.

LOURDES CASCANTE

El hotel rural Los
Villares gana el prenio a
la mejor tapa micolégica

4 El premio a la Mejor Tapa
Micologica Provincial de la Se-
mana de la Tapa Micolégica de
Soria ha recaido en el Hotel
Rural Los Villares, cuya tapa
Ave que viela, a la cazuela se
impuso al resto de selecciona-
dos y su premio de 1.300 euros
fue recogido ayer por su crea-
dora, 1a chef Lourdes Melania
Cascante. El jurado ha destaca-
do de la tapa de Los Villares su
grandisimo sabor micolégico y
una presentacion atrevida.

ALEJANDRO PLAZA

Una reflexion sobre el
romdnico a partir
de Santo Domingo

4 La muestra Romdnico. San-
to Domingo, una puerta ol mds
alld, del fotografo soriano Ale-
jandro Plaza, toma como argu-
mento la fachada de la iglesia
de Santo Domingo de Soria pa-
ra realizar una reflexién plasti-
ca del Romanico como arte, co-
mo cultura y como movimiento
de afirmacién europea, 2 través
de 1a fotografia. La exposicién
podra visitarse hasta 24 de fe-
brero en el Museo Numantino.

GERARDO MARTINEZ

Urmadzmbnmmm
uci 4 Drobl
en alunas viviendas

# Las obras que el Ayunta-
miento de Olvega tiene previsto
realizar en el entorne de la ur-
banizacién de la Loma solucio-
narin un problema de sanea-

' miento de aguas que sufren

desde hace tiempo algunas vi-
viendas. El Consistorio aprove-
chara la ejecuci6én del paseo
peatonal y de alumbrado pre-
visto para dar respuesta a este
problema que presentan estos
inmuebles.

L



EL&MUNDO

HERALDO

DECANO DE LA PRENSA SORIANA

SORIA, MIERCOLES 19 DE DICIEMBRE DE 2018, ANO CV. NUMERD: 16.926
Este periédico se distribuye conjunta e inseparablemente con EL MUNDO HERALDO-DIARIO DE SORIA

www.heraldodiarlodesoria.es

-DIARIO DE SORIA

El namero 3 del
PSOE resucita
la guerra entre
susanistas

y sanchistas

Eder Garcia cuestiona los bandazos de Sanchezen
un comentario que Rey califica de «desafortunadoy

CASTILLA Y LEON

Laura murié6 de |
un fuerte golpe
en la cabeza dos
dias después
de desaparecer

ZAMORA
Detienen al presunto autor del cri-
men de la joven profesora zamora-
na, un vecino suyo que acabade |
cumplir 17 afios de carcel por el
asesinato de una mujer e intent
violar a otra, La autopsia revela
que Laura Luelmo murié de un |
golpe en la cabeza dos dias des-
Pugs de desaparecer. PAGINAS ITA 12

A

| ESPECIAL  :7 - s
‘Una Navidad -
Umicaenmsonia,

JOSE SOSA SoRiA
Los ecos de la batalla entre susa-
nistas y sanchistas en el seno in-
terno del PSOE de Soria se han
avivado tras los resultados de la
pasadas elecciones andaluzas. El
secretario de Politica Municipal y
miembro de la ejecutiva de Juven-
tudes Socialistas de Castilla y Le-
6n, Eder Garcia, publicé en sus re-
des sociales un mensaje en el que
cuestiona abiertamente a la Ejecu-
tiva federal, critica los «bandazos»
de Pedro Sanchez e incluso llega a
afirmar que el PSOE estd «cerqui-
ta» del precipicio. El secretario
provincial, Luis Rey, quiso atajar la
polémica y negé cualquier tipo de
divisién interna. El maximo res-
ponsable del PSOE en Soria afir-
mé también que se trata de un
«comentario personal desafortuna-
do». Garcia publicé su mensaje en
la tarde del pasado lunes. El joven
politico asegura en su misiva que
siente «profundamente» que haya
compafieros de partido «que en-
tiendan la militancia como la per-
tenencia al club de fans del Secre-
tario Generaly. . PAGINAG

MARID TEJEDOR

LOS VILLARES ELABORA LA MEJOR TAPA MICOLOGICA

El sabor y la atrevida presentacién fueron algunos de los
aspectos valorados por el Jurado del Concurso de fa Se-
mana de la Tapa Micofogica para conceder el primer pre-

mio a la Mejor Tapa al Hotel Rural Lns Villares. La Chiste-
ra consiguio el segundo premio y Santo Domingo {ly La
. Mejillonera compartieron el tercero.

PAGINA 8

iRENE LLORENTE YOLDI SORIA
El Instituto Europeo de Micologia

invitado por una corporacién chi-

(EMI), con sede en Soria, ha sido -

na especializada en productos mi-
colégicos de interés para la salud,
con el fin de conocer las posibili-
dades de las setas sorianas, esp-

Lucas abandera a la seta de
Soria para penetrar en China

La chef de Navaleno protagoniza varias demostraciones gastronomicas
dentro de la estancia de una delegacién del Instltuto Europeo de Micologia

cialmente en el 4rea gastronémi-
ca. Dentro de la visita, la chef so-
riana Elena Lucas realizé varias
demostraciones con setas. PAGINA7

El ntimero de locales vacios en
el centro de Soria sigue al alza

La apertura de nuevas negocios no logra reducir la elevada oferta de inmuebles
comerciales que estan cerrados y sin actividad en el casco antiguo de la capital

MILAGROS HERVADA 50RIA
Basta darse un paseo por la calle E1
Collado y el entorno del mercado de
abastos para constatar que el comer:
cio se renueva en el centro de Ia ciu-
dad, con' media docena de flamantes
negocios que, no obstante, no son su-

ficientes para paliar Iz ristra de locales
vacios que deshicen lo que deberia ser
un punto neurdlgico para las compras,
Una veintena de establecimientos si-
guen coigando el cartel de Se alquila,
algunos ya evidentemente deteriora-
dos por el tiempo sin uso y otros fruto

de Ia rotacién de negocios. «Hay que
intentarlo, annque somos conscientes
de que las ventas por internet se nos
comeny, reconoce [a responsable de
Charlotte, dedicada a ropa infantil y
femenina, la Gltima tienda que ha
abiertoenEl Collado.  PAGINAS2Y3
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Foto de familia de los participantes y ganadores durante el acto celebrado ayer en el asino. MARIO TEJEDOR

Los Villares prepara la mejor
tapa micologica de la provincla

Por segundo aino consecutivo, el plato del Alfonso VIl fue el mas votado por el publico

SORIA
En la edici6n de este afio de la Se-
mana de la Tapa Micologica de So-
ria el premio a la Mejor Tapa Mico-
l6gica Provincial ha recaido en el
Hotel Rural Los Villares, cuya tapa
Ave que vuela, a la cazuela se im-
puso al resto de seleccionados y su
premio de 1.300 euros fue recogido
por su creadora, la chef Lourdes
Melania Cascante. El jurado ha
destacado de la tapa de Los Villa-
res su grandisimo sabor micol6gi-
coy una presentacién atrevida, di-
vertida y muy creativa.
La tapa micoldgica del Hotel Los

Villares se alzo con el primer pre-

mio tras una rehida final que tuvo.
lugar el 26 de noviembre, segiin ha
constatado el jurado por la alta ca-
lidad de las propuestas presenta-
das este afo. La tapa de José Anfo-

nio Antén de La Chistera que par-

ticipaba con su Pedo de lobo,
consiguié-el segundo premio y las
propuestas del Restaurante Santo
Domingo II con su Sabores del Va-
lle y Bar La Mejillonera y su diver-
tida Tadeo Jones que comparten
Ex Aequo el tercer premio, La en-
trega de los premios fue en la tarde
de ayer en el Casino Amistad Nu-
mancia y se conté con Ia presencia
del delegado Territorial de la Junta
de Castilla y Leén en Soria, Ma-
nuel Lopez Represa, el vicepresi-
dente de la Diputacién Provincial
de Soria, Pedro Casas Solery el
concejal de Urbanismo y Hacienda
del Ayuntamiento de Soria, Javier
Muiioz Expésito.

Como todos los afios, el premio
més ansiado por los participantes

azEt% SEMANA DE
LA TAPA MISOLLGICA

Riejor tapa. La mejor tapa
recayd en ef Hotel Los
Villares por su creacion Ave
que vuela, a la cazuela. La
Chistera quedd en segunda
posicion y el tercer puesto
fue compartido entre La
Meijillonera y el Santo
Domingo l.

‘Tapa popular. Por
segundo afio consecutivo, el
premio fue para la creacion
del Alfonsa VIII.

Mediterranca. Menciones
para LaChistera, La
Mejillonera, Rashumante, Villa
de Aimazan y Los Villares.

Mejor servicio. Alfonso
VL.

en la XI Semana de 1a Tapa Mico-
légica de Soria es el de la Mejor
Tapa Micoldgica Popular, reconoci-
miento entregado por los consumi-
dores con sus votaciones. Esta edi-
cién y por segundo afio consecuti-
vo ha recaido €n el Hotel Alfonso
VIII con su tapa Tronco de boletus
y manitas y chupa chups crujiente
de queso negro con trompeta de la
muerte, que ha alcanzado las 5.573
votaciones. El primer premio es de

700 euros y diploma. Seguido, en
segundo lugar, con 4.971 votos del
Bar Restaurante La Chistera consu
tapa Pedo de lobo y, en tercer lu-
gar, con 4,150 votos ha estado el
Bar La Mejiltonera con su divertida
tapa Tadeo Jones.

La Fundacién Cientifica de Caja
Rural ha sido la encargada de con-
ceder los reconocimientos de la ca-
tegoria de la Mejor Tapa Micologi-
ca Mediterrdnea a las cinco pro-
puestas micologicas que mejor han
sabido representar la cultura de la
Dieta Mediterranea tanto por su
Composicion, Palatibilidad y Pre-
sentacién. El Doctor Juan Manuel
Ruiz Liso ha entregado esta men-
cién Tapa Micoldgica Premium de
la Dieta Mediterranea 2018 a las
tapas del Bar Restaurante La Chis-
tera con Pedo de lobo, Bar ia Meji-
llonera con Tadeo Jones, Brocheta
de escabeches micoldgicos del Rés-
taurante Trashumante, Pasion con

peineta del Hotel Villa de Almazdn

y Ave que vuela, a la cazuela del
Hotel Rural Los Villares, mencio-
nes realizadas por orden alfabéti-
Co.

En relacién al premio Mejor Ca-
lidad en el Servicio que oforga el
C.LEP. La Merced y donde se pun-
tiia a los participantes conforme a
los criterios de calidad en el servi-
cio: presentacion visual de’la tapa
(composicién del utillaje utilizado
para la presentacién y degustacién
de la tapa, material y colorido del
utillaje acorde con la tapa elabora-
da, facilidad para degustarla), uni-
formidad de los camareros, estado
de la barra y del establecimiento,

entre otras cuestiones. El ganador
ha sido el Hotel Alfonso VIIL el se-
gundo premio ha recaido en Bar
Restaurante La Chistera y el tercer
premio ha sido para Bar La Meji-
Ylonera.

En el transcurso del acto se hizo
entrega de los diplomas y mencio-
nes del concurso de disefio de la
imagen del cartel. Por un lado, el
premio a la ganadora de este afio
con una tablet ha sido para la
alumna de 4° de 1a ESO del Institu-
to de Educacién Secundaria Poli-
técnico, Esther del Cura, cuyo di-
bujo gané por su alto valor artisti-
co y gran creatividad, por su
estética moderna, su calidad en el
dibujo, su aire ludico, divertido y
festivo. Una propuesta repleta de
color que refleja una gran alegria
como es la {legada del otofio y de
las reinas de la micologia.

Asi mismo, se entregaron tres
menciones especiales: una a la
alumna finalista del concurso, Pau-
la Garcia det IES Castilla, cuyo tra-
bajo destacé por su minuciosidad
y detalle en su creacién de un alto
colorido otofial, que recoge todas
las variedades de especies micold-
gicas que podemos encontrar en
nuestros montes; ina mencién a
Paula Pérez, del IES Antonio Ma-
chado por su especial boceto y una
tercera mencién al Colegio de

Ediicacién Especial Santa Isabel.

por su implicacién anualmente en
este concurso, en el que sus alum-
nos, no han dejado de participar,
desde el afio 2011, con disefios y
dibujos divertidos, creativos y en-
trafiables.

-

L.a asamblea
de duenios de
montes de
utilidad cumple
111 afios

SORIA
El alcalde de Soria, Carlos Marti-

‘nez, particip ayer en el Consis-

torio de Madrid en el acto con-
memorativo del 111 Aniversario
de 1a Asamblea de Ayuntamien-
tos duefios de Montes de Utili-
dad Piblica. Este primer encuen-
tro, en 1907, tuvo lugar en la ca-
pital de Espafia el 30 de
noviembre y tuvo como primer
presidente al entonces alcalde de
la capital soriana, Ramén de 1a
Orden.

El Consistorio soriano fue,
ademis, el principal impulsor de
esta suma de voluntades para la
ordenaci6n de los recursos fores-
tales de especial interés en una
provincia como la soriana. Esta

_ asamblea sentd las bases parala

reforma de la Ley Forestal enton-
ces existentes.

Carlos Martinez particip6 en
éste encuentro para insistir en el
potencial forestal del municipio
sorianoy paralelamente para se-
guir buscando alianzas que per-
mitan preservar sus montes mas
de un siglo después, ;

Segiin los datos recopilados
desde el Archivo Histérico del -
Ayuntamiento de Soria, el ger-
men de esta Asamblea se arigind
ante la demanda de algunos imu-
nicipios, como los ayuntamientos
de Quintana Redonda, Matama-
la de Almazén y Tardelcuende,
quienes consideran insuficientes
los beneficios que obtenian de
sus montes de utilidad pablica y
promovian una serie de medidas
encaminadas a conseguir por
parte de los poderes piiblicos
una reforma de la Ley Forestal
existente.

Esta situacién hizo que se pu-
siera en marcha una Asamblea
Provincial de Ayuntamientos de
toda la provincia de Soria cele-
brada en el Ayuntamiento de So-
ria el 10 de octubre de 1907. En
esta reunion se expusieron los
principales problemas que la ley
forestal vigente les causaba y se
publicé un folleto bajo el titulo
“Exposicién y Bases parala Re-
forma de la Legislacion Forestal’

El Ayuntamiento de Soria fue
el responsable de enviar una cir-
cular a todos los Ayuntamientos
de Espaiia el 15 de octubre de
1907, para presentarles las bases
para [a reforma de la Ley que
acababan de editar buscando est
suma de voluntades y alianzas
-En el Archivo, hay constancia i
cumental de toda esta cormesn-
dencia y de como todos s
Ayuntamientos, sin practicumsis
te excepciones se unieron A &
propuestas del entonez: sleide
soriano.
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Semana de la Tapa Micologica de Soria

* PARTICIPANTES 2018 | Participantes 2017 | Participantes 2016 | Anteriores

EDICION 2018 DEL 9 AL 18 DE NOVIEMBRE

El culto micologico soriano

https://guiadesoria.es/comer-y-dormir/rutas-gastronomicas/1300-semana-de-la-tapa-m... 08/01/2019
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El otofio trae consigo uno de los principales recursos con que cuenta la
provincia de Soria: la micologia. Las setas en muchas de sus variedades
y especies se han convertido en materia prima fundamental e
indiscutible de la gastronomia soriana que celebra jornadas y

degustaciones con notable repercusion en el calendario provincial.

Precio: 2 euros la tapa

* La 112 edicién de la Semana de la Tapa Micoldgica de Soria ofrecera al publico 40
miniaturas gastrondmicas que mezclan tradicion e innovacién en su cocina. Los chefs
de los establecimientos participantes, 33 ubicados en la ciudad de Soria y ssiete
situados en la provincia, han tomada distintas influencias gastronémicas para
plasmar en sus platos.

Establecimientos participantes edicion 2018

Troroo de bolefus y manttos y chapo chops orujlente de queso negro oon
trompeta de [os muertos

Chiplrones refiernos con pepitorio de ormankios

https://guiadesoria.es/comer-y-dormir/rutas-gastronomicas/1300-semana-de-la-tapa-m... 08/01/2019
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BAR RESTAURANTE ':EAEA AREVALO"

Micowonion

https://guiadesoria.es/comer-y-dormir/rutas-gastronomicas/1300-semana-de-la-tapa-m... 08/01/2019
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SADC s’
Postel de bolehms o so soiso

Sy
Cigorros cruientes de

https://guiadesoria.es/comer-y-dormir/rutas-gastronomicas/1300-semana-de-la-tapa-m... 08/01/2019
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G 3 1
Hongos, setes y corbhdn de mor

BAR RESTAURANTE "EL 'U'ENTUFIH E

Hot dog mécologics

https://guiadesoria.es/comer-y-dormir/rutas-gastronomicas/1300-semana-de-la-tapa-m... 08/01/2019
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ey

EAR "LA CAPITAL™

Moceta de boletes con palled pork

BAR RESTAURANTE “LA CHISTERA™

Pedo oe Labo

Pinor safwafe con bolefies en for

https://guiadesoria.es/comer-y-dormir/rutas-gastronomicas/1300-semana-de-la-tapa-m... 08/01/2019
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'\lrl.,. 3
g i
BAR "LA MEJILLONERA™

Todeo Jones

Al

Ceviche

https://guiadesoria.es/comer-y-dormir/rutas-gastronomicas/1300-semana-de-la-tapa-m... 08/01/2019
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BAR RESTAURANTE "TERMAMNCIA™

MedMermineo

https://guiadesoria.es/comer-y-dormir/rutas-gastronomicas/1300-semana-de-la-tapa-m... 08/01/2019
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BAR RESTAURANTE “SABORES” (Almazin)

Gofre de tornezno con sioke

vL‘tr retlena bw;*umx [Bi.l'gn .

HCITEL AETILL TERMAL BURGO'DE OSMA™

romente. frutes del bosque.pine de juge

https://guiadesoria.es/comer-y-dormir/rutas-gastronomicas/1300-semana-de-la-tapa-m... 08/01/2019
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Subir ﬂ‘)

EDICION 2017 DEL 20 AL 29 DE OCTUBRE

* La 102 edicion de la Semana de la Tapa Micologica de Soria ofrecera al publico 45
miniaturas gastronodmicas que mezclan tradicion e innovacion en su cocina. Los chefs
de los establecimientos participantes, 39 ubicados en la ciudad de Soria y seis
situados en la provincia, han tomada distintas influencias gastrondmicas para
plasmar en sus platos.

Establecimientos participantes edicion 2017

https://guiadesoria.es/comer-y-dormir/rutas-gastronomicas/1300-semana-de-la-tapa-m... 08/01/2019



RADIO

Cadena SER

CADENA

SEIR2

SER Toledo

Fecha: 10 de noviembre de 2018

Programa: A Vivir que son dos dias
Castillay Leén

Radio Nacional

rne

Fecha: 29 de octubre de 2018

Programa: En Clave Turismo

http://www.rtve.es/alacarta/audios/en-clave-turismo/clave-turismo-balance-soria-gastronomica-cita-

mas-importante-del-mundo-setas-29-10-18/4815983/

Radio Nacional

rne

Fecha: 29 de octubre de 2018

Programa: Radio 5

COPE

QG core

Fecha: 17 de noviembre de 2018

Programa: La Noche de Cope

y cuenta nueva



INFORME

lw Tipo de Val.
Fecha Noticia edio Publicacion [Tipo de Medio Econdmica
Semana de la Tapa
06/11/2018Micologica Gastronomia Viajera Internet Internet gastronomia 500
8Eﬂemana de la Tapa
01/11/2018Micologica Ceviche de Sandia Internet Internet gastronomia 850 €
BB mana de la Tapa
04/11/2018Micologica Te Interesa Internet Internet Prensa Nacional 500 €]
8E/| mana de la Tapa
12/10/2018Micologica ABC Internet Internet Prensa Nacional 1.200 €
8Eﬂemana de la Tapa
12/10/2018Micologica ABC Diario Internet Prensa Nacional 3.000 €]
8E/‘emana de la Tapa
25/10/2018Micologica Origen Internet Internet gastronomia 500 €]
8Eﬂemana de la Tapa
29/10/2018Micologica RNE Radio Radio 900 €
8Eﬂemana de la Tapa
29/10/2018Micologica RNE Radio Radio 500 €
8E/‘emana de la Tapa
10/11/2018Micologica SER Radio Radio 650 €]
8Eﬂemana de la Tapa
19/10/2018Micologica ABC Viajar Diario Prensa Nacional 1.000 €
8Eﬂemana de la Tapa
19/10/2018Micologica IABC Viajar Internet Internet Viajes 650 €]
8E/‘emana de la Tapa
28/10/2018Micologica Cestas y Setas Internet Internet Micologia 500
8Eﬂemana de la Tapa Agencia de
15/10/2018Micologica EFE noticias IAgencia de noticias 500
8Eﬂemana de la Tapa
17/09/2018Micologica Diario de Gatsronomia Internet Internet gastronomia 700]
8E/‘emana de la Tapa
17/09/2018Micologica Vinos y Caminos Internet Internet gastronomia 350
8Eﬂemana de la Tapa
17/09/2018Micologica De las cosas del Comer _|Internet Internet gastronomia 700
8Eﬂemana de la Tapa
19/09/2018Micologica 7 Canibales Internet Internet gastronomia 700]
8E/‘emana de la Tapa
19/09/2018Micologica Guia Maximin Internet Internet gastronomia 500
8Eﬂemana de la Tapa
20/09/2018Micologica ExpoGourmet Internet Internet Ocio 500
8Eﬂemana de la Tapa
22/09/2018Micologica Expreso Internet Internet Viajes 525
8E/‘emana de la Tapa
17/09/2018Micologica GastroSpain Internet Internet gastronomia 500
8Eﬂemana de la Tapa
17/09/2018Micologica Indisa Internet Internet Otros 200
8E/‘emana de la Tapa
25/09/2018Micologica InfoHoreca Internet Internet Otros 400
BB mana de la Tapa
19/09/2018Micologica La Alacena Roja Internet Internet gastronomia 420

y cuenta nueva



Fecha: 12 de octubre de 2018

i VECESIR, G (TR PR e
-

il sbuinitam o) niscaln b Tamegs Man-
o i g, ol rnd-ulu'!'-h:nnupmcn
Erunpefa mimarilia. Parn pelosidsar la
eNperiencia. ol e & bakd e belaa
wue propume ol clief Carles Evipuerrer
sl framte e Tow fogones de Ls Valla
Farga, e inciuys patos cimma e fmes
livin e teeneta con graten di poiata
§ markarn ol e @ Dsbda Bemmpursdair
Sty Al prad gt o b, verthine wals
remilas y sErEs ibe femnpirnds

En Baivohw of Pajgue Maturm! dal
Mentseey ha mm&n.mﬂ #l priv
md-mlnuummmw
peecizlista pars diafratar con ks con-
tempdacion de ls gran diverssdod de
LS gl e NI o) s Peie-
s ibe BayEA cotaifing o encino

Mavarra

T st i b il imgm kvt ] Vil ihe
Lt B wira Dorimia especiacilal

En nun haywido y robladabes w oo
Vierien #0t 50 AULELIET fIRFIIG pars
|ms man siberoa: holstos, frompsta
e o mumertna Su reroginks el b

Excarbon por el Valle de Ulzama

guladla pair &l Parguie Micoliglen ipas
Timwn wil Pnismo noubee, qus odos e
i e U parte com L nSsrma
e Fl ks Eva de la fdtiFeacdn
et fan wspenies Dingicas foresnales
Addemiin susnia con une consulbars
¥ proparn walldas guisdas iles pro-
i s b i Jom dlbaw 30 28 de nc-
Nashwie . P oetsbwenr il K e L tem:
ol it colboora ol D sll Hions
B0 iguE @ ante 2008 bendrd lger lis
dlan 3 ¥ 3o noviembre Ademds de
W poslcione i ¢harlas montan un
v cmda sebern y bos Bares v restau-
b PTG iy pinchasmi-
coligico,

e s ronchistil crwas e e ol Pare
i Mookt oo de Exne-Tancesvalles
U peimbn i gt sl mervicio de
s e parsanal y el de oon-
widliniris cam ol fn de dlaiingsiir bim
wimrn plasws cowtielibibes oo su repilacis
i icns, Marn makana ha prepdosda
wana visita guilaily par oo de pr-
e e A s eelngs de e b
T

Y en Madrid..,

D pues e san prasas paok Soris
Guasd remonrca. #f chef angenti-
o Mirn Calageon phine una
sugursal elimeras de Lo restaw

ABC=CMCIO)

pera. Ui alishon binfalible en
#ale Lerreno & La Cocina de
Maria Lwisa (Jergs Juan. 42, #
TN 00 RO) SltRpre cosnia con

ranite Mirazur en b capital. =Caprichos micoligicess sn
Seri diel 12 de poviembre al Zide  cara ¥ abors, en phena tempo-
iliciembie e ol hotel NH rado. wn Las sugerencias del din
Collectinn Exrabuihling | Padre b milgude-
Diamildn, X1). Nos ol profogonks
trae Wi nee wii, canis las
slofial, a base cosliflas con

il betan. niscaloa La
tuhséronlng, iradicion
trufas y caza. faminisn esis
e novedad Presenie sa

ile la presenle Saflairin de
temporaida ey f Abpucer

B | Roco b {Mvenida

T, o, 91 065 40 Alberio

OTL e tace 00 Alcocer. L 91
1 5005 1L que
converiiree gn i ha preparadio
relerente de la wn el el
cosing uluﬂ#— 18l 31 de

o i | g Seniberillis con lusvo i baja wctilore o #|
S progid el a temperaturm de Bosgue qun el
Incluye mais de ingrediente
inma detenia de plaios o esde alsfial esid piesenis enla
producis como estrella indiscn:  menestra de setas scompagnda
tilde, enire low gise desiocs of de uma aleachols confitnda em
eacabeche de setas de carda ¥ siwite do olive virgen.

AY LEOM

1 TAMANO
FAMILAR




Fecha: 19 de octubre de 2018

ABCViajar
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VI Congreso Interna-
cional Soria Gastrono-
mica

El pasado lunes, durante la presen-
tacién del VI Congreso Internacio-
nal Soria Gastronémica, que se ce-
lebra el 22 y 23 de octubre, las au-
toridades locales se apresurarona
dar la buena noticia: «Ya ha llovido
en Soria», lo que, traducido, venia
a decir; «Ya es tiempo de setas». Este
congreso bianual ha ganado mere-
cida fama dentro y fuera de Espa-
na. Esta vez participan 25 cocine-
ros que aglutinan un total de 16 es-
trellas Michelin, ademas de expertos
en turismo micolégico, biologia, ges-
tion sostenible... y muchos otros as-
pectos relacionados con este teso-
ro soriano, tan apreciado por todos.
El congreso es, en principio, una re-
union de expertos alrededor deun
producto natural que hay que cui-
dar y valorar, pero a su alrededor se
organizanrutas seteras y otras mu-
chasactividades para todos los pu-
blicos. Arranca asi un otono mico-
logico para disfrutar en Castilla y
Leon (XVII Jornadas Gastronomi-
cas Buscasetas Castilla y Leén, que
se celebraran del 1 al 8 de noviem-
bre entoda la Comunidad) y en So-
ria (Semana de la Tapa Micologica,
del 9 al 18 de noviembre).

Borron

y cuenta hueva




Fecha: 09 de noviembre de 2018
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Fecha: 01 de noviembre de 2018 LA RAZON

3

Punto de mira

Jorge Rodriguez

Estudiante
vallisoletano

Eluniversitario vallisoletano
Jorge Rodriguez logrd el Premio
Espedal Extraordinario Fin de Carrera
convocado por I2 Diputacion de
Palencia, para reconocer al mejor
expediente academicodelaV
promocion de la Escuela de Enfermeria.

'
. # Yolanda Santos
} 4 Presidenta de Asohtur

La Xl Semana de la Tapa Micoldgi-
¢a de Soria, que organizara del 9
al 18 de nowiembre la Agrupacon
Soniana de Hostelerfa y Turismo
(Asohtur), contard con 40 establedmien-
tos partidpantes gue haranun guino a
los sahores internacionales.




Fecha: 01 de octubre de 2018
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Fecha: 15 de octubre de 2018

CONGRESO MICOLOGICO

Castilla y LeOn se presenta como
referente en el turismo micologico

f v © ®0

REDACCION
15M0/2018 14:23

Madrid, 15 oct (EFE).- La consejera de Cultura y Turismo de
La Junta de Castilla y Ledn, Maria Josefa Garcia Cirac, ha
presentado hoy en Madrid el VI Congreso Internacional de
Micologia 'Soria Gastronomica', donde ha apostado por el
"reino fungi" como "referente internacional" en turismo
micologico.

La sexta edicion del congreso internacional, que se celebrara
en Soria el 22 y 23 de octubre, abordara la micologia como
fuente sostenible de inspiracion gastronémica e innovacion
turistica, y contara con la participacion de 25 cocineros,
entre los que habra 16 estrellas michelin, como asi ha
anunciado Garcia Cirac.

La consejera ha presentado una ediciéon con un programa
"novedoso”, con mds innovacion y adaptacién a las
necesidades del sector, "un debate multidisciplinar donde se
aunan ciencia y gastronomia".

y cuenta hueva



Fecha: 15 de octubre de 2018

Ha recordado que Castilla y Ledn cuenta con "mas de
250.000 visitantes motivados" por la micologia, por lo que
esta iniciativa quiere poner de manifiesto "la grandeza de la
gastronomia” de la comunidad y la "colaboracién” de la
Junta con el sector.

La presentacion del congreso ha estado arropada por el
exministro, expresidente del Congreso y diputado por Soria
Jestis Posada y el alcalde de la capital soriana, Carlos
Martinez, que ha celebrado que el patrimonio cultural de
Soria se haya convertido también en patrimonio
gastronomico.

Por su parte, el presidente de la Diputacién provincial
soriana, Luis Rey, también presente en el acto, ha asegurado
que el "elemento adicional” de la micologia convierte a Soria
en el "centro gastronémico de Espana” durante el otorio.

La nutricion, la adaptacion al cambio climatico y el
'Micoturismo' seran los tres grandes temas de debate del
Congreso Internacional.

y cuenta hueva



Fecha: 15 de octubre de 2018

También se llevaran a cabo demostraciones gastrondmicas
que contardn con el protagonismo de las "nuevas promesas"
de la cocina de Castilla y Leon que trabajaran con
consagrados cocineros de todo el pais.

Asimismo, se realizard un acto de reconocimiento a La Rioja,
como comunidad invitada al congreso, donde se premiara al
cocinero argentino Mauro Colagreco, dos estrellas michelin
con su restaurante 'Mirazur', en Francia.

La Consejeria de Cultura y Turismo también ha organizado
actividades gratuitas para este proximo fin de semana, como
talleres dirigidos por cocineros sorianos, charlas o rutas
micologicas.

ﬂ Cuberteria WMF de REGALO

Finalmente, desde ese departamento de la Junta se ha
recordado que entre el 9 y 18 de noviembre se celebrara la
semana de la "tapa micol6gica” en Soria, en la que se podran
degustar alrededor de 50.000 tapas.EFE

y cuenta hueva



Fecha: 29 de septiembre de 2018

https://www.harpersbazaar.com/es/cultura/ocio/a22872174/turismo-soria-mejores-restaurantes-
monumentos-que-hacer/

Soria: la ciudad discreta que te va a deslumbrar

Paseos, bares para tapear, un restaurante con Estrella Michelin, parajes naturales... Soria es un destine de

primera para disfrutar del perfecto fin de semana de otono.

Por Sandra Mufioz 29/09/2018

e

Puede que al pensar en una escapada de fin de semana nunca hayas reparado en Soria, pero a esta ciudad a veces
timida y otras casi olvidada, que enamord a poetas como Antonio Machado, Gustavo Adolfo Bécquer y Gerardo
Diego, le sobran los motivos para visitarla. Tiene ¢l tamaiio perfecto para descubrirla a pie, perdiéndote por sus
calles adoquinadas o siguiendo el cauce del rio Duero, una gastronomia tan contundente (torreznos) como delicada
(trufa) y monumentos que desprenden magia, como la ermita de San Saturio o ¢l claustro de San Juan de Duero.
Estos son los planes que no te debes perder:

1. Caminar hasta la ermita de San Saturio

Tan bella es esta ermita como el pasco que lleva hasta donde se encuentra, arropado por los arboles y siguiendo la
orilla del rio Duero. Cuenta la leyenda que alli se retird el noble soriano Saturio en el siglo VI para dedicarse a la
oracion tras repartir su riqueza entre los pobres, y en ese magico paraje, sobre una gruta visigoda, se alza la ermita,
que entre sus muchos tesoros guarda unas magnificas pinturas al fresco que narran la vida del santo y que no hay
que perderse. De camino, se puede visitar otro de los monumentos mads especiales de la ciudad, ¢l claustro de San
Juan de Duero, con sus famosos arcos entrelazados enmarcados por la naturaleza.

2. Disfrutar de un restaurante con Estrella Michelin

El chef Oscar Garecia estd al frente de Baluarte, ¢l restaurante con mas fama de la ciudad que luce con orgullo

su estrella Michelin. Méritos no le faltan para haberla conseguido: su carta ensalza las materias primas de su tierra
como las carnes, las setas y la trufa, protagonistas de platos cocinados con delicadeza y virtuosismo y que siempre
acompaiia de las mejores verduras y hortalizas de la huerta soriana. Es el sitio perfecto para darse un pequeiio
homenaje y dejarse sorprender con sus ments y sus jornadas tematicas, que siempre consiguen que la sala esté
llena.

3. Pasear por Ll Collado v tomarle ¢l pulso a la ciudad

Es la arteria mas popular de Soria y también una de las mas concurridas. Arranca en la Plaza Mayor y a ambos
lados se suceden tiendas, bares, restaurantes, librerias, pastelerias y algunos edificios emblematicos de la ciudad,
como ¢l Casinodonde descansaba Machado o iba Gerardo Diego a tocar el piano. No importa la hora del dia, en El
Collado sicmpre hay ambiente y a cada paso se descubre algo nuevo. Un buen lugar para terminar el paseo es en la
Plaza de San Clemente, més conocida como El Tubo, una de las zonas tipicas para tapear. Alli se dan cita algunos
de los bares mas famosos y en fin de semana —haga frio o llueva— siempre hay buen ambiente. Los dos més
populares son el bar Patata, donde hay que probar el chipiron encebollado, sus tapas de carnes exdticas y su foie, y
¢l bar Poli, famoso por sus champiiiones.

5. Confirmar que la mantequilla de Soria no tiene rival

Si, en esta ciudad la mantequilla esta a otro nivel. Su peculiaridad no solo esta en su origen (se hace con la leche de
vacas frisonas o de la raza pardo-alpina que pastan felices) sino en la forma de elaboracion: en un bombo
mantequero que reproduce el tradicional manzadero, ¢l tubo de madera de sauce en el que se paleaba la leche para
obtener la mantequilla. La hay natural, salada y dulce, la més especial de todas, porque se envasa con manga
pastelera y se vende en una caja transparente. ;Donde puedes comprarla? Pasate por la pasteleria Nueva York (El
Collado, 18) y aprovecha también para probar alguno de sus famosos dulces.
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6. Degustar las tres gracias de la gastronomia soriana: setas, trufas y torreznos

En Soria no se come bien, se come muy bien. Y la culpa la tienen sus materias primas de primerisima calidad.

Las setasson las protagonistas del otofio. Del 9 al 18 de noviembre sc celebra la Semana de la Tapa Micolégica,
una ocasion tinica para degustar mas de 50 minidelicatessen realizados con setas. Después el mundo funghi cede el
testigo a la trufa, cuya temporada arranca a principios de diciembre. Numerosos bares y restaurantes de la ciudad
preparan cuidados menus en torno a la trufa negra y se pueden realizar visitas gniadas a extensiones de trufas y
conocer el trabajo de los perros que sc dedican a cazar este 'diamante negro’. Y en esta ruta gastro no pueden faltar
los archipopulares torreznos de Soria, que en esta provincia tienen marca de garantia. En casi todos los bares estan
muy ricos, pero si los pruebas en La Chistera, cn El Portillo o cn ¢l Meson Castellano creeras que estas tocando
el cielo con los dedos.

DR

7. Contemplar el paso de las estaciones en la Alameda de Cervantes

Este maravilloso jardin botdnico con una gran diversidad de plantas autéctonas y otras de origen exdtico s
conocido por los sorianos como La Dehesa, en recuerdo a que un dia fue el lugar donde acudia a pastar el ganado.
En primavera y verano es un lujo sentarse en la gran pradera de la parte alta a disfrutar del sol y ver correr a las
ardillas, en otofio el suelo se transforma en un gran tapiz donde reposan las hojas de sus drboles centenarios y en
invierno es el mejor campo de batalla para los dias de nieve. Es el lugar preferido por los sorianos para disfrutar de
su tiempo libre y entre sus rincones mas fotografiados esta la rosaleda, con sus miles de rosas ordenadas por
colores v especies, y un castafio de indias de flor rosada traido de Alemania también conocido como arbol de la
musica. En el interior del parque se encuentra la Taberna del Kiosko, un espacio gastro que ofrece cocina
tradicional con un toque moderno y cuenta con un espacio mas informal, el Kiosko Bar, donde tomar un vermut y

picotear algo.
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8. Llegar a la ciudad en el tren Campos de Castilla

En 1907, Antonio Machado llegé a Soria con ganas de cambiar de aires y encontrd inspiracién y muchos
momentos de felicidad. ;Y si pudiéramos seguir sus pasos y llegar a la ciudad imbuidos por el espiritu machadiano?
El tren que lleva el nombre de su poemario mas famoso sale de la estaciéon de Chamartin en distintos fines de
semana de mayo a noviembre dispuesto a realizar un trayecto de lo mas literario, regalando a los viajeros
curiosidades y leyendas de la ciudad de destino. El precio incluye el trayecto de ida y vuelta, alojamiento y distintas

visitas guiadas siguiendo los pasos del poeta por la ciudad.

9. Descubrir un paisaje sobrecogedor: la Laguna Negra

"Esta rodecada de una muralla gigantesca de rocas grises y verdosas, donde anidan las dguilas y los buitres... y no
tiene fondo". Asi describia este paisaje Antonio Machado en su poema La tierra de Alvargonzalez. Desde tiempos
inmemoriales, la laguna ha estado rodeada de misterio y leyendas y no es para menos. Estd encajada entre montes
que alcanzan los 2.000 metros, cubiertos de pinos y hayas que en otofio tifien de rojo este bello paraje. Estd a 50
kilometros de Soria y merece la pena acercarse para disfrutar de un espacio casi virgen donde sc respira aire puro.

10. Iacer una excursion a Almazan

A poco mas de 20 minutos de Soria se encuentra uno de los pueblos mas pintorescos de la

provincia. Almazan forma parte de la Red de Ciudades y Villas Medievales y su bien conservado casco historico ¢s
una ventana al pasado. Su gigantesca Plaza Mayor aglutina los edificios mas relevantes de la localidad, como el
Palacio de los Hurtado Mendoza, la iglesia de San Miguel, la Puerta de la Villa, el Ayuntamiento y un mirador sobre

¢l Duero que regala unas increibles vistas.

11. Asombrarse con los mosaicos del musco Magna Mater

A solo 15 kilometros de la ciudad esta una espectacular villa romana repleta de mosaicos que data del siglo IV,
cuando era una lujosa casa de campo de casi 4.000 metros cuadrados con mas de 30 habitaciones organizadas en
torno a un gran jardin. Tras una laboriosa restauracion se ha construido una pasarela que permite admirar mosaicos

policromos de gran valor ¢ imaginar como era la vida sosegada en el campo de aquellos que podian permitirselo.

&N
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Los mejores planes de ocio para que no te aburras este fin de semana

Aungue se pravé frio y lluvia, hemod pansado diez mivpendos planes para obligarte o walic de cosn: exposicionss fotogrificas,
propusilil gaitroendsies, paliculas dessfianted v, mucha, mucha, schdarided.
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Parn muszhos de nosstros, 1a seenana s ha hecho largs de trabajo, sungoe en Sladrid capltal eorsdeses mafianas vy peesie de tres e por b
Almmdens que o dard Klgo mis de aire v.oca. Asd que; con ls mente yo e Feerses' e propocensos diee jdoas pan que bo pases sy bien.

Hoy npostamas par b fotografis en dos perspectivs: Ia mevical y b social. Y de seociedes] hshlamos, tesemos dos indcstives solideris
Eratuites que no ke cusstan neds y gque ke van @ heoer mucho bien, También te vamos a llevar s comer a sifios muy interesantes
provechand, por ejeerphe |a iemponads de setei. A ke mbs pegquehios de La ciss, s no nos olvhdasos do ellos, e tenemos reservad @
libwrw sensacional sobee moperes quo camblaron s historla, Yomos, qoe por bless, que oo (she,
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Cuando fuimos los mejores
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Semana de setas

Dessle mafiana y hasta el préwimo 18 de noviembre, un total de 40 sstablecimsdeion de Soria peticipanin e o XTI Semanm de s Tepa
Micoligioa, que sdetmis propons sn satidaje’ con sl de Per, Bélghcs, Chima o Esiados Dnides, pas casar la sicokogia won
cotins isternackonal Asi, lea bosteleros sorlanos ofreceriin, arire olrn propassiss, desde un Misowosios (fasois pastn s de arigen
chimn rellena de beongs ) o us Ceviche de shumsdos y boletes passndo porun hot Dog micedégion al mejor estilo neoyorklns o por us bas
de pinoets v una oorioss silsa hoiin de bolefus (o bocadillo orental tan famoso e streetfood de Ching oon ona ssree sl agridulios).
Tt (alanin los sabores eunoape oot i st de retaoriskon, i Giar ds seias ¥ bacalis marknsds o un aiskoss golie el de
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A PUNTO SORIA GASTRONOMICA, CONGRESO INTERNACIONAL DE
MICOLOGIA

W] w iTlowfionm

Ya se han anunciado las fechas para la celebracidn de una nueva edicidn —la sexta ya—del Congreso Internacional
de Micologia Soria Gastrondmica, La cita serd los dias 22 y 23 de octubre préxime, en el Centro Cultural Palacio de
la Audiencla de la cludad, donde chefs y expertos de gastronomla y turlsmo debatirdn sobre las dltimas novedades
de la gastronomia micolégica y del mundo fungi.

Cada dos afios la provincia de Soria se convierte durante el otofio en el centro gastrondmico de Espafia gracias al

Franraes lnrarmasinnal da Lilealaais Cards Rarteandmies Cotn afa aaes o eavts adiclda |y arssnisacifn bhs
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Sarta Gastrondmica, sdemds, abre sus puertas 8 tedos y por e, durdnte 1os diss anteriones y posteriones se
realizardn showcookings, conferenclas, sendas seteras y acthidades para todos los padblicos entre los que se
encuenira la Sernana de |3 Tapa Micoldgica (del 9 al 18 de noviembre), una de las citas de gasoongmia popular con
rreds solera en la provincla. Durante dies dias podrin degustarse minidelicatessen de alta cocina realizadas por
hot =leros sorlanas y donds Las setas recolectadas en los prados y montes de Soria y Castilla i Ledn son o
ingrkdiente printipal.

gRESLIMEN

TITULD A punto Soda Gastrondemica, congreso Irtermational de
gL

DESCRIPCION Cadados altos la provincia de Sorla se convierte duranse el
otofo en ¢l centro gastrondmioo de Exparis gracias al Congrese
Inzerratianal ge Micologis, Soniy Gasirendsmica

AUTOR Dhario de Gasironamia
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Soria Gastronémica

Impulsado por la junta de Castilla y Ledn, este congreso se ha convertido en uno de |os eventos de gastronomia
micolégica més importante del mundo. Desde su nacimiento en 2008 con periodicidad bienal, han pasado por &l
grandes refarentes de la gastronomia nacional e Internacional come Ferran Adrid, Carme Ruscalleda, el fallecido
Santi Santamaria, Juan Mari Arzak, el chef japonés Yukio Hattorl, el prestigioso cocinero francés Regls Marcon oel
italiano igles Carelll, uno de los padres de la cocina modema europea. Todos ellos han ido haciendo de Soria

Ga: rondmica un evento multidisciplinar en el que los hongos ¥ las setas actian como eje transversal en decenas
de Bimpos y sectores econdmices y turlsticos.

Duggnte estos afios, ademas, Soria Gastrondmica ha servido para posicionar a la provincia de Soria y, con ello, a
Castilla y Leén, coma un verdadero centro de |a gastronomia y el turismo micoldgico gracias a la riqueza de sus
ecuanstemas y sus recursos forestales y a al aprovechamiento de las setas en la gastronomia, Los montes, prados y
macas boscosas de Soria producen una gran cantidad y variedad de hongos comestibles durante todo el afto y no
stiz 2n otofio: boletus, colmenillas, niscalos, setas de cardo, amanitas cesarea, trompetillas de la muerte, angulas
de mante, trufa negra, perrechicos, marzuelos...

Semana de la Tapa Micolégica

y cuenta hueva



Fecha: 19 de septiembre de 2018 e CANI’BALES

http://www.7canibales.com/snacks/soria-gastronomica/

Congreso Internacional Soria Gastronomica: 22 y 23 de octubre

Radstcion
18I0 Crrmestarng

umumuummuWmmummmmhmmmuuuyzamm
donde cocineros & Inter npresarios de lar cidn y de la hostelerfa, micdlogy ricioni distribuid bidlogos, expertc
thymapedﬂbﬂapm&hmwhrmmnmmdiﬁnﬂsvvdﬂomdmumdehmwdnmllm

referentes de la gastronomia nacional & internacional coma Ferrlim Adrid, Carme Ruscallada, Santi S: ria, juan Mari Arzal, el chel japonés Yuld
el pressigiosa cocnero francds Regls Marcon o el italiang ighes Corelll, uno de los padres de la cocing modema suropes, Todos ellos han comvertido Sora
Gastrondmiia &0 un evento multidiscplinar en ol que los hongos ¥ las setas actdan como ele transversal en decenas de Campos ¥ seclores econdemitos y

Durame ewos #os, ademds, Sona Gastrondirdcs ha senddo para posickonar a la provinda de Sorla v, con ello, a Castilla y Ledn en un vendadern centra de
pastranomia y el arssmo micoligico dnico en Espalia gracias a la rigueza de sus ecosistemas y sus recurses fofesiales y al aprovechamiento de L setas &
pastranomia. Los montes, pradas y masas boscosas de Sora producen urs grar cantidad y variedad de hongos comestibles durante todo &l aflo y no stio
mmmuumm:mmaummﬂuammm perrechicos, marruelod... Todos
homgos $6n un espertacular reclaTn Rars ey B gas twirtatad y de 18 Busena s y de la natirslers.

Soria Gastrondemica, ademids, abre sus puertas 2 todos y, por eflo, durame kos dias anteriores y posteriores se realizardn showdookings, conferencias, send
¥ actividades para todos los pliblicos entre fox que se encuertra la Semana de lo Tepa Micoldgica (del 9 al 18 de noviembrel. una de Ls citas de gastronom
con mds scdera en la provincla. Durante dier dias podeén degustane minidelicatesien de aka cocing realizadas por hostelenos sorlanes y donde las setas
recolectadas en los prados y montes de Sorta y Castilla y Ladn son o ingrodiente principal,

webs informaciin sigulende este enisce .
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Planes para un fin de semana de
rechupete

Nurante sl nrdvimn fin de cemana. |a asenda eastrondmica sctard marcada
Uso de cookles

LUitzarmos oookies ropias  de tercerps mejorar nuesiros servicios y mostrare publicidad relaconada con sus
wmmv mnmmmwkhm‘;ndn o bien conocar como cambiar in

REDACCION EFETUR

Algunos de los plates de kas Jormadas Gastrondmicas de £l Blero, Foto: Cedida por Candinalia
Comunicacion

Mucho sabor, Eso &5 lo que espera a los viajeros el prdximo fin de semana; gracias a una
completa agenda marcada por los eventos gastrondmicos que se celebrarin en nuestro
pals.

Para amantes del arroz

Los distintos establecimientos situados junto a la Playa de las Arenas de Vialencia
celebran, hasta el 18 de noviembre, la quinta edicién de unas jornadas gastrondmicas
dedicadas al arroz y los productos del mar.

Los restaurantes participantes ofrecerdn un mend elaborado con arroz de ralces
maringras, a un precio desde 25 euros; y, por primera vez, dardn protagonisme a la
cocteleria con combinados creados para la ocasion.

LY del jamdn?

Este fin de semana también se puede participar en la iil Feria Gostrondmica del Cerdo
|bdrico de Zafra, que acogerd el Concurso de Cocina Amateur, el lll Concurso de Corte de
Jamdn y la tradicional Matonzo Diddctico con degustaciones para |los asistentes,

Esta feria, que se celebrara del 8 al 11 de noviembre en &/ Racinto Ferial de a localidad,
incluye actuaciones musicales, actividades infantiles, atracciones y un espectdcula
musical para los méds pequefios.

irnager die un prlace dn jJamnie [dvies, Foter EFE/Mats Aruite

Secretos Gastrondmicos de Otofio

Otra opcidn es disfrutar de ls decimoséptima edicidn de los Secretos Gastronomicos de
Otafia, que se celebrard en Guadalajara del 9 al 11 de noviembre.

En esta ocasion van a participar 16 establecimientos de |3 capital con un variado
rapertorio de mends otofiales, que Henan en comin los productos de la therra y de
temporada. Las setas, las migas y las carnes en diferentes iones serdn alg

de los ingredientes de estos menis, que se servirdn a un precio de 25 euros -con pan y
bebida incluida-.

Jornadas Gastrondmicas del Bierzo

Estos dias también se celebra la 34 edicidn de las Jornodes Gostrondmicas del Blerso,
que invita a descubrir los productos de esta tierra. En esta ocasidn, participaran treinta

htbnethaninu afal i Irebiosio b SMin_Aa e tr ial
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La sexta edicion del
Congreso Internacional Soria
Gastronomica

(3 jQué se cuece?, Eventos O 0

Cada dos afios la provincia de Soria se convierte durante el otofio en el
centro gastronémico de Espafia gracias al Congreso Internacional de
Miceologia, Soria Gastrondmica. Este afio celebrara su sexta edicion y
ya tiene fechas cerradas, 22 y 23 de octubre. Dos dias donde
cocineros nacionales e internacionales, empresarios de |a restauracion
y de la hosteleria, micdlogos, nutricionistas, distribuidores, biGlogos,
expertos en turismo y prensa especializada pondran en valor un
producto que cada dia es méas apreciado en el mundo de la alta cocina:
la seta,

y cuenta hueva
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Plato Micologica Soria Gatsrondmico

El Congreso Internacional de Micologla, Soria Gastrondmica, realizado
bajo el auspicio de la Junta de Castilla y Ledn, es uno de los eventos
de gastronomia micoldgica méas importante del mundo y en una
cita ineludible para el sector de la gastronomia y el turismo. Nacid
en 2008, es de periodicidad bienal y, por él, han pasado grandes
referentes de la gastronomia nacional e internacienal como Ferrdn
Adrid, Carme Ruscalleda, Santi Santamaria, Juan Marl Arzak, el chef
japonés Yukio Hattari, el prestigioso cocinero francés Regis Marcon con
3 estrellas Michellin o el italiano Igles Corelll, uno de los padres de la
cocina moderna eurcpea. Todos ellos han convertido Soria
Gastrondmica en un evento multidisciplinar en el gue los hongos ¥ las
setas acttan como eje transversal en decenas de campos y sectores
economicos y turisticos.

Durante estos afios, ademds, Soria Gastronémica ha servido para
posicionar a la provincia de Soria y, con ello, a Castilla y Ledn en
un verdadero centro de la gastronomia y el turismo micolégico
Gnico en Espafia gracias a la riqueza de sus ecosistemas y sus
recursos forestales y a al aprovechamiento de las setas en la
gastronomla. Los montes, prados y masas boscosas de Soria
producen una gran cantidad y variedad de hongos comestibles
durante todo el afio y no s6lo en otofio: boletus, colmenillas, niscalos,
setas de cardo, amanitas cesarea, trompetillas de la muerte, angulas
de monte, trufa negra, perrechicos, marzuelos... Todos estos hongos
son un espectacular reclamo para expertos en gastronomia, turistas y
amantes de la buena mesa y de la naturaleza,
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Plato Micoldgico Soria gastrondmica

Soria Gastronémica, ademds, abre sus puertas a todos y, por ello,
durante |los dias anteriores y posteriores se realizardn showcookings,
conferencias, sendas seteras y actividades para todos los publicos
entre los que se encuentra la Semana de la Tapa Micolbgica (del 9 al
18 de noviembre), una de las citas de gastronomia popular con
més solera en la provincia, Durante diez dias podran degustarse
minidelicatessen de alta cocina realizadas por hosteleros sorianos y
donde las setas recolectadas en los prados y montes de Soria y Castilla
y Ledn son el ingrediente principal.

Toda la informacion en:
http://www.congresosoriagastronomica.com/
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La sexta edicion del Congreso Internacional Soria Gastronomica
sera el 22 y 23 de octubre en Soria capital

== Ty Un afio miis chefs y expertos de gastronomin y
FM turismo pondran en valor las dltimas novedades
17 -W.'erﬁhmHimr“mw-

: Soria y Castilla y Ledn vuelven a posicionarse en
T e el centro de la gastronomia y del turismo

in _!‘1._: micolbglco en temporada de otofio,

Cada dos aflos la provincia de Sora sa convientn duranio al

olofio en &l centro gastrondmico de Espafia gracias al

Congreso Internacional de Micologia, Sorda Gastrondmica,
Esin afio celebrard su saxia adicidn y ya llena fechas carradas, 22 y 23 da oclubm. Dos
dias donde cocinens necionakes e intemacionales, ampresancs de la restauracion y de la
hosteleria, mictlogos, nutricionistas, distribuidores, bidlogos, experios en turame y pransa
espacializada pondrdn en valor un producto qua cada dia s mas apreciads en ol mundo
de la alta cocing; ia seta.

El Congreso inlemacional de Micologla, Sorla Gastrondmica, realizado bajo el auspicio de
Iz Junta da Casfilla y Ledn, es uno de los eventos de gastronomia micoldgica mas
importanis dal mundo ¥ an una cita ineludibls para &l secior de la gastronomia y el
lurismo. Nacid en 2008, 63 da periodicidad bienal y, por &, han pasado grandes referanias
de la gastronomia nacional & intermacional como Feman Adrid, Carme Ruscalleda, Santi
Santamaria, Juan Mari Arzak, el chel japonés Yukio Hattod, of prestigloso cocinen
francés Raegis Marcon con 3 asirallas Michallin o el Ralkano Igies Corslll, uno de los padras
da la cocina modema europea. Todos allos han convertido Soria Gastrontmica en un
evento multidisciplinar en el que los hongos ¥ las selas actian como aje transversal en
decenas de campos y saciones scondmicos y lurlslicos.

Duranios estos nfics, adomis, Soria Gastrondmica ha servido pam posiclonar a la
provincia da Soria y. con ello, a Castilla y Ledn en un verdadero centro de |8 gastronomia
y &l turismo micoldgico Gnico en Espafia gracias a la rigueza de sus ecosislemas y sUs
recursos forestales y 8 al aprovechamienio do [as seins an (8 gastronomin. Los moniss,
prades y masas boscosas de Soria producen una gran canfidad y varedad de hongos
comestibles durante todo el afo y no solo en olofio; boletus, colmenillas, niscalos, setas
da cardo, amanitas cesara, rompatifias de la muers, angulas de monis, inufa nagra,
parrechicos; marzuelos. .. Todos esios hongos son un espectacular reclamo para expertos
en gastronomia, turistas y amanies de la buena mesa y de la naturaleza.

Soria Gastrondmica, sdemss, abre sus puertas a todos v, por ello, durante fos diss
anteriores y postaniores s realizardn showoookings, conferencins, sendns setoras y
aclividades para iodos fos pdblicos entra los que se encuentra la Semana de ta Tepa
Micoldgica (del @ al 18 de noviembre), une de |as citas de gastronomia popular con més
golara an la provincia. Duranie dier dias podran degusiarsa minidelicateasan da alia
ococina realizadas por hosleleros sonanos y donde las seias recolectadas en los prados y
moanies de Sora y Casfilla y Ledn son &l ingrediente principal.

Toda I mformacian en httpiiwww.congresosoringastronomica.com/
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CITA CON LA GASTRONOMA MICOLOGICA BN SORIA

Cada dos afkos, In provincia de Soria se convierie durante el cioflo en o centro gastrondmico de Espafila pracias 1l Congreso Iniermacional de Micologia, Soria
Castrondmics, que o 82 oclebra Jos dias 22 ¥ 23 82 octubre. Dos dlas doode cocineros aadionales ¢ ntemacionales, empresarion de 1a reftaarscidn y de s
hosicleria, micilogoes, mutriclonistas, distribusidores, Mdloges, cxperios on fsnismo ¥ prema especinlizade pondnin en valor un products que cada dia cn ks
spreciado en e mundo de ln aits covine: |a sete. Soria Gestrondmica es mucho mis que un coagreso pues durante. los dins anteriores ¥ posteriores se realizarin
ahoweookings, conferenchas, sendes seteras y actividades para todos los pEblicos, enire las que se encucnira ln Semana de 1 Tapa Micoldgica (del % al I8 do
nervienibre), wns de laa citas de gastronomia popular con més selers en la provincia.
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La VI Soria Gastron6mica, el 22y 23
de octubre

£ 18 septiembre, 2018 & Redaccidn @ 0 comantaros W Castilay Ledn, fungl, octubre,
soitas, Sora Gastrondmica

Un afio mas, chefs y expertos de gastronomia y
turismo pondran en valor las Gitimas novedades de
la gastronomia micolégica y del mundo fungi. Soria
y Castilla y Ledn vuelven a posicionarse en el centro
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de la gastronomia y del turismo micologico en
temporada de otofio.

Cada dos afios, |a provincia de Soria se convierte durante ¢l otofio en el centro
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en valor un producto que cada dia es mds apreciado en el mundo de 1a atta

cocina; la sata,

El Congreso Internacional de Micologla, Soria Gastrondmica, realizado bajo el
auspicio de la Junta de Castilla y Ledn, es uno de los eventos de gastronomia
micolégica mas importante del mundo y en una cita ineludible para el sector
de la gastronomia y el turismo. Nacid en 2008, es de perlodicidad bienal y, por
él, han pasado grandes referentes de la gastronomla naclonal & Internacional
como Ferrdn Adrid, Carme Ruscalleda, Santi Santamaria, juan Mari Arzak, el
chef japonés Yukio Hattari, &l prestigioso cocinero francés Regis Marcon con 3
estrellas Michellin o el italiano Igles Corelli, uno de los padres de la cocing
moderna europea. Todos ellos han convertido Sorla Gastrondmica en un
evento multidisciplinar en @ que los hongos y [as setas actian como eje
transversal en decenas de campos y sectores econdmicos y tursticos.

Durante estos aflos, ademads, Soria Gastrondmica ha servido para posicionar a
la provincia de Sorla y, con ello, a Castilla y Ledn en un verdadero centro de la
gastronomia y el turismo micologico tnico en Espafia gracias a |a riqueza de
sus ecosistemas y sus recursos forestales ya al aprovechamiento de las setas
en la gastronomia. Los montes, prados y masas boscosas de Soria producen
una gran cantidad y variedad de hongos comestibles durante todo el afto y no
sdio en otafio: boletus, colmenillas, niscalos, setas de cardo, amanitas cesarea,
trompetilias de la muerte, angulas de monte, trufa negra, perrechicos,
marrielos.. Todos estos hongos 5on un espectacular reclama para expertos
& gastronomia, wristas y amantes de la buena mesa y de la naturaleza,

Soria Gastrondmica, ademas, abre sus puertas a todos v, por ello, durante los
dias anteriores y posteriores se realizardn showcookings, conferencias, sendas
seteras y actividades para todos los pdblicos entre los que se encuentra la
Semana de |a Tapa Micoldgica (del 9 al 18 de noviembre), una de las citas de
gastranomia popular con mis solera en la provinca. Durante diez dlas podrin
degustarse minideificatessen de alta cocina realizadas por hostelenos sorianos y
donde las setas recolectadas en los prados y montes de Sorla y Castllla y Ledn
san el ingrediente principal,
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Soria: Sabores Internacionales en la
Xl Semana de la Tapa Micolégica

3 7 noviembre, 2018 & Redaccidn g O comentarios W bao, Bélgica, Castillay Ledn,

ceviche, China, Estados Unidos, gofre, hot dog, micologia, micowenton, noviembre, Perd, Soria,
Tapa Micoldgica

Algunas de las tapas propuestas este afio nos
trasladan a los sabores de Perd, China, Italia o
Bélgica demostrando que la micologia puede
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maridar perfectamente con la cocina internacional.

La creatividad y la alta cocina se mantienen como la
marca de la casa en todas las elaboraciones de los

40 establecimientos participantes en la XI Semana i

liso de cookies

Esia sftio web uliliza cookies para gue usiad lenga la mejor expedencia da usuario. Si confinda navegando esla de
acopiacich de las mancionadas cookins ¥ [a aceptackin da nuastra politica de cookias, pincha ol enlite para mayt

ACEPFTAR

Casl una vuelta al mundo a través de los sabores internacionales nos
proponen del 9 al 18 de noviembre en la afamada Semana de la Tapa
Micolégica de Soria que este afia celebra su undécima edicidn, Sabores de
Per(i, Bélgica, China o Estados Unidos podran degustarse en algunas de las 40 =
tapas participantes en esta cita popular que no falta cada otofio. Este afio, los s
hosteleros sorianos quieren demostrar que los boletus, los niscalos, setas de
cardo, trompetillas de la muerte y demas hongos maridan a la perfeccién con
las cocinas mas internacionales.

Par ello podremas recorrer medio mundo saboreando desde un Micowonton
(famasa pasta fina de origen chino rellena de hongos) a un Ceviche de
ahumados y boletus pasando por un Hot Dog micoldgico al mejor estilo
neoyorking o por un bao de panceta y una curiosa salsa hoisin de boletus (el
bocadillo oriental tan famoso en el streetfood de China con una suave salsa
agridulce). Tampoco faltardn los sabores europeos como un risotto de
rebozuelos, un tartar de setas y bacalao marinade o un curioso gofre belga de
torrezno y setas.

Las elaboraciones espafiolas, de nuestra tierra, también tienen un hueco en
esta fiesta de la micologla de Soria. Desde unas papas canarias a la carbonara
con clitocybe nuda (curiosa seta comestible conocida como seta de pie azul) a
una Tarrija micolégica, curiosas tapas donde la seta y los sabores de caza son
parfectos, curiosos escabechados, tan nuestros -como una Brocheta de
Escabeches Micologicos, Micoensalada de Escabeches- o los maridajes de mar
y montafia donde |as setas mezclan sus sabores con chipirones, merluza y
otras pescados.

La Semana de la Tapa Micolbgica de Soria ya es una de las citas populares de la
temporada gastrondmica de otafio a la que acuden cada dia méas turistas y

amantes de la buena cocina micoldgica. El afio pasado se llegaron a repartir

mds de 7.000 tapas diarias durante los diez dias de celebracidn y este ano =
quiere igualar o superar esa cifra gracias a la creatividad y la calidad de estos
mico-aperitivos. La Semana de la Tapa Micoldgica es un evento organizado por
ASOHTUR (Asociacion de Hosteleros de Soria) donde participan 33
establecimientos en la capital de Soria y 7 en diversas poblaciones de la
provincia: Almazan, Burgo de Osma, Los Villares, San Felices o Montejo de
Tiermes. Delicatessen dulces, salados, frios, calientes, trampantojos, nuevas -
tendencias culinarias, nada les falta a estos platos no solo dirigidos a los

expertos en la materia sino también a todos aquellos que quieran acercarse a

la micologia. Todas las tapas al precio de 2€.

Ese afan por agradar a un amplic abanico de paladares es la gran
responsabilidad de los orofesionales de la cocina soriana aue vuelcan toda su
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imaginacidn y su experiencia en estas deliciosas tapas. Un esfuerzo que tiene
su premio, pues a lo largo de estos diez dias se elige la Mejor Tapa Micoldgica
Provincial, Mejor Tapa Micoldgica Popular, Mejor Tapa Mfcoldgica
Mediterranea y Mejor Calidad en el Servicio.

La Xl Semana de la Tapa Micologica de Soria cuenta con la colaboracion del
Ayuntamiento de Soria, Diputacién Provincial de Soria, la Junta de Castilla y
Ledn, Caja Rural de Soria v su Fundacion Cientifica para la Dieta Mediterranea,
CIFP La Merced y cervezas Amstel, patrocinador principal de este evento
gastronémico popular de Soria.

E@ @ (L
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Soria Gastron6mica 2018

422 de octubre, 2008 % Sorla

B
- 4
Reserva estas fechas: SORIA S T
22 Y 23 DE OCTUBRE
2018
ORI & 3
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= Castilla y Ledn

El Congreso Internacional de Micologia Soria Gastrondmica que este
otoiio celebrard su sexta edicién,

Cada dos afios la provincia de Soria se convierte durante el otofto en el centro gastrondomico de Espafla
gracias al Congraso Internacional de Micologia, Soria GastronGmica
(hitp:/fwww.congresosoriagastronomica.com/). Este afio celebrara su sexta edicidn y ya tiene fechas
cerradas, 22 y 23 de octubre.

Dos dias donde cocineras nacionales e intérnacionales, empresarios de la restauracion y de la hosteleria,
micdlogos, nutricionistas, distribuidores, bidlogos, expertos en turismo y prensa especializada pondran
en valor un producto gue cada diz es mas apreciado en o mundo de |2 alta cocina: la seta,

El Congreso Internacional de Micologia, Soria Gastrondmica, realizade bajo el auspicio de la Junta de
Castilla y Ledn, nacld en 2008, es de perlodicidad bienal y, por él, han pasado grandes referentes de la
gastronomila nacional e internacional como Ferran Adrid, Carme Ruscalleda, Santl Santamaria, juan Mari

Arzak, el chef japonés Yukio Hattori, el prestigioso cocinero francés Regis Marcon con 3 estrellas
Michellin o el italiano Igles Corelll, uno de los padres de la cocina moderna europea.

Todos ellos han convertido Sorla Gastrondmica en un evento multidisciplinar en el que los hongos y las
setas actlan como eje transversal en decenas de campos y sectores econdmicos y turisticos.

Soria Gastrondmica, ademas, abre sus puertas a todos y, por ello, durante los dias anteriores y
postariores se realizardn showeookings, conferencias, sendas seteras y actividades para todos los
piblicos entre los que se encuentra la Semana de la Tapa Micoldgica (del 9 al 18 de noviemnbre), una de
las citas de gastronomia popular con mas solera en la provincia, Durante diez dias podran degustarse
minidelicatessen de alta cocina realizadas por hosteleros sorlanos y donde las setas recolectadas &n los
prados y montes de Soria y Castilla y Ledn son el ingrediente principal.
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Jornadas (https://wwwinfohorecacom/eventos/jornadas)

Soria Gastronomica 2018

(https://www.infohoreca.com/eventos/soria-gastronomika-2018)

™) 22 de octubre, 2018

¢ Soria
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Soria Gastronomica se celebrara los dias 2z y 23 de
oclubre
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Soria Gastrondmica ha servido para posicionar a la provincia de Soria y, con ello. a
Castilla y Leén &n un verdadero centro de la gastronomia
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XI SEMANA DE LA TAPA MICOLOGICA DE SORIA.
Una vuelta al mundo del sabor

por Ceviche de Sandia | B Now, 2018 | Catas, Eventos, Gestro Escaparate, Gastro Viajes,
Maturaleza, Propusastas especiales | 0 Comentanios

Este ofio fa XI SEMANA DE LA TAPA MICOLOGICA DE SORIA estd plonteado como uno vuella
af munde de fos sobores. Desde o) 3 of 18 de nowvigmibyre g o citg con este fomoso
encuentre internociona gisirondenica, Sobores de Perl, Bélgico, Ching o Estofas Unidos
pugden deguitarse en olgunas de (os 40 tapos porticipantes an esto ol popular gue mo
Joltor cada ataflo. Este afo, fos hostéléros sorlanos guieren demostrar gue los bolelus, s
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fifscalos, las setas de cardo, los trompetilias de lo muerte y demds hongos maridan a la
perfeccidn can les cocinas mds internacionales,

LA CALIDAD DEL PRODUCTO

La X1 SEMANA DE LA TAPA MICOLOGICA DE SORIA este afio tiene previsto viajar desde
las mesas y las barras de Soria. “Podemos recorrer medio mundo saboreondo desde un
micowonton que es lo famaso pasto fina de origen chino rellena de hongos a un
ceviche de ahumadas y boletus pasando por un Hot Dog micaldgico al mejor estilo
neayorkine o por un beo de panceta y una curiose salso holsin de boletus. Tampoco
falton los sobores europeos como un risotto de rebozuelos, un tartor de setos y bocaloo
marinodo o un curioso gofre belgo de torrezno y setas”. Las elaboraciones espafiolas,
también tenen un hueco en esta fiesta de la micologia de Soria. "Desde unas popos
canarias a la corbonara con clitocybe nudo gue es una curioso seto comestible conocida
como seta de ple ozul a una tarrijo micoldgice, interesante tapas donde lo seta y los
sobores de cozo son perfectos, curiosos escabechados come una brocheta de
escobeches micoldgicos o los trodiclonoles maridajes de mar y montafio donde Jas setas
mezclon sus sobores con chipirones, merluzo y otros pescodos”™.

UN EXITO ROTUNDO

La X1 SEMANA DE LA TAPA MICOLOGICA DE SORIA ya es una de las citas populares de
la temparada gastrondmica de otofio & la que acuden cada dis mias turistas y amantes
de a2 buena cocina micoldgica. “Ef offo posodo se llegoron o reportir mds de 7.000 topos
digrigs durante los diez dias de celebracidn y este ofio guieren igualar ¢ superor esg
cifra grocias a la creativided y lo colidod de estos aperiftivos. La SEMANA DE LA TAPA
MICOLAGICA es un evento organizado por la Asoclacién de Hosteleros de Sorio donde
participan 33 establecimientos en lo capital de Sorio y 7 en diversas poblociones de lo
provincio: Almozdn, Burgo de Osma, Los Vilfores, Son Felices o Montejo de Tlermes.
Delicatessen dulces, salados, frios, callentes, trampantofos, nuevas tendencios
culinorias, neda les folto o estos platos no sdlo dirigides o los expertos en la materio
sino tombién o todos aquelios que quieran acercarse a lo micolagfo. Ese afan por
agradar a un amplio abanico de paladares es la gran respansabilidad de los
profesionales de la cocina soriana que vuelcan toda su imaginacin y su experiencia en
estas deliciosas tapas. Un esfuerzo que tiena su premio, pues a lo largo de estos diez
dias se elige la Mejor Tapa Micoldgica Provincial, Mejor Tapa Micoldgica Popular,
Mejor Tapa Micolégica Mediterrinea y Mejor Calidad en el Servicio.

GALERIA
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SORIA GASTRONOMICA 2018. La gran cita de la
micologia

por Ceviche de Sandia | 1 Nov, 2018 | Eventos, Gastro Escaparate, Gastro Viajes,
Propuestas especiales | 0 Comentarios

SORIA GASTRONCWICA 2018 ho cerrado la sexto edicion cofn un resultodo altamente
positive. Este Congreso lnternacional ho afianzade su cordcter innovadar, especializado y
con una clara internacionolizacion del micotursmo, Organitado por lo junta de Castilla y
Ledn, ha servida para poner de maniffesto el Nderazgo de la provindia de Soria y de toda
Costillo y Ledn en el campa del turismo micoldgico, tanto por varfedod, cantidod y colidad
def producto, Come por su siEema plonero de regwlacion y promocidn,
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PASION POR LA MICOLOGIA

SORiA GASTRONOMICA 2018 ha analizado desde diferentes puntos de vista “el reina
Sfungi como fuente sostenible de Inspiracidn gastrondmico, como campo de
investigacidn nutricional y de alimentocidn, el cambio climdtico y como producto de
innavacidn turistice ligade al deserroilo raral”, En esta cita internacionsl “an
participode dier clentificos y 24 cocineros, que aglutinon un total de 14 estrellas
Michelin y se han desorrallado tres retos cientificos ¥ ocho tdndems gastrondmicas, con
elaboraciones innovodoros de la cocing micoldgica”. Entre las conclusiones extraidas de
Io trataclo en SORIA GASTRONOMICA 2018 destacan diferentes cuestiones como "l
importoncia de las setas como un sdper alimento a nivel nutricional, gue permite crear
innovadoras formulociones o partiv de setas y legumbres, interesantes para lo
pobiacién y fa industrio alimentoria”. Ademds, los clentificos participantes han
abordado la importancia de algumas setas como allmentos antiimflamartorios o
anticancerigenos, Entre las conclusiones mas importantes que revela SORIA
GASTRONOMICA 2018 destaca “efl compo que se abre en la micologia a través de la
liafilizacidn de los setos, como proceso tecnolégico de conservacidn, que ya permite o
los cocineros elaborar plates en épocos fuero de las compaiias de setas o en épocas de
escosez de produccign”. También se ha apostado por “la rehidrotacidn previo ol uso en
lo cocing, frente o la deshidratacidn y se considera de gron importancio mantener o
garantio del origen de fos productos, poro poner en valor fes recursos locales™. En
cuanto a la relevancia del micoturismo como producto turistico creclents, en e/ Congresa
se ha planeado su importantia como alternativa de desarrollo rural para las zonas
productoras.

COCINA DE MUCHA CALIDAD

Las demostraciones gastrondmicas realizadas en SORIA GASTRONOMICA 2018 han sido
ur espectaculo. “Plotos efaborades con novedosos fécnicos de conservacidn de las
sefas, hongos llegodos de otros lugores como el niscalo de sangre trofdo por Santi Taula
de la Sierro de Tramentana®. El fin de fiesta ha sido una maravilla sensorial. “Ploto
realizado of mismo riempo por 8 cocineros -0 16 manos- bajo lo direccidn de Elena
Luces. Ella ha sido la encargoda de recrear los mantes y pinares de 5orio o través de
sensociones. Un ploto donde estd el aguo, los pledros, lo tierro y lo micologio y que
debemuas de culdar parque es vido®, En &l han participado & estrelias Michelin de
Castiila y Le6n: “Elenc Lucas de La Lobita, Oscar Garcio de Baluarte, Victor Martin de
Trigo, Rubén Arnanz de Segovio, Miguel Angel de la Cruz de Lo Botico en Valladolid,
Wictor Gutiérrer de Salemanca, Marc Segarra de Lo Abaidio Retuerto y Pedro Mario Pérer
de El Ermitafio en Benovente. Todas elfos han creado una sinfonfo gostrondmice y
micoldgico”. Hay que recordar que la micologia en Soria tiene su continuidad en
proximas semanas. “Es lo celebrocidn de lo Popular Semanao de lo Tapa Micoldgico que
serd del 9 ol 18 de nowlembre®, Mds de 50 tapas realizadas con hangos que son
verdaderss bocados micoldgicos,
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consultar las condiciones del terreno y pedir los permisos
necesarios, iBuena cosecha!

Aragon

A pesar de que septiembre ha resultado mis seco de lo esperado, hay
zonas en las que se pueden encontrar muchos ejemplares yya
se han desplegado numerosos encuentros para rendir homenaje a este
fruto del bosque. Este fin de semana coinciden las de los Pinares de
Rodeno (Donarque, Teruel) v la VITI Feria de Setas v las XIX Jornadas
Micologicas de Jaca (Huesca). Estos dos tltimos eventos tienen lugar
en el Palacio de Congresos de la localidad, con exposiciones de pintura,
fotografia y dibujo, asi como charlas, salidas al monte o cursos de
cocina de setas. Mientras, los monitores del Centro de Interpretacion
de la Naturaleza de Dornaque llevarin a cabo diferentes recorridos
guiados para conducir a los méas micofagos hasta los ejemplares que no
serfan ficiles de encontrar para los profanos.

El 20 de octubre toman el relevo las loealidades turolenses de Alcala
de la Selva, Formiche Alto y Gidar, en la sierra del mismo nombre,
Organizan salidas al campo, degustaciones, meniis de setas en varios
restaurantes y charlas especializadas. En la sierra de Albarracin, donde
reina el boletus edulis, Bronchales acaba de abrir las puertas de su
Museo Micoldgico en el mismo ayuntamiento. Ademas de
asesoramiento e identificacion de setas por un experto, han disefiado
una serie salidas en grupo acompanado por un especialista de cardcter
divulgativo (dias 13, 20, 21, 27 y 28 de octubre).

La comareca del Maestrazgo anuncia una temporada «excepcional».
En las 10.500 hectireas en las que se expande su coto micologico, los
robellones, el bujardén, la llanega blanca o la trompeta negra han
vuelto a brotar con fuerza. De todos ellos dan buena cuenta en las
jornadas gastronomiecas que se desarrollan hasta el 25 de octubre en
varios restaurantes de la zona, donde las setas se convierten en plato
principal, en aderezo en carnes y pescados, en pan e incluso en
postres.

Castillay Leon

Se trata, sin duda, de otra de las Comunidades lideres en micoturismo.
Soria se convierte en su epicentro cada dos afios, con el
Congreso Internacional de Micologia Soria Gastrondémica. Este afio
celebrara su sexta edicion los dias 22 y 23 de octubre. Contard con la
presencia del cocinero argentino Mauro Colagreco, niimero tres del
mundo, y cuyo restaurante Mirazur de la Costa Azul cuenta con dos
estrellas Michelin. Junto a él no faltardn grandes chefs como Francis
Paniego, chef de El Portal de Echaurren en Ezcaray (dos estrellas
Michelin); Ignacio Echapresto, de La Venta de Moncalvillo (una
estrella); Roberto Terradillos, del restaurante Tierra del hotel
Valdepalacios (una estrella), o el catalin Toni Sala, de la Fonda Sala en
Olost (una estrella). A ellos se suman los sorianos Elena Lucas, de La
Lobita de Navaleno, y Oscar Gareia, de Baularte, o Victor Martin del
establecimiento vallisoletano Trigo (ambos con una estrella). Ademas,
«showcookings», conferencias, sendas seteras v la Semana de la Tapa
Micoldgica (del g al 18 de noviembre), donde el hongo recolectado en
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los prados y montes de Saria y Castilla v Leén es el ingrediente
principal.

Otra cita gastrontmica ineludible para degustarlo en su jugo es
BuscaSetas, una de las jornadas gastronémicas mis grandes de las que
se celebran en Espana. Del 1al 8 de noviembre, mis de dos centenares
de restaurantes de Avila, Burgos, Leon, Palencia, Salamanca, Segovia,
Soria, Valladolid v Zamora ofrecen sus menis micolgicos.

Dos Gltimos apuntes: El Parador de Gredos acoge, los fines de semana
de octubre y noviembre, cursos de iniciacion con charlas, biisquedas
guiadas y degustaciones, mientras que La Casa del Reloj de El Barco de
Avila ha creado unos talleres los lunes donde se ayuda a identificar y
clasificar las setas y hongos.

Cataluna

Una de las comarcas catalanas mas «agraciadas» con este tesoro del
bosque es la del Solsonés, a los pies del prepirineo leridano. El hotel
La Vella Farga v las masias rurales La Cirera d'Avall y L’Avellana
celebran la temporada con distintas rutas por los bosques
centenarios de su alrededor, donde abundan el niscalo, la llanega
blanca v negra, el fredolic y el camagroc o trompeta amarilla. Para
redondear la experiencia, el ment a base de setas que propone el chef
Carles Esquerrer, al frente de los fogones de La Vella Farga, que
incluye platos como el meloso de ternera con gratén de patata y setas o
el huevo a baja temperatura con salsa perigourdine, verduras salteadas
v setas de temporada.

En Barcelona, el Parque Natural del Montseny ha organizado, para el
proximo domingo 28, un paseo con un especialista para disfrutar con
la contemplacion de la gran diversidad de setas que se encuentran en
sus bosques de hayas, castafios o encinas.

Navarra

El otofio se despliega sobre ¢l Valle de Ultzama de una forma
espectacular. En sus hayvedos y robledales se convierten en un
auténtico paraiso para los mas seteros: boletus, trompetas de los
muertos... Su recogida estd regulada por el Parque Micologico que
lleva el mismo nombre, que todos los jueves emite un parte con la
informacion orientativa de la fructificacion de las especies fingicas
forestales. Ademds, cuenta con una consultoria y prepara salidas
guiadas (las proximas son hoy, y los dias 20 y 28 de octubre). Para
celebrar el fin de la temporada, el valle celebra el Dia del Hongo, que
en este 2018 tendré lugar los dias 2 v 3 de noviembre. Ademis de
exposiciones y charlas, montan un mereado setero y los bares y
restaurantes preparan mends v pinchos micologicos.

De mids recienle creacion es el Parque Micol6gico de Erro-
Roncesvalles, que también dispone del servicio de asesoramiento
personal y el de consultoria con el fin de distinguir los ejemplares
comestibles de su réplicas toxicas. Para manana, ha preparado una
visita guiada para conocer de primera mano a las reinas de sus
bosques.
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Llega noviembre, y la capital vallisoletana se dispone a celebrar como
merece ¢l mundo de la tapa con el decimocuarto Concurso Nacional
de Pinchos y Tapas (48 cocineros de las 17 comunidades antonomas
compelirin por el titulo, el 5 v el 6), el segundo Campeonato Mundial
de Tapas y el Festival Mundial de la Tapa -5 al 11-, protagonizado por
la hosteleria vallisoletana, que extiende por medio centenar de
establecimientos actividades gastrondmicas dedicadas al formato més
caracteristico de la gastronomia espafiola.

Otonio micolégico

En Castilla y Ledn también se puede disfrutar de un otofio micoldgico
con las XVII Jornadas Gastrondmicas Buseasetas Castilla y Ledon, que
se celebrardn del 1 al 8 de noviembre en toda la Comunidad y en Soria
en la Semana de la Tapa Micologica, del g al 18 de noviembre.

[Diez de los mejores restaurantes de setas de Espafia]
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Congreso Internacional Soria Gastronomica: 22
y 23 de octubre 2018

Archivado en| GASTROROMIA
Brdaiiie | Jistves, 30 ¢ wrpncmsbee & SNER, 0E.54
AT &

La sewta edicidn del congreso blanual micobdgioo Sorla Gastrondmica se celebracd este afo on la
cludad casteilancleonense los dias 22 v 23 de octubre. Dos dias donde cocineros nacionalas ¢
Internacionales, empresarios de la restauraciin y de la hosteleria, mictlogos, nutriclonlstas,
distribasldores, bidlogos. expertos on turismo y prensa especializada pondrén en valor un
producto que cada dia es mds apreciado on el mundo de la alta cocina: la sria o cogumelo.

Tapa de reboruelo (Cantharellus clbarius)h

El Congreso Intermacional de Micologia, Soria Gastrondenica, reallzado bajo el mepecio de L Junita
de Castilla y Ledn, o5 wno de los eventos de gastronomin micoldglca mds importante del pals v una
cita ineludible pora el sector de la gastronomia yel turisma Macid en 2008, & de periodicidad
brkanal i, por &, han pasado grandes referentes de la gastronomia naclonal o internacional come
Ferrdn Adrid, Carme Ruscalleda, Sant] Santamaria, Juan Marl Arzak, & chef japonés Yukio
Harttorl, i prestigioso cocinera francés Regls Marcon o el itallana Igles Corelll, uno de los padres
di la cocina modema europea: Todos eflos han convertbdo Sorla Gastrondmic en un evento
otk scliplimar en of que los hongos y las setns actlan coma eje transversal en decenas de campos
WSBCTOres econdmicos i turisthoow

Durante esios afos, sdemds, Soria Gastrondmica ha servido para poskcionar a b provincia de
Sorla y, con elio, a Castlita y Leda en un verdaders centro de la gastronomia y el burlsmo
micokighon dnioo en Espatio graciss » la riquezs de sus ecoskstemas y o recursos forestalies yal
sprowechamientn de las setss en ls gastronomis. Los montes, prados y masas bosoosas de Sorla
producen wia gran cantidad v varfedad de hongos comestibles durant todo o sfio y nosdlo en
otof: botetus, colmenillas, niscalos, setas de cordo, smandias cesarea, trompetiias de la moerte,
anguias de monte, trufa negra, permechioos, marzeebes. Todos estos hongos son un espectacular
reclama par expertos en gastronomia, turlsias y smantes de |a boeena mesa y de la naturakera.

Sorla Gastrondmica. ademds, abre sus puerios a todos vy, por ello, durante los dias anteriores y
posteriones se realizardn showeoohings, conferenclas, sendas seteras v actividades para todos
los padblicos entre los gue se encuentra la Semans de [a Tapa Micoldgica (del 7 al 18 de
noviembre), una de Las clias de gastronomia popalar con mis salera en la provinca, Durante dies
dias podrin degustarse minidellcstessen de alta cocina realizadas por hosteleros sorlanos y donde
las setas recolectadas en bos prados ¥ montes de Soca y Castilla v Ledn son el ingrediente
principal
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En octubre, Congreso Internaclonal Sorla Gastronémica

La sexta edicddn del congreso blanual
micoldgico Sora Gastrondmica s& va a
celebrar los dias 22 y 23 de octubre en
Soria,

En estos dos dias, cocineros naclonales e
intemacionales, empresarios de la
restauracidn y de la hosteleria, micdlogos,
nutricionistas,  distribuidores,  bidlogos,
expertos en turismo y prensa especializada
van a realzar un producto que cada vez
més apreclade en &l mundo de la alta
cocina. Hablamos de la sata.

El Congreso Internacional de Micologia,
Sorfa Gastrondmica, realizado bajo el
auspicio de la Junta de Castilla y Ledn, es uno de los eventos de gastronomia micoldgica
més importante del pals y una dta ineludible para el sector de la gastronomia y &l turismo,
Todo comenzs en 2008, cuando nacld este evento de periodicidad bienal y par 2l que han
pasado referentes de la gastronomiz como Ferrdn Adrid, Carme Ruscalleda, Santi
Santamaria, Juan Mari Arzak, e chef japonés Yukio Hattor, Regis Marcon o Igles Coredli,
Entre todos han hecho que Sorfa Gastrondmica sea un evento multidisciplinar en el que los
hongos vy las setas actlan como efje transversal én decenas de campos y sectores
econdmicos y turisticos.

Pero, ademds, Soria Gastrondmica ha servido para posicionar a |a provincia de Soria vy,
con ello, a Castila ¥ Ledn en un verdadero centro de la gastronomia y al turismo
micoldgico (nico en Espafia gracias a la riguera de sus ecosistemas y SUS rACUrSOS
forestales y al aprovecham/ento de las setas en la gastronomia.

Los dias previos y posteriores s han agendado showcookings, conferenclas, sendas
seteras y actividades para todos les plblicos entre las que se encuentra la Semana de la
Tapa Micoldgica, que este afio abarca del 9 al 1B de noviembre, conslderada una de las
citas de gastronomia popular con mas solera en la provincia.

Expreso. Redaccidn. I.R

EXPRESO | 23/09/2018 | gestronomls
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SORIA GASTRONOMICA SERA
EL 22 Y 23 DE OCTUBRE EN

- -

SORIA CAPITAL

» Un ano mas chefs y expertos de gastronomia y turismo pondran en
valor las dltimas novedades de la gastronomia micolégica y del
mundo fungi.

« Soria y Castilla y Leén vuelven a posicionarse en el centro de la
gastronomia y del turismo micolégico en temporada de otono.

Cada dos afnos la provincia de Soria se convierte durante el otofio en el centro
gastronomico de Espaiia gracias al Congreso Internacional de Micologia,
Soria Gastronomica. Este afio celebrara su sexta edicién y ya tiene fechas
cerradas, 22 y 23 de octubre. Dos dias donde cocineros nacionales e
internacionales, empresarios de la restauracién y de la hosteleria, micélogos,
nutricionistas, distribuidores, biélogos, expertos en turismo y prensa
especializada pondran en valor un producto que cada dia es mas apreciado en
el mundo de la alta cocina: la seta.
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El Congreso Internacional de Micologia, Soria Gastrondémica, realizado bajo
el auspicio de la Junta de Castilla y Leon, es uno de los eventos de
gastronomia micologica mas importante del mundo y en una cita ineludible
para el sector de la gastronomia y el turismo. Nacio en 2008, es de
periodicidad bienal y, por €, han pasado grandes referentes de la
gastronomia nacional e internacional como Ferran Adrii, Carme Ruscalleda,
Santi Santamaria, Juan Mari Arzak, el chef japonés Yukio Hattori, el
prestigioso cocinero francés Regis Marcon con 3 estrellas Michellin o el
italiano Igles Corelli, uno de los padres de la cocina moderna europea. Todos
ellos han convertido Soria Gastrondmica en un evento multidisciplinar en el
que los hongos y las setas actian como eje transversal en decenas de campos
¥ sectores econémicos y turisticos.

Durante estos anos, ademas, Soria Gastrondmica ha servido para posicionar a
la provincia de Soria y, con ello, a Castilla y Ledn en un verdadero centro de
la gastronomia y el turismo micolégico inico en Espafia gracias a la riqueza
de sus ecosistemas y sus recursos forestales y a al aprovechamiento de las
setas en la gastronomia. Los montes, prados y masas boscosas de Soria
producen una gran cantidad y variedad de hongos comestibles durante todo
el afio y no sélo en otofio: boletus, colmenillas, niscalos, setas de cardo,
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amanitas cesarea, trompetillas de la muerte, angulas de monte, trufa negra,
perrechicos, marzuelos... Todos estos hongos son un espectacular reclamo
para expertos en gastronomia, turistas y amantes de la buena mesay de la
naturaleza.

Soria Gastronomica, ademas, abre sus puertas a todos v, por ello, durante los
dias anteriores y posteriores se realizarin showcookings, conferencias, sendas
seteras y actividades para todos los piablicos entre los que se encuentra la
Semana de la Tapa Micologica (del 9 al 18 de noviembre), una de las citas de
gastronomia popular con mis solera en la provincia. Durante diez dias
podrin degustarse minidelicatessen de alta cocina realizadas por hosteleros
sorianos y donde las setas recolectadas en los prados y montes de Soria y
Castilla y Leon son el ingrediente principal.

Toda la informacién en: http://www.congresosoriagastronomica.com/
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EVENTOS DE GASTRONOMIA

Soria, punto de encuentro de la
gastronomia micoldgica en otoio

=t Comaartir | hace 20 horas | Soria & (mentarios

Cada dos afios la provincia de Soria se convierte durante otofic en el centro gastrondmico de
Espafia gracias al Congreso Internacional de Micologls, Sorls Gastrondmics. Este afio calebrard su
seocta edicidn, los dias 22 y 23 de octubre. Cocineros nacionales e internacionales, empresarios de
la restauracidn y de la hostelerla, micdloges, nutricionistas, distribuldores, bidlogos, expertos en
turismo y prensa especializada pondrdn en valor un producto que cada dia es més apreciado en el
munda de la alta cocina; a seta,

Realizado bajo el auspicio de la junta de
Castilla y Ledn, el events nacid en 2008 v por
&l han pasado grandes coclneros coma Farran
Adehll, Carme Suscalieda, o fallecido Sani
santamaris, juan Mar Arzak, o japonds Yukio
Hattor, el francés Regis Marcon con 3
estreflas Michellin o el Raliano Igles Corelli,
una de |os padres de la cocina moderna
BUTGpEs.

Durante los d/as anteriores y posteriores se
realizarin showcookings, conferencias, sendas seteras y actividades para todes los piblicos como
I Semana de la Tapa Micoldgica, durante |a cual podrin degustarse minidelicatessen de alta
cocina realizadas por hosteleros sorianos y donde las setas recolectadas en los prados y montes
di Saria y Castilla y Ledn son of ingrediente principal.

Boyrren



Fecha: 19 de septiembre de 2018

[/7 con

https://www.guiamaximin.com/apuntes-gastronomicos-septiembre-2018.html

Sexta edicion del Congreso Internacional Soria Gastrondmica

Esta sexta edicidn se celebrara del 22 al 23 de octubre en Soria capital donde un afo mas chefs y
expertos de gastronomia y turismo pondran en valor las Ultimas novedades de la gastronomia micologica
y del mundo fungi. Soria y Castilla y Ledn vuelven a posicionarse en el centro de la gastronomia y det
turismo miceldgico en temporada de otofio. Cocineros nacionales e internacionales, empresarios de la
restauracion y de la hostaleria. micologos, nutricionistas, distribuidores, bidlogos. expertos en turismo y
pmnsaaspaclahzada pondran mm!nrunpmduclaquacadadiaasmasapmctadoanalmmdudalaaua
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La sexta edicion del Congreso Internacional Soria

yastronomica sera el 22y 23 de octubre en Soria
capital
Compartir én Google:

El Congréso Imternacional de Micologia, Sora Gastronomica, realizado bajo el auspicio de |a
Junta de Castilla y Ledn, es uno de |os eventos de gastronomia micologlca mas Importante del
minda y en una cita ineludible para el sector de la gastronomla y @ turismeo, Nacid en 2008, es de
periodicidad bienal y, por &l, han pasade grandes referentes de |a gastronomia nacional e
internaclenal caomeo Ferran Adria, Carme Ruscalleda, Santi Santamaria, Juan Marl Arzak, el chef
japonés Yukio Hattorl, 8 prestigioso cocinero francés Regis Marcon con 3 estrelfas Michaliin a &
[taliano Igles Corelli, uno de jos padres de 1a cocina moderna europea, Todos ellos han convertido
Soria Gastrondmica en un eventa multidisciplinar an el gue los hangos y [as setas actian coma gjs
transversal en decenas de campos y sectores econdmicos y turisticos.

Durante estes afios, ademas, Sona Gastrondmica ha servido para posicionar a la provincia de
Sorla v, con ello, a Casulla y Ledn en un verdadero centro de la gastronomia y el turismo
micaligico unico en Espafia graclas ala riqueza de sus ecosistemas y sus recursos forestales y a al
aprovechamlento de las setas en la gastronomia. Las montes, prados y masas boscosas de Soria
producen una gran cantidad y variedad de hongos comestibles durants todo al afio y no sélo en
piofio: boletus, colmenillas, niscalos, setas de cardo, amanitas cesarea, trompetillas de la
muerte, angulas de monte, trufa negra, perrechicos, marzuelos... Todos estos hongos som un
aspectacular reclamo para expertos en gastronomia, turistas y amantes de la buena mesa y de |a
naturaleza,
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Soria Gastronomica, ademas, abre sus puertas a todos y, por ello, durante los dias anteriores y
posteriores se realizaran showcookings, conferencias, sendas seteras y actividades para todos los
publicos entre los gue se encuentra la Semana de la Tapa Micolégica (del 9 al 18 de noviembre),
una de las citas de gastronomia popular con mas solera en la provincia. Durante diez dias podran
degustarse minidelicatessen de alta cacina realizadas por hosteleros sarianos y daonde las setas
recolectadas en los prados y montes de Soria y Castilla y Ledn son el ingrediente principal.

Toda la informacion en: http://www.congresosoriagastronomica.com/
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martes, i de noviembre de 2018

XI Semana de la Tapa Micolégica de Soria 201
(Soria). Del 9 al 18 de noviembre de 2018.

XI SEMANA DE LA TAPA MICOLOGICA

818 MOVIEMERE 2018 SORIA

Il CONCURSD PROVIMCIAL DF LA TAPA MICOLEGICA
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Le Agrupacion Sorinna de Hostelaria y Turlsmeo (Aschiur) ceiebra, dol 8 al 18 da noviemiby
undécima adicitn da la Semana de la Tapa Micoldgica da Soria. Este afio contard cc
participacian de 40 establocimantos hoaisteros, 7 do ollos, son de fusra do la capital, cx
presencia por primora vez do| Hotel Rural La Venta do Tiormes an Montojo do Tiormos, ade
de 2 establocimientos de El Burgh de Osma, 2 de Almazdan, junto con el Hotel de Las Villa
ol Holol de las Abadias en la zona de Agreda.

Entre |ns tapas quo podremos disfrutar este afio desincan los sabores imt@rnacionalivs.
una vuelta al mundo micolégico sin salir de Soria, demostrando que los boletus, los niscale
seta div cardo o los rebozuslos, maridan a la perfeccion con la gastronomia mas Internacion

Como todos los afios, la Fundacién Clentifica de Caja Rural participa en esias jornadas ca
Promio & la Major Tapa Maditerrdnea y a | que este afio podrin optar al 80% do (o t
participantes. Ademan, al 32% de lxs tapas serin apias para celincos.

Todas las tapas que particlpan on esta samana gastrondmica optan al Premio & la Mejor
Micolégica Provineial, que estd dotado con un premio de 1.300 euros: y al Premio & la &
Tapa Micoldgica Popular, dotado con 700 auros.

Ademis, los participantes an la votacidn de In mojor Tapa Micolégica Popular entrardn i
sorted do un viaje de fin e semana a la cludnd poriuguesa da Oporio y do um lote de produ
Amasitel, cervera oficial de la Semana da la Tapa Micolégica de Soria.
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Vuelve el Congreso Internacional de Micologia, Soria Gastronémica, el 22
y_23 de octubre

BENE FEETE § DETERCRTES A CReTE B ¥ ruiy piets La vawia sincees forw il £ 7 13 ¥ e iy ey
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T El 22 y 23 de octubire Sarla wolverd 8 convertinse o &l centro gastrondmico de Espafia oon la colebeackin
e la Vi edickon dal Congreso ntarnacional sobre Micolopia, Soria Geibrentmics. Dos jomacas donds COCineos: RAGINAINS & IMBMACIONAES, BMpTeEaTion
WHHHWMMan_ jporsdrin an valor un producio gue cada dia es mis apreciado an ol
o da T

Realizady ago 8l auspicio da 13 Junia da Casilla y Ledn, Sodia Gasimndmica 85 ung de los eveantos de gastronomia micolégica mits importanie del mundo
¥ Uni cith de especial Frends pora &l sacior dis 8 gastonamia v of fursma

El congreso nacd an 2008, es de periodicidad blonal y por & han pasado grardes mlerenies de la gasironomia nacional & intemacional como Farmin Adrid,
Carme Ruscalleda, Sanil Santamaria, Juan Mari Arzak, & chel japonés Yuhklo Haitor, &l cocinero francés Regls Marcon o ef laliano igles Corelll. Todos

slios han convertido Sora Gasirondmica en un evento multidisciplings en & que los hongos y (as setas scliian como &fe ransvessal en diferenies campos y
sociones scondmicos y lorislicos.

Consulin anul el progmma del congreasc v sus pcibidedes.
G FONOMIE ¥ RO M adig s

Esle congreso imemaconsl de micologia ha sanido pam posiclonss 8 1 provingla de Sorla y, con o, 8 Castila y Ledn an un windsders cantra da la
wyummmmmum. lin byt 28 i St SOOBISlAMAS y A FEciiisos lresliles y & o aprovechambento dé lis
soias on la gastronomia

Los manies. pendos y masas boscosss o Soma producen canBdad y wanedad de hongos comestibles duranle jodo ol aflo y no sbio an clofo: bolehus,
colmanifiag, niscaios, sotes do cando, amanitas cosarea, Muhmmum \ufa nogra, parmachicos. marzusios. . Todos alos sonun
aspactacular reclamo pam expetos an gastronomia, lnslas y emenies do ta busna mesa i de W naturalera,

Como s habual, duranie ks diss anterionss y posterores ol Congreso se malizadn showeookings, conferencias, sendas setems y actividades pam
iodos los plblicos anire los que sa encuonira 3 Samana de s Tapa Micolgica (del 5 a1 18 de noviembre), una de &S citas de gastronomia popular con
miks solara an i provincia. Dumnba diar diss podnkn degusiarse mindeicaiessen fe Ain cocing realizndas por hoslelers sovianos y donds las satas
recolacinnad en os pracos y momes de Sora y Castills y Leon senkn & ingredisnts principsl

Lnteresad en gsisir @ Sorla Gestrondmice 20187 Las plaras son lmitadas. inscripsiones aqud,
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Balance de Soria Gastrondmica 2018

£ 25 octubre, 2018 & Redaccion @ D comentarios W Castilla y Ledn, fungi, micologia,

micoturismo; setas, Sorla Gastrondmica, trufa

Durante dos dias se ha hablado de cémo los hongos
pueden ser verdaderos super alimentos en nuestra
cocina y como podemos tratarlos y cocinarlos en
afos de escasez de lluvias. Mas de 500 participantes
donde destacaron 24 cocineros, 14 estrellas
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La sexta edicion del Congreso Internacional Soria Gastrondmica ha finalizado
con un balance mas que positivo y aflanzando su caracter innovador,
especializado y con una clara internacionalizacién del Micoturismo. Este
Congreso, organizado por |a Junta de Castilla y Ledn, ha servido para poner de
manifiesto el liderazgo de la provincia de Soria y de toda Castilla y Leén en el
campo del turisme micolégico, tanto por variedad, cantidad y calidad del
producto, como por su sistemna pionero de regulacién y promocién,

Soria Gastrondmica ha analizado durante dos dias, desde diferentes vertientes,
el reino fungi comao fuente sostenible de inspiracion gastronomica, como
campo de investigacién nutricional y de alimentacién, el cambio climdtico y
como producto de innovacion turistica ligado al desarrollo rural, En esta cita
internacional han participado diez cientificos y 24 cocineres, que aglutinan un
total de 14 estrellas Michelin y se han desarrollado tres retos cientificos y ocho
tandems gastrondmicos, con elaboraciones innovadoras de |a cocina
micolégica,

Entre las conclusiones extraidas de los tres retos cientificos tratados en el
Congreso Soria Gastrondmica, destaca la importancia de las setas como un
superalimento a nivel nutricional, que permite crear innovadoras
formulaciones a partir de setas y legumbres, interesantes para la poblacién y la
industria alimentaria. En este sentido, las cientificas del Centro para la Calidad
de |os Alimentos en Soria, han destacado |a gran diversidad de especies
fingicas de los bosques sorianos, con enormes posibilidades gastronomicas y
saludables, asl como la importancia de caracterizar gastronémicamente las
poblaciones locales, con el objetivo de conocer el ambiente en el que habitan
los hongos. Ademas, los clentificos participantes hablaron de como se esta
estudiando |a Importancia de algunas setas como alimentos antiinflamtorios,
anticancerigenos... Durante esta ponencia Elena Lucas, gran conocedora de la
micologfa cred unos platos espectaculares como fue un trampantojo de
macarons a partir de harinas de garbanzos y cremas de boletus, apto para
celiacos y con un alto valor nutricional.

Entre las conclusiones mas importantes que revela Soria Gastrondmica
destaca el campo que se abre en la micologia a través de la liofilizacion de las
setas, como proceso tecnolégico de conservacion, que ya permite a los
cocineros elaborar platos en épocas fuera de las campafias de setas o en
épocas de escasez de produccién, También se apuesta por |a rehidratacidn
previa al uso en la cocina, frente a la deshidratacion y se considera de gran
importancia mantener |a garantia del origen de los productos, para poner en
valor los recursos locales. Ademas, frente al reto del cambio dimético, se
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apuesta por buscar estrategias de almacenamiento del producto, asi como el
cultivo controlado o domesticacion de las especies silvestres, como el ejemplo
de la truficultura, entre otros.

En cuanto a la relevancia del micoturismo como producto turistico creciente,
en el congreso se ha planeado su importancia como alternativa de desarrollo
rural para las zonas productoras. En Castilla y Leén se ha incrementado un 7%
el micoturismo en los Ultimos tres afios, superando los 250.000 micoturistas
anuales, Los ponentes han manifestado el interés de trabajar en un estudio
cientifico sobre los gustos y necesidades de los turistas, que ayude a mejorar
las experiencias de los visitantes y contribuya a crear herramientas que
mejoren y personalicen la oferta existente, Castilla y Leén trabaja por la
internacionalizacién del micoturismo como producto turistico especializado y
diferenciador.

Las demostraciones gastronomicas realizadas en el Congreso Internacional
Soria Gastrondmica han sido verdaderos espectaculos pues se han podido ver
platos realizados con novedosas técnicas de conservacion de las setas, hongos
llegados de otros lugares como el niscalo de sangre traldo por Santi Taula de la
Sierra de Tramontana. Y se ha destacado el plato final del Congreso. Un fin de
fiesta espectacular y sensorial. Plato realizado al misma tiempo por 8 cocineros
(a 16 manos) bajo la direccién de Elena Lucas. Ell2 ha sido la encargada de
recrear los montes y pinares de Soria a través de sensaciones. Un plato donde
estd el agua, las pledras, |a tierra y la micologia y que debemos de cuidar
porque es vida. En &l han participado 8 estrellas Michelin de Castillay Le6n:
Elena Lucas de La Lobita, Oscar Garcia de Baluarte, Victor Martin de Trigo,
Rubén Arnanz de Segovia, Miguel Angel de la Cruz de La Botica en Valladolid,
Victor Gutiérrez de Salamanca, Marc Segarra de La Abadia Retuerta y Pedro
Mario Pérez de E/ Ermitadio en Benavente. Todos ellos han creado una sinfonla
gastrondmica y micoldgica.

Como resumen el nimero de asistentes total al Congreso Soria Gastrondmica
ha superado las 500 personas, destacando el dato de los més de 380
congresistas, donde destaca |a presencia de una delegacién de 20 canadienses,
representantes empresariales, investigadores, dinamizadores de proyectos y
politicos de Quebec junto a 52 periodistas acreditados de hasta siete
nacionalidades: Italia, México, Polonia, China, Irlanda, Portugal y Espaiia.

La VI edicién de "Soria Gastrondmica’ ha valorado el trabajo de La Rioja, como
comunidad invitada, a través de un reconocimiento recogido por el presidente
de La Rioja, José Ignacio Ceniceros y |a participacién de dos de sus estrellas
culinarias, Francis Paniego de Ef Portal de Echaurren en Ezcaray e Ignacio
Echapresto de La Venta de Moncalvillo y |avier Honorato representante del
proyecto ‘Fungiturismo’ en La Rigja.

La micologia en Soria tiene su continuidad en prdximas semanas con la
celebracién de la Popular Semana de la Tapa Micoldgica que serd del 9 al 18 de
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noviembre. Mas de 50 tapas realizadas con hongos que son verdaderos
bocados micoldgicos.
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Balance del Congreso Internacional de Micologia
Soria Gastronémica 2018

Por CemtiySelan - U oclutee, 2010

Més de 500 participantes donde se destacan 24 cocineros, 14 estrellns Michelin, quisnes
han puesto a Soria y Castilla y Ledn en el centro de la Gastronomia Micoldgica

Como Tin de fiesta 8 cocineros con estrella Michelin realizaron un espectacular plato a
16 manos donde se representaron las sensaciones y los prados y pinares de Soria como
verdaderos ecosistemas micologices

La sesxtn edicidn del Congreso Intermacional Sarta Gastrondmica ha finallzado con un balance mas
que positivo y afianzando su cardcter innovador, especializado y con una clara intermacionalizacion
del Micoturismo. Este Congreso, organizado par Ia Junta de Castilla y Ledn, ha servido para poner
de manifiesto & liderazge de la provincia de Soria y de boda Castilla v Ledn en el campo died
turismo micelégico, tante por varedad, cantidad v calidad del producto, como por su sistema
pionero de regulacidn ¥ promocidn.

Soria Gastrondmica ha analizado durante dos dias, desde diferentes vertientes, el reine funai
coma fuents sostenible de inspiracion gastrondmica, como campo de investigacidn nutriclanal y de
alimentacidn, el cambio elimatico y como praoducto de Innavacldn turlstics ligado al desarrallo
rural. En esta-cita internacional han participado diez clentificos y 24 cocineros, gue aglutinan un
total de 14 estrellas Michalin y s& han desarrollado tres retos cientificos y ocho tAndems
gastrondmicos, can daborsciones Innovadoras de la cocina micaldgics.
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Entre las conclusiones extraldas de los tres retos clentificos tratados en el Congreso Saria
Gastrondmica, destaca |a importancia de Ias setas como un sdper alimento & nivel nutricional, que
permite crear inpovadoras formulaciones a partir de setas y legumbres, interesantes para la
poblacion y la ndustria alimentaria, En este sentido, las cientificas del Centro para la Calidad de
fos Alimentos en Sorla, han destacado la gran diversidad de especies fingicas de los besques
sorianos, con enormes posibifidades gastrondmicas y saludables, asl como la Importancia de
caracterizar gastrondmicamente las poblaciones locales, con el objetivo de conocer el ambiente en
&l gque habitan los hongos. Ademas, las dentificos participantes hablaron de cdmo sé esth
estudiando la importancis de algunas setas como alimentos antiinfiamtonos, anticancengeanos..
Durante esta ponencia Elena Lucas, gran conocedora de la micologla cred unos platos
espectaculares como fug un trampantajo de macarons a partir de harinas de garbanzos ¥ cremas
de boletus, apto para celiacas y con un alto valor nutriclonal.

Entre las conclusiones mids importantes que revela Soria Gastrondmica destaca el campo que se
abre en la micologia a través de [a lofilizacidn de las setas, como proceso tecnoldgico de
consarvacion, que ya permite a las cocineros elaborar platos en épocas fuera de las campafias de
setas o én dpocas de escaser de production. Tambidn se apuesta por la rehidratackdn previa al uso
en la cocina, frente a la deshidratacion y se considera de gran importancia mantener [a garantia
ded origen de los productos, para poner en valor [os recursos locales, Ademds, frente al reto del
cambio climético, se apuesta por buscar estrategias de almacenamiento def producto, asl como el
cultive contralado o domesticacion de as especies silvestras, como @l ejemplo de la truficultura,
entre otros.

En cuanto a la relevancia del micoturismo comoe producto turistico creciente, en el congreso se ha
planeado su Impodtancia comé alternativa de desarrollo rural para 1as 2onas producteras. En
Castilla ¥ Ledn se ha incrementado un 7% &l micoturismo en las Uitimos tres afios, superando los
250.000 micoturistas anuales, Los ponentes han manifestado el inlerds de trabajar en un estudio
clentifico sobre los gustos y necesidades de los turistas, que ayude a mejorar las experiencias da
Ios visitantes y contribuya a crear herramientas que mejoren y personalicen la oferts existente,
Castifla y Lebn trabaja por |a internacionalizacion del micoturismo como producty turistico
especializade y diferenciador.

Las demostraciones gastrondmicas realizadas en el Congreso Internacional Sona Gastrondmica
han sido verdaderos especticulos pues s& han podido ver platos realizades con novedosas
teécnicas de conservacidn de las setas, hongos llegades de otros lugares como el niscalo de sangre
trafdo por Santl Taula de | Sierra de Tramontana, Y se ha destacado el plato Anal del Congresa.
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manas) baje |8 direccidn de Elena Lucas, Ella ha sido |8 encargada de recrear 103 montes y pinares
de Sorin & fravés de sensaciones. Un plate donde estd ¢ agua, las pledras, la tierra v la micologla
¥ que debemos de culdar porque &5 vida, En & han participsdo 8 estrelles Michelin de Castiila y
Ledn: Elend Lucas di La Lobits, Oscar Garcia de Baluarte, Victor Martin de Trige, Rubéa Amanz da
Segovin, Miguel Angel de la Cruz de La Botica en Valladolid, Victor Gutiérrez de Salamancs, Marc
Segarra de La Abadia Retuerta v Padro Mario Pérez de E/ Ermitafio en Benavente, Todos ellos han
creado una sinfonia gastrondmica y micolgica.

Como resumen el ndmeno de asistenbes total al Cangreso Sora Gastrondmica ha superado las SO0
personas, destacando el dato de los més de 380 congresistas, donde destaca la presencia dé una
delegacién de 20 canadienses, representantes empresariales, investigadores, dinamizadores de

provectos ¥ politicos de Quebec junto a 52 perfodistas acreditados de hasta siete nacionalidades:
Itafia, México, Polonia, China, Irfanda, Portugal y Espafia.
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La V1 edicion de "Sora Gastrondmica’ ha valorado &l trabajo de La Rioja, coma comunidad
invitada, a traves de un reconodimiento recegido por él presidente de La Rigja, José Ignacio
Cenjceras ¥ Ia participacidn de dos de sus estreflps culinarias, Francls Paniego de £7 Portal de
Echaurren en Excaray & Ignacio Echapresta de La Vents de Moncalwillo y Javier Honorato
reprasentante del proyecto "Fungiturismo’ en La Rioja.

La micelegia en Soria tene su continuidad en proximas semanas con 1a celebracidn de la Popular
Semana de la Tapa Micolbgica que serd del 9 al 18 de noviembre, Més de 50 tapas realizadas con
hangos que son verdaderos bocados micologicos,
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