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ler premio ‘Mejor Tapa de Cucharay
Tenedor’

3er premio ‘Mejor Tapa Popular de
Cucharay Tenedor’

Parador de Turismo Antonio Machado
“Trufa de morcilla dulce de Soriay
manzana reineta”

2° premio

‘Mejor Tapa de Cucharay Tenedor’
ler premio ‘Mejor Tapa Popular de
Cucharay Tenedor’

Cafeteria Tauro

“Mi sopita con flan de bacalao”

3er premio ‘Mejor Tapa de
Cucharay Tenedor’

Hotel Rte. Valonsadero
“Bacalao con torreznos”

29 premio ‘Mejor Tapa Popular de
Cucharay Tenedor’

Bar Machado

“Delicia de bacalao y crema

de alcachofas con mantequilla
de Soria”
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Notas de prevsa

Soria, 21 de febrero de 2014 Soria, 14 de marze de 2014

| ™

NOTA DE PRENSA NOTA DE PRENSA

Del 21 al 30 de marzo ASOHTUR celebra las Pequeias delicatessen creativas en las Ill Jornadas
Il Jornadas de la Cuchara y el Tenedor de la Cuchara y el Tenedor organizadas por ASOHTUR
« [l plazo de inscripcién para participar en dichas Jornadas finaliza el dia 27 de = Del 21 al 30 de marzo, 37 hosteleros sorianos ofrecen sus creaciones
febrero. culinarias para degustar con cuchara y tenedor al precio de 1,50€.

» El Jurado de expertos valorard la ulilizacion de productos de Soria en la
elaboracién de las recetas.

= A través de Internet v aplicaciones para méviles se podra votar por la tapa
favorita y participar en el sorteo de regalos.

Soria, 21 de marzo de 2014 Soria, 25 de marzo de 2014

NOTA DE PRENSA NOTA DE PRENSA

Dads fi haika of kil 30 d d Dos establecimientos han servido ya mds de 400
mias ey ¥ nei f’ prasinG B TENES VS aen tapas durante el primer fin de semana de las
degustarse las delicatessen elaboradas para las Il Jornadas de la Cuchara y el Tenedor

lll Jornadas de la Cuchara y el Tenedor

= la singularidad de estas Jornadas gasfronomicas es que la temdtica es * Un total de 6.500 tapas han sido las servidas durante el fin de semana.

totalmente libre.
+ En la aplicacién para méviles Android de las Jornadas se han recibido

= A fravés de Internet y aplicaciones para mdviles se podrdn compartir las ya 153 votos, 35 de ellos van dirlgidos a un establecimiento.

tapas y los establecimientos donde se estan degustando asi como votar por
la tapa favorita y participar en el sorteo de reqgalos.

Soria, 1 de abril de 2014

NOTA DE PRENSA

Los 37 establecimientos de las lll Jornadas de
la Cuchara y el Tenedor han servido alrededor
de 21.000 tapas

* Uno de los ientos p P ha vendido mas de 1.500 tapas y
ofros siete han servide mds de 1.000 unidades cada une.

« Dinamizar el consumo, balir la asi como favorecer la
rotacion de clientes por los establecimientos son los objetivos cumplidos de
estas Jornadas.
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Sorig, 11 de abril de 2014

Sona, 22 de abril de 2014

NOTA DE PRENSA

Daniel Almeria, José Luis Lucas y Charo Mateo son
los ganadores de las fres escapadas de las
1l Jornadas de la Cuchara y el Tenedor de Soria

Sorg, ¥ de mayo de 2014

NOTA DE PRENSA

NOTA DE PRENSA

El Parador de Turismo Antonio Machado y
Cafeteria Taure, triunfadores de los premios
de las lll Jornadas de la Cuchara y el Tenedor

+ El pri de los ¢ el troleo de °‘El Cucharén de
Madera® a la ‘Mejor Tapa de Cuchara y Tenedor mientras que el segundo
recibié este frolec al vencer en lo categoria de ‘Mejor Tapa Popular de
Cuchara y Tenedor'.

El Parador de Turismo, Cafeteria Tauro,
Bar Machado y Hotel Restaurante Valonsadero
son los finalistas de las lll Jornadas de la Cuchara
y el Tenedor de ASOHTUR

+ El Parador de Turismo, Cafeteria Tauro y Bar Machado compiten por el premio
ala “Mejor Tapa Popular de Cuchara y Tenedor™.

= Restaurante Valonsadero, Parador de Turismo y Cafeteria Tauro son los
finalistas del Jurado para optar a la “Mejor Tapa de Cuchara y Tenedor™.

Soria, 8 de mayo de 2014

RUEDA DE PRENSA

Entrega Premios Ganadores lll Jornadas de la
Cuchara y el Tenedor
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Soria, 21 de febrero de 2014

NOTA DE PRENSA

Del 21 al 30 de marzo ASOHTUR celebra las
Il Jornadas de la Cuchara y el Tenedor

o El plazo de inscripcién para participar en dichas Jomadas finaliza el dia 27 de
febrero.

e El Jurado de expertos valorard la utilizacién de productos de Soria en la
elaboracién de las recetas.

s A través de Internet y aplicaciones para méviles se podré votar por la tapa
favorita y participar en el sorteo de regalos.

Del 21 al 30 de marzo la Agrupacion Soriana de Hosteleria y Turismo
(ASOHTUR) celebrard la tercera edicion de las Jornadas de la Cuchara y el
Tenedor asi como- también el Il Concurso Provincial de la Tapa de la

Cuchara y el Tenedor.

Como en ediciones anteriores las tapas se servirdn en cazuelitas de barro, si
bien este afio como novedad la temdtica en la elaboracién de las tapas
serd completamente libre, por ello se ha incluido también el Tenedor en la
denominacién de las Jornadas. Asi lo venian demandando tanto el publico
participante como los establecimientos de hosteleria que ofrecen dichas

tapas.

En este sentido, los establecimientos participantes podrdn realizar cualquier
tipo de receta, bien sea tradicional o innovadora, siendo la eleccién del
tema vy las materias primas totalmente libres. No obstante, y tal como recoge
ASOHTUR en las bases de esta convocatoria, la Agrupacion dentro de su
filosofia de potenciar y apostar por los recursos autéctonos, ha incluido en
dichas bases que el Jurado de expertos encargado de otorgar el premio a la
“Mejor Tapa de Cuchara y Tenedor” valorard en su decisién la utilizacion en

las recetas de productos de Soria.

Mayor creatividad y mayor calidad, ain si cabe, en las tapas degustar, son
los objetivos de estas Il Jornadas, que afo tras afio, se consolidan como
referente gastronémico en la provincia en el mes de marzo.

C/ Vicente Tutor, 6 Planta 4%. 42001 Soria. Tfno. 975 233 222. Fax. 975 233 223.
’ foes@foes.es  www.foes.es

NIF, G-42002683
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En el marco de esta cita culinaria, ASOHTUR programa un Concurso Provincial
dirigido a valorar la calidad de las elaboraciones de los participantes. Este
Concurso establece dos premios: el premio a '‘Mejor Tapa de Cuchara y
Tenedor', seleccionado por un Jurado que designard en funcién de distintos
criterios las tres mejores tapas y el premio ‘Mejor Tapa Popular de Cuchara y
Tenedor', que serdé concedido por el pUblico a través de las votaciones que
se podrdn redlizar desde la pdgina web de ASOHTUR (www.asohtur.com) y d
través también de una aplicacién para teléfonos méviles, que servird como
guia préctica de las Jornadas. Como incentivo, las personas que voten por su
tapa favorita podrdn participar en el sorteo de distintos regalos.

Un total de 31 establecimientos tomaron parte en la edicion de las Jornadas
de la Cuchara de 2013, sirviéndose durante los nueve dias de duraciéon
23.000 tapas. Cifras que ASOHTUR espera superar en esta ediciéon que dard
comienzo el préximo 21 de marzo.

Asi desde el viernes 21 de marzo hasta el domingo 30 de marzo, el publico
podrd degustar las cazuelitas de temdtica libre al mismo precio que las tapdads
servidas con ocasién de la Ultima Semana de la Tapa Micolégica 2013, es

decir, a 1.50 euros.

Hasta el 27 de febrero ASOHTUR mantiene abierto el plazo de inscripcion
para todos aquellos establecimientos de la provincia de Soria interesados en
participar en estas préximas jornadas, en las que cada uno de los bares o
restaurantes tiene absoluta libertad para elegir los ingredientes y el modo de

elaboraciéon de su tapa.

La redlizacién de las Il Jornadas de la Cuchara y el Tenedor se une al de
otras citas gastrondmicas organizadas por la Asociacion, como puede ser la
mencionada Semana de la Tapa Micolégica, celebrada anualmente en
otofio. Como en ésta, los establecimientos vencedores de las Jornadas de la
Cuchara y el Tenedor, recibirdn trofeo y diploma por su galardén. La tapa
“Cremoso de Oncala, huevo de calamar, panceta trufada y daditos de
pulpo' creada por Carlos Aldea del Parador de Turismo Antonio Machado
fue merecedora del premio a ‘Mejor Tapa de Cuchara 2013 que otorgaba
un jurado coordinado por el Centro Integrado de Formacién Profesional La
Merced, mientras que la tapa ‘Amarillo sobre blanco’, ideada por Nieves del
Rio de Cafeteria Tauro (Soria) resulté ganadora a ‘Mejor Tapa de Cuchara
Popular 2013'. Ambos establecimientos levantaron el trofeo del ‘cucharén’
de madera que les consagraba como vencedores.
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Para mds informacién: Carmen Fortea Tino. 975 233 222 E-mail; cfortea@foes.es

C/ Vicente Tutor, 6 Planta 4%. 42001 Soria. Tfno. 975 233 222. Fax. 975 233 223.
foes@foes.es  www.foes.es

NIF, G-42002633




a. ASOHTUR

" Agrupacién Soriana de
Hosteleria y Turisma

I“
{ ]
1
]

Soria, 14 de marzo de 2014

NOTA DE PRENSA

Pequeias delicatessen creativas en las Il Jornadas
de la Cuchara y el Tenedor organizadas por ASOHTUR

= Del 21 al 30 de marzo, 37 hosteleros sorianos ofrecen sus creaciones
culinarias para degustar con cuchara y tenedor al precio de 1,50€.

Los hosteleros de Soria vuelven a desafiar a todos aquellos dispuestos a
descubrir nuevos sabores en sus paladares a través de mini delicatessen
como “Piruleta de Picadillo", “Falsos calamares en su finta" (Boletus
confitados con crema de Trompeta Negra) o una “Sopita con flan de
bacalao” en sus Jornadas Anuales de la Cuchara y el Tenedor, que este ano
celebran su tercera edicion. Una cita gastronémica, del 21 al 30 de marzo, en
la que 37 establecimientos hosteleros de la provincia realizan un homenaje d
la creatividad materializado en tapas que pueden adquirirse al precio de

1,50 euros.

Ademds de los tapas, los establecimientos participantes servirdn la cerveza
Amstel y la cerveza Radler (cerveza con limén 100% natural) al precio de 1
euro gracias al Acuerdo alcanzado por ASOHTUR (Agrupacién Soriana de
Hosteleria y Turismo), organizadora de esta iniciativa, con la Compania

Heineken Espana.

Como en ediciones anteriores, las tapas se servirdn en cazuelitas de barro si
bien, como novedad, la elaboracién de las tapas serd completamente libre,
por ello se ha incluido también el “Tenedor” en la denominacién de las
Jormadas organizadas por la Agrupacion Soriana de Hosteleria y Turismo
(ASOHTUR). El éxito de la edicién del afio pasado ha hecho que en este 2014
se hayan apuntado un 16% mds de establecimientos de la provincia.

Entre ofros ingredientes, los chefs sorianos utilizardn bacalao (producto tipico
de estas fechas en tierras castellano-leonesas), trufa negra, solomillo de
terera, pollo trufado, amejas o Mantequilla de Soria, junto con alubias,
patatas o torreznos para elaborar estas deliciosas miniaturas. Productos y
modos de elaboracién que los bares y restaurantes participantes en estas
Jornadas Sorianas de la Cuchara y el Tenedor tienen libertad para elegir. No
obstante, ASOHTUR, dentro de su filosofia de potenciar los recursos
autéctonos, invita a emplear productos sorianos en su confeccion.

C/ Vicente Tutor, 6 Planta 42, 42001 Soria. Tfno. 975 233 222. Fax. 975 233 223.
foes@foes.es  www.foes.es

NIF. G-42002633
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Ademds, con el fin de que el mayor nimero posible de personas puedd
disfrutar de esta cita gastronémica, ASOHTUR quiere destacar que mas del
30% de estas delicatessen podrdn ser consumidas por personds con
intolerancia al gluten. Por eso, tanto en los desplegables informativos de las
Jornadas repartidos en puntos de informacién turistica y establecimientos de
hosteleria, como en la web de ASOHTUR (www.asohtur.com) o en la
aplicacién para méviles Android que ha desarrollado la organizacién para
estas Jornadas, las cazuelas aptas para celiacos irdn acompanadas de la
leyenda y el simbolo universal de “producto sin gluten™.

Entre las mds de treinta mini delicatessen que podremos degustar durante
estas Jornadas Gastrondmica de la Cuchara y el Tenedor destacan la "Trufa
de Morcilla Dulce de Soria y Manzana Reineta”, el “Salpicén con esponja de
pepino y salmorejo”, "Deconstruccién del almuerzo soriano” (pincho de
tortilla con torrezno), "Carrillada a la Salsa de Anfs" y el "Saquito de Carrillera
con Reineta y salsa de Pachardn”, entre otros.

Esta tercera edicién contard con una aplicaciéon para teléfonos méviles con
tecnologia Android. Una herramienta con la que ubicar por
geoposicionamiento cada uno de los bares participantes, descubrir las
recetas y los ingredientes de estos mini-platos y votar por la tapa favorita
para asf elegir la “Mejor Tapa Popular de Cuchara 'y Tenedor". El voto para
este galardén también puede realizarse desde la web de ASOHTUR
(www.asohtur.com). Todos aquellos que se animen a dejar su valoraciéon
podrdn participar en el sorteo de distintos regalos.

Los profesionales de la gastronomia que participan en estas Jornadas
creativas también luchan por el galardén a “Mejor Tapa de la Cuchara y el
Tenedor”, seleccionado por un jurado que designard, en funcién de distintos

criterios, las fres mejores tapas.

La realizacién de las Il Jornadas de la Cuchara y el Tenedor se unen al
programa de eventos gastrondémicos organizados por ASOHTUR como la
Semana de la Tapa Micolégica, celebrada anualmente en otofio. Como en
&sta, los establecimientos vencedores de las Jornadas de la Cuchara vy el
Tenedor recibirdn un trofeo y un diploma por su galardén. La pasada edicion,
en la que se consumieron en torno a 23.000 tapas, “El cremoso de Oncala,
huevo de calamar, panceta trufada y daditos de Trufa” creado por Carlos
Aldea del Parador de Turismo de Antonio Machado fue merecedor del
premio a la “Mejor Tapa de Cuchara 2013" mientras que la tapa "Amarillo
sobre blanco” ideada por Nieves del Rio de la Cafeteria Tauro fue la mds
votada por el publico. Ambos establecimientos levantaron el trofeo del
“Cucharén de Madera” que les consagraba como vencedores.

ASOHTUR y Amstel recomiendan el consumo responsable.

skeskkok sk sk ok skokokoksk g kokokk ek

Para mds informacién: Carmen Fortea Tfno. 975 233 222 E-mail: cfortea@foes.es

C/ Vicente Tutor, 6 Planta 42, 42001 Soria. Tfno. 975 233 222. Fax. 975 233 223.
foes@foes.es  www.foes.es

NIF. G-42002683
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Soria, 21 de marzo de 2014

NOTA DE PRENSA

Desde hoy y hasta el préximo 30 de marzo pueden
degustarse las delicatessen elaboradas para las
Il Jornadas de la Cuchara y el Tenedor

= La singularidad de estas Jornadas gastronémicas es gue la temdtica es
totalmente libre.

= A través de Internet y aplicaciones para méviles se podrén compartir las
tapas y los establecimientos donde se estdn degustando asi como votar por
la tapa favorita y participar en el sorteo de regalos.

Arranca hoy la tercera edicion de las Jornadas de la Cuchara y el Tenedor,
organizadas por la Agrupacién Soriana de Hosteleria y Turismo (ASOHTUR) asi
como también el Il Concurso Provincial de la Tapa de la Cuchara y el

Tenedor.

Desde hoy 21 de marzo y hasta el préximo 30 de marzo el publico podrd
degustar las delicatessen elaboradas por los 37 establecimientos hosteleros
de la provincia que participan en dichas Jornadas.

Junta al amplio elenco de tapas de lo mds variado que se pueden degustar
al precio de 1,50 euros, los establecimientos participantes servirdn la cerveza
Amstel y la cerveza Radler (cerveza con limon 100% natural) al precio de 1
euro gracias al Acuerdo alcanzado por ASOHTUR con el Grupo Amstel.

Como en ediciones anteriores las tapas se presentan en cazuelitas de barro,
si bien este afio como novedad la temdtica en la elaboraciéon de las tapas

es completamente libre.

No obstante, y tal como recoge ASOHTUR en las bases de esta convocatoria,
la Agrupacién dentro de su filosofia de potenciar y apostar por los recursos
autéctonos, ha incluido en dichas bases que el Jurado de expertos
encargado de otforgar el premio a la "Mejor Tapa de Cuchara y Tenedor"
valorard en su decisién la utilizacion en las recetas de productos de Soria.

C/ Vicente Tutor, 6 Planta 42, 42001 Soria. Tfno. 975 233 222. Fax. 975 233 223.
foes@foes.es  www.foes.es
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Mayor creatividad y mayor calidad, ain si cabe, en las tapas a degustar, son
los objetivos de estas Il Jornadas, que afio fras ano, se consolidan como
referente gastronémico en la provincia en el mes de marzo.

“Sol, vino y toros", “Deconstruccién del almuerzo soriano”, “La rillete de
Hemingway" o "Saquito de carrillera con reineta y salsa de pachardan® son
algunas de las delicatessen que podrdn degustarse a lo largo de los nueve
dios de duracién de dichas Jornadas.

Como novedad este afio, junto al buzoneo a lo largo y ancho de la provincia
de los folletos-planos informativos de dichas Jornadas, en esta edicion y
como experiencia piloto, se ha dado difusion de este evento a fravés de
diversos medios publicitarios en localidades limitrofes del noreste de nuestra
provincia como Tarazona, Tudela y Logrofio, como potencial mercado de
clientes interesados en estas jornadas culinarias.

En este sentido, ASOHTUR ha testado a través de diversos encuentros y
reuniones con diferentes Touroperadores de dmbito nacional e internacional,
que la gastronomia, es una de las principales motivaciones de los turistas a la

hora de vigjar.

En el marco de esta cita culinaria, ASOHTUR ha programado un Concurso
Provincial dirigido a valorar la calidad de las elaboraciones de los
participantes. Este Concurso establece dos premios: el premio a ‘Mejor Tapa
de Cuchara y Tenedor', seleccionado por un Jurado que designard en
funcién de distintos criterios las fres mejores tapas y el premio ‘Mejor Tapa
Popular de Cuchara y Tenedor’, que serd concedido por el publico a través
de las votaciones que se pueden realizar desde la pdgina web de ASOHTUR
(www.asohtur.com) y a través también de una aplicacién para teléfonos
méviles, que sirve como guia préctica de las Jornadas. La aplicacién de este
afio cuenta con innovadoras mejords ya que permite compartir las tapas y
los establecimientos en los que se estdn degustando dichas tapas. Como
incentivo, las personas que voten por su tapa favorita podrdan participar en el
sorteo de distintos regalos.

Por Ultimo, sefialar que la Rueda de Prensa de presentacion de dichas
Jornadas que estaba prevista ofrecer esta mafana ha sido cancelada con
motivo del funeral del Vicepresidente Econdémico de ASOHTUR, Victor

Chicote Gil.
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Para mds informacién: Carmen Fortea Tfno. 975 233 222 E-mail: cfortea@foes.es

C/ Vicente Tutor, 6 Planta 43, 42001 Soria. Tfno. 975 233 222. Fax. 975 233 223.
foes@foes.es www.foes.es
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Soria, 25 de marzo de 2014

NOTA DE PRENSA

Dos establecimientos han servido ya mds de 600
tapas durante el primer fin de semana de las
Il Jornadas de la Cuchara y el Tenedor

o Un fotal de 6.500 tapas han sido las servidas durante el fin de semana.

e En la aplicacién para méviles Android de las Jornadas se han recibido
ya 153 votos, 35 de ellos van dirigidos a un establecimiento.

De los 37 establecimientos participantes en las Il Jornadas de la Cuchara'y el
Tenedor, que se celebran desde el 21 al 30 de marzo en bares y restaurantes
de la provincia de Soria, 2 de ellos han servido ya mds de 600 tapas durante
el primer fin de semana de este evento gastronémico que organiza por fercer
afo consecutivo ASOHTUR (Agrupacién Soriana de Hosteleria y Turismo). Por
su parte, 5 de los establecimientos encuestados han servido mds de 400

tapas en los citados dias.

Un total de 6.500 tapas han sido las degustadas por el publico soriano en la
capital y en la provincia y también por el publico foréneo, que se ha
acercado a nuestra tierra para disfrutar de esta cita culinaria, que ano fras
afo, se consolida como referente gastronémico en el mes de marzo.

Precisamente este afio como novedad, junto al buzoneo a lo largo y ancho
de la provincia de los folletos-planos informativos de dichas Jornadas, en esta
edicién y como experiencia piloto, se ha dado difusién de este evento a
través de diversos medios publicitarios en localidades limitrofes del noreste de
nuestra provincia como Tarazona, Tudela y Logrono, como potencial
mercado de clientes interesados en estas jornadas culinarias.

En este sentido, ASOHTUR ha testado a través de diversos encuentros y
reuniones con diferentes Touroperadores de dmbito nacional e internacional,
que la gastronomia, es una de las principales motivaciones de los turistas a la

hora de vigjar.

C/ Vicente Tutor, 6 Planta 42. 42001 Soria. Tfno. 975 233 222. Fax. 975 233 223.
foes@foes.es  www.foes.es
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Este primer sondeo realizado por ASOHTUR entre los negocios inscritos,
acerca de cémo se estdn desarrollando estas Jornadas, ofrece unas cifras
similares a las registradas en. la edicion del pasado afio a pesar de que lo
climatologia no ha sido especialmente favorable y a pesar del derby
futbolistico del pasado domingo, dado que el horario del encuentro no

favoreci6 el alterne de tapas.

En cuanto a la distribucidn de las ventas por tramos horarios, mediodia y
noche reflejan segun las respuestas de los hosteleros recabadas por ASOHTUR
unos niveles de ventas muy parejos, aspecto que resalta la imagen que el
pUblico tiene de una tapa de cuchara y el tenedor no sélo como aperitivo -0
incluso sustituto- de la comida sino también de la cena.

Entre laos novedades implantadas por ASOHTUR para esta edicién de las
Jornadas de la Cuchara y el Tenedor, la nueva aplicacién para moéviles de
este aflo cuenta con innovadoras mejoras, permitiendo compartir las tapas y
los establecimientos en los que se estdn degustando dichas tapas. En este
sentido, en estos primeros dias se han realizado 156 descargas de dicha
aplicacion. A través de ella se han registrado ya 153 votos recayendo 35 de

ellos en un mismo establecimiento.

Como incentivo, las personas que votan por su tapa favorita, participan en el
sorfeo de tres fantdsticas escapadas para dos personas: “Tres dias pard
enamorarse”, “Mil y una noche de ensuefio” y “Relax en el Hotel Termal

Burgo de Osma".

El publico participante puede votar a la "Mejor Tapa Popular de Cuchara y
Tenedor' a fravés de esta aplicacién para moviles y también a través de la
pdgina web de ASOHTUR (www.asohtur.com).

En el Concurso Provincial programada por ASOHTUR con ocasiéon de dichas
Jornadas, junto a la eleccién de la “Mejor Tapa Popular de Cuchara vy
Tenedor” se ha establecido, como en ofras ediciones, otro premio, “Mejor
Tapa de Cuchara y Tenedor” que serd seleccionado por un Jurado que
designard, en funcién de distintos criterios, las tres mejores tapas de esta
tercera edicién de las Jornadas de la Cuchara y el Tenedor.
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Soria, 1 de abril de 2014

NOTA DE PRENSA

Los 37 establecimientos de las lil Jornadas de
la Cuchara y el Tenedor han servido alrededor
de 21.000 tapas

e Uno de los establecimientos participantes ha vendido mds de 1.500 tapas y
otros siete han servido mds de 1.000 unidades cada uno.

e Dinamizar el consumo, combadtir la estacionalidad, asi como favorecer la
rotacién de clientes por los establecimientos son los objetivos cumplidos de

estas Jornadas.

Los 37 establecimientos participantes en las Jornadas de la Cuchara y el
Tenedor de Soria que comenzaron el pasado 24 de marzo y que finalizaron el
domingo 30 de marzo, sirvieron alrededor de 21.000 tapas, segin la
estimacién realizada por ASOHTUR (Agrupacién Soriana de Hosteleria vy
Turismo), organizadora de este evento gastronémico que este ano cumple su
tercera edicién. Si bien el nimero de tapas vendidas es ligeramente inferior a
la anterior edicién, en la cual se tapearon 23.000 unidades, no hay que
olvidar que el fuerte arranque del primer fin de semana de las Jornadas el
afo pasado coincidié con el Puente de San José y supuso un importe impulso

con el volumen de turistas que llegaron a nuestra provincia.

Entre los datos resefiables de esta tercera edicion, destacar que 1
establecimiento ha vendido mdas de 1.500 tapas y otros 7 establecimientos

han servido mds de 1.000 tapas cada uno, lo cual da un promedio general

de 600 tapas por local.

C/ Vicente Tutor, 6 Planta 43 42001 Soria. Tfno. 975 233 222, Fax. 975233 223.
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En esta Il edicién, caracterizada por ser topa de temdtica libre, lo
climatologia no ha acompaiado a pesar de que precisamente la
Agrupacién retrasé a finales del mes de marzo la celebraciéon de dichas

Jornadas con el fin de que las previsiones meteorologicas fueran mas

favorables y propicias para alternar y fapear.

No obstante, la buena acogida que ha deparado de nuevo el publico en
esta tercera edicién de las Jornadas de la Cuchara y el Tenedor, refuerza la
confianza de ASOHTUR en las bondades de este formato de jornadas
gastronémicas. Por esta razén, ASOHTUR prosigue con und linea de trabajo
enfocada, enire otros campos, sobre la celebracion y promocién de eventos

culinarios en la provincia de Soria como instrumentos para desarrollar el

sector turfstico y econémico de la provincia.

No en vano y tal como ha testado ASOHTUR en los sondeos realizados,
algunos establecimientos han detectado movimiento y afluencia de turistas a
pesar de no haber coincidido la celebracion de estas Jornadas con ningun

puente ni tampoco haber tenido un tiempo meteorolégico especialmente

favorable.

Asimismo, la Agrupaciéon ha detectado a través de dichos sondeos que el
pUblico se decanta y opta por tapas de calidad, lo cual representa un
estimulo para el sector hostelero. En este sentido, algunos de los
establecimientos participantes han duplicado y triplicado el nimero de

tapas vendidas con independencia de la ubicacién de su negocio.

Dinamizar el consumo, combatir la estacionalidad y lograr la rotacién de
clientes por los establecimientos que han participado, han sido los objetivos
cumplidos de esta cita gastronémica, que se posiciona y consolida un ano

mds como referente culinario en el mes de marzo en nuestra provincia.

C/ Vicente Tutor, 6 Planta 4. 42001 Soria. Tfno. 975 233 222, Fax. 975 233 223.
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Se incrementan en un 20% los votos de la tapa favorita

Un total de 371 personas han votado por su tapa favorita en las |l Jornadas
de la Cuchara y el Tenedor hasta el fin del periodo abierto, que concluyd
ayer a las 12:00 horas. Algo més de una tercera parte de ellas, un 37,3%, lo
han hecho a través de la aplicaciéon para teléfonos méviles de las Jornadas
de la Cuchara y el Tenedor, que ha registrado casi 300 descargas desde
Google Play Store, mientras que el resto, un 62,8%, ha dejado su voto a fravés

de la plataforma creada en la web de ASOHTUR (www.asohtur.com).

En los proximos dias ASOHTUR sorteard, enire todos los usuarios que han
votado, las tres fantdsticas escapadas con las que se obsequia: “Tres dias

para enamorarse”, “Mil y una noche de ensueno” y “Relax en el Hotel Termal

Burgo de Osma”.

Gracias a los votos otorgados por el publico, el establecimiento que haya
acumulado el mayor nUmero de sufragios levantard el frofeo a la ‘Mejor Tapa
Popular de Cuchara y Tenedor', uno de los galardones previstos en la
celebracién de estas Nl Jornadas de la Cuchara y el Tenedor, junto al de
‘Mejor Tapa de Cuchara y Tenedor’, otorgado por un jurado de especialistas

gue designa en base a una serie de criterios las fres mejores tapas de la

cuchara y el tenedor.
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Soria, 11 de abril de 2014

NOTA DE PRENSA

Daniel Almeria, José Luis Lucas y Charo Mateo son
los ganadores de las fres escapadas de las
Il Jornadas de la Cuchara y el Tenedor de Soria

Daniel Almeria NUfAez, José Luis Lucas Lain y Charo Mateo Alonso son los
ganadores de las tres escapadas sorteadas con motivo de las lll Jornadas de
la Cuchara y el Tenedor, encuentro gastronomico celebrado por ASOHTUR
(Agrupacién Soriana de Hosteleria y Turismo) del 21 al 30 de marzo. Daniel
Almeria disfrutard de una escapada romdntica, “Tres dias para enamorarse”
de dos noches para dos personas a elegir entre los 300 encantadores hoteles
o mdgicos palacetes; José Luis Lucas disfrutard del premio "Mil y una noches
de ensuefio” que incluye una escapada de dos noches para dos personas
en uno de los 1001 hoteles a elegir; y Charo Mateo ha sido la agraciada de la
escapada “Relax en Hotel Termal Burgo de Osma", premio que incluye dos

noches (de domingo a jueves) para dos persondas.

Daniel, José Luis y Charo han sido los afortunados en el sorteo automatizado
realizado el pasado martes 8 de abril, en el que concursaban 371 personas
que votaron por su tapa favorita de las Il Jornadas de la Cuchara y el
Tenedor. Una tercera parte de ellas, un 37,3%, lo han hecho a través de la
aplicacién para teléfonos méviles de las Jornadas de la Cuchara y el
Tenedor, que ha registrado casi 300 descargas desde Google Play Store,
mientras que el resto, un 62,8%, ha dejado su voto a través de la plataforma

creada en la web de ASOHTUR (www.asohtur.com).
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E| video del sorteo automatizado puede verse en el conal de Youtube de

ASOHTUR, conectando a través del siguiente enlace:

http://youtu.be/iIAmWNgolgJc.

Asimismo y entre los seguidores en las redes sociales que han participado
apostando en Facebook (www.focebook.com/AsohTur) y en Twitter
(@Asohtur), por las que consideraban podian ser las tapas ganadoras de esta
tercera edicion, se sorteard préximamente, una cena pard dos personds en
Cafeteria Tauro y dos comidas para dos personds, und en el Restaurante El

Corzo de Hotel Leonor Centro y ofra en el Restaurante Santo Domingo Il.

En este sentido destacar la repercusién que estas il Jornadas de la Cucharay
el Tenedor ha tenido en los redes sociales, con un alcance total diario de
8.013 personas en Facebook y casi 1.000 seguidores en Twitter, siendo las
recetas de las tapas ofrecidas por los 37 establecimientos participantes uno

de los temas que mds interés ha suscitado.

Por Ultimo sefalar que gracias a los votos otorgados por el publico en los
boletos depositados en las urnas de los establecimientos, aquél que haya
acumulado el mayor nimero de sufragios levantard el frofeo a la ‘Mejor Tapa
Popular de Cuchara vy Tenedor', uno de los galardones previstos en la
celebracion de las Il Jornadas de la Cuchara y el Tenedor, junto al de ‘Mejor
Tapa de Cuchara y Tenedor', otorgado en base a una serie de criterios por
un jurado de especialistas. En este sentido sefalar que en los préximos dias se

dardn a conocer los nombres de los establecimientos finalistas de ambas

categorics.
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Soria, 22 de abril de 2014

NOTA DE PRENSA

El Parador de Turismo, Cafeteria Tauro,
Bar Machado y Hotel Restaurante Valonsadero
son los finalistas de las Il Jornadas de la Cuchara
y el Tenedor de ASOHTUR

o El Parador de Turismo, Cafeteria Tauro y Bar Machado compiten por el premio
a la “Mejor Tapa Popular de Cuchara y Tenedor”.

o Restaurante Valonsadero, Parador de Turismo y Cafeteria Tauro son los
finalistas del Jurado para optar a la “Mejor Tapa de Cuchara y Tenedor”.

Las fdpcs elaboradas por Parador de Turismo Antonio Machado, Cafeteria
Tauro y Bar Machado optardn al premio a la “"Mejor Tapa Popular de
Cuchara y Tenedor” de las Il Jornadas de la Cuchara y el Tenedor, cita
gastronémica organizada por ASOHTUR (Agrupacién Soriana de Hosteleria y
Turismo) que se celebré del 21 al 30 de marzo. Las creaciones culinarias
elaboradas por los fres establecimientos finalistas fueron las tres tapas mds
votadas por las 371 personas que eligieron su tapa favorita entre las 37
recetas participantes. Un tercio de los sufragios fue enviado a fravés de la
aplicacién para méviles de las Jornadas de la Cuchara y el Tenedor mientras

que el resto fue recibido a través de la plataforma creada en la pdgina web

de ASOHTUR (www.dsohtur.com).

“Trufa de morcilla dulce de Soria y manzana reineta”, creada por el cocinero‘
Carlos Aldea y servida en el Parador de Turismo Antonio Machado; “Mi sopita
con flan de bacalao” elaborada por Nieves del Rio en Cafeteria Tauro y
"Delicia de bacalao y crema de alcachofas con mantequilla de Soria”
ideada por Carlos Las Heras y degustada en Bar Machado, son los fres

finalistas que compiten por obtener el Maximo reconocimiento que otorga el

publico.
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Asimismo y tal como ha seleccionado un jurado de expertos, las tapas
ofrecidas por Parador de Turismo Antonio Machado y Cafeteria Tauro
pugnan también por el Premio a la * Mejor Tapa de Cuchara y Tenedor” de

esta tercera edicion de las Jornadaos.

Junto a ellos y en la terna de los tres finalistas ha sido elegida también para
optar a este premio del jurado la receta elaborada por Noemi Serrudo

“Bacalao con torreznos” servida en Hotel Restaurante Valonsadero.

Sabor, originalidad y la utilizacién de productos de Soria, tal como se recogid
en las bases de la convocatoria de estas Il Jornadas, han sido los criterios
tenidos en cuenta por el jurado de expertos, coordinado por la Escuela de
Hosteleria de Soria - Centro Integrado de Formacién Profesional ‘La Merced'
a la hora de designar las tres tapas finalistas que rivalizan por alzarse con el

galardén ala “Mejor Tapa de Cuchara'y Tenedor".

En los primeros dias del mes de mayo se dardn a conocer guiénes son los
establecimientos ganadores en ambas categorias y se otorgardn los
cucharones de madera que acreditan estos reconocimientos en la ya

tradicional ceremonia de entrega de dichos premios.
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Soria, 9 de mayo de 2014

NOTA DE PRENSA

El Parador de Turismo Antonio Machado y
Cafeteria Tauro, friunfadores de los premios
de las Il Jornadas de la Cuchara y el Tenedor

e El primero de los establecimientos recogié el frofeo de '‘El Cucharén de
Madera’ a la ‘Mejor Tapa de Cuchara y Tenedor’ mientras que el segundo
recibié este trofeo al vencer en la categoria de ‘Mejor Tapa Popular de

Cuchara y Tenedor'.
El Parador de Turismo Antonio Machado, premio a la ‘Mejor Tapa de Cuchara y
Tenedor', y Cafeteria Tauro, premiado con el galardén a la *Mejor Tapa de Cuchara
y Tenedor Popular’, son los dos grandes triunfadores en la entrega de premios del il
Concurso Provincial de la Tapa de Cuchara y Tenedor, certamen inscrito dentro de
las Il Jornadas de la Cuchara y el Tenedor celebradas por ASOHTUR (Agrupacién

Soriana de Hosteleria y Turismo) del 21 al 30 de marzo.

“Trufa de morcilla dulce de Soria y manzana reineta’, creada por el cocinero Carlos
Aldea y servida en el Parador de Turismo Antonio Machado, ha sido reconocida por
el jurado de expertos, coordinado desde la Escuela de Hosteleria de Soria — Centro
Integrado de Formacién Profesional ‘La Merced’, como ‘Mejor Tapa de Cuchara y
Tenedor’ en el acto celebrado esta mafiana en el Salén de Actos de FOES. Carlos
Aldea, artifice de la elaboracién de la tapa ganadora en esta categoria ha

recogido el diploma y el trofeo de 'El Cucharén de madera’ que distingue al

vencedor de esta categoria.

En esta categoria también han sido reconocidos con diploma, Cafeteria Tauro, por
su tapa ‘Mi sopita con flan de bacalao’, creada por Nieves del Rio, como segundo
finalista; y Hotel Restaurante Valonsadero por su receta '‘Bacalao con torreznos’,

firmada por Noemi Serrudo como tercer finalista.

En la categoria de ‘Mejor Tapa Popular de Cuchara y Tenedor', premio concedido
a través de las votaciones redlizadas por los internautas desde la pdgina web de
ASOHTUR asf como también a través de la aplicacién para teléfonos moviles de las
Jornadas de la Cuchara y el Tenedor, la tapa ‘Mi sopita con flan de bacalao’,

ideada por Nieves del Rio para Cafeteria Tauro, obtuvo el 18% de los votos

C/ Vicente Tutor, 6 Planta 42. 42001 Soria. Tfno. 975 233 222. Fax. 975 233 223.
foes@foes.es www.foes.es
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recogidos. Julio Antén, responsable de esta cafeteria recibié el diploma y el trofeo

de ‘El Cucharén de Madera’ que acredita al ganador en esta categoria.

En este apartado también han sido reconocidos con sendos diplomas Bar
Machado, como segundo finalista, gracias a los votos conseguidos, el 12% de los
votos registrados, por su tapa ‘Delicia de bacalao y crema de alcachofas con
mantequilla de Soria’, confeccionada por Carlos Las Heras; y el Parador de Turismo
Antonio Machado, que acumula asi un segundo diploma en virtud del 9% de los

votos recogidos que la elegian como tapa favorita de entre las 37 presentadas en

esta edicion.

Yolanda Santos, Presidenta de ASOHTUR, ha sido la encargada de conducir la
ceremonia de entrega de premios, que también ha contado con la presencia de
instituciones y organismos que han colaborado en estas lll Jornadas de la Cuchara y
el Tenedor. Teresa Valdenebro, Concejala de Turismo, Industria y Comercio del
Ayuntamiento de Soria; y M® Eugenia Lafuente, Directora del Centro Integrado de
Formacién Profesional ‘La Merced' han participado en la entrega de diplomas y
trofeos de esta edicién de las Il Jornadas de la Cuchara y el Tenedor, evento
gastronémico que con aproximadamente 21.000 tapas servidas en los nueve dias de
duracién del encuentro, se ha consolidodo ya como una cita gostronémica

relevante en el calendario y por el que ASOHTUR va a seguir apostando firmemente

para préximas ediciones.

Durante la ceremonia, la Presidenta de ASOHTUR, ha dedicado unas palabras de
agradecimiento a todos los patrocinadores y colaboradores, Cerveza Amstel,
Ayuntamiento de Soria, Caja Rural de Soria y Cenfro Integrado de Formacién
Profesional ‘La Merced’, que participan habitualmente, haciendo posible la

realizacién de estos eventos que contribuyen a posicionar la gastronomia soriana

como referente culinario.

Asimismo, Yolanda Santos, durante su intervencién ha recordado la figura del
hostelero soriano y Vicepresidente de ASOHTUR, recientemente fallecido, Victor

Chicote como uno de los impulsores de la celebracion de estas Jormnadas

Gastronémicas en nuestra provincia.
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Soria, 8 de mayo de 2014

RUEDA DE PRENSA

Enfrega Premios Ganadores Il Jornadas de la
Cuchara y el Tenedor

Con motivo de la enirega de Premios del lll Concurso Provincial de la Tapa
de Cuchara y Tenedor organizado con ocasién de las | Jornadas de la
Cuchara y el Tenedor que se celebraron del 21 al 30 de marzo, la
Agrupacién Soriana de Hosteleria y Turismo (ASOHTUR) convoca a los
medios de comunicacién para maiana, viernes, 9 de mayo a las 11.30

horas en el Salén de Actos de FOES.

La Rueda de Prensa contard con la presencia de la Presidenta de
ASOHTUR, Yolanda Santes; la Directora del Centro Integrado de Formacion
Profesional La Merced, M® Eugenia Lafuente y la Concejala de Comercio,
Turismo e Industria del Ayuntamiento de Soria, Teresa Valdenebro.

Asimismo aprovechamos la ocasién para invitaros al vino espaiol que
tendrd lugar al finalizar el acto.
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Descripcion

Aplicacién de las Ill Jornadas de la Cuchara y el Tenedor que se celebran en Soria del 21 al 30 de marzo de 2014.
Durante estas fechas, 37 hosteleros sorianos ofrecen sus creaciones culinarias para dequstar con cuchara y tenedor

al precio de 1,50¢€.
Esta aplicacién permitira al usuario consultar los establecimientos participantes en esta edicién de 2014, las tapas de

cuchara y tenedor a degustar, y algo muy importante, poder localizarlas para ubicar dénde consumir cada una, y cul
es la que mas cercana estd a la localizacién del usuario.

También se podra votar por la tapa favorita, y asi participar en el sorteo de tres fantdsticas escapadas para dos
personas.

Corno novedad, este afio desde la ficha de cada tapa, el usuario podra compartir la tapa con sus contactos de
WhatsApp, enviarla via Twitter o Facebook, ...
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- Modificados logotipos patrocinadores: AMSTEL y AYUNTAMIENTO DE SORIA.
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ASOHTUR - Agrupacién Soriana de Hosteleria y Turismo

ACTUALIDAD

Pequeiias delicatessen creativas en las III Jornadas de la Cuchara y el
Tenedor organizadas por ASOHTUR

Del 21 al 30 de marzo, 37 hosteleros sorianos
ofrecen sus creaciones culinarias para degustar
con cuchara y tenedor al precio de 1,50€.

PEL g;;;’ %}"L}Rm Los hosteleros de Soria vuelven a desafiar a todos
e » aquellos dispuestos a descubrir nuevos sabores
o

| 47” en sus paladares a través de mini delicatessen
como “Piruleta de Picadillo”, “Falsos calamares en
su tinta” (Boletus confitados con crema de
Trompeta Negra) o una “Sopita con flan de
bacalao” en sus Jornadas Anuales de la Cuchara y
el Tenedor, que este afio celebran su tercera
edicién. Una cita gastrondmica, del 21 al 30 de
marzo, en la que 37 establecimientos hosteleros
de la provincia realizan un homenaje a la
creatividad materializado en tapas que pueden

adquirirse al precio de 1,50 euros.

@ Hssm &
gw

=
Honoirn
sesumu

PR v prepmde

Ademés de las tapas, los establecimientos participantes serviran la cerveza Amstel y
la cerveza Radler (cerveza con limdn 100% natural) al precio de 1 euro, gracias al
Acuerdo alcanzado por ASOHTUR (Agrupacién Soriana de Hosteleria y Turismo),
organizadora de esta iniciativa, con la Compafifa Heineken Espafia.

Como en ediciones anteriores, las tapas se serviran en cazuelitas de barro si bien,
como novedad, la elaboracion de las tapas sera completamente libre, por ello se ha
incluido también el “Tenedor” en la denominacién de las Jornadas organizadas por la
Agrupacién Soriana de Hostelerfa y Turismo (ASOHTUR). El éxito de la edicién del
afio pasado ha hecho que en este 2014 se hayan apuntado un 16% mas de
establecimientos de la provincia.

Entre otros ingredientes, los chefs sorianos utilizaran bacalao (producto tipico de
estas fechas en tierras castellano-leonesas), trufa negra, solomillo de ternera, pollo
trufado, almejas o Mantequilla de Soria, junto con alubias, patatas o torreznos para
elaborar estas deliciosas miniaturas. Productos y modos de elaboracion que los
bares y restaurantes participantes en estas Jornadas Sorianas de la Cuchara y el
Tenedor tienen libertad para elegir. No obstante, ASOHTUR, dentro de su filosoffa
de potenciar los recursos autéctonos, invita a emplear productos sorianos en su

confeccion.

Ademds, con el fin de que el mayor nlimero posible de personas pueda disfrutar de
esta cita gastronémica, ASOHTUR quiere destacar que més del 30% de estas
delicatessen podrén ser consumidas por personas con intolerancia al gluten. Por

hto: /A asohtur.comvindexphp?men=11&id=488
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eso, tanto en los desplegables informativos de las Jornadas repartidos en puntos de
informacion turistica y establecimientos de hostelerfa, como en la web de ASOHTUR
(www.asohtur.com) o en la aplicacién para mdviles Android que ha desarrollado la
organizacion para estas Jornadas, las cazuelas aptas para celiacos iran
acompafiadas de la leyenda y el simbolo universal de “producto sin gluten”.

Entre las mas de treinta mini delicatessen que podremos degustar durante estas
Jornadas Gastrondmica de la Cuchara y el Tenedor destacan la “Trufa de Morcilla
Dulce de Soria y Manzana Reineta”, el “Salpicén con esponja de pepino y
salmorejo”, “Deconstruccion del almuerzo soriano” (pincho de tortilla con torrezno),
“Carrillada a la Salsa de Anis” y el “Saquito de Carrillera con Reineta y salsa de

Pacharan”, entre otros.

Esta tercera edicién contard con una aplicacién para teléfonos mdviles con
tecnologia Android. Una herramienta con la que ubicar por geoposicionamiento cada
uno de los bares participantes, descubrir las recetas y los ingredientes de estos
mini-platos y votar por la tapa favorita para asi elegir la “Mejor Tapa Popular de
Cuchara y Tenedor”, El voto para este galardén también puede realizarse desde la
web de ASOHTUR (www.asohtur.com). Todos aquellos que se animen a dejar su
valoracién podran participar en el sorteo de distintos regalos.

Los profesionales de la gastronomia que participan en estas Jornadas creativas
también luchan por el galardén a “Mejor Tapa de la Cuchara y el Tenedor”,
seleccionado por un jurado que designard, en funcién de distintos criterios, las tres ||

mejores tapas.

La realizacion de las III Jornadas de la Cuchara y el Tenedor se unen al programa
de eventos gastrondmicos organizados por ASOHTUR como la Semana de la Tapa
Micoldgica, celebrada anualmente en otofio. Como en ésta, los establecimientos
vencedores de las Jornadas de la Cuchara y el Tenedor recibiran un trofeo y un
diploma por su galardén. La pasada edicién, en la que se consumieron en torno a
23.000 tapas, “El cremoso de Oncala, huevo de calamar, panceta trufada y daditos
de Trufa” creado por Carlos Aldea del Parador de Turismo de Antonio Machado fue
merecedor del premio a la “Mejor Tapa de Cuchara 2013" mientras que la tapa
“Amarillo sobre blanco” ideada por Nieves del Rio de la Cafeterfa Tauro fue la mas
votada por el publico. Ambos establecimientos levantaron el trofeo del “Cucharén
de Madera” que les consagraba como vencedores.

ASOHTUR y Amstel recomiendan el consumo responsable.

Asohtur *

Entidades Financiadoras: Entidad Gestionadora: Entidades Colaboradoras:
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ASOHTUR - Agrupacion Soriana de Hostelerfa y Turismo. Teléfono: 975233222 - Fax: 975233223 - Email: asohtur@asohtur.com

Normas de Funcionamiento | Aviso Legal | Buzdn de Sugerencias | Soporte Técnico

hittp:/Amww.asohtur.com/index php?men=11&id=488



13/11/2014 Fehr - Noticias - Il Jornadas de la Cuchara yel Tenedor en Soria

Y , ,
& iY CONSIGUE FANTASTICOS REGALOS! Y R
Py iy S/

hosteleriadigital.es - El portal de comunicaciion de FEHR v sus

asocioaciones

Madrid, 13 de Noviembre de 2014

4 Qpilin
¢ Personaje

e (Club Fehr

¢ Publicaciones
e Encuestas

* Rss

o Hemeroteca
o Suscripciones

Buscador =

e Portada

e Economia
¢ Eventos

e Formacion
e (Gastronomia
o Informes
o Turismo

o Hosteleria
e Debates

o Sugerencias

Asociaciones

Tamafio de letra

111 Jornadas de la Cuchara y el Tenedor en
Soria

24 de Marzo de 2014 | Por Carmen Fortea

Ananca la tercera edicién de las Jomadas de la Cuchara y el Tenedor, organizadas por la Agrupacién Soriana de Hosteleria y Turismo (ASOHTUR) asi como también el TIT

Concurso Provincial de la Tapa de la Cuchara y el Tenedor.
Hasta el préximo 30 de maizo el piiblico podrd degustar las delicatessen elaboradas por los 37 establecimientos hosteleros de la provincia que patticipan en dichas Jomadas.

Junta al anplio elenco de tapas de lo mis variado que se pueden degustar al precio de 1,50 euros, los establecimientos participantes servirdn la cerveza Amstely la cerveza Radler

(cerveza con limén 100% natural) al precio de 1 euro gracias al Acuerdo alcanzado por ASOHTUR con el Grupo Amstel.
Como en ediciones anteriores las tapas se presentan en cazuelitas de barro, si bien este afio como novedad la temética en la elaboracién de las tapas es completamente libre.

No obstante, y tal como recoge ASOHTUR en las bases de esta convocatoria, la Agrupacién dentro de su filosofia de potenciar y apostar por los recursos autéctonos, ha incluido
en dichas bases que el Jurado de expertos encargado de otorgar el premio a la “Mejor Tapa de Cuchara y Tenedor” valorar en su decisién la utilizacién en las recetas de productos

de Soria.

Mayor creatividad y mayor calidad, aiin si cabe, en las tapas a degustar, son los objetivos de estas Il Jomadas, que afio tras afio, se consolidan como referente gastronémico en la

provincia en el mes de marzo.

“Sol, vino y toros”, “Deconstruccién del almuerzo soriano”, “La rillete de Hemingway” o “Saquito de carrillera con reineta y salsa de pachardn” son algunas de las delicatessen que

podrin degustarse a lo largo de los nueve dias de duracién de dichas Jornadas.

-planos informativos de dichas Jomadas, en esta edicién y como experiencia piloto, se ha

Como novedad este afio, junto al buzoneo a lo largo y ancho de la provincia de los folletos
fes del noreste de nuestra provincia como Tarazona, Tudela y Logrofio, como potencial

dado difusién de este evento a través de diversos medios publicitarios en localidades limitro
mercado de clientes interesados en estas jomadas culinarias.

http:/Aww.hosteleriadigital .es/asociaciones/23938/l1l-Jornadas-de-la-Cuchara-y-el-Tenedor-en-Soria- 115
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En este sentido, ASOHTUR ha testado a través de diversos encuentros y reuniones con diferentes Touroperadores de ambito nacional e internacional, que la gastronomia, es una de

las principales motivaciones de los turistas a la hora de viajar.

En el marco de esta cita culinaria, ASOHTUR ha programado un Concurso Provincial dirigido a valorar la calidad de las elaboraciones de los participantes. Este Concurso establece

dos premios: el premio a ‘Mejor Tapa de Cuchara y Tenedor’, seleccionado por un Jurado que designard en funcion de distintos criterios las tres mejores tapas y el premio ‘Mejor

Tapa Popular de Cuchara y Tenedor’, que serd concedido por el pblico a través de las votaciones que se pueden realizar desde la pigina web de ASOHTUR (www.asohtur.com)y a
ia préctica de las Jomadas. La aplicacién de este afio cuenta con innovadoras mejoras ya que penmite

través también de una aplicacién para teléfonos moviles, que sirve como guia pra
compartir las tapas y los establecimientos en los que se estdn degustando dichas tapas. Como incentivo, las personas que voten por su tapa favorita podran participar en el sorteo

de distintos regalos.
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Unidos mejorando la hosteleria

EDITORIAL - José Marfa Rubio
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SORIA

En un paraje natural presidido por el rio Duero se alza Soria, una ciudad que alberga un importante conjunto
roménico en sus calles medievales, ademas de espléndidas muestras de arquitectura civil

La gastronomia soriana tiene en los derivados del cerdo y en los asados de cordero sus principales aliados.
Conserva también platos de tradicion pastoril, como las migas y la caldereta. La mantequilla es uno de los

productos artesanales mas tipicos de Soria.

Actividades programadas

e VII CONCURSO PROVINCIAL DE LA TAPA MICOLOGICA
Del 24 de octubre al 2 de Noviembre.

El concurso provincial de la VII Semana de la Tapa Micolégica, que se celebrara del 24 de octubre al
2 de noviembre, alcanza el medio centenar de participantes, la primera vez que se logra este numero,
que "ha ido creciendo con cada una de las ediciones organizadas". Tal y como ha informado Asohtur
(Asociacién Soriana de Hosteleria y Turismo), organizadora de este evento, el pasado afio fueron 47
los establecimientos adheridos. Elaumento de participantes "denota el creciente interés" de los
establecimientos en Ja Semana de la Tapa Micoldgica, una iniciativa que les permite mostrar "lo mejor
de su cocina en miniatura con un producto tinico y especial, las setas y hongos de Soria". El ptblico
también responde a este interés y "cada vez son mas las personas", de dentro y fuera de la provincia,

htin://diamundialdelatapa.es/donde/soria.html 12
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que consumen y votan las distintas tapas, al precio de 1,5 euros cada una. Como en afios anteriores,
son cinco los bares y restaurantes que se suman al concurso desde Ia provincia, en concreto, desde
Almazan, ElBurgo de Osma, Los Villares y San Felices. Los otros 45 establecimientos pertenecen a
Ia capital, incluidos los de Valonsadero y Las Casas. EL MES DE LA MICOLOGIA Elmes de
octubre acoger4 ademds los dias 27 y 28 con la celebracién del congreso Soria Gastrondmica, que
organiza la Junta de Castilla y Leén cada dos afios en la capital soriana. En este congreso se dardn cita
"algunos de los mejores cocineros del panorama nacional e internacional” que trabajan con un
producto cada vez més apreciado en la alta gastronomia, como son las setas y los hongos. 'Sinestesia
y trufa negra' es el titulo escogido para esta cuarta edicion en la que se podra ver la maestria, entre .
otros, deljaponés Yuiko Hattori, el francés Regé Marcon, el italiano afincado en Madrid Andrea
Tumbarello y otros chefs que triunfan en la cocina nacional, como Oscar Velasco, Diego Guerrero,
Rodrigo de la Calle, Victor Gutiérrez, Miguel Angel de la Cruz o los cocineros sorianos José Antonio
Antén (La Chistera) y Oscar Garcia Marina (Baluarte). En total serdn 15 grandes cocineros expertos
en el manejo de setas y hongos que atesoran hasta 13 estrellas Michelin. Por otro lado, del 25 al 27
de octubre se celebraré en la capital el mercado micoturistico Mercasetas. Se trata de un espacio en el
que los recolectores en posesion de un permiso pueden vender su producto en fresco. Igualmente los
visitantes podran adquirir productos micolégicos ya elaborados por empresas agroalimentarias del
territorio, productos de artesania relacionados con la micologfa, etc. También se habilitard una zona

ligada a Ia gastronomia de setas y hongos.
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Tenedor, que este afio celebran su tercera edicién. Una cita
gastrondmica, del 21 al 30 de maizo, en la que 37
establecimientos hosteleros de la provincia realizan un
homenaje a la creatvidad materializado en tapas que
pueden adquirirse al precio de 1,50 euros.

Ademés de las tapas, los establecimientos participantes en
las Jornadas de la Cuchara y el Tenedor 2014 serviran
la cerveza Amstely la cerveza Radkr (cerveza con imén

100% natural) al precio de 1 euro, gracias al Acuerdo
akanzado por ASOHTUR (Agrupacién Soriana de Hostelerfa y Turismo), organizadora de esta

http:/Aww.caminosoria.com/comer-y-dormir/rutas-gastronomicas/21 16-ii-jornadas-de-la-cuchara.html
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iniciativa, con la Compafiia Heineken Espafia.

Las tapas de los 37 participantes

* BAR APOLONIA
"Trébol de bacalao"
Plaza Ramén Benito Acefia, 8. SORIA

» BAR EL PRINCIPE
"Sabores de Soria en cazuela"
C/ Clemente Séaenz, 4. SORIA

s BAR LA BODEGUITA DE HEMINGWAY

"La rillette de Hemingway"
C/ Manuel Vicente Tutor, 1. SORIA

» BAR LA MEJILLONERA

"Nido de patata”
Plaza Ramén y Cajal, 7. SORIA

* BAR MACHADO

"Delicia de bacalao y crema de alcachofas
con mantequilla de Soria"

C/ Estudios, 11. SORIA

« BAR PATATA
"Miniburguer de pollo trufado*
Plaza San Clemente, 1. SORIA

¢« BAR RESTAURANTE ALCORES

"Calamares en su tinta"
(boletus confitados con crema de trompeta negra)
C/ Antonio Oncala, 12. SORIA

 BAR RESTAURANTE ASADOR ECUS

"Patorrillo"
C/ Numancia, 6. SORIA

« BAR RESTAURANTE CASA AREVALO

"Sol, vino y toros"
Avda. Duques de Soria, 4. SORIA

- BAR RESTAURANTE CASA TONO
"Solomillo de ternera con su morro y su foie"
C/ Soria, 9 - Barrio de Las Casas. SORIA

http:/Amww.caminosoria.convcomer-y-dormi rirutas-gastronomicas/2116-ii-jornadas-de-la-cuchara.html
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» BAR RESTAURANTE DON QUIJOTE

“Abadejo de Don Quijote”
Avda. Mariano Vicén, 37. SORIA -Dia de cierre martes-

« BAR RESTAURANTE EL ALTO DE LA DEHESA -

CASA MANOLO
“Taco de bacalao con garbanzos de cuaresma”
Paseo San Andrés, 1. SORIA

 BAR RESTAURANTE EL CORZO DE HOTEL

LEONOR CENTRO
"Bacalao con ceholla confitada y huevo trufado”
Plaza Ramén y Cajal, 5. SORIA

e BAR RESTAURANTE EL PORTILLO
"Crema de calabaza con picatoste de torrezno™
Plaza del Vergel, 2. SORIA -Dia de cierre Martes-

> BAR RESTAURANTE EL VENTORRO
“Salpicén con esponja de pepino y salmorejo”
Avda. Mariano Vicén, 33. SORIA -Dia de cierre Lunes-

e BAR RESTAURANTE FOGON DEL SALVADOR
"Alubias del Ucero con aroma de trufa"
Plaza del Salvador, 1. SORIA

» BAR RESTAURANTE GAROA

“Piruleta de picadillo”
C/ Venerable Palafox, 3. SORIA -Dia de cierre Martes-

« BAR RESTAURANTE IRUNA PLAZA
"Rigatonis rellenos de ajoarriero con fideos de arroz
Plaza Ramén Benito Acefia, 2. SORIA

» BAR RESTAURANTE LA CEPA
“Crema guacamole con atiin marinado"
C/ Medinaceli, 8. SORIA

» BAR RESTAURANTE MESON CASTELLANO
“Corazén de alcachofas con almejas”
Plaza Mayor, 2. SORIA

» BAR RESTAURANTE SANTO DOMINGO II

"Cazuelita de huevo, patata y trufa"
C/ Aduana Vieja, 15. SORIA -Dia de cierre Lunes-

htp://wmw.caminosaria.com/comer-y-dormir/rutas-gastronomicas/2116-i i-jornadas-de-la-cuchara.html
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e BAR TABERNA CASCANTE
"Barquito de verduras"
Paseo San Francisco, 2. SORIA -Dia de cierre Domingo-

« CAFE BAR KAVANAGH'S

"Kavanagh's"
C/ Campo, 14. SORIA

« CAFE BAR PLAZA
"Bocado de patata y foie con carbonara de panceta”
Plaza Ramén Benito Acefia, 1. SORIA

« CAFE DEL ROSEL
"Judias pintas con oreja" .
Plaza del Rosel y San Blas, 2. SORIA

« CAFETERIA REST. NUEVO COLLADO 58

“Crocanti de morcilla"
C/ El Collado, 58. SORIA

« CAFETERIA TAURO
"Mi sopita con flan de bacalao”
C/ Venerable Palafox, 5. SORIA

« CAZUELAS, TAPAS Y OLE
“Saquito de carrillera con reineta y salsa de pacharan
C/ Marqués de Vadillo, 5. SORIA

« CERVECERIA EL TEMPLO

"Ala brasa"
Callejon del Pregonero, 2. SORIA- Dia de cierre Lunes-

* CERVECERfA SAN FRANCISCO
“La créme del San Francisco"
C/ José Tudela, 4. SORIA - Dia de cierre Lunes-

« HOSTAL RESTAURANTE LA POSADA

"Morritos La Posada™
Plaza San Clemente, 6. SORIA

« HOTEL RESTAURANTE VALONSADERO

"Bacalao con torreznos"
Monte Valonsadero - Ctra. N-234. SORIA - Dia de cierre Lunes-

hittp:/Amww.caminosoria.com/comer-y-dormir/rutas-gastronomi cas/2116-ii-jornadas-de-la-cuchara.html
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¢« PARADOR DE TURISMO
ANTONIO MACHADO
“Trufa de morcilla dulce de Soriay
manzana reineta"

« TABERNA CAPOTE
“Carrillada a la salsa de anis"
Plaza Ramén Y Cajal, 1. SORIA

» HOTEL VILLA DE ALMAZAN
"Entre soles"
Avda. de Soria, 29. ALMAZAN

e HOTEL RURAL LOS VILLARES
"Deconstruccion del almuerzo soriano™

(pincho de tortilla con torrezno)
Plaza Felipe Las Heras. LOS VILLARES DE SORIA -Lunes cerrado-

« HOTEL RESTAURANTE LAS ABADIAS

"Revolconas con setas"”
Plaza lglesia, 8. SAN FELICES (Soria)

Subir O/.

Siguiendo la tradicién de las cazuelitas de barro

Como en ediciones anteriores, las tapas se servirdn en cazueltas de barro si bien, como
novedad, la elaboracién de las tapas serd completamente libre, por elo se ha incluido también
el "Tenedor" en la denominacidn de las Jornadas organizadas por la Agrupacion Soriana de
Hostelerfa y Turismo (ASOHTUR). El éxito de la edicion del afio pasado ha hecho que en este
2014 se hayan apuntado un 16% mds de establecimientos de la provincia.

Entre otros ingredientes, los chefs sorianos utiizarén bacakao (producto tipico de estas fechas
en tierras castelano-kanesas), trufa negra, solomilo de ternera, polo trufado, almejas o
Mantequila de Soria, junto con alubias, patatas o torreznos para elaborar estas deliciosas
miniaturas. Productos y modos de elaboracién que los bares y restaurantes participantes en
estas Jornadas Sorianas de la Cuchara y el Tenedor tienen lbertad para elegir. No
obstante, ASOHTUR, dentro de su filosofia de potenciar los recursos autdctonos, invita a

emplear productos sorianos en su confeccién.

El 30% sin gluten

Ademas, con el fin de que el mayor niimero posible de personas pueda disfrutar de esta cita
gastronémica, ASOHTUR quiere destacar que més del 30% de estas delcatessen podran ser
consumidas por personas con intolerancia al gluten. Por eso, tanto en los desplegables
informativos de las Jornadas repartidos en puntos de informacidn turistica y establecimientos
de hostelerfa, como en la web de ASOHTUR (www.asohtur.com) o en la aplicacion para
mévies Android que ha desarrollado la organizacién para estas Jomadas, las cazuelas aptas
para celiacos irdn acompafiadas de la keyenda y el simbolo universal de "producto sin gluten".

Entre las mas de treinta mini delcatessen que podremos degustar durante estas Jornadas
Gastrondmica de b Cuchara y el Tenedor destacan la "Trufa de Morcila Duke de Soria y

http:/www.caminosoria.com/comer-y-dormir/rutas-gastronomi cas/2116-ii-jornadas-de-la-cuchara.html
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Manzana Reineta", el "Salpicén con esponja de pepino y salmorejo”, "Deconstruccion del
almuerzo soriano” (pincho de tortila con torrezno), "Carrilada a la Salsa de Anis" y el "Saquito
de Carrilera con Reineta y salsa de Pacharan", entre otros.

Aplicaciones mdviles y galardones

Esta tercera edicion contard con una aplicacién para teléfonos mévies con tecnologia Android.
Una herramienta con kb que ubicar por geoposicionamiento cada uno de los bares
participantes, descubrir las recetas y los ingredientes de estos mini-platos y votar por la tapa
favorita para asi elegir la "Mejor Tapa Popular de Cuchara y Tenedor". El voto para este
galardén también puede realzarse desde la web de ASOHTUR (www.asohtur.com). Todos
aquelos que se animen a dejar su valoracion podran participar en el sorteo de distintos

regalos.

Los profesionales de la gastronomia que participan en estas Jornadas creativas también luchan
por el galardén a "Mejor Tapa de la Cuchara y el Tenedor", seleccionado por un jurado que
designara, en funcidn de distintos criterios, las tres mejores tapas.

La realzacidn de las IIT Jornadas de la Cuchara y el Tenedor se unen al programa de eventos
gastrondmicos organizados por ASOHTUR como la Semana de la Tapa Micoldgica, celebrada
anualmente en otofio. Como en ésta, los establecimientos vencedores de las Jornadas de la
Cuchara y el Tenedor reciirdn un trofeo y un diploma por su galardén. La pasada edicién, en
la que se consumieron en torno a 23.000 tapas, "El cremoso de Oncala, huevo de calamar,
panceta trufada y daditos de Trufa" creado por Carlos Aldea del Parador de Turismo de
Antonio Machado fue merecedor del premio a la "Mejor Tapa de Cuchara 2013" mientras
que la tapa "Amarilo sobre blanco" ideada por Nieves del Rio de la Cafeteria Tauro fue la mas
votada por el plibico. Ambos establecimientos levantaron el trofeo del "Cucharén de
Madera" que ks consagraba como vencedores.

suble @)

IT Jornadas de la Cuchara de Soria

14 establecimientos incluyen tapas aptas para celiacos

Fechas: desde el 16 al 24 de marzo de 2013

f DEL 16 AL 249 DE MARZO
L Toria 2005

."

Un total de 31 establecimientos de la provincia de Soria tomaran parte finalmente en las 11
Jornadas de la Cuchara- II Concurso Provincial de la Tapa de la Cuchara que se celebran
del 16 al 24 de marzo. Del conjunto de bares, restaurantes y hotekes que presentaran una
tapa para tomar con cuchara en esta cita gastronémica que organiza por segundo afo
consecutivo ASOHTUR (Agrupacion Soriana de Hostekeria y Turismo), 27 estan ubicados en la
ciudad de Soria mientras que los 4 restantes se distribuyen enntre Almazan, Los Vilares de

Soria y Las Casas.

‘Potaje de lentejas con chipirones y chocolate’, ‘Cremoso de oncala, huevo de calamar,
panceta trufada y dadtos de pulpo’ o ‘Pil pil trufado de bacako y su cococha’ son tres de s
31 sugerentes creaciones ideadas por los cocineros de los bares y restaurantes que podran
ser consumidas por el ptiblico al precio de un euro. En la pasada edicién fueron consumidas

20.000 tapas.

La sorprendente inventiva de los chefs participantes a la hora de elegir los ingredientes y su
elaboracién destaca en esta cita. Sepia, Trufa Negra, pulpo, fole, codornices o Mantequila de
Soria son solo alqunos de ls productos que han tomado los chefs para elaborar estas
delciosas miniaturas que seran servidas en pequefias cazueltas de barro. En el sitio de

http://Amw.caminosoria.comvcomer-y-dormir/rutas-gastronomicas/2116-ii-j ornadas-de-la-cuchara.html

www.caminosoria.com - « Jornadas de la Cuchara yel Tenedor de Soria 2014
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RADIO

Radio Nacional de Espaiia r n ‘

Fecha: 21 de marzo de 2014 Programa: Gastrobocados

rne

Fecha: 21 de marzo de 2014 Programa: De Ida y Vuelta

Radio Nacional de Espaiia

Onda Cero La Rioja Baja

Fecha:

Onda Cero Logroiio

Fecha: 27 de marzo de 2014 Programa: Logroiio en la Onda
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Fecha: 13 de marzo de 2014 Ga Stronom |a com

De cuchara y tenedor por Sorla
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Fecha: 14 de marzo de 2014

Pequefias delicatessen creativas en las Jornadas Sorianas de la Cuchara
y el Tenedor

Ded 21 al 30 de marzo, 27 hosteleros sorianos ofrecen sus creaciones culmarias para degustar con cuchara ¥

Warie-Jasé Martin Dafc Karavaliz, 14 de marzo de 2014 a las 0851

Nuesiros amiges de Borron y Cuenta Nueva Comunicaciones nos informan gue (as hosleleros de
Soria vuelven a desafiar a lodos aquelles dispuestos a descubrir nuevos sabores en sus
paladaras a traves de mim delicatessen come ' Firuleta de Ficadiio” 'Falsos calamsaras en su
tinta” (Boletus confitacios con crema de Trompeta Negra) o una “Sapita con flan de bacalac” en sus
larnadas Anuales de la Cuchara y el Tenedor, que este afio cslebran su tercera edician na cita
gastrondmica, del 21 al 30 de marzo, en la que 37 establecimientos hosteleros de la provincia
soriana realizan un homenaje a la creatividad materializado en tapas que pueden adquinrse al
precio de 1,50€ {més 1€ si 58 acompafia con una cerveza Amstel, pafrocinador dei evenia)

Como en ediciones antériores, (33 tapas se setvirdn en cazusttas de baro si Bien, comn novedad, la elaboracién de las
{spas serd completamente libre, por ello 2e ha incladn también el “Tenedor” en la demomnReidn de a5 jornadas
orparizadas por fa Agrupacian Scriana da Hosteleria y Tarisma {ASOHTLR}, El évito da 1a edicion del aho pasadn ha
hecha que en este 2014 s hayan apuntado un 18% mas de establzcimientos da la prenincia, Entre ofros ingredientss,
ias chefs anrianos utilizarsn hacalaa {praducta tipico de estas fechas en tierr=s castellanoleonzsaa), Trufa Magrs,
solamills de temera, polle trufadn, zimejaa o Mantequilla de Soriz, junto con alubias, patalss ¢ torreznos para elaborar
pstas doliciosas minializas. Productos y modos de elaboracior que los baes y restawrantes palicipanizs on estas
Jornadas Sotfamas de la Cuchara y el Tenedor tionen Iberlad para elegin. Mo obslarde, ASQHTUR, derdro de su
[#osaliz de polersiar los recurzos autdetonos, Inwla a emplear productos sorianss en su conloccion

Seemas, con o fin de guo el mayor nimeso pesible da personas pueda disfrular de esla cita gasbondimica. 8S0HTUR
fulere destzcar que s ael 30% de estas debealessen podrin g conselidas por PETSNas ool imtoleranca al
gluten, Por vso, tants o los displegables formatvas do las Jomadas (eparlidos en punies da infermacion Wi lstica y
cotablesimientos de hosteleria, comp en fa web de ASOHTLR (wiww.asohior com) o i la apheaclon para méviles
Andinid gis ha desarrollada B organizacon para esizs jornadas, [as cazuelas aptas para celiacos Uén acompanddas
dla 42 leyenda v el simbola miversal de procucto sin ghigen” Enfre las mas de freinta m debeatessen qos podrames
degustar duranfe estas Jomadas Gastrondmica de la Cuchara y el Tenedor destacan la Tiula de Marsilla Dulce da
Sozia y Marzana Heinela, el Salpiedn con esponja de pepino y saimpreje, Decorsirdcrion del ainuerzo soriano (pincha
de fotilia cor torreznn), Catrillada 3 la Salsa de Anis ¢ el Sagquilo do Canifzra con Rempta y salza de Pachasdrn, enfre
olros

Esta Telcera Ediuion conlard oni s apicacla para laldfonos maviles son lesnologia Andiold, Uia Beiiamigila comia
fjue abicar pol geoposicionanientn cads tnn do los baros parlicpantes. dezcubril (as receiaz y e ingredientes de
setos mnl-plalos ¢ votal por la tapa faveita para asl eleghr [ “Mejor Tapa Popular de Cuchara y Tenedor® Elveto para
ente gatardin tambign pusde reslizarse desds fs web de ASOHTIR. www aselus som Todos zquellos que s2 animen &
deijai 54 valoracon podsan gaticipar en el serteo de dslinlos regalos. Los prolesionales da la gasiroromia guie
paiticipan en wstas jormadas crealivas {ambién luchan por el galarddn a "Wacr Tapa de (a Cuchara p o fonodar
selecrionadn por un jrade que designard, =n funcfin de distintes citerias, las res mejeras tapas

La realizacian de las il Jomadss dz la Cuchara v 2l Terador s unen al programs d= eventos gasirondmicos
orparizados par AS0OKTUR coma (= Szmana de !a Tapa Micaldgica, celabrads anualmente en atofn. Coma en esta los
pefablocimientos vencedoses do las Jornadas de la Guskars y ef Tenedor feeibirin un roles y wi diploma por su
gatardan. La pasada edicidn. enla que se comzuneeron en fome a 23.000 {apas. €l tiemoso de Oreala, huevo de
calatmai, pancela bufada y dadilos de Tiufa® creado por Carlos Allea del Parador de Tuwisino de Anlonic Madhada lue
merecedor del premic a la “Maior Tapa do Cuchars 2005 mreniras que fa lapa “Amarilo sobr Llance” ideada por
hieves del Rlo de fa Cafateria Tauro fue |3 més votada por &l plbficn. Ambos establecimiantos levantaron el trafeo del
1Cchartn de Marders™ que les consagraba coma vencsdores,

ﬂW@ & m



Fecha: 14 de marzo de 2014
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Delicatessen creativas en las
Jormadas de la Cuchara de Asohtur

Sp celebraran del 21 al 30 de marzo en A7 establecimientos
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37 establecimientos se suman a las Il Jornadas de la
Cuchara y el Tenedor en Soria

Posted an 15 marzg, 2004 by Angel Alazdn

1,08 losteleros de Suria vuelven a desafiar a fudos aquellos dispuestos a descubris iueros saborss en
sus patadares A traves de pinidelicatessen eomo “Pirvtesa de Picadillo”, “Talsos calamanes en sutinta
(Foletus confifacos cun crama de Trampeta Negra) o una “Supita con flande bacalon” en sus Jornads
Antales de b Cuchara y ef Tenedor, gue este ano celebran s e edicidn. Una cita gast rondmice
el 21 al 30 de sz, en a gue 37 establecimientos hosteleros de fa provinci realizan un lomenaje o
1 creatividad matesializado en tapas que pueden adquirirse al precio de 1,50 enrs.

Adends de las tapas. los establecimicntos participaniles servirdn la ceneza Amstel y a cerveza Radler
(cerveza con fimon 100% naturat) al precio de | eutw, gracias al Acuerdo alcanzado por ASOHTUR
{Agtupacién Soriana de Hosteleria y Tutismo), organizadora de esta inicialiva, con ta Compadia

Heincken Lspania.

Coma en ediciones anteriores, las fapas se senvirdn en cazuelilas do bano si biep, como naweddad, fa
claboracian de las Lapas serd completamente fibre. par ello se ha incluido tambicn ef “fenedor” en la
denominacion de las fomadas erganizadas por la Agrupacion Soriana de Hosteleria y Turisna
(ASOHTUR). El ésilo de ka edicidn de! afio pasado ha hecho qua en este 2014 se hayan apuntada un
16% mis de establecimienios de La provingia.

Entre olios ingredientes, tos chifs snrianos alilizardan bacakio | protucto tipico di eslas lechas en
tierras castellano-konesas), (iufa negra, solomillo de ternera, pollo trufade, alnejas o Mantequilla de
Soria, junto con alubias, patatas o lormaznes para clabarar estas deliciosas miniaturas. Productos y
mudos de elaboracion que los bares v restaurantes parlicipantes en estas Jornadas Sarianas dela
Cuchara vel lenedor tienen libertad para elegir. No obstante. ASOHTUR, dentro de su [ilasofia de
potenciar [os recursos auldctonos, invita a emplear productos sorianos en st confeceion.

Ademis, con el fin de que el nayor niimaro posible de persanas pueda disfrutar o osta cita
pastrondmica, ASOHIUR quicre destacar que mis del 30% de estas delicatessen podrin ser
consuniidas por persanas con infolerancia al gluten. Por eso. tanto en los desplogables informativos
de las Jomadas repartidos en puntes de informacion turistica y establecimientos de hoslefena, coma en
Ia web de ASQH TUR (www.asohiur.com) o en la aplicacion para moviles Android que ha desarroliado
la organizacion para eslas Jomadas, las cazuelas aptas para celiacos iran acomponadas de la leyonda y
¢l simbolo universal de “producto sin gluten”

Eulre las mas de tremnta miini delicatessen que podremos degustar durante estas Jornadas
Gaslronamica de la Cuchara v el Teredor destacan [a “Trufa de Marcilla Dulce de Soria y Manzana
Reineta”, el “Salpicin con esponja de pepino y salmorejo”, “Deconstriceion del almuerzo soriano”
(pinchio de tariilia con torrezne), “Carrillada a la Salsa de Anfs” y el “Saquilo de Carillera con Reineta
y salsg de Pacharén®, entre otros

st tarcera edicion contard con una aplicacion para teléfonns moviles con feenofugia Ardraid Lina
herramienta con la que ubicar por geaposicionamiento cada uno de los bares part icipantes, descubrir
tas recetas y Jos ingredienles Je estos mini-plalos y vatar por  tapa favorita para asi elegir la " \ejor
Tapa Popular de Cuchara y Tenedor”. Elvoto para este galarddn también pueds reglizarse desde |
web Je ASOITUR (wwwe.asohtur com ) Todos aguellos que se animen i
deiar suvaloracion podeén participar en el sorteo Je distmtos regelus,

Los profesionales de la gastronomia que participan en estas Jornadas craalivas también luchan porel
galarddn a “Mejor Tapa de la Cuchara y el Teraudor”. selecen mado por un jurado yue designars, en
funcion de distintus criteriog. fas tres mejores lapas

La redfizacion d fas 111 Jornadas de la Cuchara y el Tenedor se unen al progron de evenios
gastroniimicos vrganizados por ASOUTLIR coma la Semana de fa Tapa Micoldgicy, celebrnds
anualmente en alofin. Como en ésta, fos establecimientos vencedores de las Jomadss Je |a Cuchara y
i Tepudur recibiran en trateo v un diploms por su galardon. La pasada edicitin. en Ta que se
censtureron £n fumo a 23,000 tapas, “El cremoso de Oncala, huevo de calamar, panceta trutada v
daditos de Teuta” creado por Carlos Aldea del Parador de Tursmo de Antonio Machado (ue
merecedor del premio ¢ la *“Mejor Tapa de Cuchara 20137 mientras que la tapa “Amarillo sobre blance”
ilvarda por Nieves del Ria de la Cateteria Taura fue la mas sotada por et publico. Ambos
establecimientus levantaron el trofeo del “Cuchardn de Madera” que les consagraba camo wencedores

S
AN @DV Bedn



Fecha: 16 de marzo de 2014

¢l Torte de Castilla

37 hosteleros sorianos ofrecen
creaciones culinarias para
degustar con cuchara y tenedor

La cita, erganieada por
Asahtyr, se celebrard
3 partir del fin de
semana gue viane,
del 21al 3 damarzo
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