Soria, 23 de noviembre de 2012
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NOTA DE PRENSA

“ASOHTUR colabora en INTUR en la promocion de
Soria como Destino Micolbégico”

e La Agrupacion Soriana de Hosteleria y Turismo (ASOHTUR) participa en una
serie de talleres y degustaciones relacionados con la micologia que ha
programado la Junta de Castilla y Ledn en su expositor.

ASOHTUR (Agrupacion Soriana de Hosteleria y Turismo) colabora con la Junta
de Castilla y Ledn en la promocioén de Soria como Destino Micoldgico en la
feria de INTUR 2012 (Feria Internacional del Turismo de Interior) que esta
celebrandose estos dias en la Feria de Muestras de Valladolid.

De esta forma ASOHTUR participa en diversos talleres y degustaciones este
domingo, relacionados con la dimension gastronémica y culinaria de hongos
y setas. En esta linea, las acciones publicitarias se enfocan sobre el Congreso
bienal Soria Gastrondmica, organizado por la Junta de Castilla y Ledn, como
vértice de esta unidon entre micologia y cocina, fraguada en la provincia de
Soria.

Asi, en el marco del programa de actividades organizado por la Junta de
Castilla y Ledn en su stand de la Feria de Muestras de Valladolid, ASOHTUR,
de la mano de su Presidenta Yolanda Santos, participara a partir de las 14:00
horas en la presentacidon y degustacion del ‘Pan de Soria’ y el ‘Mousse de
Boletus’ que respectivamente han elaborado con un sustrato de
ingredientes, entre los que se hallan hongos y setas, la Asociacion de
Panaderos de Soria y la Asociacion Soriana de Empresarios de Confiteria,
Pasteleria, Bolleria y Reposteria (ASEC), respectivamente.

A continuacion, a partir de las 16:00 horas, Yolanda Santos conducira en
compaiiia de Santiago Castro, Presidente de la Federacion de Asociaciones
Micoldgicas de Castilla y Leon (FAMCAL), un taller sobre micologia titulado ‘A
por setas’ en el que ambos ponentes revelaran algunos de los muchos
secretos que encierra el Reino Fungi.
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La colaboracion de ASOHTUR en la promocion del Congreso Soria
Gastrondmica se cerrara con la presentacion de la Mejor Tapa Micoldgica
de Soria de 2011 a cargo de su autor, Alfonso Romero, cocinero responsable
de Restaurante Trashumante, en la ciudad de Soria. En este taller Romero
mostrara al publico el modo de elaboracion de la ‘Lasafia crujiente de setas
con espuma de Caelia y boletus’, creacidon que el pasado afio obtuvo el
premio del jurado del Concurso Provincial de la Semana de la Tapa
Micolégica de Soria, evento organizado anualmente por ASOHTUR. Una
degustacion de esta tapa entre los asistentes pondra el broche a la
exhibicion.
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Para mas informacion: Carmen Fortea Tfno. 975 233 222 E-mail: cfortea@foes.es
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