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Sornia. 18 de sepfiembre de 2014

NOTA DE PRENSA

Sorin, 24 de sepliembre de 2014

La séptima edicién de la Semana de la Tapa
Micolégica organizada por ASOHTUR se celebrard
del 24 de octubre al 2 de noviembre

« las ) las de Camp inst das come nevedad el afie
pasado se r i en esta edicién, ampliand la d i
de 2 a 7 dias.

» El precic de cada tapa se mantiene en 1,5 euros.

* El plaze de inscripcién para los establecimientos finaliza el 25 de
septiembre.

+ Come novedad este ane y con caracter previo a dicha Semana

se han organizade 2 talleres practicos para los establecimientos
participantes.

Soria, 1 de ociubre de 2014

NOTA DE PRENSA

El dibujo de una alumna del IES Politécnico ilustrara el
cartel de la Semana de la Tapa Micologica de Soria = VII
Concurso Provincial de la Tapa Micoldgica

* El disefio ganador es de Beairiz Liso Rodrigo, de 4° de la ESO, quien
recibird como premio una tableta electrénica.

= 48 establecimientos de toda la provincia han confiimade su
parlicipacién en el VIl Concurse Frovincial de la Tapa Micolégica 2014,

Soria, 14 de oclubre de 2014

NOTA DE PRENSA

NOTA DE PRENSA

50 establecimientos participaran en el concurso provincial
de la VIl Semana de la Tapa Micolégica

+ Es la primera vez que se el medio de partici

« La Semana de la Tapa coincidira con otras actividades en torno a las
setas, como el congreso Soria Gastrondmica o Mercasetas

+ Los expertos auguran una buena campafia micelégica este otofio

Soria, 17 de octubre de 2014

Creatividad y variedad de setas en la VIl Semana
de la Tapa Micolégica de Soria

= Finalmente serdn 53 los establecimientos participantes, la cifra mas alta
de todas las ediciones.

= Esta edicién cuenta con un novedoso taller praclico sobre blsqueda e
identificacion de setas en los montes de Vinvesa.

+ Alumnos de 5° y &° de Primaria del colegio Fuente del Rey asistirdn a
una charla sobre iniciacién a la micologia.

Soria, 2% de octubre de 2014

NOTA DE PRENSA

NOTA DE PRENSA

Crece el nimero de tapas mediterrdneas y aptas para
celiacos en la VIl Semana de la Tapa Micolégica

+ Un total de 39 de las creaciones presentadas estdn elaboradas con
ingredientes de la Dieta Mediterrdnea, frente a las 30 de 2013.

+ Una docena de tapas de las 52 tolales serdn aptas para personas con
intolerancia al gluten.

+ Entre las personas que volen por su tapa favorita se sorteardn un vigje a
Lisboa para dos personas y un lofe de productos Amstel.

42.000 tapas vendidas en los tres primeros dias de
la Semana de la Tapa Micolégica

« El saldo del primer fin de semana supera al del afio pasado, cuando se
vendieron alrededor de 33.000 tapas.

= La venta media de tapas de los establecimientos parficipantes ha sido
de 800 diarias.

= Algunos de los bares y restaurantes han superado la cifra de las 3.000
tapas servidas en estos primeros dias.
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Soria, 4 de noviernbre de 2014

NOTA DE PRENSA
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Sora, 11 de noviembre de 2014

La VIl Semana de la Tapa Micolégica se cierra con
105.000 unidades vendidas, cifra récord

+ Esta edicién supera ampliomente a la del pasado afio. cuando se
vendieron 85.000 tapas.

= Algunos de los bares y restaurantes han superado la cifra de las 4.000
tapas servidas y uno ha llegado a las 8.000.

« satisfacclén entre los hosteleros parficipantes por la gran afluencia y
parficipaciéon en la iniciativa de ASOHTUR.

Soria. 27 de noviembre de 2014

NOTA DE PRENSA

Siete establecimientos competirdn en las Jornadas de
Campeones de la Semana de la Tapa Micologica

« Del 17 al 23 de este mes se podrdn probar de nueve las tapas finalistas
al precio de 1,5 euros cada una.

= Las tapas de La Chistera. Creperia Lot y Tauro compiten por el premio
a la Mejor Tapa Micolégica Popular.

« Cafeteria Tauro es el Onico local parficipante que redne fres
nominaciones a los premios.

Sora, 28 de noviembre de 2014

NOTA DE PRENSA

El ‘Huevo transparente’ de Cafeteria Tauro logra
los premios de critica y publico de la
VIl Semana de la Tapa Micolégica

» Cafeteria Tavro consigue dos de los fres premios a los que estaba
nominado.

» El Hotel valonsadero se hace con el premio a la Mejor Calidad en el
Servicio y el segundo puesto como Mejor Tapa Provincial.

+ Premio Ex Aequo a los fres finalistas de la Mejor Tapa Mediterrdnea:
Casa Garido, Hotel Los Villares y Santo Domingo Il

Soria, 23 de oclubre de 2014

NOTA DE PRENSA

RUEDA DE PRENSA

Aroda Martinez y M? Gloria Martin, ganadoras del
sorteo de premios de la Vil Semana de la Tapa
Micoldgica de Soria

Sorig, 14 de noviembre de 2014

RUEDA DE PRENSA

“Presentacién
VIl Semana de la Tapa Micologica de Soria”

“Presentacion
Jornadas de Campeones Tapa Micolégica de Soria”

Soria, 26 de noviembre de 2014

RUEDA DE PRENSA

Entrega Premios VIl Concurso Provincial
de la Tapa Micolégica de Soria 2014
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Soria, 18 de septiembre de 2014

NOTA DE PRENSA

La séptima edicién de la Semana de la Tapa
Micolégica organizada por ASOHTUR se celebrara
del 24 de octubre al 2 de noviembre

o Las Jornadas de Campeones instauradas como novedad el ano
pasado se mantienen en esta edicién, amplidndose la duracién

de 2 a 7 dias.
e El precio de cada tapa se mantiene en 1,5 euros.

e El plazo de inscripcién para los establecimientos finaliza el 25 de
septiembre.

e Como novedad este afo y con cardcter previo a dicha Semana
se han organizado 2 falleres précticos para los establecimientos

participantes.

ASOHTUR (Agrupacién Soriana de Hostelerfa y Turismo) celebrard del 24 de
octubre al 2 de noviembre la Semana de la Tapa Micolégica de Soria,
evento gastronémico consolidado y de referencia culinaria en nuestra
provincia, que este afo alcanza ya su séptima edicion.

La Semana de la Tapa Micolégica de Soria 2014 contard también con las
Jornadas de Campeones, novedad instaurada el afo pasado, si bien en esta
edicién se ha ampliado la duracién de las mismas, pasando de 2 a 7 dias.

En las Jornadas de Campeones participardn los tres establecimientos
finalistas de cada una de las cuatro categorias de premios de los que consta
este evento, organizado por ASOHTUR (Agrupacién Soriana de Hosteleria y
Turismo), ofreciendo de esta forma al publico una nueva oportunidad de
degustar las mejores tapas del certamen.

C/ Vicente Tutor, 6 Planta 42, 42001 Soria. Tfno. 975 233 222. Fax. 975 233 223.
foes@foes.es www.foes.es
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Las bases y la estructura de esta séptima edicién de la Semana de la Tapa
Micolégica se corresponden con las que en afos anteriores han consolidado
este evento como uno de los referentes en materia de micologia y
gastronomia del panorama nacional, que afo a afo, dpuesta por la mejora
continua y la calidad de las tapas ofertadas.

Asi y de la misma forma que en 2013, el precio de cada tapa serd de 1,50
euros, precio que no ha variado desde la primera edicién de 2008 con el
propésito de popularizar la Semana y hacer participe de ella a todos los

publicos.

Una de las novedades programadas en esta edicion 2014 es la organizacion
de varios talleres, de cardcter prdctico y totalmente gratuitos, dirigidos a los
establecimientos participantes, que se celebrarén con cardcter previo a la
Semana de la Tapa Micolégica.

Asf el primero de estos Talleres sobre "Elaboracién de Tapas” tendrd lugar el
préximo 22 de septiembre. Por su parte el segundo Taller sobre "Busqueda e
identificacién de setas” se celebrard el dia 20 de octubre y tendrd como
objetivo dar a conocer los diferentes tipos de setas y hongos que pueden
encontrarse en nuestra provincia.

Por otro lado y con el fin de elegir la imagen que identificard esta nueva

edicién de la Semana de la Tapa Micolégica, ASOHTUR ha organizado en .

colaboracién con la Direccién Provincial de Educaciéon de Soria, un
Concurso de Dibujo entre los escolares de los centros educativos de Soria
cuyo fallo se dard a conocer el préximo 26 de septiembre.

La Agrupacién ha abierto ya el plazo de inscripcién para los bares y
restaurantes que deseen participar en la Semana de la Tapa Micologica,
siendo la fecha limite para formalizar dicha participacién el dia 25 de
septiembre. Asi a falta de una semana todavia para que expire el plazo de
inscripcion son ya 25 los establecimientos inscritos tanto en la capital como
en la provincia. En este sentido desde ASOHTUR se anima a todos los
establecimientos de hosteleria y restauracién sorianos a participar e inscribirse
en la Semana de la Tapa Micolégica 2014.
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Para mds informacidén: Carmen Fortea Tino. 975 233 222 E-muail: cfoitea@foes.es

C/ Vicente Tutor, 6 Planta 42. 42001 Soria. Tfno. 975 233 222. Fax. 975 233 223.
foes@foes.es  www.foes.es
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Soria, 26 de septiembre de 2014

NOTA DE PRENSA

El dibujo de una alumna del IES Politécnico ilustrara el
cartel de la Semana de la Tapa Micol6gica de Soria — VIl
Concurso Provincial de la Tapa Micolégica

= El disefio ganador es de Beatriz Liso Rodrigo, de 4° de la ESO, quien
recibird como premio una tableta electrénica.

= 48 establecimientos de toda la provincia han confirmado su
participacién en el VIl Concurso Provincial de la Tapa Micolégica 2014.

Beatriz Liso, alumna de cuarto curso de ESO (Educacién Secundaria
Obligatoria) del IES Politécnico, ha sido la ganadora del concurso de dibujo
escolar convocado por ASOHTUR (Agrupacién Soriana de Hosteleria vy
Turismo) para ilustrar el cartel de la VIl edicién de la Semana de la Tapa
Micolégica de Soria, que se celebrard del 24 de octubre al 2 de noviembre.

El dibujo de dos Boletus con trazos circulares y boligrafos de colores resultd
elegido como vencedor por el jurado entre los 202 trabajos recogidos
procedentes del citado IES Politécnico, el Colegio de Educacién Especial
Santa Isabel y el IES Castilla, ubicados todos en la ciudad de Soria. La
originalidad del dibujo, los colores impactantes 'y el disefio fueron
determinantes a la hora de elegir el trabajo de Beatriz Liso.

Una tableta electrénica es el premio que recibird esta alumna de cuarto
curso de ESO del [ES Politécnico como vencedora del concurso que ASOHTUR
celebra por tercer aio consecutivo y que sirve para crear la imagen que
identificard la VIl de la Semana de la Tapa Micolégica de Soria.

ASOHTUR agradece a la Direccién Provincial de Educacién, a los centros
escolares y a toda la comunidad educativa de Soria su participacién y su
esfuerzo para poder desarrollar este concurso que trata de concienciar a los
mds jovenes del valor que posee un recurso tan soriono como es la micologia

para el turismo y la gastronomia.

C/ Vicente Tutor, 6 Planta 42, 42001 Scria. Tfno. 975 233 222. Fax. 975 233 223.
foes@foes.es www.foes.es

NIF. G-42002683




g ASOHTUR

© Agrupacion Soriana de
Hosteleria y Turismo

En esta edicién ha descendido el nimero de dibujos recibidos (el pasado
afo se alcanzé la cifra de 293) aunque el jurado ha destacado el incremento
en el nivel de los frabaijos y su originalidad. Entre los disefios se han podido ver
distintos tipos de setas y hongos, diferentes composiciones y colores e incluso
texturas originales, como el perejil, ‘aderezando’ un plato de Boletus.

Crece la participacién

Por otro lado, a falta de formalizar los Ultimos detalles para la inscripcion de
los establecimientos, 48 bares y restaurantes de Soria y de la provincia han
confirmado a ASOHTUR su participacién en el VIl Concurso Provincial de la
Tapa Micolégica de esta edicion de la Semana de la Tapa Micolégica de
Soria. El pasado afio fueron 47 los establecimientos participantes.
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Para mds informacién: Carmen Fortea Tfno. 975 233 222 E-mail: cfortea@foes.es

Cl Vicente Tutor, 6 Planta 42. 42001 Soria. Tfno. 975 233 222. Fax. 975 233 223.
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Soria, 1 de octubre de 2014

NOTA DE PRENSA

50 establecimientos participaran en el concurso provincial
de la VIl Semana de la Tapa Micolégica

o Es la primera vez que se alcanza el medio centenar de participantes

e La Semana de la Tapa coincidira con otras actividades en torno a las
setas, como el congreso Soria Gastronémica o Mercasetas

o Los expertos auguran una buena campafia micolégica este otofio

El concurso provincial de la VIl Semana de la Tapa Micoldgica, que se celebrara del
24 de octubre al 2 de noviembre, alcanza el medio centenar de participantes. Es la
primera vez que se logra este nimero, que ha ido creciendo con cada una de las
ediciones organizadas. El pasado afio fueron 47 los establecimientos adheridos a
esta iniciativa de ASOHTUR (Asociacién Soriana de Hosteleria y Turismo).

El aumento de participantes denota el creciente interés de los establecimientos de
Soria en la Semana de la Tapa Micolégica, una iniciativa que les permite mostrar lo
mejor de su cocina en miniatura con un producto Unico y especial, las setas y hongos
de Soria. El publico también responde a este interés y cada vez son mas las
personas, de dentro y fuera de la provincia, que consumen y votan las distintas
tapas, al precio de 1,5 euros cada una.

Como en afios anteriores, son cinco los bares y restaurantes que se suman al
concurso desde la provincia, en concreto, desde Almazan, El Burgo de Osma, Los
Villares y San Felices. Los otros 45 establecimientos pertenecen a la capital,

incluidos los de Valonsadero y Las Casas.

Octubre, mes micolégico

El mes de octubre viene cargado de actividades en torno a la gastronomia
micoldgica en Soria. Uno de los mas importantes tendra lugar los dias 27 y 28 con la
celebracion del congreso Soria Gastrondmica, que organiza la Junta de Castilla y
Leén cada dos afios en la capital soriana. En este congreso se daran cita algunos de

C/ Vicente Tutor, 6 Planta 48, 42001 Soria. Tfno. 975 233 222, Fax. 975 233 223.
foes@foes.es www.foes.es
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los mejores cocineros del panorama nacional e internacional que frabajan con un
producto cada vez mas apreciado en la alta gastronomia, como son las setas y los
hongos. ‘Sinestesia y trufa negra’ es el titulo escogido para esta cuarta edicion en la
que se podra ver la maestria, entre otros, del japonés Yuiko Hattori, el francés Regé
Marcon, el italiano afincado en Madrid Andrea Tumbarello y otros chefs que triunfan
en la cocina nacional, como Oscar Velasco, Diego Guerrero, Rodrigo de la Calle,
Victor Gutiérrez, Miguel Angel de la Cruz o los cocineros sorianos Jose Antonio
Antén (La Chistera) y Oscar Garcia Marina (Baluarte). En total seran 15 grandes
cocineros expertos en el manejo de setas y hongos que atesoran hasta 13 estrellas

Michelin.

Por otro lado, del 25 al 27 de octubre se celebrard en la capital el mercado
micoturistico Mercasetas. Se trata de un espacio en el que los recolectores en
posesién de un permiso pueden vender su producto en fresco. Iguaimente los
visitantes podran , adquirir productos micolégicos ya elaborados por empresas
agroalimentarias del territorio, productos de artesania relacionados con la micologia,
etc. También se habilitara una zona ligada a la gastronomia de setas y hongos.

Buena campaiia

Aunque atin es pronto para asegurarlo, la camparia micolégica se prevé buena. Asi
lo destaca Fernando Martinez desde el Cesefor: “En estos momentos se estd
activando la formacién de primordios (inicios) de muchas especies, como Ios
‘migueles’ (Boletus edulis), los niscalos (Lactarius deliciosus) o las setas de cardo
(Pleurotus eryngii). Si contintian en las préximas semanas las precipitaciones y las
suaves temperaturas cabra esperar una buena campaiia de setas en Soria.
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Para mds informacién:.Carmen Fortea Tfno. 975 233 222 E-mail: cfortea@foes.es
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Soria, 14 de octubre de 2014

NOTA DE PRENSA

Creatividad y variedad de setas en la VIl Semana
de la Tapa Micolégica de Soria

o Finalmente serdn 53 los establecimientos participantes, la cifra més alta
de todas las ediciones.

o Esta edicién cuenta con un novedoso taller prdctico sobre bisqueda e
identificacién de setas en los montes de Vinuesa.

e Alumnos de 5°y 4° de Primaria del colegio Fuente del Rey asistirdn a
una charla sobre iniciacién a la micologia.

La creatividad, la variedad vy los productos de temporada son las sefds de
identidad de la VIl edicién de la Semana de la Tapa Micolégica de Soria que
se celebrard entre el 24 de octubre y el 2 de noviembre, organizada por
ASOHTUR (Agrupacién Soriana de Hosteleria y Turismo). Entre los ingredientes
utiizados destacan los boletus edulis, pero también otras setas y hongos
como las amanitas cesareas, frompetillas negras, niscalos, setas de cardo,
trufas, rebozuelos y senderillas, entre ofras. Las creaciones de esta edicion
destacan por su complejidad y combinaciones sugerentes, dando lugar a
platos de verdadera dltura culinaria, aunque en formato tapa, bajo nombres
tan tentadores como “explosion monzénica”, “las setas y sus cenizas” o “la
falsa manzana de amanita®.

Finalmente han sido 53 los establecimientos inscritos en esta séptima edicion
del Concurso provincial de la Semana de la Tapa Micolégica, una cifra que
supera las seis ediciones anteriores. Servirdn fapas 46 bares y restaurantes de
la capital y 7 de la provincia: 2 en Aimazén, 3 establecimientos en El Burgo de

Osma, 1 en Los Villares y otro en San Felices.

Como en ediciones anteriores, en los folletos con la informacién sobre las
tapas se indicard cudles son aptas para celiacos y cudles contienen
ingredientes propios de la dieta mediterrdnea. Por otro lado, la VIl Semana
de la Tapa Micolégica de Soria contard un afio mds con el patrocinio y
apoyo de Cervezas Amstel, como cerveza oficial de la campana. Asi pues,
los 53 establecimientos que participardn servirdn cerveza Amstel, Amstel SIN'y
Radler al precio de 1 euro cada una, gracias al acuerdo alcanzado por

ASOHTUR con el Grupo Amstel.

C/ Vicente Tutor, 6 Planta 42, 42001 Soria. Tfno. 975 233 222. Fax. 975 233 223.
foes@foes.es  www.foes.es
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Los miles de clientes se podrdn beneficiar asi de un precio muy asequible en
la consumicion de su bebida sumado al precio de 1,5 euros de cada una de
las tapas micolégicas de esta cita gastrondémica que tendrd lugar del 24 de
octubre al 2 de noviembre. Esta promocién por gentileza de Amstel solo es

vdlida para mayores de 18 anos.

Taller prdctico sobre busqueda e identificacién de setas

La celebracién de la VIl de la Semana de la Tapa Micolégica de Soria se
completa con otras actividades para reforzar la idea de la importancia del
recurso micolégico en la provincia.

De este modo y con la intencién de potenciar el conocimiento sobre los
diferentes tipos de setas y hongos que pueden encontrarse en nuestra
provincia, ASOHTUR ha preparado una jornada micologica, que tendrd lugar
el dia 20 de octubre. Esta jornada, totalmente gratuita para todos los
asociados que deseen participar, se desarrollard en los montes de Vinuesa'y
correrd a cargo de las profesionales de la empresa de actividades turisticas

Biosfera Soria.

Charlas sobre Micologia

Asf mismo, de la mano de esta misma empresa y con el objetivo de difundir el
mundo de las setas entre los escolares sorianos, el dia 22 de octubre se
celebrardn sendas charlas de iniciacién a la micologia, destinadas a los
alumnos de 5° y 4° de Primaria del Colegio Publico Fuente del Rey de la
capital soriana. Esta iniciativa de ASOHTUR ha contado para su puesta en
marcha con la colaboracién de la Direccién Provincial de Educacion de la

Junta de Castilla y Ledn en Soria.

Aplicacién y Maratén de la Tapa

La VIl de la Semana de la Tapa Micolégica cuenta con una aplicacion
propia para smartphones con sistemas Android que se puede descargar
para correr la Maratén de la Tapa, un divertido juego en el que el usuario
cada vez que entra a probar la tapa micolégica de cualquiera de los 53
establecimientos participantes podrd realizar 'check-in' y marcar de este
modo su posicién a través del sistema de geolocalizacion GPS de su movil.
Automdticamente, el usuario comienza a marcar tapas de la Maratén
aspirando a premios en funcién del nimero de tapas consumidas. Se
sorteardn diferentes premios entre las personas que mds fapas prueben y mdas
establecimientos recorran.

**fk****************

Para mds informacién: Carmen Fortea Tfno. 975 233 222 E-mail: cfortea@foes.es
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Soria, 17 de octubre de 2014

NOTA DE PRENSA

Crece el nimero de tapas mediterrdneas y aptas para
celiacos en la VIl Semana de la Tapa Micolégica

o Un total de 39 de las creaciones presentadas estdn elaboradas con
ingredientes de la Dieta Mediterrdneaq, frente a las 30 de 2013.

o Una docena de tapas de las 53 totales serdn aptas para personas con
intolerancia al gluten.

e Entre las personas que voten por su tapa favorita se sorfeardn un viaje a
Lisboa para dos personas y un lote de productos Amstel.

La VIl Semana de la Tapa Micolégica, que tendrd del 24 de octubre al 2 de
noviembre en 53 establecimientos de Soria y su provincia, incluird este ano
hasta doce platos aptos para celiacos. De esta manera se da oportunidad a
las personas con intolerancia al gluten de probar las creaciones preparadas

con setas y hongos de Soria.

Por ofra parte, esta iniciativa también pretende fomentar los valores
saludables de la Dieta Mediterrdnea, con ayuda del doctor Juan Manuel Ruiz
Liso y la Fundacién Cientifica de Caja Rural. Asi, este afio ha crecido el
nimero de tapas elaboradas con ingredientes propios de la Dieta
Mediterrdnea hasta llegar a 39 de las 53 totales, frente a las 30 del ano
pasado. Tanto las tapas aptas para celiacos como las mediterrdneas estardn
indicadas en el folleto en el que se describen las creaciones presentadas

este ano.

Ademds de los productos micoldgicos se han usado para elaborar las tapas
ingredientes tan saludables como ddtiles, frutos secos, verduras y hortalizas,
aceite de oliva, frutas, miel, carmes magras, pescados azules, huevos, hierbbas
aromdticas y cereales, entre otros. Como se recordard, la VIl Semana de la
Tapa Micolégica otorgard un premio a la Mejor Tapa Micolégica
Mediterrdnea del concurso provincial, a juicio de la propia Fundacién

Cientifica Caja Rural.
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Vidgje a Lisboa

Por ofra parte, entre los premios que se van a sortear en la VIl Semana de la
Tapa Micolégica destacan un vigje a Lisboa para dos personas y un lote de
productos Amstel, cerveza oficial de esta iniciativa, entre las personas que
voten para elegir a la Mejor Tapa Micolégica Popular. Para poder acceder a
este Ultimo regalo serd imprescindible que el concursante sea mayor de 18

anos.

Como en afos anteriores, los establecimientos participantes dispondrdn de
boletos que se entregardn con cada consumicién. Para participar en el
sorteo el cliente deberd cumplimentar el boleto de votacién, incluyendo su
nombre y apellidos, nimero de teléfono y el nombre del establecimiento
elegido, y deberd depositarlo en cualquiera de las urnas que disponen [os
establecimientos participantes, durante el periodo establecido para esta
Semana de la Tapa Micolbégica comprendido entre los dias 24 de octubre al
2 de noviembre de 2014. El sorteo se realizard ante notario y tendrd lugar el

dia 27 de noviembre.

Buena campaiia micolégica

Las condiciones meteorolégicas de los Ultimos dias, lluvias y contrates de
temperaturas entre el dia y la noche, estédn haciendo que se cumpla la
prevision de los expertos del Cesefor sobre las bondades de la campaia
micolégica de este otofio en la provincia. Por el momento se estdn
recogiendo grandes cantidades de especies como los Bolefus edulis, las
Amanitas cesdreas y las setas de cardo, y comienzan a aparecer los hiscalos,
que llegaban mds retrasados. De continuar asf, se podrian superar las cifras
de afios anteriores en los que se han llegado a recolectar 200 toneladas de

hongos y setas comestibles.
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Soria, 29 de octubre de 2014

NOTA DE PRENSA

42.000 tapas vendidas en los fres primeros dias de
la Semana de la Tapa Micolégica

o El saldo del primer fin de semana supera al del afio pasado, cuando se
vendieron alrededor de 33.000 tapas.

e La venta media de tapas de los establecimientos participantes ha sido
de 800 diarias.

e Algunos de los bares y restaurantes han superado la cifra de las 3.000
tapas servidas en estos primeros dias.

La VIl Semana de la Tapa Micolégica de Soria ha arrancado con mucha
fuerza. Segln los datos recogidos por la Agrupacion Soriana de Hosteleria y
Turismo [ASOHTUR), alrededor de 42.000 tapas se han vendido durante el
primer fin de semana de esta iniciativa, frente a las 33.000 de la pasada
edicién. Estas cifras suponen una venta media diaria por establecimiento de
800 tapas. Algunos de los bares y restaurantes participantes han superado las
3.000 tapas en estos fres primeros dias. De continuar asi, es probable que se
superen las 85.000 tapas servidas en total el pasado afo.

Cabe destacar, como factores que han ayudado a este gran inicio, el buen
tiempo que estd acompafiando a la Semana de la Tapa Micolégica, asi
como la coincidencia con el Congreso Soria Gastronémica y otras
actividades relacionadas con la micologia y el micoturismo.

Es importante sefialar también que las localidades de la provincia en las que
participan dos o mds locales en esta iniciativa han registrado un notable
aumento en la venta de tapas micoldgicas. Este hecho podria suponer un
incentivo para bares y restaurantes de la provincia de cara a participar en
futuras ediciones de la Semana de la Topa Micolégica de Soria.

Por otfro lado, desde ASOHTUR se han llevado a cabo este afio acciones de
promocién en las provincias limitrofes y el Pais Vasco. Desde los bares y
restaurantes han notado una presencia importante el fin de semana de
turistas procedentes de Madrid, Pais Vasco, Cataluiiay Valencia.
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APP y redes sociales

Este aumento de las tapas vendidas durante los primeros dias de la Semana
de la Tapa Micolégica también tiene su reflejo en la aplicacién Android para
méviles y en las redes sociales de ASOHTUR. El nimero de descargas de la
aplicacién ha superado ya las 1.500. En este sentido, el juego de la Maratén
de la Tapa contabiliza 63 'corredores’ que han realizado mds de 368 visitas a
establecimientos participantes. Por el momento, el usuario que encabeza
esta Maratén ha recorrido ya 35 locales. Como curiosidad, la aplicacion ha
sido también descargada desde paises como Argentina, Brasil, Chile, Reino
Unido o Paises Bajos.

Existen diferentes sorteos de premios a medida que se cumplen las metas
intermedias de la Maratén. Con diez tapas se entra en el sorteo de vales de
tapas gratis. Se sorteard una comida para dos personas en el restaurante La
Chistera entre los que recorran la Media Maratén, o lo que es lo mismo, 21
tapas. Por Ultimo, los que logren degustar 42 tapas micoldgicas diferentes
podrdn ganar una estancia para dos personas en el Hotel Termal de El Burgo

de Osma.

Por ofra parte, el publico de la Semana de la Tapa Micolégica se estd
mostrando muy activo en las redes sociales de ASOHTUR, especialmente en
Twitter, donde el ‘hastag’ #tapamicologica se ha usado en estos primeros
dias en mds de 312 mensajes. Las personas que envien su foto degustando
alguna de las 53 tapas micolégicas a concurso, tantc en Facebook como en
Twitter, entran en el sorteo diario de dos lotes de cinco vales de tapas gratis.

Jornadas de Campeones

Cabe recordar que este afo la Tapa Micolégica de Soria extiende su
duracién con la inclusién de unas Jornadas de Campeones, del 17 al 23 de
noviembre, en las que participardn los tres establecimientos finalistas de
cada una de las cuatro categorias de premios de los que consta este

evento.

Lo que no cambia es el precio de las tapas respecto a afos anteriores, 1,5
euros cada una, ni el del botellin de quinto de Cerveza Amstel, Amstel Sin o
Amstel Radler, patrocinadora oficial de la Semana de la Tapa Micolégica, a
1 euro cada una.
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Soria, 4 de noviembre de 2014

NOTA DE PRENSA

La VIl Semana de la Tapa Micoldgica se cierra con
105.000 unidades vendidas, cifra récord

o Esta edicién supera ampliamente a la del pasado aiio, cuando se
vendieron 85.000 tapas.

o Algunos de los bares y restaurantes han superado la cifra de las 6.000
tapas servidas'y uno ha llegado a las 8.000.

o Salisfaccién enire los hosteleros participantes por la gran afluencia y
pariicipacién en la iniciativa de ASOHTUR.

La VIl Semana de la Tapa Micolégica de Soria se cierra con una cifra récord.
En total se han vendido desde el pasado 24 de octubre un total de 105.000
tapas, mientras que el pasado afo se sirvieron 85.000, segun los datos
recogidos por la Agrupacién Soriana de Hosteleria y Turismo (ASOHTUR) en los
establecimientos participantes. Uno de ellos ha servido en torno a las 8.000
tapas y fres mds superan las 6.000 tapas servidas.

El buen tiempo, la gran campaia micolégica, la colaboracion con ofras
administraciones para organizar conjuntamenfe  un calendario de
actividades relacionadas con la micologia (como Mercasetas o Soria
Gastronémica) y la promocién en comunidades limitrofes y el Pafs Vasco, han
tenido que ver con el éxito de esta edicién de la VIl Semana de la Tapa
Micolégica de Soria, un evento ya consolidado que gana fuerza y que
contribuye de manera decisiva a la relacién indisoluble de la provincia con el

turismo micolégico.

Es importante destacar que los bares y restaurantes participantes en la
edicién de este afio han notado un destacable incremento del consumo de
tapas de lunes a viemnes, y no sélo en el fin de semana. Por otra parte,
también han percibido un aumento de turistas procedentes de Madrid,
Cataluiia, Valencia, el resto de Castilla y Ledn y especiaimente del Pais
Vasco, donde ASOHTUR dirigié buena parte de las acciones promocionales

de la Semana de la Tapa Micolbgica.
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Por su parte, los clientes han destacado la creatividad de buena parte de las
tapas, asi como la originalidad ‘en el servicio de alguna de ellas, como en el
caso de restaurante La Chistera, donde se recreaba una mdqguind
expendedora de café a la vez que se hacia una foto de los consumidores
que se ha podido ver en las redes sociales del establecimiento.

Maratén de la tapa

El incremento en el consumo de tapas de este aiio también se ha notado en
la participacién de la Maratén de la Tapa, aplicacion Android para moviles
creada por la empresa soriana ITS para la Vil Semana de la Tapa Micoldgica.
Una persona ha logrado consignar todo el recorrido (43 tapas en fotal), por lo
que ha resultado ganador de una estancia para dos personas en el Hotel
Termal de El Burgo de Osma. El resto de premios se sorteardn y repartirdn
entre los 25 participantes que han chequeado 10 tapas y los 8 que han
superado la Media Maratén. En total se han registrado 635 check-in en los

distintos establecimientos.

Jornada de los Campeones

Los bares y restaurantes finalistas en cada una de las cuatro categorias de los
premios del concurso provincial de la Semana de la Tapa Micoldgica servirdn
de nuevo sus tapas del 17 al 23 de noviembre, en la Jornada de los
Campeones. De esta forma, todo el mundo tendrd oportunidad de probar
las mejores tapas de este afo, cuya novedad este afo es que se extiende
durante una semana. Lo que no cambia es el precio de las tapas respecto a
afos anteriores, 1,5 euros cada una, ni el del botellin de quinto de Cerveza
Amstel, Amstel Sin o Amstel Radler, patrocinadora oficial de la Semana de la
Tapa Micolégica, a 1 euro cada una. Ayer comenzé el recuento de los votos
en los establecimientos y en unos dias se conocerdn las tapas finalistas, y por
lo tanto, los participantes en las Jornadas de los Campeones.

Buen balance

Desde ASOHTUR queremos mostrar nuestra satisfaccion por la  alta
participacién en la VIl Semana de la Tapa Micolégica y la creatividad y
buena disposicién de los bares y restaurantes sorianos, tanto en la capital
como en la provincia, a la vez que agradecemos a las instituciones,
patrocinadores y asociados su colaboracién. El esfuerzo de todos ha sido
clave en el éxito de la presente edicién de la Semana de la Tapa Micoldgica
de Soria, un evento consolidado que refuerza la idea de que Soria es un
destino turistico micolégico de primer orden.
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Soria, 11 de noviembre de 2014

NOTA DE PRENSA

Siete establecimientos competiréin en las Jornadas de
Campeones de la Semana de la Tapa Micolégica

o Del 17 al 23 de este mes se podrdn probar de nuevo las tapas finalistas
al precio de 1,5 euros cada una.

o Las tapas de La Chistera, Creperia Lilot y Tauro compiten por el premio
a la Mejor Tapa Micolégica Popular.

o Cdfeteria Tauro es el Unico local participante que relne fres
nomindciones a los premios.

Siete establecimientos de Soria y su provincia accederdn a las Jornadas de
Campeones de la VIl Semana de la Tapa Micolégica, que se celebrardn del 17 al 23
de noviembre. Se frata de los tres finalistas de cada una de las cuatro categorias de
premios que recogen las bases de esta iniciativa organizada por ASOHTUR
(Agrupacién Soriana de Hosteleria y Turismo).

Cafeterfa Tauro es el Unico establecimiento que reune tres nominaciones a los
premios: ‘Mejor Tapa Micolégica Provincial’, ‘Mejor Tapa Micolégica Popular’ y
‘Mejor Calidad en el Servicio', con su tapa ‘Huevo transparente’.

Por su parte, con dos nominaciones se encuentra La Creperia Lilot, cuya tapa
'‘Churras con merinas’ opta a la ‘Mejor Tapa Micoldgica Provincial' y ‘Mejor Tapa
Micolégica Popular’. También tiene dos nominaciones el restaurante Sanfto Domingo
Il, cuya tapa ‘Milhojas de boletus con frutos secos caramelizados’ es finalista en la
categoria de ‘Mejor Tapa Micolbgica Mediterrdnea’ y ‘Mejor Calidad en el Servicio'.
Igualmente finalista en dos categorias es la tapa del Hotel Valonsadero,
denominada 'Sol, vino y toros', que opta a los premios de '‘Mejor Tapa Micolégica
Provincial' y ‘Mejor Calidad en el Servicio'.

Con una sola hominacién se encueniran Casa Garrido ‘Setas en tinta con taco de
merluza’ opta a la ‘Mejor Tapa Micolégica Mediterrédnea’, La Chistera ‘Céamera
Crem boletus' es finalista en la categoria de ‘Mejor Tapa Micolégica Popular’ y Hotel
Rural Los Villares, cuya tapa ‘Pan crujiente de queso, hongos y setas de cardo con
vino aromdtico de Soria’ opta a la ‘Mejor Tapa Micolégica Mediterrdnea’.
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Jornadas de Campeones

Con objeto de que todo el que quiera pueda degustar las tapas finalistas de esta VI
Semana de la Tapa Micoldégica de Soria, ASOHTUR ha organizado las llamadas
Jornadas de Campeones, que se extienden este afo a una semanay tendrdn lugar
del 17 al 23 de noviembre. Las tapas se podrdn consumir, como hasta ahora, al
precio de 1,5 euros cada una, acompaiadas si se desea, con el quinto de la
cerveza Amstel, patrocinadora oficial (Amstel clésica, Amstel Sin'y Amstel Radler) a 1

euro.

Se trata de una buena ocasién para probar las que los jurados expertos y las
votaciones populares han considerado que son las mejores tapas de esta ediciéon
de récord, ya que durante su celebracién, del 24 de octubre al 2 de noviembre, se
sirvieron un total de 105.000 tapas frente a las 85.000 del afio anterior.

Como se recordard, el premio a la 'Mejor Tapa Micolégica Provincial’, dotado con
1.300 euros, es concedido por un jurado que cata cada una de las tapas. Este
premio puntuard de cara a la participacién como finalista del XI Concurso Nacional
de Pinchos y Tapas Ciudad de Valladolid. Dotado con una suma en metdlico de 700
euros, el premio a la ‘Mejor Tapa Micolégica Popular’ recae en el local cuya tapa
recibe mayor nUmero de votos del publico. Por su parte, la Fundacién Cienfifica de
Caja Rural de Soria designa al ganador del premio a la ‘Mejor Tapa Micoldgica
Mediterrénea’. Este trofeo consistente en distincién mds diploma acreditativo, valora
Unicamente a los participantes cuya tapa ha sido elaborada con ingredientes que
se ajustan a la dieta mediterrdnea. Por Ultimo, un jurado escogido por el Centro
Integrado de Formacién Profesional ‘La Merced’ determina el premio a la ‘Mejor
Calidad en el Servicio', dotado con distincién y mencién especial.

Nuevos premios

ASOHTUR quiere seguir premiando la participacién del publico en la VIl Semana de
la Tapa Micolégica y también en las Jornadas de Campeones. Asi, se ha puesto en
marcha una nueva edicién de la ‘Senda de los Campeones’ a través de la
aplicacién para méviles Android creada para la ocasién por ITS. Las personas que
recorran los siete establecimientos donde se sirven las tapas finalistas entrardn en el
sorteo de una cena para dos personas en la Cafeteria Tauro. El check-in en cada
local tendrd que realizarse entre el 17 y el 23 de noviembre.

Por ofro lado, todo el que quiera puede participar en la ‘Porra de la Tapa
Micolégica’, una singular quiniela para adivinar los ganadores de cada una de las
categorias (Mejor Tapa Micolégica Provincial, Mejor Tapa Micolégica Popular, Mejor
Tapa Micolégica Mediterrédnea y Mejor Calidad en el Servicio). Entre los acertantes
se sorteard una cena para dos personas en La Creperia Lilot, en la capital.

Puede enviar su apuesta ganadora hasta el dia 26 de noviembre a través del muro
de Asohtur en Facebook (https://www.facebook.com/Asohtur), Twitter (@asohtur)
con el hastag #porratapamicolégica o en un mensaje al nimero de Asohtur
629361579, indicando Porra de la Tapa Micolégica. En todos los casos, los nombres
de los establecimientos llevardn el mismo orden que las categorias de los premios

citados anteriormente.
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Enfrega de premios

Los ganadores de las cuatro categorias de la Semana de la Tapa Micoldgica se
dardn a conocer en una gcla que tendrd lugar el jueves 27 de noviembre.
Posteriormente se sorteardn los premios en juego de la participacion del publico,
entre ellos, el vigje a Lisboa para dos personas entre las personas que votaron para
elegir la "Mejor Tapa Micologica Popular’ y un lote de productos Amstel entre los

votantes mayores de 18 anos.

Relacién de establecimientos finalistas

BAR RESTAURANTE CASA GARRIDO
Finalista a la “Mejor Tapa Micolégica Mediterrdnea”
Nombre tapa: “Setas en finta con taco de merluza”

BAR RESTAURANTE LA CHISTERA
Finalista a la “Mejor Tapa Micolégica Popular”
Nombre tapa: “Cdmera crem boletus”

BAR RESTAURANTE LA CREPERIA LILOT

Finalista a la “Mejor Tapa Micolégica Provincial”
Finalista a la “Mejor Tapa Micoldgica Popular”
Nombre tapa: “Churras con merinas”

BAR RESTAURANTE SANTO DOMINGO I

Finalista a la “Mejor Tapa Micolégica Mediterrdnea™

Finalista a la "Mejor Calidad en el Servicio”

Nombre tapa: “Milhojas de boletus con frutos secos caramelizados”

CAFETERIA TAURO

Finalista a la “Mejor Tapa Micoldgica Provincial”
Findlista a la “Mejor Tapa Micolégica Popular”
Finalista a la "Mejor Calidad en el Servicio”
Nombre tapa: “Huevo transparente”

HOTEL RESTAURANTE VALONSADERO

Finalista a la "Mejor Tapa Micoldgica Provincial”
Finalista a la "Mejor Calidad en el Servicio”
Nombre tapa: “Sol, vino y toros”

HOTEL RURAL LOS VILLARES (Los Villares de Soria)

Finalista a la “Mejor Tapa Micolégica Mediterrdnea™
Nombre tapa: “Pan crujiente de queso, hongos y setas de cardo con vino aromatico

de Soria"
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Soria, 27 de noviembre de 2014

NOTA DE PRENSA

El ‘Huevo transparente’ de Cafeteria Tauro logra
los premios de critica y pUblico de la
VIl Semana de la Tapa Micolégica

o Cafeteria Tauro consigue dos de los fres premios a los que estaba
nominado.

o El Hotel Valonsadero se hace con el premio a la Mejor Calidad en el
Servicio y el segundo puesto como Mejor Tapa Provincial.

e Premio Ex Aequo a los fres finalistas de la Mejor Tapa Mediterrédnea:
Casa Garrido, Hotel Los Villares y Santo Domingo |i.

Cafeteria Tauro ha logrado este ano concitar el favor de la critica y el
puUblico en la VIl Semana de la Tapa Micolégica organizada por ASOHTUR
(Agrupacién Soriana de Hosteleria y Turismo). Su tapa ‘Huevo transparente’
ha sido considerada como la mejor por el jurado de expertos encargados de
otorgar el premio de la Mejor Tapa Micolégica Provincial, dotado con trofeo,
diploma honorffico y 1.300 euros. También el voto del publico ha indicado
como Mejor Tapa Micolégica Popular a la presentada por la Cafeteria Tauro,
que se alza por tanto con dos de los tres premios a los que este
establecimiento estaba nominado. Este premio estd dotado, ademds del
trofeo y el diploma, con 700 euros en metdlico.

La segunda tapa mds votada por el publico ha sido la presentada por la
Creperia Lilot, ‘Churras con merinas’, y la tercera, la ‘Cédmara Cream Boletus'

de La Chistera.

La tapa 'Sol, vino y toros' del Hotel Valonsadero ha conseguido el primer
puesto en el premio a la Mejor Calidad en el Servicio, concedido por
profesionales de la Escuela de Hosteleria La Merced de Soria (Centro
Integrado de Formacién Profesional de Hosteleria y Turismo). El segundo
premio ha sido para el restaurante Santo Domingo Iy su tapa ‘Milhojas de
boletus con frutos secos caramelizados’ y el tercero ha sido para el ‘Huevo

transparente’ de Cafeteria Tauro.
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El Hotel Valonsadero también ha destacado en esta VIl Semana de la Tapa
Micolégica, ya que su creacion, 'Sol, vino y toros’, ha conseguido el segundo
premio como Mejor Tapa Micolégica Provincial, categoria en que la tapa de
" la Creperia Lilot, ‘Churras con merinas’ ha obtenido el tercer premio.

En el apartado de Mejor Tapa Micoldgica Mediterrdnea, valorado por la
Fundacién Cientifica de la Caja Rural, ha habido un acuerdo para que las
tres tapas lograran el premio Ex Aequo. Las creaciones presentadas por Casa
Garrido, 'Setas en tinta con taco de merluza'; Hotel Rural Los Villares, ‘Pan
crujiente de queso, hongos y setas de cardo con vino aromdtico de Soria’ y
restaurante  Santo Domingo I, ‘Milhojas de boletus con frutos secos
caramelizados’ reunian, segun el jurado, las mimas condiciones para hacerse
con este premio relacionado con el uso y fomento de los ingredientes de la
dieta mds saludable del mundo, la Mediterrdnea.

La entrega de los galardones a los establecimientos estd teniendo lugar hoy
en el franscurso de una gala en el Casino Amistad Numancia que ha
comenzado a las 18.30 horas y en la que también se darén a conocer los
ganadores de los distinfos premios convocados en esta ediciéon de la Vi
Semana de la Tapa Micolégica que valoran la participacién del publico.
Entre ellos destaca el vigje a Lisboa para dos personas entre fodos los que
votaron por sus tapas preferidas en los distinfos establecimientos participantes
y el lote de productos de Cervezas Amstel, patrocinador oficial de esta

iniciativa.

Balance Semana de la Tapa y Jornadas de Campeones

La VIl Semana de la Tapa Micolégica de Soria se cerré con cifras record
tanto en el nimero de establecimientos participantes, 53 establecimientos,
como en las tapas vendidas, 105.000 tapas vendidas, frente a las 85.000 de la
anterior ediciéon. El buen tiempo, la gran campafia micolégica, la
colaboraciéon con ofras administraciones para organizar conjuntamente un
calendario de actividades relacionadas con la micologia (como Mercasetas
o Soria Gastronémica) y la promocién en comunidades limitrofes y el Pais
Vasco, han tenido que ver con el éxito de esta edicién de la VIl Semana de

la Tapa Micolégica de Soria.

Por ofra parte, la novedad de extender las Jornadas de Campeones durante
una semana, en la que participaban los siete establecimientos finalistas, ha
logrado doblar las ventas de la pasada edicién. Los hosteleros estiman que
enire el 17 y el 23 de noviembre han vendido alrededor de 10.000 tapas,
frente a las 5.000 del afio anterior. Asi por ejemplo, Cafeteria Tauro cifra en
2.400 tapas las vendidas esa semana, 3.000 las servidas en el restaurante
Santo Domingo Il y alrededor de las 2.000 en la Creperia Lilof. Cabe destacar
que la mayor afluencia de publico ha coincidido con el segundo fin de
semana de las Jornadas de los Campeones, cuando la celebracion del

C/ Vicente Tutor, 6 Planta 42. 42001 Soria. Tfno. 975 233 222. Fax. 975 233 223.
foes@foes.es  www.foes.es

. G-42002543

NIE




A, IEED &8 g
R | l ASOHTUR

Hasteleria y Turismo

. . NALES SORLNAS

partido entre Numancia y Real Zaragoza y el Cross Internacional atrajeron
hasta Soria a numerosos dficionados de ambos eventos deportivos.

Como balance final, ASOHTUR se muestra muy satisfecha tanto por el nGmero
de establecimientos participantes como respecto a las ventas alcanzadas en
los diez dias de duracién de la Semana de la Tapa Micolégica asi como
durante los siete dias de las Jornadas de Campeones.

Con la entrega de premios hoy, se cierra una de las ediciones mds exitosas
de esta iniciativa que este afo ha celebrado su séptimo afio de vida y que
ha contado con la colaboracién de instituciones y empresas, entre ellas de
nuevo el patrocinio de Cervezas Amstel.  Asimismo, ASOHTUR quiere
agradecer a todo el publico que se ha acercado a los establecimientos
participantes a degustar las tapas, la gran acogida y el interés mostrado una
vez mds, por esta iniciativa, que se ha convertido en referente gastronémico

en nuestra provincia y fuera de ella.

PREMIOS:

e Primer Premio MEJOR TAPA MICOLOGICA PROVINCIAL

CAFETERIA TAURO
Por su tapa: “Huevo transparente”

e Segundo Finalista MEJOR TAPA MICOLOGICA PROVINCIAL
HOTEL RESTAURANTE VALONSADERO
Por su tapa: “Sol, vino y toros”

o Tercer finalista MEJOR TAPA MICOLC)GICA PROVINCIAL
BAR RESTAURANTE LA CREPERIA LILOT
Por su tapa: “Churras con merinas”

e Primer Premio MEJOR TAPA MICOLOGICA POPULAR

CAFETERIA TAURO
Por su tapa: “Huevo transparente”

e Segundo Finalista MEJOR TAPA MICOLOGICA POPULAR
BAR RESTAURANTE LA CREPERIA LILOT
Por su tapa: “Churras con merinas”

C/ Vicente Tutor, 6 Planta 42. 42001 Soria. Tfno. 975 233 222. Fax. 975 233 223.
foes@foes.es  www.foes.es
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Tercer Finalista MEJOR TAPA MICOLOGICA POPULAR
BAR RESTAURANTE LA CHISTERA
Por su tapa: “Cédmera crem boletus”

Primer Premio MEJOR CALIDAD EN EL SERVICIO
HOTEL RESTAURANTE VALONSADERO
Con su tapa: “Sol, vino y toros”

Segundo Finalista MEJOR CALIDAD EN EL SERVICIO

BAR RESTAURANTE SANTO DOMINGO |
Con su tapa: “Milhojas de boletus con frutos secos caramelizados”

Tercer Finalista MEJOR CALIDAD EN EL SERVICIO

CAFETERIA TAURO
Con su tapa: “Huevo transparente”

Premio a la MEJOR TAPA MICOLOGICA MEDITERRANEA
Ex-Aequo:

HOTEL RURAL LOS VILLARES
Por su tapa: “Pan crujiente de queso, hongos y setas de cardo con vino

aromdtico de Soria”

BAR RESTAURANTE SANTO DOMINGO li
Por su tapa: “Milhojas de boletus con frutos secos caramelizados”

BAR RESTAURANTE CASA GARRIDO
Por su tapa: “Setas en tinfa con taco de merluza”
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Para mds informacién: Carmen Fortea Tfno. 975 233 222 E-mail: cfortea@foes.es

C/ Vicente Tutor, 6 Planta 42. 42001 Soria. Tfno. 975 233 222. Fax. 975 233 223.
foes@foes.es  www.foes.es

NIF. G-42002633




-

Agrupacién Soriana de
Hosteleria v Turismo

"y
@
i

g/

%

Soria, 28 de noviembre de 2014

- NOTA DE PRENSA

Arod Martinez y M? Gloria Martin, ganadoras del
sorfeo de premios de la VIl Semana de la Tapa
Micolégica de Soria

Aroa Martinez Carus y M® Gloria Martin Delgado fueron las afortunadas
ganadoras de los premios sorteados con motivo de la Vil Semana de la Tapa
Micolégica de Soria, encuentro gastronémico organizado por ASOHTUR
(Agrupacién Soriana de Hosteleria y Turismo), que este aio ha alcanzado su
séptima edicién, y que se ha convertido por méritos propios en referente
culinario en nuestra provincia y fuera de ella.

El sorteo de dichos premios tuvo lugar ayer por la tarde ante el ilustre notario
de Soria, D. Javier Delgado, durante el transcurso del Acto de entrega de
galardones del VIl Concurso Provincial de la Tapa Micolégica, en el cual se
dieron a conocer los establecimientos y las tapas triunfadoras en esta
séptima edicién de la Semana de la Tapa Micoldgica de Soria.

En presencia del citado notario, se procedié a exiraer los boletos agraciados
entre los miles que se habian depositado en las urnas de votacién de los
establecimientos para seleccionar el premio a la “Mejor Tapa Micoldgica
Popular”, resultando Aroa Martinez la persona afortunada con el premio de
un Vidje a Lisboa para dos personas. Durante los cinco dias de estancia del
premio, Aroa podrd disfrutar de la capital lusitana, gracias a su venturoso

voto.

Por su parte, el boleto cumplimentado por M® Gloria Martin, también extraido
en el sorteo ante notario, fue el agraciado con un Lote de Productas Amstel,
premio patrocinado por Amstel, cerveza oficial de la VIl Semana de la Tapa

Micoldgica de Soria 2014.
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Para mds informacién: Carmen Fortea Tfno. 975 233 222 E-mail: cfortea@ioes.es
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Soria, 23 de octubre de 2014

RUEDA DE PRENSA

“Presentacion
VIl Semana de la Tapa Micolégica de Soria”

La Agrupacion Soriana de Hosteleria y Turismo (ASOHTUR) convoca para
mafiana, viernes, 24 de octubre, a las 10:30 horas en el Restaurante La
Chistera (C/ Alberca, 4), Rueda de Prensa, en la que serd presentada la Vi
Semana de la Tapa Micolégica de Soria, que se desarrollard del 24 de

octlubre al 2 de noviembre.

La Rueda de Prensa serd ofrecida por la Presidenta de ASOHTUR, Yolanda
Santos, el Presidente de la Diputacién Provincial de Soria, Antonio Pardo, la
Concejal de Comercio, Turismo e Industria del Ayuntamiento de Soriq,
Teresa Valdenebro y el Secretario Teritorial de la Junta de Castilla y Ledn

en Soria, Rafael Medina.

Al finalizar la Rueda de Prensa se ofrecerd un aperitivo al que estdis
invitados todos los medios de comunicacién asistentes.
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Para mds informacién: Carmen Forfea Tfno. 975 233 222 E-mail: cfortea@foes.es
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Soria, 14 de noviembre de 2014

RUEDA DE PRENSA

“Presentacion
Jornadas de Campeones Tapa Micolégica de Soria”

La Agrupacién Soriana de Hosteleria y Turismo (ASOHTUR) convoca pard el
lunes, 17 de noviembre, a las 11:30 horas en el Centro Integrado de
Formacién Profesional ‘La Merced’ -Escuela de Hosteleria- (C/ Calixto
Pereda, 1 - Soria-), Rueda de Prensa en la que serdn presentadas las
Jornadas de Campeones de la Tapa Micoldgica de Soria que se celebran
del 17 al 23 de noviembre.

Los establecimientos finalistas estardn presentes en dicha Rueda de
Prensa.
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Para mds informacién: Carmen Fortea Tfno. 975 233 222 E-mail: cfortea@foes.es
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FEDERACKON OF CRGANIZACIONES EMPSESARIALES SORANAS

Soria, 26 de noviembre de 2014

RUEDA DE PRENSA

Entrega Premios Vil Concurso Provincial
de la Tapa Micologica de Soria 2014

Con motivo de la entrega de los Premios del VIl Concurso Provincial de la
Tapa Micolégica de Soria 2014, la Agrupacién Soriana de Hosteleria y
Turismo (ASOHTUR) convoca a los medios a dicho Acto, maiiang, jueves 27
de noviembre, a las 18:30 horas en el Salén Gerardo Diego del Casino

Amistad Numancia de Soria.

Durante el transcurso de dicho Acto se hard entrega de los siguientes
premios: “Mejor Tapa Micoldégica Provincial”, "Mejor Tapa Micolégica
Popular”, "Mejor Tapa Micolégica Mediterrdnea” y "Mejor Calidad en el
Servicio". Los siete participantes que han conseguido llegar como finalistas
en las distintas categorias son: Casa Garrido, La Chistera, Creperia Lilot,
Cafeteria Tauro, Santo Domingo, Hotel Valonsadero y Hotel Rural Los

Villares.

Asimismo se sorteard un Vigje a Lisboa para dos personas entre el publico
que participé con su votacién para la eleccién de la "Mejor Tapa
Micolégica Popular” y también se procederd al sorteo del premio Amstel
consistente en "Un lote de productos Amstel”.

ASOHTUR se muestra muy satisfecha por las cifras record obtenidas en esta
edicién tanto en el nimero de establecimientos participantes (53
establecimientos) como en las ventas alcanzadas (105.000 tapas) en los
diez dias de duracién de la Semana de la Tapa Micolégica asi como las
10.000 vendidas en la semana de las Jornadas de Campeones.

Posteriormente y al finalizar el Acto se servird un Vino Espaiiol en Bar Patata,
al que os invitamos a asistir.
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Para mds informacién: Carmen Fortea Tfno. 975 233 222 E-mail: cfortea@foes.es
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CAPITAL | 11

La capital acoge las V Jornadas del Consejo
de Colegios de Administradores de Fincas

Comienzan hoy en el Salén de actos dela Iunta de Castﬂla y If:on a partlr de Ias 16. 30

SORIA. Soria acoge entre hoy y
mafianalas V Jornadas de Forma-
_cion del Consejo de Colegios de
Administradores de Fincas de
Castillay Ledn, un evento que se
celebraen el Salén de Actos dela
Junta de Castillay Le6n y que da-
r4 comienzo sobre las 15.00 ho-
ras con la entrega de documenta-
cién y acreditaciones a las per-
sonas que estardn presentes y
formarén parte de las jornadas. -

En su quinto encuentro, que

PROGRAMA

> Viernes 19 de septiembre

De 15.00 a 16.30 horas. Entrega de documenta-

ciény acreditaciones.

De 16.30 a17.00 horas. Inauguracion Oficial.
De 17.00 a 18.00 horas. Primera ponencia: ‘Aspec-
tos précticos de la Ley de Rehabilitacién, Regenera-

clén y Renovacién Urbana'.

De 18.00 a 187.15 horas. Presentacnén de patmcl-

nadores.
De 18.15 a 18.45 horas, Pausa.

De 18.45 a 19.15 horas. Segunda ponencia: ‘El mo-
dele ecandmico de las empresas de servicios ener--
géticos"y ‘Optimizacién de recursos energéticos'.
De 19,15 a 20.30 horas. Mesa redonda: ‘Nuevas
Formas de Administracion de Fincas: ony off’.
20.30 horas. Fin de la primera jornada.

"21.00 horas. Salida de'autocares para la cena,

> Sabado, 20 de septiembye

De 10.00 a 11.30 horas. Tercera ponencia: Juris-
prudencia Contradictoria de las Audiencias Provin-
ciales en Materia de Propiedad Horizontal. Clarifica-
cién de Cuestiones Conflictivas. Unificacién de doc-

trina’,
De 11.30 2 12,00 horas. Pausa.

De 12.00 a 12,15 horas. Presentacién de patroci-
nadores. ‘Ahorro garantizado en sistemas térmi-

cos".

De 12.15 a 13.30 horas. Taller de coaching:
‘Hablale al subconsciente y.. ial inconsciente!'.
De 13.30 a 14.00 horas. Clausura y conclusio-

nes.
De 14.00 horas. Comida.

este aflo se celebra en Sona, Ias
jornadas contarén conla presen-
cia de Carlos Martinez Minguez, _
alcalde de Soria, Angel M. Mari-
nero, director General de Vivien-

da, Arquitectura y Urbanismo de_

la Consejerfa de Fomento de la -
Junta de Castilla y Ledn, Salva-
dor Diez Lloris, presidente del
Consejo General de Colegios de
Administradores de Fincas de
Espafiay Sergio J. Carrasco Séiz,
presidente del Consejo de Cole-

gios de Adnumstradores de Fm-
cas de Castilla y I.eon entre
.Otros. . -:
Ademis las Jomadas ‘éstaran
marcadas por las diferentes po-
nencias que se llevaran a cabo
durante hoy y maiiana, en las que
se expondran los aspectos més
destacados dentro del Colegio de
Administradores de Fincas.

Lo sexpertos abordarén temas

como ‘Aspectos pricticos de la_

Ley de Rehabilitacién, Regénera-

"cién y Renovacién de Castilla y

Leén', ‘Nuevas Formas de Admi-

-.nistracién de Fincas', Jurispru-
- dencia Contradictoria de las Au-

diencias Provinciales en Materia
de Propiedad Horizontal. Clarifi-

* caci6én de Cuestiones Conflicti-

vas. Unificacién de Doctrina’, en-

tre otros muchos temas de rele-

vanciay que serén de especial in-

terés para todos los asistentes y

participantes a las jornadas.
HERALDO

dministradores de Fincas. u

LaSemana dela
“Tapallegaeste -

afio con talleres
gratuitos

- SORIA. La AgrupaciénSoriana

de Hosteleria y° Turismo
ASOHTUR celebrara laSema-
nade JaTapa Micol6gica de So-

* riadel 24 de 6ctubreal 2 de no-

viembre, un «evento gastron6-
mico consolidadoy de referen-
cia culinaria en nuestra provin-
cia, que este aiio alcanza ya su
séptima ediciény, indicaron
los organizacores.

Una de las novedades pro-
gramadas en esta edicion 2014
es la organizacion de varios ta-
lleres, de carécter practicoy to-
talmente gratuitos, dirigidos a
los establecimientos partici-
pantes, que se celebrar4n con
cardcter previo al evento.

La Semana de la Tapa Mico-
légica contar4 también con las
Jornadas de Campeones, nove-
dad instaurada el afio pasado,
si bien en esta edicién se ha
ampli:{do Ia duracién de las
mismas, pasando de 2 a 7 dfas.

En Jas ]'ornadas de Campeo-g.
nes participaran los tres estable- -
cimientos finalistas de cadauna
de las cuatro categorias de pre-
mios de los que consta este
evento, organizado por ASOH-
TUR (Agrupacién Soriana de
Hosteleriay Turismo), ofrecien-
do de esta forma al piiblico una -
nueva oportunidad de degustar
las mejores tapas del certamen.

Las bases y la estructura de
esta séptima edicién de la Se-
mana de la Tapa Micolégica se
corresponden con las que en
afios anteriores han consolida-
do este evento.

Asiy de la misma forma que
en 2013, el precio dé cada tapa
ser4 de 1,50 euros, precio que
no ha variado desde la prime-
ra edicién de 2008 con el pro-
posito de popularizar la Sema-
na'y hacer participe de ella a
todos los puiblicos. .

HERALDO

TOMAS GALLARDO lBANEZ S.L.

3 CATALANA
- RAGETBATE -
- Ne de regfstro: 6188 .

(/San Benito, 5 Bajo

Tel. 975223102
Soria

DE FINCAS DE BURGOS Y SORIA

COLEGIO DE
ADMINISTRADORES

ADMINISTRACION DE
COMUNIDADES
DE PROPIETARIOS

ALQUILERES
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El concejal de Obrasy Servicios Pi-
‘blicos, Javier Antén, confirmé ayer
la adjudicacién de un pliego de
13.000 euros en material para Ia sus-
titucién de las baldosas rotas y dete-
rioradas de la plaza Herradores. Ja-
vier Antén respondi6 asi a la peticién
realizada el pasado miércoles por el
PP enla que solicitaba al equipo de
Gobierno el arreglo «inmediato» de
esta plaza.

El concejal pidi6 al PP que «traba-
Jje unpoco més» y explics que «sipi-
sasen un poco ms €l Ayuntamiento
Y preguntasen a los técnicos las du-
das que tienen en lugar de mandar
notas de prensa, sabrian que se ha
adjudicado un pliego de 13.000 euros
para baldosas».-

“El concejal de Obras y Servicios
Piiblicos recordé ademas que esta
actuaci6n, «previstay aprobada», se
sumaalasya ejecutadas durante el
verano en la propia plaza como «I?

La plaza Herradores. / AWARO MARTINEZ

sustitucién de los dos qui que

haiad, del T £ y]al eys

. ac aciones los

se encontraban bastante viejos por

otros dos, la mejora de los alcorques

de los arboles ejecutada por los tra- -

oonlaplazaManano" do

p
plidos con esta ciudad «como

Ant6n también solicit6 al PP que
trabaje por Soria y reclame a otras

sonlos’ 2,6 millones de Fomento, con

‘los que se podria hacer mucho més».

-La Junta

“residuos

2

paraliza un
deposito. de

Soria

La delegacidn territorial de Ja
-Junta aprobé el pasado miérco-
les una resolucién por la que se
acuerda la adopcién de medi-
das provisionales en relacién
con la obra de reforma integral
de la Juventud, por la que se
ordena «la paralizacién del de-
pésito incontrolado de residuos
de demolici6n en la parcela ni-
mero 36315 del poligono 37, si-
ta en la calle Eduardo Saave-
dra I Campofrion. '
El articulo 53 de la Ley
22/2001 de residuos y suelos
dos, prevé expresa-
mente que puedan adoptarse
medidas de carécter provisio-
nal que se estimen necesarias,
para evitar la continuidad del -
daiio ocasionado por la activi-
dad presuntamente infractora.
La resolucién concede un tré-.

- mite de audiencia a los intere-

sados por un plazo de 10, dias.

>HOSTELERIA ! >SINDICATOS >VIVIENDA
- VI edicion de Ia Csif denuncia Administracion. -
Semana delaTapa | fallos enla DGT de fincas en Soria
.Asohtur celebrara del 24 de octu- Csif denuncié ayer las interrup- ThyssenKruup Elevadores parti- -
bre al 2 de noviembre la Semana ciones que se estan produciendo cipa en las jornadas de Adminis-

de la Tapa Micoldgica de Soria,
evento gastronémico consolida-
do y de referencia culinaria en Ia
provincia, que este afo alcanza
ya su séptima edicién. La Sema-
na de la Tapa Micolégica de 2014
contard también con las Jornadas
de Campeones, novedad instau-
rada el pasado afio, si bien en es-

ta edicién se amplia a 7 dfas.

en el sistema informético de la
Direccién General de Tréfico
(DGT), que légicamente afectan
también a las jefaturas provincias
de Castilla y Le6n. Desde la cen-
tral sindical advirtieron que esta
situacién «est4 dificultando el tra-
bajo de los empleados y causan-
do perjuicio y malestar a los
usuariosy.

tradores de Fincas de Castillay -

Leén que se celebran hoy y ma-
fiana en Soria, donde presentard
sus soluciones ‘llave en mano’
para Ia rehabilitacién y moderni-
zacién de edificios. En Espaia
cerca de 4 millones'de edificios
carecen de ascensor o rampas

que faciliten el acceso a personas -
" con movilidad reducida.

ALVAno MARTINEZ
El OtOIlO serinde a J aVlel' Perianes. El maximo exponente del piano espaiiol, Javier
Perianes, protagonizé ayer el Otofio Musical Soriano con un concierto en el que no faltaron las obras de
Beethoven, Mendelsohn, Debussy y Chopin. Premio Nacional de Misica'en 2012, Perianes es uno delos pia-

. nistasmés prometedores del; panorama musicaly tno delosartistas destacados delaXXIIdel Otofio Musical.
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Los chefs mas seteros, en
Soria Gastronomica
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Soria Gastronomica

En Soria Gastronémica 2014 se daréan cita un total de trece estrellas Michelin: a nivel internacional se contara con ¢
japonés Yukio Hattori, fundador de la Escuela Hattori de Cocina y Nutricién (dos estrellas Michelin), el
siciliano Andrea Tumbarello, todo un referente en el mundo de la trufa y el francés Regis Marcén (tres estrellas

Michelin), uno de los grandes expertos mundiales en cocina micolégica.
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Del ambito nacional destaca la presencia de afamados cocineros como Diego Guerreroy Oscar Velasco —ambot
con dos estrellas Michelin—, Rodrigo de la Calle (una estrella Michelin), Juan Pablo Felipe (Premio Nacional dt
Gastronomia) y Luis Miguel Bartolomé, originario de Castillay Ledn al igual que Oscar Velasco.

Y de Castillay Ledn participaran siete cocineros: los sorianos Oscar Garcia y José Antonio Antén, el
vallisoletano Victor Martin o los estrellas Michelin Victor Gutiérrez, de Salamanca, Miguel Angel de la Cruz, de

Valladolid, y Yolanda Leén yJuanjo Pérez, de Leon.

En materia de setas y hongos Castilla y Leén atesora unos increibles recursos: mas de 2.700 especies de las cual
mas de 50 se comercializan, lo que supone gran cantidad y calidad de producto. Una actividad econémica sostenib
que cuenta con mas de 400.000 hectareas de monte publico regulado, 250.000 micoturistas anuales y que puede |l
a generar unos recursos econémicos de hasta 65 millones de euros al afio.

Tapas y Mercado

De forma paralela a la edicion del Congreso se han organizado una serie de acciones con el objetivo de que, durant
casi un mes, la micologfa tenga un protagonismo absoluto.

Desde el 24 de octubre al 2 de noviembre, la ciudad de Soria acogera la ‘72 Semana de las Tapas’, con participaciol
mas de 50 restaurantes locales. Del 25 al 27 se organizaré el primer Mercado ‘Mercasetas’, un novedoso concepto

mercado de productos y senicios micolégicos.

datatext/trrl:charset=Utf-8,%3Ch1%20class % 3D %22post-title%20title%20title-larg e%20entry-title%22%20style%3D %22box-sizing %3A%20bor der-box%. . 2/2






