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Descripcion de la campaiia

La Semana de la Tapa Micoldgica que organiza ASOHTUR, es un evento que se ha
convertido en un clasico gastrondmico, un homenaje culinario a la gran diversidad de
setas y hongos que esconden los pinares y prados de Soria, basado en la elaboracion
de tapas por parte de los establecimientos hosteleros participantes con tematica
micolodgica y cuyo elemento principal es la seta en cualquiera de sus variedades.

Estas jornadas se complementan con un abanico de actividades gastrondmicas
entorno a las setas que se prodigan a lo largo de la campafia micoldgica en Soria
durante los meses de octubre y noviembre ofreciendo una alternativa gastrondmica
muy diferenciada con otras ciudades.

Esta actividad comprende las propias jornadas con el concurso provincial para los
establecimientos participantes, que compiten en 4 categorias diferenciadas, el
concurso de disefio de la imagen de la campana entre los escolares de Soria, el taller
de cocina para los profesionales, concursos para el publico, las Jornadas de
Campeones, la fase final del premio a la categoria ‘Mejor Tapa Micoldgica Provincial,
el acto de entrega de premios y otras actividades enmarcadas dentro del V Congreso
Internacional de Micologia ‘Soria Gastronomica’ que se celebra en esta anualidad y
que ird acompanado des este evento gastrondomico de la Semana de la Tapa
Micoldgica.

Al igual que en ediciones anteriores, las jornadas cuentan con una importarte
promocion tanto para el desarrollo de las mismas como para la difusidon en la
provincia de Soria y localidades limitrofes interesadas por la cultura micoldgica y que
asi lo han demostrado con sus visitas en esta época del ano.
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Objetivos
« Impulsar a Soria como destino micoldgico.
+ Desestacionalizar y potenciar el turismo de otono de Soria.

< Implicar a los establecimientos en la utilizacion de setas en la cocina soriana.

< Conseguir que la poblacion local se identifique con la micologia y con la cocina
micoldgica como algo muy soriano.

< Dinamizar la actividad socioeconomica de Soria gracias a la sobresaliente
movilizacion del publico, tanto de sorianos como de visitantes de otras provincias,
que genera un evento que cumple su novena edicion este aho cada vez mas
consolidado como un referente gastronomico dentro y fuera de la provincia.

< Impulsar este producto turistico de referencia para la provincia en los meses de
otono. Hay que decir que la campafa micoldgica, unida a actividades como la
celebracion del Mercasetas en varios puntos de la provincia, junto a la Semana de la
Tapa Micoldgica consiguen consolidar la Micologia como producto turistico en la
provincia.

+ Potenciar la cocina y los cocineros de Soria a través de la cocina micoldgica.



Desarrollo de la campana

+ Fechas de celebracion
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Esta edicion se celebra del 21 al 30 de octubre haciéndolas coincidir con el V Congreso
Internacional de Micoldgica que tiene lugar durante los dias 24y 25 de octubre.

Las Jornadas de Campeones se celebran del 14 al 20 de noviembre.

+ Establecimientos participantes

Un total de 52 participantes, 45 de Soria y 7 de la provincia.

Establecimientos participantes
Bar Rite. fllcores

Hotel Alfonso VIT1

Parador de Turismo fIntonio Machado
Bar fipolonia

Hotel Tite. Cadosa

Hotel fite. Campoa de Castilla
Taberna Capote

Bar Rte. Casa firévalo

Bar fite. Casa Garrido

Bar Rite. Casa Toiio

Bar Taberna Cascante

Bar Rite. Cazuelas, tapas y... olé
Sercotel Ciudad de Soria

Bar Tite. Don Quijote

Bar Rte. fisador Ecus

Café Bar el 87

Bar Tite. el 87 dos

Bar Rite. €l {llto de la Dehesa-Casa Manolo
Bar &l Café del Tosel

Bar fite. &l Cerdito Teliz

Bar Rte. &l Corzo de Hotel Teonor Centro
Bar Rte. &l Portillo

Cerveceria Tite. &l Templo

Bar Rte. &l Ventorro

Bar Rte. Fogon del Salvador
Bar Rte. Garoa

Bar Rte. Trunia Plaza
Cerveceria fite. 1a Candela

Bar fite. la Cepa

Bar fite. la Chistera

Bar Rite. la Creperia Tilot

Bar 1a Mejillonera

Hoatal Rte. la Posada

Café Bar + Que Pan

Bar Patata

Bar Rte. Piscis

Café Bar Plaza
Cerveceria San Francisco
Bar fte. Santo Domingo 11
Café Bar fite. Soto Playa
Bar Rte. Termancia
Cafeteria Tiffany s
Cerveceria Torcvalo

fite. Trashumante

Tite. Trisquel

&n laprovincia

flmazdn
Hotel Rte. fintonio
Hotel Villa de fllmazan

Berlanga de Duero
Bar Rite. Casa Vallecas

&l Burgo de Osma
Hotel Termal Burgo de Osma
Hotel Virrey Palafox

{oa Villares de Soria
Hotel Trural Tos Villares

San Telices
Hotel Tite. las 1Ibadias
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La IX Semana de la Tapa Micoldgica de Soria conserva la estructura que la ha
colocado como una de las citas gastrondmicas y de referencia culinaria del panorama
nacional y provincial en la estacion de otofio, que ano a ano, apuesta por la mejora
continuay la calidad de las tapas ofertadas.

+ Acciones realizadas

> Concurso de Diseno de la imagen. Anterior al inicio de la misma, ASOHTUR
organiza, en colaboracion con la Direccion Provincial de Educacion de Soria, este
concurso de diseno de la imagen que ilustra el cartel de la campana, entre los
escolares de los centros educativos de Soria, con el objeto de concienciar a los mas
jovenes del valor que posee un recurso tan soriano como es la micologia para el
turismoy la gastronomia.

Estos son los dibujos finalistas elegidos por el jurado de entre los 154 trabajos
recogidos procedentes de los tres centros escolares participantes: IES Politécnico,
Colegio de Educacion Especial Santa Isabel y Colegio Nuestra Sefora del Pilar — PP
Escolapios, ubicados todos en la ciudad de Soria.

Segun el jurado, el disefio ganador (derecha) redne creatividad, limpieza y claridad

en el concepto y una buena técnica de dibujo, ademas de asociar gastronomia y
micologia y permitiendo una facil adaptacion a los distintos formatos de la campana.
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> Taller de “Elaboracion de Tapas Micoldgicas”. Previo al comienzo de la
campana, ASOHTUR organiza para todos los establecimientos participantes un
taller sobre elaboracion de tapas, con el objeto de mejorar los conocimientos en
materia micologica de las tapas participantes y de aportar ideas para la
elaboracion de estas. En este taller, de la mano del cocinero Juan Carlos Benito,
se abordan temas como: tratamiento previo de las setas, nuevas técnicas de
cocina sobre setas, maridaje con otros ingredientes, montaje y presentacion de
tapas u organizacion del trabajo previo al servicio de la tapa, etc.

En esta ocasion también asisten la ganadoras y finalistas del Concurso Amateur
de la Croqueta de Soria.

> Presentacion de la IX edicion de la Semana de la Tapa Micoldgica. Con un
total de 52 establecimientos participantes, ASOHTUR y los patrocinadores de la
campana (Ayuntamiento, Diputacion y Amstel), el 20 de octubre dan el
pistoletazo de salida a la Semana de la Tapa Micoldgica y por ende al concurso
provincial de tapas micoldgicas.

El IX Concurso Provincial de la Tapa Micoldgica, mantiene las cuatro categorias
de galardones, que a modo de recordatorio, los negocios participantes optaran a
los siguientes premios:
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* Premio a la ‘Mejor Tapa Micoldgica Provincial’, dotado con 1.300 euros y
distincion. Este premio puntUa de cara a la participacion como finalista en el Xl
Concurso Nacional de Pinchos y Tapas Ciudad de Valladolid. Este premio es
concedido por un jurado que cata las tapas participantes en el concurso.

* Premio a la ‘Mejor Tapa Micoldgica Popular’, dotado con una suma en metalico
de 700 euros y distincion. Reconocimiento que recae en el establecimiento cuya
tapa recibe mayor nUmero de votos del publico.

* Premio a la ‘Mejor Tapa Micologica Mediterranea’, consistente en distincion
mas diploma acreditativo otorgado por la Fundacion Cientifica de Caja Rural de
Soria que valora Unicamente las tapas participantes que han sido elaboradas con
ingredientes que se ajustan a los de la dieta mediterranea.

* Premio a la ‘Mejor Calidad en el Servicio’. Un jurado de expertos del C.I.F.P. 'La
Merced’ dota con distincion y mencion especial al establecimiento ganador que
cumple con los criterios de calificacion relacionados con la presentacion de la tapa
(presentacion visual, composicion y colorido del utillaje utilizado para la
presentacion y degustacion, comodidad del utillaje en la degustacion...) y con el
servicio de camareros y estado del establecimiento.

* Premios para el publico participante:

Entre todos los boletos de votacion depositados por los clientes, en las urnas
ubicadas en los establecimientos participantes, se sortean ante notario los
siguientes premios:

v Viaje a Budapest para dos personas.
v ‘Lote de productos’ de la marca Amstel.
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> Juegos Y CONCUrsos:

v"“Maratdn de la Tapa”. A través de la APP para moviles Android, se puede correr
esta maratodn, juego en el que el usuario, cada vez que entra a probar la tapa
micoldgica de cualquiera de los 52 establecimientos participantes hace un ‘check-
in’ y marca asi su posicion a través del sistema de geolocalizacion GPS de su movil.
Automaticamente, el usuario comienza a marcar tapas de la Maratén aspirando a
premios en funcion del nUmero de tapas consumidas.

Los premios establecidos son:

“La Décima” lleva consigo el sorteo de vales por una tapa entre los consumidores
que realizan el check-in en 10 establecimientos.

“La Media Maraton”, sorteo de una comida para dos pax. entre los que consuman
21 tapas.

“La Maratdn”, sorteo de una estancia hotelera entre los consumidores de las 42
tapas.

v “La Senda de los Campeones”. Juego en el que se sortea una estancia para dos
personas entre aquellos que hayan probado las tapas ‘campeonas’ a través del
sistema de marcado que funciona gracias al GPS del movil.

v “El Fototapeo Micoldgico”. A través del diario digital soriano DesdeSoria, el
publico envia fotos tapeando en los establecimientos participantes en la Semana
para entrar en el sorteo de vales de tapa.
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> Fase Final premio a la “Mejor Tapa Micoldgica Provincial”

Una vez finaliza la semana de la tapa, los 10 establecimientos con mayor puntuacion,
otorgada por el jurado, pasan a la fase final del Premio a la Mejor Tapa Micoldgica
Provincial.

Los finalistas cocinan en directo sus creaciones ante el jurado dispuesto por la
organizacion en la Escuela de Hosteleria de Soria, C.I.F.P. La Merced que decide las
tres mejores tapas de esta edicion del 2016.

El jurado tiene en cuenta en su decision la presentacion, el sabor, la textura, la
presencia de las setas, la originalidad y la armonia entre los distintos elementos del
plato.

Acto abierto al publico, con el que se quiere dar especial relevancia al trabajo de los
cocineros, a la postre, los grandes protagonistas de esta iniciativa.

Agrupacién Soriana de

Hosteleria y Turismo
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> Jornadas de Campeones

Tras conocer los finalistas a la Mejor Tapa Micoldgica Provincial y los finalistas de las
otras tres categorias de galardones se desarrollan estas jornadas durante los dias del
14 al 20 de noviembre. De esta forma se premia a los establecimientos ganadores y
se da oportunidad al publico para que pueda probar de nuevo las mejores tapas de
esta edicion.

® Jornadas de Campeones @ Jornadas de Campeones
14_20 nov 14_20 nov

9° Semana de

9" Semana de
Ta Tapa Micolégica
Soria 2016

Bar Restaurante Casa Garrido
pnalista ala~gor Tapa Wicoligica Poular

Bar Restaurante g Chiste

Qeowr @& Hsom @ O X

> Acto de entrega de premios

Una vez finalizada la campana, damos cita a todas las personalidades que han
formado parte en ella para celebrar esta gala en la que se dan a conocer los maestres
ganadores en las cuatro categorias de premios con entrega de los correspondientes
galardones y en la que no falta el sorteo de regalos para el publico que ha
participado en esta nueva edicion.
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- Actividades paralelas

>Talleres de Gastronomia Micologica.

Los dias 22 y 23, previos al Congreso, se celebran diversos talleres gratuitos
destinados al publico en general. Talleres especializados en el mundo del vino, en las
caracteristicas organolépticas de las especies micologicas mas conocidas o los mas
puramente gastronomicos, a cargo de nuestros chefs sorianos. También hay un
espacio para los mas pequenos, de 6 a 12 anos, a modo de introduccion en el mundo
micoldgico, a cargo de guias especializados.

Actividades paralelas Actividades paralelas B |
Aoer es
Sabado, 22 de octubre de 2016: Domingo, 23 de octubre de 2016: . » A fesion?
e e L i 2 Proilee,
Contr Cuturalpaaco ce Audienca Contr Cutural placo cot Aucisnca GASTRONOMICA en g™
Descripcion de los Talleres: Descripcién de los Talleres: 5 ‘“gc ()
I e CmED | D o | ED GO BOLETUS W YA
i, Bl Wordtmmeginde A MM e Bdantih  miriomcomds TR o |
ebe 2ol Gty [ vty i Nk YSOSTENTBILIDAD
oo S it So
ok souro Voo oGl LSOO Sl Vs e —
ok Aouro e s s s 1230 houo prn v gl mcrom osivaniliap s mirri Centro Cultural Palacio de la Audiencia - SORIA - 24 y 25 de octubre - 2016
o Soieaton o o prirs

R ADUTO  Sabomsando lastirrsdalvio Vi ol Berto
230k ADUTO  Sehorswdolesterasdeina  Vios e Bbers (Rutadelvino del Bz
Ruta v Rwradol Duer) sl Duero
1700k FOODES L obiddar dol s
1700k FOODIES Amodode Trampartofo Boletw bl Joss hngel Soto
ek ke i
delRasaurante
Alcore i S
1000k  FOODES St CrdwsoCociadss?  AnguladeMonts  Corlos Ades 16005 FOODES  Otasdaborciones Bolous inicols
(Coterhs utascens) | Jek s Cocna s o bl ssbechods  Bclets Pivophilus
Bolous Prc arador do Taim Belous i
(Bolous Finophiks)  Antonio Machado
Soto e cardo dasor Rura Los Vilres
Plvrous g onos Vilos do Seris

Salda: A las10:0 horas
dosdo o Palacio da i Aucionca
+ Tallerde iniciacion a a micalogia

B s e

Castiliay Leén
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> Sendas Seteras

En los dias del fin de semana que inicia la campana, ASOHTUR organiza, por tercer
ano consecutivo esta actividad paralela al V Congreso Internacional Micoldgico
‘Soria Gastronomica’ de gran aceptacion por parte del publico, consistente en
jornadas micoldgicas de charlas teodricas de iniciacion a la Micologia a cargo de
técnicos medioambientales y posteriores salidas al campo para recolectar setas
acompafnados igualmente de guias micologicos.

> Concurso Gastronomico de Tapas Micologicas

Organizado por el Ayuntamiento de Soria en colaboracion con la Escuela de
Hosteleria C.I.F.P. "La Merced” y con el objeto de potenciar la micologia y apoyar el
papel de los futuros profesionales del sector de la cocina dentro de la hosteleria, se
convoca el Concurso Premios Beca "“Victor Chicote” destinadas a alumnos del ciclo de
Grado Medio de Cocina y Gastronomia y del ciclo de Grado Medio Superior de Cocina
Las ayudas son para el curso 206-2017.

Asohtur colabora formando parte del jurado.




¢ Difusion de la campana

La campafa de promocion de esta IX edicion
mantiene la apuesta de la edicidn anterior en cuanto a
la difusion del evento en ciudades con alto potencial
de reclamo turistico como es el caso del Pais Vasco.

En cuanto a la publicidad directa se realiza la siguiente
distribucion:

+ 45.000 folletos planos desplegables buzoneados en
gran mayoria de domicilios de la provincia, entregados
en puntos de informacion turistica y establecimientos
de hosteleria.

« Colocacion de goo carteles en negocios de
hosteleria y comercio, organismos publicos, paneles
informativos, elementos de mobiliarios urbano, etc.
en Soria capital, Almazan, El Burgo de Osma y en
localidades limitrofes como son Logrono, Tarazona y
Tudelay en Bilbao.

+ Carteles colocados en hitos del Ayuntamiento
ubicados en las entradas a Soria capital.

ASOHTUR
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+ Distribucion de mas de 125.000 boletos de votacion a la ‘Mejor Tapa Micoldgica
Popular’ en los establecimientos participantes.

+ Distribucion del material de la campana a los establecimientos participantes:
carteles, folletos planos, boletos de votacion, distintivo establecimiento
participante y urna.

#+Colocacion y distribucion de alrededor de 250 carteles de las Jornadas de
Campeones.

GANA UN LOTE
DE NUESTRA GAMA

AMSTEL

Pronccn xcss s macre o s

e 2
AVIAUE nN‘.l_)EfsEMANA T
PARAY2/PERSONAS'A'BUDAPE STl
Nombre y apellidos
CP

Teléfono
Mi tapa favorita es la del establecimiento:

Wy
9" Semana de

Ta Tapa Micoldgica

Del 21 al 30 de octubre, Soria 2016

Establecimiento
Colaborador

Yome @ Bsom & O £

Publicidad en medios de comunicacion

Local:
Cadena Ser, Cadena Cope, Es Radio, Onda Cero, Cope Uxama, Televisisn CyL8

Soria, Heraldo de Soria, Diario de Soria, El Dia de Soria, El Periddico de Soria, Guia
Camino Soria, Revista Pinares, El Miron, SoriaNoticas y DesdeSoria.

Otras provincias:
Cadena Ser Logrofo
Radio Popular Bilbao.
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Entrevistas y menciones de la Semana en medios de comunicacién a nivel nacional
y regional:
v Television: TVE “Espaia Directo”, Antena 3 Informativos.

v Radios: entrevistas en Cadena Cope programa “La Noche”, Radio Tentacion
programa “La cazuela”, Gestiona Radio programa “Mesa y Descanso”.

v Diarios: El Mundo, Cinco Dias, Diario Que.

v Internet: El aderezo, Diario de Gastronomia, Food Service Magazine, Recetum,
Indisa, Thespanishfood, De la Cosa del Comer, Daniel Arbods, Dénde viajamos, El
blog de Gastromadrid, Gastroystyle, Globalstylus, Atable, etc.

Publicacién del evento en:

>Web de ASOHTUR, Web Ayuntamiento y Diputacion de Soria, Web
hosteleriadigital de FEHR, Redes sociales: facebook y twiter de ASOHTUR, boletin
Plaza Nueva, Web Destino Castilla y Leon, Camino Soria, Blog Hosteleria y Turismo,
Its Duero, Gastronomia&Cia, Vanitatis, Ceviche de Sandia, La Vanguardia, Diario de
un Glotdn, Gastro Cultura Viajera, etc.

> Redes Sociales. Toda la informacion y desarrollo de la Semana, asi como la de los
juegos y concursos estan localizados en las redes sociales de ASOHTUR: Facebook,
Twitter o a través del canal WhatsApp o via SMS.

> APP (descarga gratuita) para moviles con sistema Android para visualizar
situacion en mapa de establecimientos participantes, foto, ingredientes vy
elaboracion de cada una de las tapas. Ademas, mediante el sistema GPS del mévil el
usuario puede localizar los establecimientos mas proximos a su ubicacion, asi como
participar en concursos.



ASOHTUR

Agrupacidn Saoriana de
Hosteleria y Turismo

¢

Resultados

La IX Semana de la Tapa Micoldgica, organizada por ASOHTUR, ha terminado con
un saldo positivo en su primera fase logrando unas ventas de 85.000 unidades que
sumadas a las 5.800 vendidas en las Jornadas de Campeones registran una cifra
total de 90.800 tapas.

Dato este inferior al registrado en otras ediciones pero satisfactorio para los 52 bares
y restaurantes participantes, sobre todo teniendo en cuenta que la pésima campana
micologica de este otofo en Soria ha restado turistas y, por tanto, publico para
degustar tapas de setas, participar en actividades o probar gastronomia micoldgica.

Los establecimientos participantes en esta IX Semana de la Tapa Micoldgica han
observado la llegada de turistas de Madrid, Barcelona, Jaén, Sevilla y el Pais Vasco,
aunque de esta Ultima procedencia se ha dejado notar un significativo descenso
respecto a anos anteriores, atribuido a la citada ausencia de setas y hongos en los
montes sorianos.

No obstante podemos resefar que los datos turisticos del Puente de Todos los
Santos han sido excelentes, con una ocupacion que ha rondado el 100% en los dias
centrales. Datos de los que se desprende que Soria es un destino turistico de interior
de primer orden en esta época del afo, consolidado como un referente en cocina
micologica a nivel nacional.

Por otro lado destacamos que a lo largo de este mes de octubre y gracias a la
celebracion del V Congreso Internacional de Micologia ‘Soria Gastronomica’, Soria se
ha convertido en el epicentro de la micologia a nivel nacional e internacional. Lo que
ha supuesto un complemento ideal para la Semana de la Tapa Micoldgica y un
refuerzo muy importante que contribuye a mantener el posicionamiento de Soria en
Micologia.

ASOHTUR agradece la positiva respuesta e implicacion deparada por los sorianos y
turistas y muestra una gran satisfaccion por los resultados obtenidos reconociendo y
haciendo participe del éxito a todos los implicados en poner en valor nuestros
recursos micoldgicos y dandolos a conocer dentro y fuera de nuestras fronteras.
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Repercusion medios nacionales

Estudio por noticias

Tipo de Valoracién
Fecha Noticia Medio Publicacion Tipo de Medio Subjetiva Observaciones
14/10/2016|Semana de la Tapa 2016 ~ [News 3 edad Internet Internet Otros Positiva
22/10/2016|Semana de la Tapa 2016  |Gestiona Radio Radio Radio Neutra Programa Mesa y Descanso
17/10/2016|Semana de la Tapa 2016  |El aderezo Internet Internet Gastronomia Muy Positiva
17/10/2016|Semana de la Tapa 2016  [Diario de Gastronomia Internet Internet Gastronomia Muy Positiva
17/10/2016|Semana de la Tapa 2016  [Hit Cooking Internet Internet Gastronomia Positiva
17/10/2016|Semana de la Tapa 2016  |Food Senice Magazine Internet Internet Gastronomia Positiva
17/10/2016|Semana de la Tapa 2016  [Recetum Internet Internet Gastronomia Muy Positiva
17/10/2016|Semana de la Tapa 2016  |Indisa Internet Internet Gastronomia Positiva
18/10/2016|Semana de la Tapa 2016  [The Spanish Food Internet Internet Gastronomia Positiva
18/10/2016|Semana de la Tapa 2016  [Daniel Arbés magazine Internet Internet Gastronomia Positiva
18/10/2016|Semana de la Tapa 2016  [De las cosas del comer Internet Internet Gastronomia Muy Positiva
18/10/2016|Semana de la Tapa 2016  [Diario de Gastronomia Internet Internet Gastronomia Muy Positiva [Newsletter
18/10/2016|Semana de la Tapa 2016  [Cuando Pasa Internet Internet Ocio Positiva
18/10/2016|Semana de la Tapa 2016  |Busco Ocio Internet Internet Ocio Positiva
17/10/2016|Semana de la Tapa 2016  [Expo Horeca Magazine Internet Internet Gastronomia Positiva
19/10/2016|Semana de la Tapa 2016 ~ [Donde Viajamos Internet Internet Viajes Positiva
21/10/2016|Semana de la Tapa 2016  |Radio tentacion Radio Radio Miuy Positiva |Programa La Cazuela
19/10/2016|Semana de la Tapa 2016 ~ |A Table Internet Internet Gastronomia Positiva
19/10/2016|Semana de la Tapa 2016 ~ [COPE Radio Radio Muy Positiva |Programa La Noche
19/10/2016|Semana de la Tapa 2016  |Global Stylus Internet Internet Estilo de Vida Positiva
18/10/2016|Semana de la Tapa 2016  [Gastro y Style Internet Internet Gastronomia Positiva
19/10/2016|Semana de la Tapa 2016 ~ |Gastro Madrid Revista Internet Internet Gastronomia Positiva
20/10/2016|Semana de la Tapa 2016  |Cincuentopia Internet Internet Otros Positiva
20/10/2016|Semana de la Tapa 2016 ~ |Revista Origen Internet Internet Gastronomia Miuy Positiva
21/10/2016|Semana de la Tapa 2016 ~ |ER Soy Mujer Internet Internet Estilo de Vida Positiva
24/10/2016|Semana de la Tapa 2016 |Vanitatis Internet Internet Prensa Nacional Muy Positiva
24/10/2016|Semana de la Tapa 2016  |Expreso Internet Internet Viajes Muy Positiva
21/10/2016|Semana de la Tapa 2016 ~ |Mas Viajes Digital Internet Internet Viajes Positiva
24/10/2016|Semana de la Tapa 2016  |Turistilla Internet Internet Viajes Positiva
23/10/2016(Semana de la Tapa 2016  |Guia Maximin Internet Internet Gastronomia Positiva
24/10/2016|Semana de la Tapa 2016  |Ceviche de Sandia Internet Internet Gastronomia Muy Positiva
24/10/2016|Semana de la Tapa 2016 ~ [Reuista Love Internet Internet Estilo de Vida Muy Positiva
21/10/2016|Semana de la Tapa 2016  |Cinco Dias web Internet Internet Prensa Nacional Muy Positiva
23/10/2016|Semana de la Tapa 2016 ~ [Culture Cocktails Mag Internet Internet Gastronomia Positiva
26/10/2016|Semana de la Tapa 2016  |Top Turisme Internet Internet Viajes Positiva
27/10/2016|Semana de la Tapa 2016 ~ |Baco y Boca Internet Internet Gastronomia Positiva
26/10/2016|Semana de la Tapa 2016~ |TVE Television Television Muy Positiva [Programa Espafia Directo
28/10/2016|Semana de la Tapa 2016  [Antena 3 Television Television Muy Positiva |Pieza para informativos
17/10/2016|Semana de la Tapa 2016  [Diario de un gloton Internet Internet Gastronomia Positiva
25/10/2016|Semana de la Tapa 2016  |El Mundo/ Metr6poli Diario Prensa Nacional Muy Positiva
25/10/2016|Semana de la Tapa 2016  |El Mundo/ Metrépoli Internet Internet Prensa Nacional Muy Positiva
26/10/2016(Semana de la Tapa 2016 | Viajestic Internet Internet Viajes Muy Positiva
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Tipo de Medio N° noticias
Radio 3| 6,98%
Internet Gastronomia 20| 46,51%
Internet Viajes 6] 13,95%
Internet Ocio 2|  4,65%
Internet Prensa Nacional 3] 6,98%
Internet Estilo de Vida 3] 6,98%
Prensa Nacional 2|  4,65%
Internet Otros 2|  4,65%
Television 2| 4,65%
43

N° noticias

Internet 36 84%
Radio 3 7%
Diario 2 5%
Televisiéon 2 5%
NuUmero de Inserciones 43
Valor medio 648 €
Valor Total 27.875 €
Valoracion Subjetiva
Muy Positiva 17 51
Positiva 23 35
Neutra 1 1
Critica 0 0
Negativa 0 0

87
Positivo De9a6
Neutro De5a0
Critico Dela-5
Negativo Menos de -6

Television
5%
Diario
Radio 4%
7%

Tipo de Medio

Ointernet

B Radio

O Diario

OTelevision
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Tipo de publicacion / medio
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Porcentaje tipo de publicacion

Porcentaje de Tipo de Medio

Television
5%

Internet Otros
5%

Prensa Nacional
5%

Internet Estilo de Vida
7%

BRadio

Internet Prensa Nacional Binternet Gastronomia

%

OlnternetViajes

Internet Ocio
4%

DlinternetOcio
minternetPrensa Nacional
BinternetEstilo de Vida

. B PrensaNacional
Internet Viajes

Internet Gastronomia
14%

46% Ointernet Otros
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Valoracion alcance en Redes Sociales
FACEBOOK

La campafa en redes sociales de la IX Semana de la Tapa Micoldgica comenzd el 27
de septiembre y se ha extendido hasta el dia 29 de noviembre. En ese periodo se ha
pasado de 654 sequidores a 684 que hay en la actualidad.

Como se puede comprobar en el grafico que muestra el periodo de duracion de la
campana, han aumentado los nuevos sequidores progresivamente hasta alcanzar los
684 actuales.

Total de Me gusta de la pagina hasta hoy: 684

Total de Me gusta PUNTO DE REFEREMNCIA
Se compara tu
rendimiento promedio a
lo largo del tiempo.

Total de Me gusta

Hay que tener en cuenta que no se lleva a cabo ninguna accién de pago y que la
cuenta Unicamente esta activa en los periodos en los que hay una campana en curso,
eso es: Semana de la Tapa de la Croqueta y Semana de la Tapa Micoldgica.

Las estadisticas de Facebook también permiten comprobar el alcance de las
publicaciones, esto es, el nUmero de personas a las que se han mostrado. El grafico
muestra una gran actividad, especialmente entre mediados de octubre y mediados
de noviembre, con un pico de alcance el dia 23 de octubre, con mas de 2.200
personas alcanzadas.

Alcance de la publicacion
NUmero de personas a las que se mostrd tu publicacion

Organico [}l Pago PUNTO DE REFERENCIA
Se compara tu
rendimiento promedio a
lo largo del tiempo

Organico

Pago
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El alcance total se refiere al nUmero de personas a las que se mostro alguna actividad
de tu pagina, como tus publicaciones, publicaciones de otras personas en tu pagina,
anuncios sobre personas a las que les gusta tu pagina, menciones y visitas
registradas. En este punto, la actividad en la pagina durante el periodo estudiado
muestra importantes picos de alcance, especialmente durante los dias 23 a 25 de
octubre, en torno a las 3.000 personas.

Alcance total

Numero de personas a |as gue se mostro alguna actividad de tu pagina, comao tus publicaciones, publicaciones de otras personas en tu pagina,
anuncios sobre personas a las que les gusta tu pagina, menciones y visitas registradas.

Crganico . Pago PUNTO DE REFERENCIA
Secompara fu
rendimiento promedio a
lo largo del iempo.

Tganico

Pagao
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En cuanto a las personas alcanzadas, las estadisticas de Facebook uUnicamente
muestran el Ultimo mes. No obstante, se pueden sacar algunas conclusiones. Hay
mas mujeres que hombres, también respecto a los fans totales de la pagina. La franja
de edad que mas sigue la pagina es la de entre 25y 44 afos. La gran mayoria son de
Soria, pero también de Madrid, Zaragoza, Valladolid y Barcelona. El Reino Unido es
el primer pais del que proceden los fans alcanzados en el Ultimo mes, después de
Espana.

Tus fans Personas alcanzadas Personas que interactuaron

Nimero de personas que vieron tu publicacidn en los dltimos 28 dias.

20% 19%
Mujeres
9%
B 60% 55% 5% - 4
Personas Tus fans . 2%
alcanzadas i _ —
1347 18-24 2534 3544 45-54 55484 a5+
—
i 3% 2%
0,
@ 39% 44% il L
Fersonas Tus fans 14%
alcanzadas
Pais Personas alc... Ciudad Personas alc... Idioma Personas alc...
Espafia 51493 Soria, Casfilla y Ledn, ... 1873 Espafiol (Espafia) 229
Reino Unido 48 Madrid, Comunidad d.. 528 Espafiol 1.68584
Francia 27 Zaragoza, Aragon, Es. 23 Inalés {Estados Unidos) o8
Moruega 23 Valladolid, Casfilla v L 76 Inglés (Reino Unido) fii]
Alemania 22 Barcelona, Catalufia, 122 Catalan 42
Ecuador 22 El Burgo de Osma, Ca. a3 Francés (Francia) 3
Argentina 19 Almazan, Castfillay Le_ 87 Aleman 15
16 Galmayo, Casfillay Le.. 78 [talianc 13

Estados Unidos de Ami_.
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El perfil de los fans de la pagina de Asohtur también muestra mas mujeres que
hombres, aunque la procedencia extranjera cambia, con sequidores de México y

Ecuador tras Espana.

Tus fans Personas alcanzadas

Personas a las que les gusta tu pagina

Mujeres
B 55%
e Sk _ e

1217
Hombres 0%

m 44%

Tus fans
Pais Tus fans
Espafia 649
Mexico 4

Ecuador 4

Personas que interactuaron

25-34 3544

45-54 5554

1%

Ciudad Tus fans
Soria, Castilla y Ledn, 285
Madrid, Comunidad d. .. 52
Zaragoza, Aragon, Es. . 25

Idioma

Espanol (Espania)

Espafiol

Ingles (Reino Unida)

Tus fans

403

240
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TWITTER

Comenzamos la campana el 27 de septiembre con 1.807 sequidores y en la actualidad
la cuenta tiene 1.879. Lo mismo que ocurre con Facebook, cabe sefalar que la cuenta
de Asohtur Unicamente se activa en las campanas programadas, dos veces al afo,
con motivo de la Semana de la Tapa de la Croqueta y la Semana de la Tapa
Micoldgica. Una accion continuada permitiria un alcance mayor y un numero de
sequidores creciente.

El nUmero de Tweets el 27 de septiembre era de 7.606 y al finalizar la campanfia era de
8.132, es decir, se han publicado 526 tweets durante el periodo estudiado.

El incremento de la actividad en la cuenta de Twitter, asi como en el nUmero de
sequidores y de cuentas sequidas (lo que aumenta la posibilidad de llegar a mas
publico) se puede observar en los graficos siguientes:

M Tweets ~ s Followers =  Clear Share your Dweet metr

O 05 Dce12 Oc19 e 26 Moy 02 Noy D9 Nov 16 MNav 23 MNow 30

rweets B followers B ou:
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TOTAL
Followers Following Worldwide Rank
The users that follow you The numhber of users you foltow, Basedon asample of 1.2m users
1,880 - 1,339 #3,255,659
I I r r
View followers stats View following stats View top 100
2 Followers ~  (lear share your follower ratio W
1366
1325
Qcros O 12 Q13 Ocr 26 Moy 02 Nov D9 Nov 16 MNov 23 May 3a
B faliowers I following B samescale B Dualaxis Bl Relative Growth

Por otra parte, este grafico muestra las interacciones de los sequidores, los clics en
los enlaces publicados y los retweets:

Interac c rones
Mostrar &4 dias con frecuencia diara

de Iinteraccion

==
2 - O % =5 e reonwleTENERre
F3,.5 S lasss cle inberaac o iddam

Clics e &)l enlacse

441

En promedio. consiguica 7 clics en el
enlace por dia

HEaetuweats

e
T reheeesat

En proamedio, consiguid 3 Retweaeats [Dor
dia
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En cuanto a cuales son los seguidores mas activos, este grafico puede dar una idea, si
bien el periodo analizado se refiere Unicamente al mes de noviembre:

Usuarios mas retwiteados Usuarios que mas respondieron a
El Miran de 5o T retwests
1054 seguidores 35_“ siguiendo 5272 twests

1)  desdeSoria deSora - 5iretweets
NS o seguidores 312 siguiendo 51250 tweeis

Yolanda Santo BSant ly 3 respussias
65D seguidores ’.‘EE siguisndo 4534 twests

Creperia Lilot fi 2 respuestas

222 zeguidores 188 siguiendo 140 tweels

Hotel R.Log Villares ¥ r 1 respuests
B89 seguidores 784 siguiende 2488 tweets

Diego Cortes Arancon : oriesd? 5 retwests
- "-IL_

194 seguadores 240 siguiendo 718 twests

Rte, La Chistera e it | respussta

R Fogon del Salvador = pgnnSal 4 retweets
197 sequidores 200 siguiendos 120 tweets

EET seguidores 563 siguiendc 380 tweets
Virrey Palafox © dretwests
944 seguidores 538 siguiendo 1872 tweets
Soria Moticias i 3 retweels
sﬂ B141 seguidores 618 siguiendo 37588 tweets

s s

Q_ Aszochtur §i=oht 28 mencicnes #Soria 12 usos
1 1880 seguidores. 1339 siguiende  B133 twesls

Virrey Palafox ks | respuesta
944 =eguidores 528 siguisndoc 1872 tweets

HRteCamposDeCastilla 1 respu
424 zsequidcres 1173 siguiendo 44 tweets

!TEE‘E’:H

w
|
2
W

#gastronomia

S]g desdeSoria fesdeSor 17T menciones - .
4 = #apa 3 usos
Ul 5725 seguidores 312 siguiends 51250 tweets P =

i E #TapahMicologica 3 usos
w'  Rte.La Chistera ([@RielaChisiers 15 menciones
157 seguideres 200 siguiendo 120 tweets #resetea 2 usos
Creperia Lilot (& Creps t 12 menciones #micologia 2 us03
222 sequidores 188 siguiendo 149 tweets
#micologica 2 usos
El Mirdn de Soria @simiondesoria 7 mencionss
1054 seguidores 369 siguiendo 5272 tweets #CastilaTermal = 0%
; . ) #BurgodeDsma 2 usos
Virrey Palafox Evimsypaisf 7 mencionss g5t
844 seguidores 538 siguiendo 1872 tweets =

e I'Ia = UE0S
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Este grafico corresponde a los tweets que han provocado mas numero de acciones
entre los sequidores:

Tweets EIEEEGEIEWLM Tweets v respuestas Impresionas Interacciones Tasa de-interaccion

Promocionado

Asohtur @Asohtur - 10 oct 1.375 g8 T1%
§1 Asi es el cartel de la IX Semana de la Tapa Micoldgica de
Soria #semanadelatapamicolégica
pic twittercom/eD Gla53xQY
W e R e : Promocionar

52 tapas de setas para chuparte los dedos
#semanadelatapamicolégica Ven a Soria en otofiol
{@sorianitelaimag pic fwitter com/QXATHEWZRN

& Asohtur @Asohtur - 18 oct 1.281 44 34 %

| Promocionar |

Cluereis probar las mejores setas? Teneis que venir a Soria
en octubrel #semanadelatapamicologica
{@CongresoSoria @Mercasetas (@Buscasetas_CyL
pic_twitter. com/hRxd3eFPow

g_ Asohtur @asohiur - 10 ot 8986 41 42 %
| Promocionar |

Aprovecha el fin de semana para visitar El Burgo de Osma y
probar las dos tapas finalistas, en @virreypalafox y
{@Castillatermal Increibles! pic_twitter.com/MwwJ Q1 JZ6QI

g Asohtur @asohtur - 18 nov 932 27 29%

Promocionar |
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Por Ultimo, este grafico muestra los intereses de los sequidores de la cuenta
@asohtur, asi como el género. Son seguidores en su mayoria hombres a los que les
interesa la actualidad, la politica y los eventos en primer lugar:

Intereses Conera

Nombre de interés % de a audiencia

Politica y eventos de actualidad soe [

Comedia {Peliculas y televisian) s5% [

Negocios y noticias 54 % - Hambre Mujer
Noficias sabre peliculas e infarmacién general 7% [ 0% 40%
Flitbol 0%

Misica 40% [

Noticias sobre musica e informacion general 38% N

Noticias de ciencia 33% [

Noticias sobre negacios & informacian general 2%

Moticias de tecnologia 0% .

Fdo.: Yolanda Santos Grande
Presidenta de ASOHTUR
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Hosteleria y Turismo

Soria, 6 de septiembre de 2016

NOTA DE PRENSA

La novena edicion de la Semana de la Tapa
Micoldgica organizada por ASOHTUR
se celebrara del 21 al 30 de octubre

e El plazo de inscripcion para los establecimientos finaliza el 20 de septiembre.

e Los talleres sobre elaboracion de tapas y sobre identificacién de setas, se
mantienen también este afio para los establecimientos participantes.

¢ La Semana de la Tapa Micolégica se consolida como evento gastronémico
enmarcado en el Congreso Internacional de Micolégia ‘Soria Gastrondmica’.

ASOHTUR (Agrupacion Soriana de Hosteleria y Turismo) celebrard del 21 al 30 de
octubre la Semana de la Tapa Micoldgica de Soria, evento gastrondmico
consolidado y de referencia culinaria en nuestra provincia, que este ano alcanza ya
su novena edicién.

Con el propédsito de fomentar la calidad del concurso, la Semana de la Tapa
Micologica de Soria 2016 contard también con las Jornadas de Campeones, que se
celebrardn durante la tercera semana del mes de noviembre.

En las Jornadas de Campeones participardn los tres establecimientos finalistas de
cada una de las cuatro categorias de premios de los que consta este evento,
organizado por ASOHTUR (Agrupacion Soriana de Hosteleria y Turismo), ofreciendo
de esta forma al publico una nueva oportunidad de degustar las mejores tapas del
certamen.

Las bases y la estructura de esta novena edicién de la Semana de la Tapa
Micologica se corresponden con las que en afos anteriores han consolidado este
evento como uno de los referentes en materia de micologia y gastronomia del
panorama nacional, que ano a ano, apuesta por la mejora continua y la calidad de
las tapas ofertadas.

Esta edicion 2016 también contard con la celebracion de varios talleres, de cardcter
practico y totalmente gratuitos, dirigidos a los establecimientos participantes, que se
celebrardn con cardcter previo a la Semana de la Tapa Micoldgica.

C/ Vicente Tutor, 6 Planta 4. 42001 Soria. Tfno. 975 233 222, Fax. 975 233 223.
foes@foes.es  www.foes.es

NIF. G-42002683



—p == Agrupacion Soriana de

FEDERACION DE ORGANIZACIONES EMPRESARIALES SORIANAS - -
Hosteleria y Turismo

Asi el primero de estos Talleres sobre “Elaboracion de Tapas” que serad impartido por
el chef soriano Juan Carlos Benito, de la firma Grummer Catering, tendrd lugar el
préximo 20 de septiembre. En dicho Taller los participantes tendran la oportunidad
de adaquirir nuevos conocimientos, ideas asi como resolver las dudas que puedan
plantearse de cara a elaborar las tapas de sus respectivos establecimientos.

Por su parte, el segundo Taller "BUsqueda e identificacion de setas”, que se
celebrard en el mes de octubre, serd una jornada micoldgica en el campo y tendrd
como objetivo dar a conocer los diferentes tipos de setas y hongos que pueden
encontrarse en nuestra provincia.

Por ofro lado y con el fin de elegir la imagen que identificard esta nueva edicion de
la Semana de la Tapa Micoldgica, ASOHTUR ha organizado en colaboraciéon con la
Direccidn Provincial de Educacién de Soria, un Concurso de Dibujo entre los
escolares de los centros educativos de Soria cuyo fallo se dard a conocer a finales
de septiembre.

Asimism® y como en ediciones anteriores, la Semana de la Tapa Micolégica de Soria
cuenta a dia de hoy con el Ayuntamiento de Soria y con AMSTEL, colaborando en la
promocion de la micologia como recurso turistico de primer orden de la provincia.

El resultado obtenido en las mdas de 114.000 tapas vendidas y los 53 establecimientos
participantes en la anterior edicién,

La Agrupacion ha abierto ya el plazo de inscripcion para los bares y restaurantes
que deseen participar en la Semana de la Tapa Micoldgica, siendo la fecha limite
para formalizar dicha participacién el dia 20 de septiembre. En este sentido desde
ASOHTUR se anima a todos los establecimientos de hosteleria y restauracidon de la
provincia a participar e inscribirse en la Semana de la Tapa Micoldgica 2016.

sk ok ok ok o ok sk ok sk sk sk sk ok

Para mds informacién: Carmen Fortea Tfno. 975 233 222 E-mail: cfortea@foes.es

C/ Vicente Tutor, 6 Planta 42. 42001 Soria. Tfno. 975 233 222. Fax. 975 233 223.
foes@foes.es www.foes.es

NIF. G-42002683
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Soria, 26 de septiembre de 2016

NOTA DE PRENSA

El dibujo de Zaira Gonzalo, del IES Politécnico, sera
la imagen de la IX Semana de la Tapa Micoldgica

» El Jurado ha considerado que el disefio aina creatividad, limpieza y facilidad
de adaptacién a distintos formatos.

e 47 establecimientos ya han confirmado su participacién en la iniciativa
gastronémica organizada por ASOHTUR.

La alumna de 3° de la ESO del IES Politécnico de Soria, Zaira Gonzalo Romera, ha
sido la ganadora del concurso de dibujo para elegir el cartel ilustrador de la IX
Semana de la Tapa Micoldgica, organizada por la Agrupacién Soriana de Hosteleria
y Turismo (ASOHTUR).

Su diseno ha sido el mejor segun el jurado de expertos nombrado para la ocasion,
ya que reune creatividad, limpieza y claridad en el concepto y una buena técnica
de dibujo, ademds de asociar gastronomia y micologia. Por otro lado, permite una
facil adaptaciéon a distintos formatos, como carteles, folletos, etc.

El trabajo de Zaira ha sido escogido entre el total de 154 dibujos presentados por los
alumnos del colegio Nuestra Sefiora del Pilar, el colegio de Educacion Especial
Santa Isabel y el IES Politécnico, todos ellos de la capital. El Instituto ha sido el centro
que mas dibujos ha presentado, con un total de 122, de alumnos de 1°, 3°y 4° de la
ESO.

De todos los dibujos del concurso se eligieron los once mejores y cuatro pasaron a la
Ultima fase. Finalmente, fue el dibujo de Zaira Gonzalo, una seta cuyo pie se
convierte en un tenedor, el escogido por el Jurado.

Como en las anteriores ediciones, ASOHTUR agradece a los centros escolares y a la
Direccién Provincial de Educacién su participaciéon en este concurso de disefio para
elegir la imagen de esta iniciativa que ya forma parte de la Semana de la Tapa
Micoldgica como una de sus principales actividades.

C/ Vicente Tutor, 6 Planta 42, 42001 Soria. Tfno. 975 233 222. Fax. 975 233 223.
foes@foes.es  www.foes.es
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47 establecimientos confirmados

Un total de 47 establecimientos de la capital y de la provincia ya han confirmado su
participacion en la IX Semana de la Tapa Micoldgica, que se celebrara del 21 al 30
de octubre. El objetivo de la presente edicion es igualar o superar las estupendas
cifras logradas el pasado afo, en el que participaron 53 bares y restaurantes y se
lograron las cifras récord de 108.000 tapas vendidas y 6.100 mds durante las
Jornadas de los Campeones.

Como en anteriores ediciones, la Semana de la Tapa Micolégica cuenta con la
colaboracién del Ayuntamiento de Soria y de cervezas AMSTEL, patrocinador oficial
de esta iniciativa que busca de nuevo posicionar a la provincia como el principal
destino turistico de otono.

El concurso provincial de la IX Semana de la Tapa Micolégica llega acompanado
de otras actividades con el mismo fin de atraer turismo a Soria en esta epoca del
afio y dar a conocer la riqgueza gastrondmica de la provincia, especiaimente en
cuanto a setas y hongos.

El calendario de actividades asociadas comenzé ya el pasado dia 20 de septiembre
con un taller practico de Elaboracién de Tapas impartido por el cocinero Juan
Carlos Benito en el Centro de Formacion Grummer. Participaron un total de 19
personas que aprendieron distintas técnicas sobre conservacion, produccion, ahorro
de tiempo y costes, asi como montaje de tapas.

Por otro lado, ya se busca una fecha para llevar a cabo el segundo Taller
“BUsqueda e identificacién de setas”, una jornada micoldgica en el campo cuyo
objetivo es dar a conocer los diferentes tipos de setas y hongos que pueden
encontrarse en nuestra provincia.

Soria Gastronémica

La IX Semana de la Tapa Micoldgica de Soria se une este afo a la celebracion de la
V Edicién del congreso Soria Gastrondmica, un evento bienal organizado por la
Junta de Caostilla y Ledn que relne en la capital a cocineros, productores y
cientificos que aportan sus conocimientos en torno a la cocina micologica. En esta
ocasion se celebrard los dias 24 y 25 de octubre en el Palacio de la Audiencia de
Soria, bajo el titulo ‘Boletus. Teritorio y sostenibilidad’, con la participacion de
importantes expertos y 20 cocineros nacionales e internacionales que reunen un
total de 17 estrellas Michelin.

En paralelo tendrd lugar una nueva edicidon de Mercasetas en la plaza Mayor de
Soria, punto de encuentro de productores y consumidores finales. Por otro lado, el
final del congreso serd el arranque de las XV Jornadas Buscasetas en las que
participardn 200 restaurantes de Castilla y Ledn.
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Soria, 10 de octubre de 2016

NOTA DE PRENSA

El boletus, protagonista de la IX Semana de la Tapa
Micolégica que contara con 52 participantes

e 45 establecimientos de la capital y siete de la provincia han
confirmado su participacion en la gran cita gastronémica de Soria.

e Creaciones tradicionales se mezclan con otras mas atrevidas y algunos
platos de la cocina internacional.

El boletus es el gran protagonista de las IX Semana de la Tapa Micoldgica, la
iniciativa organizada por ASOHTUR que este ano contard con 52
participantes. Los bares y restaurantes de Soria que forman parte de esta
novena edicidbn ya han preparado sus creaciones de alta cocina en
miniatura con productos micolégicos y en buena parte de ellas, los llamados
‘migueles’ son el principal ingrediente. Asi, forman parte de tapas de
croquetas, flanes, espumas, empanadas, cremas o tortillas, entre otras.

Como en anos anteriores, la creatividad de los cocineros sorianos es otra de
las notas destacables de la Semana de la Tapa Micologica, creando tapas
en las que setas y hongos se mezclan con otros ingredientes en platos
tradicionales, como las Croquetas de Migueles o el Puchero de otono, o en
creaciones mas atrevidas, como el Pulposoria, el Milka micologico o las Setas
por un tubo. También hay referencias a la cocina internacional, como los
Noquis de rebozuelo en salsa de citricos con teja de queso trufado de
Oncala o el Strudel de setas con parmesano y pesto o la Cocotte de setas.

Tampoco falta la poesia en las creaciones micologicas sorianas, con
nombres tan sugerentes como Yermo y vega, Paisaje en octubre, Alborada a
orillas del Duero, Lluvia o Poesia en el paladar, entre otras.

Desde ASOHTUR se reconoce un ano mas el esfuerzo de los establecimientos
participantes a la hora de presentar tapas que ensalzan la calidad vy
variedad de los productos micolégicos sorianos y ademds buscan un
anadido de creatividad, sorpresa y diversion para el publico de la Semana
de la Tapa Micoldgica.
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En esta novena edicidon participardn 45 bares y restaurantes de la capital y
siete establecimientos de la provincia, dos de Almazan, uno de Berlanga de
Duero, otros dos de El Burgo de Osma, uno desde Los Villares y otro desde
San Felices.

Varias de las tapas presentadas seran aptas para celiacos y asi se indicard
en el folleto que recogerd todas las creaciones. También se indicard, como
en ediciones anteriores, las tapas que por sus ingredientes y elaboracion
recogen la esencia de la dieta mediterranea.

Por otro lado, las previsiones meteoroldgicas anuncian las primeras lluvias del
otoho, tan necesarias para que se pueda salvar en parte una campana
micoldégica marcada por una prolongada sequia en la provincia.

Superar las 114.000 tapas

La Semana de la Tapa Micolégica es ya un evento consolidado en el
calendario gastrondmico de Soria en la que participa en gran numero el
pUblico soriano y que atrae a miles de turistas que llegan cada otofio a la
provincia a probar las delicias micolégicas. El objetivo de esta edicion es
superar las 114.100 tapas vendidas el pasado ano, 108.000 en la Semana de
la Tapa y 6.100 mas en las Jornadas de los Campeones.

La IX Semana de la Tapa Micolégica de Soria, que se celebrara del 21 al 30
de octubre (las Jornadas de los Campeones, del 14 al 20 de noviembre),
coincidird con el V Congreso micolégico Soria Gastronémica (24 y 25 de
octubre) y con las actividades paralelas de caracter gratuito organizadas
para el publico a lo largo del fin de semana anterior al Congreso, los dias 22 y
23 de octubre, como las Sendas Seteras, los Talleres de Cata de Vinos y los
Talleres para adultos y nifos sobre gastronomia micoldgica que se celebrardn
en el Palacio de la Audiencia.

Una vez mdas ASOHTUR quiere agradecer la buena acogida de participacion
por parte de los establecimientos y la confianza depositada por los
colaboradores de esta nueva edicion de las jornadas y en especial de los
patrocinadores de esta IX Semana de la Tapa Micolégica, AMSTEL,
Ayuntamiento de Soria y Diputacion Provincial de Soria.
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Soria, 20 de octubre de 2016

NOTA DE PRENSA

La IX Semana de la Tapa Micolégica abre un calendario
repleto de actividades dedicadas a las setas

e Desde mafnana viernes y hasta el préoximo domingo 30 de octubre, 52
establecimientos ofrecerdn sus mejores tapas de setas y hongos.

e Soria Gastonémica reine un amplio programa con cocineros y expertos
micolégicos los dias 24 y 25, con actividades paralelas que comenzardn este
mismo fin de semana.

La IX Semana de la Tapa Micolégica, organizada por ASOHTUR, es el arranque de un
calendario de iniciativas relacionadas con la promocién de uno de los recursos mas
valiosos de los montes sorianos, las setas. Desde manana, dia 21 de octubre, y hasta
el préximo domingo dia 30, un total de 52 establecimientos de la capital vy la
provincia ofrecerdn sus pequefas grandes creaciones con setas y hongos en el
concurso provincial que ya se ha convertido en todo un acontecimiento
gastrondmico, tanto para el publico soriano como para los visitantes que llegan
desde otros territorios.

En esta novena edicidn, los cocineros sorianos han vuelto a demostrar su buen hacer
y creatividad, preparando unas tapas sugerentes en las que el boletus es
protagonista, aunque también se ha recurrido a ofras setas, como las de cardo, Ias
trompetas de la muerte, rebozuelos, colmenillas, champifiones, etfc.

De nuevo se destacardn todas las tapas elaboradas con ingredientes de la Dieta
Mediterrdnea (un total de 35), asi como todas aquellas que puedan ser aptas para
celiacos (10). Como novedad este afo algunas de las tapas se pueden adaptar si
asi lo requiere el cliente con intolerancia al gluten (4).

En la presente ediciéon se han establecido los siguientes premios:

PREMIO A LA “MEJOR TAPA MICOLOGICA PROVINCIAL”.

Un jurado elegido por la organizacién valorard y elegird la mejor tapa bajo los
criterios de calidad, sabor, presentaciéon y originalidad. Este premio estard dotado
con 1300 € y distincion.

Este premio puntuard de cara a la participacion como finalista en el Xlll Concurso
Nacional de Pinchos y Tapas Ciudad de Valladolid.

PREMIO A LA “MEJOR TAPA MICOLOGICA POPULAR".

El publico participante en la Semana de la Tapa Micoldgica, a través de sus
votaciones, elegird la tapa ganadora. Este premio estard dotado con 700 € vy
distincién.
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PREMIO A LA “MEJOR TAPA MICOLOGICA MEDITERRANEA™.

Sélo participardn aquellas tapas cuyos ingredientes se ajusten a la dieta
mediterranea. La tapa premiada serd decidida por la Fundacién Cientifica de Caja
Rural de Soria. El premio consistird en distincion a la "Mejor Tapa Micolégica
Mediterranea™.

PREMIO A LA “MEJOR CALIDAD EN EL SERVICIO”.

Un jurado nombrado por el Centro Integrado de Formacion Profesional “La Merced”
seleccionard el establecimiento ganador. Para su eleccidon se valorard entre otros
criterios la presentacion de la tapa, la uniformidad de los camareros, el estado de la
barra, etc. El premio consistird en distincion y reconocimiento a la “Mejor Calidad en
el Servicio".

Los tres establecimientos finalistas en cada una de las categorias participardn en las
Jornadas de los Campeones, que tendran lugar del 14 al 20 de noviembre. De esta
forma se da oportunidad a todo el publico de probar las mejores tapas de esta
edicion.

Cada una de las tapas se venderd al precio popular de 1,80 euros, con el fin de que
todo el que guiera pueda degustar las creaciones de los establecimientos sorianos
participantes. Como en ediciones anteriores, AMSTEL serd la cerveza oficial de la
Semana de la Tapa Micoldgica, en sus tres varieades: Clasica, Radler o 0,0. ASOHTUR
recomienda un consumo responsable. Asimismo se recuerda que el horario
establecido para la degustacion de tapas es del13:00 a 15:00 horas y de 20:00 a
23:00 horas.

Premios

El publico decidird con sus votos cudl es la Mejor Tapa Micoldgica Popular. Entre
todas las papeletas se sorteard un vigje de un fin de semana para dos personas a
Budapest. El segundo premio consistird en un lote de productos Amstel. Para poder
acceder a este premio es preciso que el concursante tenga mdas de 18 anos. El
sorteo se redlizard ante notario y tendrd lugar el dia 24 de noviembre.

En esta edicidn, también la participacion del publico en los perfiles de las redes
sociales de ASOHTUR (Facebook y Twitter) tendrd premio, ya que se podran
conseguir vales de tapas gratis siempre que se comente o se compartan fotografias
de personas mientras ‘tapean’ en los diferentes establecimientos.

Para los mdés ‘tapeadores’, ASOHTUR pone en marcha una nueva edicion de la
Maraton de la Tapa, una aplicacion disponible en moéviles Android a través de la
cudl se pueden registrar las visitas a los distintos bares y restaurantes (Tapa
Micolégica de Soria 2016). Segun el nUmero de establecimientos y tapas
consumidas se han fijado los siguientes premios:

1. "La Décima”: si se toman 10 tapas —con el correspondiente ‘check-in’- se entrard
en el sorteo de vales de tapas gratis.
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2. "La Media Maratdn”: entre los tapeadores que consuman 21 tapas se sorteard
una comida para dos personas en Bar Restaurante Alcores.

3. “La Maratdn": degustar 42 tapas de la semana supone entrar en el sorteo de una
comida o cena para dos personas en el hotel Castilla Termal de El Burgo de Osma.

Soria Gastronémica

La IX Semana de la Tapa Micolégica serd la antesala del V Congreso Soria
Gastrondmica, que traerd hasta la capital a 20 cocineros que rednen un total de 17
estrellas Michelin. A las ponencias y talleres de los chefs y expertos en materia
micoldgica los dias 24 y 25 de octubre en el Palacio de la Audiencia se unirdn otras
actividades de cardcter gratuito que comenzardn este mismo fin de semana,
sGbado 22 y domingo 23 de octubre.

Por ejemplo, se han organizado las llamadas ‘Sendas Seteras' tanto el sdbado como
el domingo, una iniciativa para vivir una jornada micolégica acompafado de un
guia experto. La inscripcidon es gratuita e incluye como obsequio tres vales de tapas
para degustar durante la IX Semana de la Tapa Micolégica.

Tampoco faltaran talleres especializados en el mundo del vino, en las caracteristicas
organolépticas de las especies mds conocidas o los mas puramente gastrondmicos,
a cargo de chefs sorianos.

Por Ultimo, también habrd un espacio para los mds pequefios, a modo de
infroduccién en el mundo micolégico. Se trata de un taller dirigido a nifios de 6 a 12
anos fitulado Detectives de las setas: buscando a Miguel, en el que la guia
micoldgica de Biosfera y presidenta de ASOHTUR, Yolanda Santos, hablard sobre el
Boletus Edulis.

Tanto los talleres como las sendas seteras son gratuitos, previa inscripciéon en la
Oficina de Turismo de Castilla y Leén en Soria.

El encuentro enfre productores y consumidores, Mercasetas, y unas nuevas jornadas
micolégicas Buscasetas, en los restaurantes de Castilla y Ledn, completan la agenda
dedicada a setas y hongos de este otono, en la que Soria figura como indiscutible
epicentro, a pesar de que la meteorologia ha impedido una campafia micoldgica
normal en la provincia. No obstante, para la realizaciéon de todas las actividades se
garantiza la presencia de ejemplares frescos, procedentes de la zona de Pinares y
de ofros lugares de la Comunidad.

Colaboracioén

La celebracion de la IX Semana de la Tapa Micoldgica busca reeditar el éxito de las
campanas anteriores, (el pasado afio se vendieron mds de 114.000 tapas), pero
sobre todo, lograr que Soria se convierta en el destino turistico del otofio por
excelencia. Para ello, ASOHTUR, Ayuntamiento de Soria, Diputacién Provincial y
cervezas AMSTEL colaboran estrechamente en la puesta en marcha de iniciativas
que refuercen la alianza entre Soria, turismo y setas.
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Soria, 27 de octubre de 2016

NOTA DE PRENSA

La IX Semana de la Tapa Micoldgica arranca con mds de
30.000 tapas vendidas

¢« Se ha notado un descenso de las ventas respecto al pasado ano porque la
ausencia de lluvias, y por tanto de setas, ha retraido al turismo.

¢ Es de esperar que las cifras se recuperen con la llegada del puente de Todos
los Santos y una previsién alta de ocupacién hotelera en toda la provincia

La IX Semana de la Tapa Micoldgica, organizada por ASOHTUR, ha arrancado con
una nada desdenable cifra de 30.100 tapas vendidas durante los primeros dias. Las
ventas del primer fin de semana de la iniciativa, sin embargo, son inferiores a las
registradas el pasado ano, cuando se llegd a las 45.000, una cifra récord hasta la
fecha. La ausencia de lluvias ha impedido una normal campana de setas y hongos
en la provincia, lo que se ha traducido también en un descenso del turismo que
llega cada otofo a Soria atraido por sus recursos micoldgicos.

Desde los 52 establecimientos participantes se destaca este descenso de clientes
fordneos, que en anteriores ediciones llegaban en grupo desde Madrid, Pais Vasco y
ofras provincias cercanas a buscar setas, disfrutar de la naturaleza, y de paso,
degustar las creaciones de la Semana de la Tapa Micoldgica. La atipica campana
de este otono se ha dejado notar, por tanto, en esta y otras iniciativas ligadas al
turismo micoldgico.

Sin embargo, es probable que la situacion mejore de cara al proximo puente de
Todos los Santos, para el que se espera una elevada ocupacién hotelera en Soria
que podria superar el 85%. Este hecho, junto con las Ultimas lluvias que ya han
permitido recoger los primeros ejemplares de setas y hongos y las buenas
temperaturas que se esperan, podria influir en la llegada de numerosos turistas. En
este sentido, y por este motivo, los establecimientos que lo deseen pueden ampliar
hasta el mismo 1 de noviembre la venta de tapas de la IX Semana de la Tapa
Micoldgica, aprovechando asi la totalidad del puente festivo.

Los bares y restaurantes participantes se muestran, no obstante, satisfechos con una
actividad ya consolidada que anima al consumo en esta época otonal, y no solo en
cuanto a los visitantes que puedan llegar a Soria, sino también al propio publico
soriano. Por los datos recabados por ASOHTUR, durante este primer fin de semana
hay un establecimiento que ha superado las 2.000 tapas vendidas, dos que han
vendido alrededor de 1.500 y ocho con mas de 1.000 tapas.
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Ademds de estas primeras cifras hay que tener en cuenta la oportunidad que han
tenido los cocineros y expertos participantes en la V Edicidn de Soria Gastrondmica,
durante los dias 24 y 25, asi como los numerosos periodistas de medios nacionales e
internacionales que cubrian el evento, de probar las tapas micoldgicas y difundir la
iniciativa.

La IX Semana de la Tapa Micoldgica de Soria se ha sumado a Soria Gastronémica y
a ofros eventos que se organizan en la provincia con el mismo objetivo: reforzar la
idea de que esta provincia es el destino turistico de otofio por excelencia por sus
recursos micoldgicos y las actividades que en torno a ellos se promueven, tal y como
destacd la Consejera de Cultura y Turismo, Maria Josefa Garcia Cirac en la apertura
oficial del Congreso.

Participacion

Cabe recordar gque la IX Semana de la Tapa Micolégica de Soria es una actividad
organizada por ASOHTUR que cuenta con la colaboracion de las instituciones
sorianas, el respaldo del grupo AMSTEL, el trabgjo y creatividad de los
establecimientos sorianos y, sobre todo, la participacion del publico que cada ano
responde de forma masiva probando las tapas y votando por sus favoritas. Este
esfuerzo conjunto es el que ha permitido que esta iniciativa sea esperada cada
otono y conocida y reconocida maés alld de Soria, como lo demuestra el hecho de
aparecer en numerosos medios de comunicaciéon nacionales y blogs especializados
en gastronomia y vigjes.

La participaciéon del publico, quien decide con sus votos la Mejor Tapa Micoldgica
Popular, tendrd como cada afo dos premios importantes: el sorteo de un vigje a
Budapest para dos personas y un lote de productos AMSTEL, este Ultimo sélo para
mayores de 18 anos.

También se sorteardn diversos premios entre las personas que registren sus
consumiciones en la Maratén de la Tapa, a traveés de la aplicacion para maoviles
Android creada para esta edicion (Tapa Micoldgica Soria 2016).
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Soria, 4 de noviembre de 2016

NOTA DE PRENSA

Satisfaccion entre los hosteleros por las 85.000 tapas
vendidas en la IX Semana de la Tapa Micoldgica

e A pesar de la ausencia de setas por las condiciones meteorolégicas, la
iniciativa logra movilizar a los sorianos y a los visitantes de otras provincias.

e Los diez establecimientos finalistas a la Mejor Tapa Micolégica Provincial son
Campos de Castilla, Casa Tofio, El Fogén del Salvador, La Creperia, La
Chistera, Los Villares, Santo Domingo, Taberna Cascante, Trashumante y Virrey
Palafox.

La IX Semana de la Tapa Micoldgica, organizada por ASOHTUR, ha terminado
con un saldo positivo en la primera fase, ya que se han logrado unas ventas
de 85.000 unidades. Los hosteleros participantes en la iniciativa muestran su
safisfaccion, a pesar de que las cifras son inferiores a las de la pasada
edicion, ya que esta campana ha sido andmala por la falta de lluvias, y en
consecuencia, por la falta de setas.

Entre los participantes, un establecimiento ha superado las 5.500 tapas
vendidas, otro mds ha alcanzado las 4.500 y siete de ellos han vendido mdas
de 3.000 tapas desde el paado 21 de octubre.

Este otono atipico en Soria ha retraido en parte al turismo que llega a la
provincia para buscar setas, participar en actividades o probar gastronomia
micoldgica. Sin embargo, los datos turisticos del Puente de Todos los Santos
han sido excelentes, con una ocupacion que ha rondado el 100% en los dias
centrales. El cartel de ‘completos’ también lo han colgado algunos
restaurantes de la provincia en estos dias festivos. De los datos se desprende
qgue Soria es un destino turistico de interior de primer orden en esta época del
ano, a pesar de la pésima campana micoldgica.

Hasta los establecimientos participantes en la IX Semana de la Tapa
Micoldgica han llegado turistas de Madrid, Barcelona, Jaén, Sevilla y el Pais
Vasco, aunque de esta Ultima procedencia se ha dejado notar un
significativo descenso respecto a anos anteriores, atribuido a la citada
ausencia de setas y hongos en los montes sorianos.

C/ Vicente Tutor, 6 Planta 42. 42001 Soria. Tfno. 975 233 222. Fax. 975 233 223.
foes@foes.es  www.foes.es




A .

- ASOHTUR
Agrupacion Soriana de
Hosteleria y Turismo

FEDERACION DE ORGANIZACIONES EMPRESARIALES SORIANAS

y

Las mejores tapas

Una vez finalizada la primera fase de la IX Semana de la Tapa Micoldgica, un
jurado de expertos se encargard de elegir la Mejor Tapa Micologica
Provincial en el concurso en el que cocinar@n sus propias creaciones los diez
establecimientos mejor puntuados. Esta fase final estard abierta al publico en
general que desee asistir, al cual invitamos, y tendrd lugar en el Centro
Integrado de Formacidn Profesional La Merced el proximo dia 7 a partir de las
16.30 horas. Los elegidos por el Jurado son:

-Campos de Castilla, con su tapa ‘Strudel de setas con parmesano y pesto’.
-Casa Tono, con su ‘Lasana Carlos de solomillo de ternera’.

-Taberna Cascante, y su ‘Tronco de tierra y mar'.

-El Fogén del Salvador, y su ‘Yogur micologico’.

-La Chistera, con su ‘Cruz de campo micologica’.

-La Creperia Lilot y su tapa ‘Lluvia’.

-Restaurante Santo Domingo I, y su ‘Flan micoldgico salado con espuma de
queso y crujiente de frutos secos’.

-Restaurante Trashumante, y su ‘Trashu-burger’.

-Hotel Virrey Palafox y su ‘Croqueta de boletus’.

-Hotel Rural Los Villares, y su ‘Bocado exquisito con Ketchup de mango'.

Los tres finalistas del concurso participaradn en las Jornadas de los
Campeones, del 14 al 20 de noviembre, junto con los tres finalistas del resto
de categorias: Mejor Tapa Micolégica Popular, Mejor Tapa Micologica
Mediterrdnea y Mejor Calidad en el Servicio. De esta forma se premia a los
establecimientos con las mejores tapas en cada una de las secciones y se da
oportunidad al pUblico de volver a probarlas.

Cabe recordar que entre todas las personas que han votado por sus tapas
favoritas se sorteard un viaje a Budapest para dos personas y un lote de
productos AMSTEL, cerveza oficial de la IX Semana de la Tapa Micoldgica.
También se sorteardn premios enfre las personas que hayan completado los
distintos hitos de la Maratéon de las Tapas gracias a la aplicacidon para moviles
Android.

Por Ultimo, resenar la invitacion de ASOHTUR a todos los medios de
comunicaciéon a asistir y a vivir en directo el concurso que se celebrard el

proximo lunes 7 de noviembre, en el que se decidird la Mejor Tapa
Micolégica Provincial de la IX Semana de la Tapa Micolégica de Soria 2016.
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Soriq, 7 de noviembre de 2016

NOTA DE PRENSA

LA CREPERIA LILOT, LA CHISTERA Y SANTO DOMINGO I,
FINALISTAS A LA MEJOR TAPA MICOLOGICA

« El premio a la Mejor Tapa Micoldgica Popular estard entre las presentadas por
La Creperia Lilot, Restaurante La Chistera y Casa Garrido, las mas votadas.

¢ La Chistera, Santo Domingo Il y el Restaurante Virrey Palafox son los finalistas a
la Mejor Calidad en el Servicio.

« De nuevo La Chistera, Santo Domingo I, y esta vez, el Hotel Termal del Burgo
de Osma son los finalistas al premio Mejor Tapa Micolégica Mediterrdnea.

Creperia Lilot, La Chistera y Santo Domingo Il son los tres finalistas al premio Mejor
Tapa Micoldgica Provincial, segun el jurado que ha presenciado y probado las diez
elaboraciones del concurso redlizado esta tarde en el Centro de Formacion
Profesional La Merced. Han tenido en cuenta en su decision la presentacion, el
sabor, la textura, la presencia de las setas, la originalidad y la armonia entre los
distintos elementos del plato.

Por ofro lado, el publico también ha elegido sus tapas favoritas de las 52
presentadas en la IX Semana de la Tapa Micolégica organizada por ASOHTUR. Asi,
las tres elaboraciones que han recibido mds votos en las urnas colocadas a tal
efecto han sido las de Restaurante Casa Garrido, La Chistera y La Creperia Lilot.

En cuanto a la Mejor Calidad en el Servicio, el jurado ha considerado que deben ser
finalistas La Chistera, el Restaurante Santo Domingo Il y el Virrey Palafox en El Burgo
de Osma.

Las tapas que optan al premio Mejor Tapa Micolégica Mediterrdnea, que promueve
la Fundacién Cientifica de la Caja Rural, son también las de La Chistera y Santo
Domingo I, ademds del Hotel Termal del Burgo de Osma, por ser las que mejor han
integrado los ingredientes propios de esta dieta saludable.

Los miembros del jurado de la presente edicion son Pedro Casas (Vicepresidente 4°
de la Diputacién Provincial), Tomds Mugarza (Relaciones Institucionales de Caja
Rural de Soria), Noelia Lazaro (Promotora de Ventas de Heineken Espana), Chusja
Andrés (Presidente de la Asociacion de Profesionales de la Informacion de Soria),
Maria Eugenia Lafuente (Directora del CIFP La Merced) y Javier Camédn (Profesor
Técnico de Cocina y Pasteleria de La Merced).
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Los finalistas de las cuatro categorias (La Chistera, Creperia Lilot, Santo Domingo Il y
Casa Garrido en la capital y Virrey Palafox y Hotel Termal, en El Burgo de Osma)
servirdn de nuevo sus tapas en las Jornadas de los Campeones, que se celebrardn
del 14 al 20 de noviembre. De esta forma se premia a los establecimientos
ganadores y se da oportunidad al publico para que pueda probar de nuevo las
mejores tapas de esta edicion.

Tras estas jornadas se celebrard una gala final (cuya fecha estd aun por determinar)
donde se conocerdan los primeros, segundos y terceros puestos de cada una de las
cuatro categorias, asi como los ganadores de los premios dirigidos al publico, entre

ellos, un viaje a Budapest para dos personas y un lote de productos AMSTEL, cerveza
patrocinadora de la IX Semana de la Tapa Micolégica.

FINALISTAS DE LA IX SEMANA DE LA TAPA MICOLOGICA
Mejor Tapa Micolégica Provincial:

-La Chistera (Cruz de campo micoldgica)
-Creperia Lilot (Lluvia)

-Santo Domingo Il (Flan Micoldgico)
Mejor Tapa Micolégica Popular:

-La Chistera (Cruz de campo micoldgica)
-Creperia Lilot (Lluvia)

-Casa Garrido (Chipirdn caprichoso)
Mejor Calidad en el Servicio:

-Santo Domingo Il (Flan micoldgico)

-La Chistera (Cruz de campo micoldgica)
-Virrey Palafox (Croqueta de boletus)
Mejor Tapa Micolégica Mediterranea:
-La Chistera (Cruz de campo micoldgico)

-Santo Domingo Il (Flan micoldgico)
-Hotel Termal de El Burgo de Osma (Chipirdn relleno de boletus)

kK oK 3k oK oK oK oK oK ok ok ok

Para mds informacién: Carmen Fortea Tfno. 975 233 222 E-mail: cfortea@foes.es

C/ Vicente Tutor, 6 Planta 42. 42001 Soria. Tfno. 975 233 222. Fax. 975 233 223.
foes@foes.es  www.foes.es



ASOHTUR

Agrupacion Soriana de
Hosteleria y Turismo

——
o

FEDERACION DE ORGANIZACIONES EMPRESARIALES SORIANAS

- ¢

Soria, 22 de noviembre de 2016

NOTA DE PRENSA

Las Jornadas de los Campeones suman 5.800 tapas a las
85.000 vendidas en la IX Semana de la Tapa Micoldgica

e En total se ha alcanzado una cifra de 90.800 tapas, un nOmero significativo
teniendo en cuenta la atipica campaia micolégica de Soria este otofo.

e Los premios a los establecimientos finalistas se entregaran el dia 24 a partir de
las 18.30 horas en el salén Gerando Diego del Circulo Amistad Numancia.

Las Jornadas de los Campeones de la IX Semana de la Tapa Micolégica han
alcanzado las 5.800 tapas vendidas. En ellas han participado los seis
establecimientos finalistas en cada una de las cuatro categorias a concurso de la
iniciativa organizada por ASOHTUR, del 14 al 20 de noviembre. Esta cifra hay que
sumarla a las 85.000 tapas servidas durante la IX Semana de la Tapa Micoldgica (del
21 al 30 de octubre), por lo que el numero total asciende a 90.800 tapas, un dato
inferior al registrado en otras ediciones, pero satisfactorio para los 52 bares vy
restaurantes participantes, sobre todo teniendo en cuenta que la pésima campana
micoldgica de este otofio en Soria ha restado turistas y, por tanto, publico para
degustar tapas de setas.

Las Jornadas de los Campeones, organizadas para que el publico pudiera volver a
degustar las mejores tapas de la IX Semana de la Tapa Micoldgica, han registrado
su mayor volumen de ventas durante el fin de semana, y han sido especialmente
positivas en dos establecimientos que han superado las 1.500 tapas cada uno.

El préoximo jueves, 24 de noviembre, tendrd lugar la gala de entrega de los premios a
los finalistas de la presente edicion de la Semana de la Tapa Micologica. Sera en el
salén Gerardo Diego del Circulo Amistad Numancia a partir de las 18.30 horas.
Asimismo, se conocerdn los ganadores del viaje a Budapest para dos personas y el
lote de productos Amstel (promocidon exclusiva para mayores de 18 afios) enfre las
personas que votaron por su tapa favorita en el tfranscurso de la IX Semana de la
Tapa Micolégica. También se hard entrega del premio correspondiente a la alumna
del IES Politécnico Zaira Gonzalo, ganadora del concurso de dibujo que ha ilustrado
el cartel de esta iniciativa gastrondmica, ya consolidada en el calendario del otoio
soriano.
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Como se recordardg, los finalistas en las categorias del concurso fueron:
Mejor Tapa Micolégica Provincial:

-La Chistera (Cruz de campo micolégica)

-La Creperia Lilot (Lluvia)

-Santo Domingo Il (Flan micoldgico salado con espuma de queso y crujiente de
frutos secos)

Mejor Tapa Micolégica Popular:

-La Chistera (Cruz de campo micoldgica)

-La Creperia Lilot (LIuvia)

-Casa Garrido (Chipirén caprichoso)

Mejor Calidad en el Servicio:

-Santo Domingo Il (Flan micolégico salado con espuma de queso y crujiente de
frutos secos)

-La Chistera (Cruz de campo micoldgica)

-Virrey Palafox (Croqueta de boletus)

Mejor Tapa Micolégica Mediterrdnea:

-La Chistera (Cruz de campo micoldgico)

-Santo Domingo Il (Flan micoldgico salado con espuma de queso y crujiente de

frutos secos)
-Hotel Termal de El Burgo de Osma (Chipirdn relleno de boletus)
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Soria, 24 de noviembre de 2016

NOTA DE PRENSA

La Chistera gana el premio a la Mejor Tapa Micologica
Provincial y La Creperia se hace con el Premio del PUblico

e La Chistera y Santo Domingo Il consiguen el Premio a la Mejor Tapa
Micolégica Mediterrdnea de manera conjunta.

e El galardén a la Mejor Calidad en el Servicio es para Virrey Palafox.

El Concurso Provincial de la IX Semana de la Tapa Micolégica de Soria ya tiene
ganadores. El Jurado de expertos ha considerado que la tapa de Restaurante La
Chistera, ‘Cruz de Campo micolégica’, es la mejor de las 52 presentadas a concurso
este afo, bajo los criterios de calidad, sabor, presentacién y originalidad. Este
premio estard dotado con 1300 euros y distincidén.

En segundo lugar ha gquedado la tapa denominada ‘Lluvia’, de Creperia Lilot y en
tercer lugar, la tapa de restaurante Santo Domingo Il, ‘Flan micoldgico salado con
espuma de queso y crujiente de frutos secos’. El Jurado también ha querido hacer
una Mencion Especial al Hotel Rural Los Villares por su tapa ‘Bocado exquisito de
ketchup de mango’.

Por su parte, el publico no ha coincidido con el jurado y ha otorgado con sus votos
el premio a la Mejor Tapa Micolégica Popular de este afo a la creacion de Creperia
Lilot, bajo el nombre de ‘Lluvia’; un premio dotado con 700 euros y distincion. El
segundo establecimiento que mdas votos ha recibido ha sido Casa Garrido, por su
tapa ‘Chipirdn caprichoso’, y el tercer mds votado ha sido La Chistera, y su
trampantojo micoldgico de una cana de cerveza.

Las tapas mds mediterraneas, segun los criterios de la Fundaciéon Cientifica Caja
Rural, han sido dos. El premio ‘ex aquo' a la Mejor Tapa Micoldgica Mediterrdnea ha
sido para Restaurante La Chistera por ‘Cruz de Campo micologica’ y para el
Restaurante Santo Domingo Il, con su Flan micoldgico salado. El segundo finalista ha
sido el Hotel Termal de El Burgo de Osma y su tapa de ‘Chipirdn relleno de boletus'.

Por uUltimo, el premio a la Mejor Calidad en el Servicio ha correspondido al
Restaurante Virrey Palafox por su '‘Croqueta de boletus’. El Jurado ha tenido en
cuenta, entre otros criterios, la presentacién de la barra, la uniformidad de los
camareros o la rapidez en el servicio. El segundo finalista ha sido el Restaurante
Santo Domingo Il y el tercero, el Restaurante La Chistera.

Por ofro lado, en la gala de enfrega de los premios de la IX Semana de la Tapa
Micoldgica, celebrada en el Casino Amistad Numancia, se ha reconocido el trabajo
de Zaira Gonzalo Romera, la alumna del IES Politécnico que gand el concurso para
elegir la imagen de esta iniciativa. El cartel representaba a una seta unida a un
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tenedor, un disefio que aunaba creatividad, limpieza y facilidad para adaptarlo a
distintos formatos.

En el tfranscurso de la misma se ha dado a conocer el nombre del ganador del viaje
a Budapest para dos personas durante un fin de semana, sorteado ante Notario,
entre todas las personas que votaron por su tapa favorita en la IX Semana de la
Tapa Micoldgica, que ha recaido en el boleto de Laura Rubio Ruiz quién voté como
favorita la tapa de Taberna Cascante.

Igualmente se ha dado a conocer la afortunada ganadora del lote de la gama
Amstel, cerveza patrocinadora de esta cita gastronémica, que en esta ocasidén ha
ido a parar a Isabel Ferndndez Beltran que en su boleto eligié como tapa favorita la
elaborada por Restaurante El Ventorro.

Menos tapas, pero buen balance

La IX Semana de la Tapa Micolégica ha terminado con un balance de 90.800 tapas
vendidas, sumando las servidas desde el 21 al 30 de octubre y las de las Jornadas de
los Campeones, con seis establecimientos finalistas, del 14 al 20 de noviembre. No se
han superado las cifras de anos anteriores, pero el balance es positivo para la
organizacion y para los 52 bares y restaurantes participantes, ya que se ha logrado
el objetivo de animar al consumo durante los meses de octubre y noviembre vy
mantener a Soria con un destino turistico de otofo vinculado a la micologia. Y todo
ello gracias al esfuerzo conjunto de ASOHTUR, Ayuntamiento de Soria, Diputacion
Provincial de Soria y Amstel, cerveza patrocinadora de la IX Semana de la Tapa
Micoldgica.

La iniciativa organizada por ASOHTUR se unid a la celebracion del V Congreso
micolégico Soria Gastronémica, los dias 24 y 25 de octubre, que reunid¢ a 20
cocineros que sumaban 17 estrellas Michelin. A las ponencias y talleres de los chefs y
expertos en materia micolégica se unieron otras actividades, como sendas seteras,
o actividades infantiles de cardcter gratuito. Fue especialmente significativa la
formalizacion del hermanamiento entre las trufas de Alba y de Soria, como inicio de
un calendario conjunto de iniciativas que, sin duda, serd beneficioso para nuestra
provincia.

Unas nuevas jornadas micoldgicas Buscasetas, en los restaurantes de Castilla y Ledn,
completaron la agenda dedicada a setas y hongos de este otofio, en la que Soria
figura como indiscutible destino y referencia, a pesar de que la meteorologia ha
impedido una campana micolégica normal en la provincia.

Cantidad y calidad

Como cada afo, es justo mencionar el trabajo de los cocineros sorianos a la hora
de disefar tapas micoldgicas que atraigan al publico, con creatividad y buen
hacer, tanto en la capital como en la provincia. Para esta edicién se han
presentado tapas sugerentes y llamativas, llenas de sabor, con algunas resenables
puestas en escena y formatos de todo tipo. El boletus ha sido protagonista, pero
también otras especies como las de cardo, las trompetas de la muerte, rebozuelos,
colmenillas, champifones, etc.
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También cabe destacar que 35 de las 52 tapas presentadas este ano estaban
realizadas con ingredientes propios de la Dieta Mediterrdneaq, la mdés saludable del
mundo, y que 10 de ellas eran aptas para celiacos. Como novedad, en esta novena
ediciéon se han presentado tapas que podian adaptarse a las personas celiacas si lo
solicitaban al establecimiento.

FEDERACION DE ORGANIZACKONES EMPRESARIALES SORIANAS

Durante el acto de entrega de premios, la presidenta de ASOHTUR ha felicitado a
Oscar Garcia Marina, colaborador habitual de la Agrupacién de Hosteleria, y a todo
el equipo de Restaurante Baluarte, por la obtencidon de la Estrella Michelin; un
galardén merecido desde hace tiempo a juicio de los hosteleros.

Asimismo, Yolanda Santos ha dedicado unas palabras de agradecimiento y de
reconocimiento a la bretunense Sara Garcia, fallecida en el dia de ayer a los 85
anos, que durante tantos afos mostrd y explicd a fordneos y forasteros, los
yacimientos de icnitas de Tierras Altas.

También en este acto Yolanda Santos ha agradecido la fiel partficipacion del
publico soriano a la cita de la Tapa Micologica, y ha puesto de manifiesto Ia
importancia cada vez mayor de la cocina soriana que se ha consolidado como un
atractivo turistico para Soria. Ha insistido también en la necesidad de seguir
apostando por la calidad de los platos y tapas, asi como sobre la importancia de
preservar los atributos de esta provincia que nos hacen diferentes a los demdas.
Valores como la preservacién del medio ambiente, de lo autentico asi como la
sostenibilidad, que a juicio de la Agrupacion deben aplicarse de manera transversal
a la politica en materia de desarrollo turistico de la provincia.

Por Ultimo la presidenta de los hosteleros ha felicitado a las instituciones y colectivos
implicados en el sector turistico por los buenos datos de los Ultimos anos vy les ha
animado a seguir trabajando en esta linea de colaboracién entre el sector publico y
el privado, que tan buenos resultados estd consiguiendo.

GANADORES Y FINALISTAS SEMANA TAPA MICOLOGICA 2016

¢ Primer Premio MEJOR TAPA MICOLOGICA PROVINCIAL
BAR RESTAURANTE LA CHISTERA
Por su tapa: “Cruz de campo micoldgica”

e Segundo Findlista MEJOR TAPA MICOLOGICA PROVINCIAL
BAR RESTAURANTE LA CREPERIA LILOT
Por su tapa: “Lluvia”

e Tercer finalista MEJOR TAPA MICOLOGICA PROVINCIAL
BAR RESTAURANTE SANTO DOMINGO I
Por su tapa: “Flan micoldgico salado con espuma de queso y crujiente de frutos
secos”

e Mencidn Especial MEJOR TAPA MICOLOGICA PROVINCIAL
HOTEL RURAL LOS VILLARES
Por su tapa: “Bocado exquisito con kétchup de mango”
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» Primer Premio MEJOR TAPA MICOLOGICA POPULAR
BAR RESTAURANTE LA CREPERIA LILOT
Por su tapa: “Lluvia”

e Segundo Finalista MEJOR TAPA MICOLOGICA POPULAR
BAR RESTAURANTE CASA GARRIDO
Por su tapa: “Chipirén caprichoso”

e Tercer Finalista MEJOR TAPA MICOLOGICA POPULAR
BAR RESTAURANTE LA CHISTERA
Por su tapa: “Cruz de campo micoldgica”

e Primer Premio MEJOR TAPA MICOLOGICA MEDITERRANEA
‘ex aequo’

BAR RESTAURANTE LA CHISTERA
Por su tapa: “Cruz de campo micolégica™ Y

BAR RESTAURANTE SANTO DOMINGO i

Por su tapa: “Flan micoldgico salado con espuma de queso y crujiente de frutos
secos”

e Segundo Finalista TAPA MICOLOGICA MEDITERRANEA
HOTEL CASTILLA TERMAL BURGO DE OSMA
Por su tapa: “Chipirdn relleno de boletus”

e Primer Premio MEJOR CALIDAD EN EL SERVICIO
HOTEL VIRREY PALAFOX
Por su tapa: “Crogueta de boletus”

e Segundo Finalista MEJOR CALIDAD EN EL SERVICIO
BAR RESTAURANTE SANTO DOMINGO i
Por su tapa: "“Flan micologico salado con espuma de queso y crujiente de frutos

secos”
e Tercer Finalista MEJOR CALIDAD EN EL SERVICIO

BAR RESTAURANTE LA CHISTERA
Por su tapa: “Cruz de campo micolégica”
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Soria, 19 de octubre de 2016
RUEDA DE PRENSA
“Presentacion
IX Edicion de la Semana de la Tapa Micolégica de
Soria”

La Agrupacion Soriana de Hosteleria y Turismo (ASOHTUR) convoca para
manana, jueves, 20 de octubre, a las 11.30 horas en el Bar Restaurante
Alcores (C/ Antonio Oncala, 12 - Soria-), Rueda de Prensa, en la que serd
presentada la IX Edicién de la Semana de la Tapa Micoldgica de Soria, que
se desarrollard del 21 de octubre al 30 de octubre.

La Rueda de Prensa serd ofrecida por la Presidenta de ASOHTUR, Yolanda
Santos Grande, el Vicepresidente Cuarto de la Diputacion Provincial de
Soria, Pedro Casas Soler, el Concejal de Comercio, Turismo e Industria del
Ayuntamiento de Soria, Javier Munoz Expésito vy el Gestor Comercial de
Amstel, Pablo Moreno Albelda.
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Soriq, 23 de noviembre de 2016

RUEDA DE PRENSA

Entrega Premios IX Concurso Provincial
de la Tapa Micoldgica de Soria 2014

Con motivo de la entrega de los Premios del IX Concurso Provincial de la
Tapa Micolégica de Soria 2016, la Agrupacién Soriana de Hosteleria y
Turismo (ASOHTUR) convoca a los medios a dicho Acto, mahana, jueves 24
de noviembre, a las 18:30 horas en el Saléon Gerardo Diego del Casino
Amistad Numancia de Soria.

Durante el franscurso de dicho Acto se hard enfrega de los siguientes
premios: “Mejor Tapa Micolégica Provincial”, “Mejor Tapa Micolégica
Popular”, “"Mejor Tapa Micolégica Mediterrdnea” y “Mejor Calidad en el
Servicio”.

Los seis participantes que han conseguido llegar como finalistas en las
distintas categorias son: Bar Restaurante Casa Garrido, Bar Restaurante La
Chistera, Bar Restaurante La Creperia Lilot, Bar Restaurante Santo Domingo
I, Hotel Castilla Termal Burgo de Osma y Hotel Virrey Palafox.

Asimismo se sorfeara un Viaje a Budapest para dos personas entre el
publico que participd con su votacion para la elecciéon de la “*Mejor Tapa
Micolégica Popular” y también se procederd al sorteo, enfre los votantes
mayores de 18 anos, del premio Amstel consistente en "Un lote de la gama
Amstel”.

ASOHTUR se muestra satisfecha por las cifras obtenidas en esta edicion
tanto en el nuUmero de establecimientos participantes (52 establecimientos)
como en las ventas totales alcanzadas (90.800) durante la Semana de la
Tapa Micolégica y las Jornadas de Campeones.

Posteriormente y al finalizar el Acto se servird un Vino Espanol en Bar La
Mejillonera al que os invitamos a asistir.
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